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หลกัสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต 

สาขาวิชาการจัดการธุรกิจรานอาหาร (ตอเนื่อง) 
(การจัดการศึกษาผานระบบเทคโนโลยีสารสนเทศ)  

หลักสูตรใหม พ.ศ. 2566 
 
 

ช่ือสถาบันอุดมศึกษา สถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน 
คณะ/ วิทยาลัย การจัดการธุรกิจรานอาหาร 

 

สวนที่ 1 ช่ือปริญญาและสาขาวิชา 
 
1. รหัสและช่ือหลักสูตร 
 รหัสหลักสูตร : 25662504000519 
 ภาษาไทย  : หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการธุรกิจรานอาหาร  
   (ตอเนื่อง) (การจัดการศึกษาผานระบบเทคโนโลยีสารสนเทศ) 

 ภาษาอังกฤษ :   Bachelor of Business Administration Program in Restaurant business 
Management (Continuing Program) 

       (Educational Management through Information Technology Systems) 
 
2. ช่ือปริญญาและสาขาวิชา  
 ภาษาไทย   (ชื่อเต็ม)  :    บริหารธุรกิจบัณฑิต (การจัดการธุรกิจรานอาหาร) 

     (อักษรยอ) :    บธ.บ. (การจัดการธุรกิจรานอาหาร) 
ภาษาอังกฤษ  (ชื่อเต็ม)  :    Bachelor of Business Administration 
             (Restaurant business Management) 
     (อักษรยอ) :    B.B.A. (Restaurant business Management) 

 
3. วิชาเอก 
   ไมมี  
 
4. จํานวนหนวยกิตท่ีเรียนตลอดหลักสูตร 
             74 หนวยกิต    
 
5. รูปแบบของหลักสูตร 
 5.1 รูปแบบ 
  เปนหลักสูตรระดับปริญญาตรี (ตอเนื่อง) หลักสูตร 2 ป มีระยะเวลาการศึกษาสูงสุดตามขอบังคับ 
  ของสถาบันฯ กําหนด 
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 5.2 ประเภทของหลักสูตร  
   หลักสูตรปริญญาตรีปฏิบัติการ  
 5.3 ภาษาท่ีใช   

หลักสูตรจัดการเรียนการสอนเปนภาษาไทย และ/หรือภาษาอังกฤษ 

 5.4 ความรวมมือกับสถาบันอ่ืน  
   เปนหลักสูตรของสถาบันโดยเฉพาะ 

5.5 การใหปริญญาแกผูสําเร็จการศึกษา  
 1 ปริญญา      2 ปริญญา   3 ปริญญา 
 4 ปริญญา     ปริญญา 2 ระดับ (โท-เอก)  พหุปริญญา 

 
6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร 
  หลักสูตรใหม พ.ศ. 2566 
  กําหนดเปดสอนภาคการศึกษาท่ี 1 ปการศึกษา 2566 
  คณะกรรมการพัฒนาหลักสูตร เห็นชอบในการประชุมหลักสูตรครั้งท่ี 1/2565 
  เม่ือวันท่ี 22 เดือน พฤศจิกายน  พ.ศ. 2565 
  คณะกรรมการวิชาการสถาบัน เห็นชอบใหนําเสนอหลักสูตรตอสภาสถาบัน 
   ในการประชุมครั้งท่ี 2/2566 เม่ือวันท่ี 14 เดือน กุมภาพันธ พ.ศ. 2566 
  ไดรับอนุมัติหลักสูตรจากสภาสถาบัน  
  ในการประชุมครั้งท่ี 2/2566 เม่ือวันท่ี 28 เดือน มีนาคม พ.ศ. 2566 
 
7. สถานท่ีจัดการเรียนการสอน  
  สถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน  

 ☐ สถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน วิทยาเขตอีอีซี  

 ☐ สถานท่ีจัดการเรียนการสอนอ่ืน ๆ (โปรดระบุ)……………………………………….. 

 
8. อาชีพท่ีสามารถประกอบไดหลังสําเร็จการศึกษา  
 (1) ผูประกอบการธุรกิจรานอาหาร 
 (2) ผูจัดการรานอาหาร 
 (3) นักพัฒนาสูตรอาหารในธุรกิจรานอาหาร 
 (4) ตัวแทนจําหนายและผูใหคําแนะนําดานวัตถุดิบอาหาร 
 (5) เจาหนาท่ีจัดหาวัตถุดิบและสวนประกอบท่ีเก่ียวของกับธุรกิจรานอาหาร 
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สวนที่ 2 ปรัชญา วัตถปุระสงค และผลลัพธการเรียนรู 
 
1. ปรัชญาของหลักสูตร 
  มุงม่ันผลิตบัณฑิตท่ีมีความรูและทักษะดานการจัดการธุรกิจรานอาหาร  สอดคลองกับความตองการ
ของภาคธุรกิจ และปรัชญาการศึกษาของสถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน ท่ีมุงเนนใหนักศึกษาเรียนรูจาก
ประสบการณจริง (Work-based Education) สามารถสรางสรรคนวัตกรรมท่ีนําไปใชประโยชนในภาคธุรกิจ 
มีจริยธรรมในการปฏิบัติงานดานธุรกิจรานอาหาร 
 
2. วัตถุประสงคของหลักสูตร  
  หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการธุรกิจรานอาหาร (ตอเนื่อง) หลักสูตรใหม พ.ศ. 2566 
มีวัตถุประสงคเพ่ือผลิตบัณฑิตท่ีมีคุณสมบัติดังนี้ 
  1) ผลิตบัณฑิตท่ีมีความรู และทักษะดานการจัดการธุรกิจรานอาหาร และสอดคลองกับความ
ตองการของภาคธุรกิจรานอาหาร ตลอดจนสามารถตอยอดผลงานเพ่ือนําไปใชประโยชน และพัฒนาธุรกิจ
รานอาหาร จากการเรียนรูจากประสบการณจริง 
  2) ผลิตบัณฑิตท่ีมีจริยธรรมในการดําเนินธุรกิจรานอาหาร และสามารถปฏิบัติตนตามขอพึงปฏิบัติ
ทางจริยธรรม มีความซ่ือสัตยสุจริต ปฏิบัติตามกฎหมายและระเบียบขอบังคับ มีภาวะผูนํา และไมแสวงหา
ผลประโยชนสวนตนจากองคกร  
  3) ผลิตบัณฑิตท่ีมีความรับผิดชอบ ปฏิบัติตามกฏระเบียบขององคกร และตระหนักถึงความปลอดภัย
ดานอาหารท่ีมีตอผูบริโภค 
 
3. ผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (Program Learning Outcomes: PLOs) 
 หลักสูตรไดดําเนินการออกแบบหลักสูตรตามหลักการ Outcome Based Education ; OBE โดยนํา
ปรัชญา วิสัยทัศน พันธกิจ อัตลักษณ ของสถาบัน และความตองของผูมีสวนไดเสียมาเปนขอมูลตั้งตนในการ
ออกแบบหลักสูตร และใชทฤษฎีของ Bloom ในดานพุทธพิสัย (Cognitive) และดานจิตพิสัย (Affective) สวนใน
ดานทักษะพิสัย (Psychomotor) ใชทฤษฎีของ Dave ในการจัดทําผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (PLOs) ดังนี้ 

PLO 1 ประยุกตใชหลักการพ้ืนฐานดานการบริหารจัดการในธุรกิจรานอาหาร  

PLO 2 วิเคราะหขอมูลเพ่ือการพัฒนาธุรกิจรานอาหาร  

PLO 3 สรางสรรคสิ่งใหมท่ีเปนประโยชนตอธุรกิจรานอาหาร  

PLO 4 วางแผนกลยุทธสําหรับบริหารจัดการธุรกิจรานอาหาร   

PLO 5 ใชอุปกรณเครื่องมือไดตรงตามลักษณะงานในธุรกิจรานอาหาร 

PLO 6 ควบคุมคุณภาพ มาตรฐานและการใหบริการของธุรกิจรานอาหาร 

PLO 7 ควบคุมตนทุนในธุรกิจรานอาหาร 

PLO 8 แกปญหาเฉพาะหนาในการใหบริการธุรกิจรานอาหาร 

PLO 9 ไมแสวงหาผลประโยชนสวนตนจากองคกร 

PLO 10 ไมเปดเผยขอมูลของลูกคาและองคกร (PDPA) 

PLO 11 ปฏิบัติตามกฎระเบยีบขององคกร  

   PLO 12 ปฏิบัติตนตามขอกําหนดดานสุขาภิบาลอาหารสําหรับสถานท่ีจําหนายอาหาร 
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ผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (PLOs) 

Domain of Learning 
Cognitive Domain 

(Knowledge) 
Psychomotor 

Domain 
(Skills) 

Affective 
Domain 

(Attitude) R U Ap An E C 
PLO 1 ประยุกตใชหลักการพ้ืนฐานดาน

การบริหารจัดการในธุรกิจรานอาหาร  

        

PLO 2 วิเคราะหขอมูลเพ่ือการพัฒนา

ธุรกิจรานอาหาร  

        

PLO 3 พัฒนาสิ่งใหมท่ีเปนประโยชนตอ

ธุรกิจรานอาหาร  

        

PLO 4 วางแผนกลยุทธสําหรับบริหาร

จัดการธุรกิจรานอาหาร  

        

PLO 5 ใชอุปกรณเครื่องมือไดตรงตาม

ลักษณะงานในธุรกิจรานอาหาร 

        

PLO 6 ควบคุมคุณภาพ มาตรฐานและ

การใหบริการของธุรกิจรานอาหาร 

        

PLO 7 ควบคุมตนทุนในธุรกิจรานอาหาร         

PLO 8 แก ปญหา เ ฉพาะหน า ในกา ร

ใหบริการธุรกิจรานอาหาร 

        

PLO 9 ไมแสวงหาผลประโยชนสวนตน

จากองคกร 

        

PLO 10 ไมเปดเผยขอมูลของลูกคาและ

องคกร (PDPA) 

        

PLO 11 ปฏิบัติตามกฎระเบียบขององคกร          

PLO12 ปฏิบั ติ ตนตามข อกํ าหนดด าน

สุขาภิบาลอาหารสําหรับสถานท่ีจําหนาย

อาหาร 

        

หมายเหตุ : ระบุสัญลักษณ  ใน Domain of Learning ท่ีสอดคลองกับ PLOs ของหลักสูตร  
 R   = Remembering    U = Understanding   Ap = Applying 
 An = Analyzing     E  = Evaluating     C = Creating 
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ตารางแสดงความสัมพันธระหวางผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (PLOs) กับมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2565 

ผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (PLOs) 
มาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2565 

ดาน
ความรู 

ดาน
ทักษะ 

ดาน
จริยธรรม 

ดานลักษณะ
บุคคล 

PLO1 ประยุกตใชหลักการพื้นฐานดานการบริหารจัดการในธุรกิจ

รานอาหาร 
    

PLO2 วิเคราะหขอมูลเพื่อการพัฒนาธรุกิจรานอาหาร     

PLO3 พัฒนาสิ่งใหมที่เปนประโยชนตอธุรกิจรานอาหาร     

PLO4 วางแผนกลยุทธสําหรับบริหารจดัการธุรกิจรานอาหาร     

PLO5 ใชอุปกรณเคร่ืองมือไดตรงตามลักษณะงานในธุรกิจ

รานอาหาร 

  
  

PLO6 ควบคุมคุณภาพ มาตรฐานและการใหบริการของธุรกิจ

รานอาหาร 

  
  

PLO7 ควบคุมตนทนุในธุรกิจรานอาหาร     

PLO8 แกปญหาเฉพาะหนาในการใหบริการธุรกิจรานอาหาร     

PLO9 ไมแสวงหาผลประโยชนสวนตนจากองคกร     

PLO10 ไมเปดเผยขอมูลของลูกคาและองคกร (PDPA)     

PLO11 ปฏิบัติตามกฎระเบียบขององคกร     

PLO12 ปฏิบัติตนตามขอกําหนดดานสุขาภิบาลอาหารสาํหรับ

สถานที่จาํหนายอาหาร 
   

 

 
ตารางแสดงความสัมพันธระหวางวัตถุประสงคของหลักสูตร และผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (PLOs) 

วัตถุประสงคของหลักสูตร 
ผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (PLOs) 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 
1)  ผลิตบัณฑิต ท่ีมีความพรอมในการ

ทํางานดานธุรกิจรานอาหาร เพ่ือให
สอดคลองกับความตองการของภาคธุรกิจ 
โดยเนนการเรียนรูจากประสบการณจรงิ 

            

2) ผลิตบัณฑิตท่ีสามารถวิเคราะหขอมูล 
ควบคุมคุณภาพและมาตรฐานการ
ใหบริการในธุรกิจรานอาหาร ตลอดจน
สามารถสรางสรรคนวัตกรรมท่ีนําไปใช
ประโยชนในภาคธุรกิจ 

            

3) ผลิตบัณฑิตท่ีผูท่ีมีความรับผิดชอบตอ
ผูบริโภค 
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สวนที่ 4 โครงสรางหลักสตูร รายวิชาและหนวยกิต 
 

1. โครงสรางหลักสูตร  
 1.1 หลักสูตร 
  1.1.1 จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร จํานวน 74 หนวยกิต 
  1.1.2 โครงสรางหลักสูตร 
    1) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป            ไมนอยกวา 17 หนวยกิต ดังนี้ 
     1.1) หมวดอัตลักษณของพีไอเอ็ม (PIM)   6 หนวยกิต 
     1.2) หมวดศาสตรแหงชีวิต ไมนอยกวา  11 หนวยกิต 
    2) หมวดวิชาเฉพาะ จํานวน 54 หนวยกิต ดังนี้ 
     2.1) กลุมวิชาแกนธุรกิจ    12 หนวยกิต 
     2.2) กลุมวิชาบังคับ    30 หนวยกิต 
     2.3) กลุมวิชาเลือก    12 หนวยกิต 
    3) หมวดวิชาเลือกเสรี จํานวน 3 หนวยกิต 
 
2. รายวิชา  
     ความหมายของรหัสรายวิชา 
     รหัสวิชา ประกอบดวย ตัวเลขรวม 7 หลัก เปนตัวเลขอารบิก ดังนี้  
  

ความหมาย 
ลําดับท่ี 

1 2 3 4 5 6 7 
ตัวเลขประจําคณะวิชา/วิทยาลัย/สํานัก X X      
ตัวเลขระบุหลักสูตร/หมวดวิชา   X     
ตัวเลขระบกุลุมวิชา    X    
ตัวเลขระบุระดับชั้นป/ระดับรายวิชา     X   
ตัวเลขระบุลําดับรายวิชา      X X 

  

  1) ลําดับท่ี 1 - 2 หมายถึง ตัวเลขประจําคณะวิชา/ วิทยาลัย/ สํานัก ประกอบดวยคณะวิชา ดังนี้ 
    10 หมายถึง สํานักการศึกษาท่ัวไป 
    11 หมายถึง คณะบริหารธุรกิจ 
    23 หมายถึง คณะการจัดการธุรกิจอาหาร 
    24  หมายถึง คณะการจัดการธุรกิจอาหาร (หลักสูตรออนไลน) 
    ……………………………….. 

  2) ลําดับท่ี 3 หมายถึง ตัวเลขระบุหลักสูตร/ หมวดวิชา ประกอบดวย 
   2.1) ตัวเลขหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 
     1 หมายถึง หมวดอัตลักษณของสถาบัน PIM 
     2 หมายถึง หมวดศาสตรแหงชีวิต 
     ……………………………….. 
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 รายวิชา 
 1) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป นักศึกษาตองเรียนรายวิชา จํานวนไมนอยกวา 17 หนวยกิต  

1.1) หมวดอัตลักษณของพีไอเอ็ม (PIM) จํานวน 6 หนวยกิต กําหนดใหนักศึกษาเรียนครบท้ัง 4 
รายวิชา ดังนี้ 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
1010101 ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสารในยุคดิจิทัล 

(Thai for Digital Communication) 
3(3-0-6) - 

1010102 ปรัชญาปญญาภิวัฒนเพ่ือการจัดการ    
(Philosophy of Panyapiwat for Management)                     

3(3-0-6) - 

1010103 คณิตศาสตรเพ่ือการวิเคราะหและตัดสินใจ  
(Mathematics for Analysis and Decision Making) 

3(3-0-6) - 

1010104 
 

วิถีพลเมืองดิจิทัล  
(Digital Citizenship) 

3(3-0-6) - 

 
  1.2) หมวดศาสตรแหงชีวิต จํานวนไมนอยกวา 18 หนวยกิต กําหนดใหนักศึกษาเลือกเรียนในแตละกลุม 
ไดแก กลุมภาษาเพ่ือการสื่อสาร กลุมชีวิตและสังคมแหงความสุข และกลุมการจัดการและนวัตกรรม กลุมละ 
ไมนอยกวา 3 หนวยกิต โดยจะตองมีหนวยกิตรวมไมนอยกวา 11 หนวยกิต   
    1.2.1) กลุมภาษาเพ่ือการส่ือสาร    

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
1021111 

 
ภาษากับวัฒนธรรมไทย  
(Thai Language and Culture)  

3(3-0-6) - 

1021112 ภาษาไทยในฐานะภาษาตางประเทศ  
(Thai as a Foreign Language) 

3(3-0-6) - 

1021113 หลักภาษาและการใชภาษาไทย 
(Language Structure and Usage of Thai) 

3(3-0-6) - 

1021114 การอานออกเสียงภาษาไทย  
(Thai Oral Reading) 

3(3-0-6) - 

1021115 วิถีไทย ภูมิปญญาไทย และวัฒนธรรมไทย 
(Thai Way of Life, Wisdom, and Culture) 

3(3-0-6) - 

1021121 ภาษาอังกฤษในชีวิตประจําวัน 
(English in Daily Life) 

2(1-2-3) - 

1021122 ภาษาอังกฤษในโลกสมัยใหม 
(English in Modern World) 

2(1-2-3) - 

1021223 ภาษาอังกฤษเพ่ือธุรกิจและการทํางาน  
 (English for Business and Work) 

2(1-2-3) - 

1021224 ภาษาอังกฤษเพ่ือการนําเสนออยางสรางสรรค                       
(English for Creative Presentation) 

2(1-2-3) - 

1021225 ภาษาอังกฤษเชิงธุรกิจ 
(Business English) 

2(1-2-3) - 

1021226 
 

ภาษาอังกฤษผานสื่อ  
(English through the Media) 
 

2(1-2-3) - 
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รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
1021227 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสมัครงานและสัมภาษณ  

(English for Job Application and Interviews) 
2(1-2-3) - 

1021328 
 

ภาษาอังกฤษสําหรับการสอบวัดมาตรฐาน  
(English for Standardized Tests) 

2(1-2-3) - 

1021231 ภาษาจีนในชีวิตประจําวัน 

(Chinese in Daily Life) 
3(3-0-6) - 

1021232 ภาษาจีนเพ่ือธุรกิจบริการ 
(Chinese for Service Business) 

3(3-0-6) - 

1021233 ภาษาจีนในสํานักงาน 
(Chinese in Office Work) 

3(3-0-6) - 

1021234 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสารทางธุรกิจ 
(Chinese for Business Communication) 

3(3-0-6) - 

1021241 ภาษาเมียนมาในชีวิตประจําวัน 
(Burmese in Daily Life) 

3(3-0-6) - 

1021242 ภาษาเมียนมาเพ่ือการสื่อสารธุรกิจ 
(Burmese for Business Communication) 

3(3-0-6) - 

1021251 ภาษาเขมรในชีวิตประจําวัน 
(Cambodian in Daily Life) 

3(3-0-6) - 

1021252 ภาษาเขมรเพ่ือการสื่อสารธุรกิจ 
(Cambodian for Business Communication) 

3(3-0-6) - 

 
     1.2.2) กลุมชีวิตและสังคมแหงความสุข  

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
1022211 มนุษยหลากมิต ิ 

(Multi-Dimensional Humans) 
3(3-0-6) - 

1022212 ความรักและสัมพันธภาพ 
(Love and Relationships) 

3(3-0-6) - 

1022213 รูโลกกวาง 
(World Wide Perspective)  

3(3-0-6) - 

1022214 
 

สิ่งแวดลอม การพัฒนา และความยั่งยืน   
(Environment, Development, and Sustainability) 

3(3-0-6) - 

1022215 มหัศจรรยแหงสุขภาพดี 
(Miracle of Good Health) 

3(3-0-6) - 

 
1.2.3) กลุมการจัดการและนวัตกรรม   

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
1023211 หมากลอมปญญาภิวัฒน 

(Panyapiwat GO) 
3(3-0-6) - 

1023212 นวัตกรรมกับการพัฒนาคุณภาพชีวิต  
(Innovations and Quality of Life Development) 
 

3(3-0-6) - 
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รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
1023213 การจัดการการเงินเพ่ือชีวิต    

(Financial Management for Life) 
3(3-0-6) - 

1023214 
 

การจัดการธุรกิจยุคใหม 
(Business Management in New Era) 

3(3-0-6) - 

1023215 เทคโนโลยีดิจิทัลเพ่ือการทํางาน      
(Digital Technology for Work) 

3(3-0-6) - 

 
 2) หมวดวิชาเฉพาะ นักศึกษาตองศึกษารายวิชาในหมวดวิชาเฉพาะ จํานวน 54 หนวยกิต ดังนี้  
  2.1) กลุมวิชาแกน ใหเรียนจํานวน 12 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี้  

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
1201112 การตลาดดิจิทัล 

(Digital Marketing) 
3(3-0-6) - 

1201113 การบัญชีและการเงินเพ่ือการจัดการธุรกิจ 
(Accounting and Finance for Business Management) 

3(3-0-6) -                           

1201214 การจัดการโลจิสติกสและหวงโซอุปทาน 
(Logistics and Supply Chain Management) 

3(3-0-6) - 

2401201 การจัดการองคการและทรัพยากรมนุษยในยุคดิจิทัล 
(Organization and Human Resource Management in 
Digital Era) 

3(3-0-6) - 

  
  2.2) กลุมวิชาบังคับ ใหเรียนจํานวน 30 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี้ 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
2412101 ธุรกิจรานอาหารเบื้องตน 

(Fundamental of Restaurant Business) 
3(3-0-6) - 

2412102 การประกันคุณภาพในธุรกิจรานอาหาร 
(Quality Assurance in Restaurant Business) 

3(3-0-6) - 

2412103 การจัดการวัตถุดิบและวิทยาศาสตรประกอบอาหาร       
(Raw Material Management and Culinary Science) 

3(0-6-3) - 

2412204 การวิจัยในธุรกิจรานอาหาร 
(Research in Restaurant Business) 

3(0-6-3) - 

2412205 นวัตกรรมในธุรกิจรานอาหาร 
(Innovation in Restaurant Business) 

3(0-6-3) - 

2412206 การเปนผูประกอบการธุรกิจรานอาหาร 
(Restaurant Business Entrepreneur) 

3(0-6-3) - 

2412151 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจดัการธุรกิจรานอาหาร 1                                      
(Work-based Learning in Restaurant Business  
Management 1) 
 

3(0-40-0) - 
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รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
2412152 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจดัการธุรกิจรานอาหาร 2 

(Work-based Learning in Restaurant Business 
Management 2) 

3(0-40-0) 2412151 

2412253 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจดัการธุรกิจรานอาหาร 3 
(Work-based Learning in Restaurant Business  
Management 3) 

3(0-40-0) 2412152 

2412254 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจดัการธุรกิจรานอาหาร 4 
(Work-based Learning in Restaurant Business  
Management 4) 

3(0-40-0) 2412253 

 
  2.3) กลุมวิชาเลือก เลือกเรียนจํานวน 12 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี้ จากรายวิชา 6 กลุมวิชา 
สามารถเลือกรายวิชาคละกลุมได จากรายวิชาตอไปนี้ 

1. Module : Front of House 

วิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
2413101 ภาษาอังกฤษในธุรกิจรานอาหาร 

(English in Restaurant Business) 
3(3-0-6) - 

2413202 การบริการในธุรกิจรานอาหารยุคดิจิทัล 
(Service in Restaurant Business in the Digital Era) 

3(3-0-6) - 

2413203 การจัดการความพึงพอใจของลูกคา 
(Customer Satisfaction Management) 

3(3-0-6) - 

2413204 การจัดการงานบริการจัดเลี้ยง 
(Catering Service Management)                                  

3(3-0-6) - 

 
2. Module : Back of House 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
2413111 การจัดการเครื่องมือและอุปกรณครัว 

(Kitchen Equipment and Tools Management)                      
3(2-2-5) - 

2413212 การจัดการสูตรอาหาร 
(Recipe Management) 

3(2-2-5) - 

2413213 วัฒนธรรมการบริโภคอาหาร 
(Food Consumption Culture) 

3(3-0-6) - 

2413214 การจัดการธุรกิจอาหารเชิงทองเท่ียวและสุขภาพ 
(Tourism and Wellness Food Business Management) 

3(3-0-6) - 
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3. Module : Food and Beverage 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
2413131 การจัดการผลิตภัณฑเบเกอรี่ 

(Bakery Product Management) 
3(2-2-5) - 

2413132 การจัดการธุรกิจเครื่องดื่ม  
(Beverage Business Management) 

3(2-2-5) - 
 

2413233 การจัดการอาหารไทย 
(Thai Cuisine Management) 

3(2-2-5) - 

2413234 การจัดการอาหารนานาชาต ิ 
(International Cuisine Management) 

3(2-2-5) - 

 

4. Module : Entrepreneurship 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
2413141 การจัดการธุรกิจรานอาหารในระดับนานาชาติ 

(International Restaurant Business Management) 
3(3-0-6) - 

2413242 หลักการธุรกิจรานอาหารแบบแฟรนไชส 
(Principles of Franchise Restaurant Business)                                                                                

3(3-0-6) - 

2413243 กลยุทธทางการตลาดในธุรกิจรานอาหาร 
(Marketing Strategies in Restaurant Business) 

3(3-0-6) - 

2413244 กฎหมายและขอบังคับสําหรับธุรกิจรานอาหาร 
(Laws and Regulations for Restaurant Business) 

3(3-0-6) - 

 
 

5. Module : Restaurant Business Development 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
2413151 การออกแบบรานอาหาร        

(Restaurant Design) 
3(3-0-6) - 

2413252 การจัดการทําเลท่ีตั้งสําหรับธุรกิจรานอาหาร 
(Location Management for Restaurant Business)         

3(3-0-6) - 

2413253 การพัฒนาการจัดการครัว 
(Kitchen Improvement Management)                                               

3(3-0-6) - 

2413254 หัวขอปจจุบันของการจัดการธุรกิจรานอาหาร 
(Current Topics of Restaurant Business Management)                                                                                                                                   

3(3-0-6) - 
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6. Module : Business Optimization 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
2413161 การจัดการหลังการเก็บเก่ียว 

(Post-Harvest Management) 
3(3-0-6) - 

2413262 ศิลปะการขายและการเจรจาตอรองในธุรกิจรานอาหาร 
(Arts of Selling and Negotiation in Restaurant Business) 

3(3-0-6) - 

2413263 การจัดการธุรกิจรานอาหารแบบยั่งยืน  
(Sustainable Restaurant Business Management)                                                              

3(3-0-6) - 

2413264 การจัดการคุณภาพองครวม 
(Total Quality Management) 

3(3-0-6) - 

  
 3) หมวดวิชาเลือกเสรี นักศึกษาตองศึกษารายวิชาในหมวดวิชาเลือกเสรี จํานวน 3 หนวยกิต  
  นั ก ศึกษาสามารถ เลื อก เ รี ยนรายวิ ช า ท่ี เป ดสอนในสถาบันการจั ดกา รปญญาภิ วัฒน   
หรือสถาบันอุดมศึกษาอ่ืน โดยตองไดรับความเห็นชอบจากอาจารยท่ีปรึกษาหรือตามท่ีสถาบันกําหนด 
 ท้ังนี้ ในรายวิชาทุกวิชาของสถาบันท่ีมีวิชาบังคับกอน คณบดีสามารถอนุมัติใหนักศึกษาลงทะเบียน 
ในรายวิชานั้นได โดยสอดคลองกับศักยภาพของผูเรียนและมาตรฐานการจัดการศึกษา 
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6. คําอธิบายรายวิชา
1) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป

1.1) หมวดอัตลักษณของพีไอเอ็ม (PIM)
1010101 ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสารในยุคดิจิทัล      3(3-0-6) 

(Thai for Digital Communication) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
การสื่อสารดวยภาษา มารยาทในการสื่อสาร หลักการและรูปแบบการนําเสนออยางสรางสรรค 

การวิเคราะหผูรับสาร การฝกจับประเด็นจากการฟงและการอาน การเตรียมโครงเรื่อง เนื้อหา และการจัดลําดับ
ขอมูลเพ่ือการพูด การออกแบบและจัดทําสื่อนําเสนอ ทักษะในการนําเสนอท้ังการใชน้ําเสียง สายตา คําพูด และ
บุคลิกภาพ การฝกการเลาเรื่อง การพูดโนมนาว การเจรจาตอรอง การอภิปราย และการโตแยงแสดงเหตุผล 
ตลอดจนการเขียนยอความ การเขียนรายงาน การเขียนเพ่ือการสื่อสารอยางมีศิลปะ 

 Language communication; communication etiquettes; creative presentation theory 
and patterns; message receiver analysis; the practice of capturing the main idea from listening, 
and speaking; speech layout, content preparation, and speech sequencing; designing and 
producing the media; presentation skills, intonation, eye-contact, verbal message, and personality; 
the practice of storytelling, persuasive skills, negotiation skills, debating, and expressing opinions; 
writing summary, report writing, writing for artistic communication. 

1010102  ปรชัญาปญญาภิวัฒนเพ่ือการจัดการ      3(3-0-6) 
(Philosophy of Panyapiwat for Management) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
แนวคิดของมหาวิทยาลัยแหงองคกรธุรกิจและรูปแบบการเรียนรูควบคูการฝกประสบการณจริง 

(Work-based Education) อัตลักษณปญญาภิวัฒนเพ่ือการสรางนักจัดการใหเรียนเปน คิดเปน ทํางานเปน เนน
วัฒนธรรม และรักความถูกตอง จริยธรรมในการทํางานและความรับผิดชอบตอตนเองและสังคม วัฒนธรรมองคกร
และการปรับตัวใหสอดคลองกับวัฒนธรรมท่ีแตกตาง การมีสวนรวมและความผูกพันตอองคกร ภาวะผูนําและภาวะ
ผูตาม ตลอดจนการวางแผนและการสรางสมดุลชีวิตอยางมีความสุข 

 Conceptual definition of the corporate university, Work- based Education, and the 
Panyapiwat identity. Development of a well-rounded executive with a sense of responsibility for 
oneself and society.  Defining organizational engagement; leadership; supports.  Planning for a 
successful work-life balance. 



สถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน 59 

1010103 คณิตศาสตรเพ่ือการวิเคราะหและตัดสินใจ     3(3-0-6) 
 (Mathematics for Analysis and Decision Making) 

วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
แนวคิดเชิงคณิตศาสตรและสถิติ หลักการและวิธีการทางคณิตศาสตรท่ีนํามาใชหาคําตอบ และ

เทคนิคการประยุกตใชในชีวิตประจําวัน ความหมายและข้ันตอนของกระบวนการคิดเชิงวิเคราะห เทคนิคการ
ตัดสินใจ การคิดวิพากษการคิดเชิงตรรกะ กระบวนการใหเหตุผล การวิเคราะหจุดคุมทุนกับการประกอบอาชีพใน
อนาคต ตลอดจนการวิเคราะหขอมูลในการตัดสินใจเพ่ือแกปญหา 

 Mathematical and statistical concepts; mathematical principles and methods applying 
for answers and techniques of applying in daily life; definition and process of analytical thinking; 
decision- making techniques; critical thinking; logical thinking; reasoning process; break- even 
analysis for future career; and data analysis for decision-making and problem-solving. 

1010104 วิถีพลเมืองดิจิทัล        3(3-0-6) 
(Digital Citizenship) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
วิถีแหงพลเมืองเน็ตและแนวโนมเทคโนโลยีดิจิทัล ปญญาประดิษฐ (Artificial Intelligence : AI) ใน

ชีวิตประจําวัน การสืบคนขอมูลออนไลนการรูเทาทันสื่อ การรูทันขาวปลอม (Fake News) การใชเทคโนโลยีดิจิทัล
อยางหลากหลายและสรางสรรค การใชเครื่องมือแบงปนขอมูลและทํางานรวมกับผูอ่ืนแบบออนไลน การใชแอป
พลิเคชันในการทํางาน การผลิตสื่อดิจิทัลและการเลือกใชอยางมีวิจารณาญาณ การใชเครื่องมือแบงปนขอมูล 
การสนทนาและทํางานรวมกับผูอ่ืนแบบออนไลน กฎหมายธุรกรรมออนไลน ลิขสิทธิ์และความตระหนักถึงสิทธิ
รูปแบบตาง ๆ การรักษาความปลอดภัยของขอมูลบนโลกออนไลน ตลอดจนการนําความรูไปประยุกตใชเพ่ือการ
ปฏิบัติงานในองคกรยุคใหม 

 Netizenship; trends of digital technology; artificial Intelligence in daily life; online 
searching; media literacy; recognizing fake news; using digital technology creatively and diversely; 
data-sharing tools and online co-working; using applications for working; digital media creation and 
using sensibly; online conversation and co-working; electronic transactions act; copyright and rights 
awareness; cyber security; and knowledge application to operate in new organizations. 
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1.2) หมวดศาสตรแหงชีวิต 
   1.2.1) กลุมภาษาเพ่ือการส่ือสาร 

1021111 ภาษากับวัฒนธรรมไทย        3(3-0-6) 
(Thai Language and Culture) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
การศึกษาพลวัตทางภาษาและวัฒนธรรมตามบริบทของสังคมไทย การวิเคราะหอิทธิพลของสังคมท่ีมี

ตอภาษา และอิทธิพลของภาษาท่ีมีตอสังคม ความสัมพันธระหวางภาษากับวัฒนธรรมในระดับสังคม ประกอบดวย 
ระดบัครอบครัว ระดับองคกร ระดับประเทศ และระดับสากล 

    A study of linguistic and cultural dynamics in the context of Thai society, an analysis 
of the influence of society on the language, and the influence of language on society.  The 
relationship between language and culture at the social level consisting of family, organizational, 
national, and international levels. 

1021112    ภาษาไทยในฐานะภาษาตางประเทศ       3(3-0-6) 
(Thai as a Foreign Language) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
หลักการและฝกทักษะการสนทนาภาษาไทยในชีวิตประจําวัน การเพ่ิมพูนวงศัพท การออกเสียงให

ถูกตอง การใชคํา และเรียบเรียงประโยคเพ่ือการสื่อสารท่ีชัดเจนมีประสิทธิภาพ 
    Principles and practice of Thai language conversation skill in daily life; vocabulary 

enhancement; correct pronunciation; word usage; and creating sentences for clear and effective 
communication. 

1021113    หลักภาษาและการใชภาษาไทย      3(3-0-6) 
(Language Structure and Usage Thai) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
โครงสรางภาษาไทย โครงสรางพยางคในภาษาไทย การใชคําโครงสรางกลุมคําและประโยค การใช

ระดับคํา การใชภาษาไทยใหถูกตองตามสถานะและสถานการณ ปญหาการใชภาษาไทยในปจจุบัน วิเคราะห 
การใชภาษา ตลอดจนการศึกษาแนวทางแกไขปรับปรุงและการใชภาษาไทยใหถูกตองตามลักษณะภาษาไทย      

    Thai language structure; syllable structure in Thai language; use of words; structure of 
phrases and sentences; use of word levels; correct use of Thai language in accordance with 
statuses and situations; problems of current Thai language usage; analysis of language usage; study 
of guidelines for correction and improvement of the use of Thai language. 
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1021114    การอานออกเสียงภาษาไทย        3(3-0-6) 
(Thai Oral Reading) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
องคประกอบและหลักการอานออกเสียง อวัยวะท่ีใชในการออกเสียง การฝกปฏิบัติการออกเสียงให

ถูกตองชัดเจน การฝกปฏิบัติการใชน้ําเสียงใหเหมาะสมกับความหมายของคําในบริบทตาง ๆ ท่ีสงผลตอการสื่อสาร
ใหเกิดประสิทธิผล 

    Components and principles of oral reading; speech organs; practicing correct and clear 
pronunciation; and practicing the use of sounds appropriate with word meanings in various contexts 
for effective communication. 

1021115    วิถีไทย ภูมิปญญาไทย และวัฒนธรรมไทย     3(3-0-6) 
(Thai Way of Life, Wisdom, and Culture) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

   วิถีชีวิตไทย ภูมิปญญาไทยจากความคิด คติ ความเชื่อ สุภาษิตสํานวนไทย และมรดกทางวัฒนธรรม
แขนงตาง ๆ การประยุกตความรูความเขาใจภูมิปญญาไทยและวัฒนธรรมไทยในการดําเนินชีวิตและการประกอบ
อาชีพอยางมีความสุขความสําเร็จ 

    Thai way of life and Thai wisdom derived from ideas, mottos, beliefs, Thai proverbs 
and various cultural heritages; the application of obtained knowledge and understanding of Thai 
wisdom and culture for successful and happy living and careers.  

1021121    ภาษาอังกฤษในชีวิตประจําวัน      2(1-2-3) 
 (English in Daily Life) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
คําศัพท และสํานวนท่ีเก่ียวของกับการดํารงชีวิต โครงสรางประโยคภาษาอังกฤษเพ่ือการสนทนาใน

ชีวิตประจําวัน การเขียนเรื่องราวใกลตัว การบอกเลาประสบการณของตนเอง การอานออกเสียงระดับคํา วลี และ
ประโยค ตลอดจนการฟงเพ่ือจับใจความจากบทสนทนาผานสื่อท่ีทันสมัย 

 Vocabulary and idioms related to daily life; the structure of English sentences for 
everyday conversations; writing about things surrounding oneself; talking about one’ s own 
experience; reading aloud at word, phrase and sentence levels; and listening comprehension using 
conversations in modern media. 
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1021122    ภาษาอังกฤษในโลกสมัยใหม       2(1-2-3) 
 (English in Modern World) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
การพัฒนาสมรรถนะภาษาอังกฤษ เนนทักษะการฟง การพูด การอาน และการเขียน การแสดงความ

คิดเห็น การตอบคําถาม การตอบทสนทนา คําศัพท สํานวน โครงสรางทางภาษาเพ่ือการสื่อสาร การออกเสียง
อยางถูกตอง การพูดคุยสนทนาในชีวิตประจําวันเพ่ือความทันสมัยและทันตอเหตุการณในศตวรรษท่ี 21 
การตระหนักถึงวัฒนธรรมสากล 

 Developing learners' English language competency focusing on listening, speaking, reading, 
and writing skills.  Improving learners' communication skills in up- to- date settings where cultural 
differences are concerned; asking and answering questions, making conversations, having discussions. 
Vocabulary and phrases used in conversations, correct pronunciation, and grammatical sentence 
structures for any particular situation. 

1021223    ภาษาอังกฤษเพ่ือธุรกิจและการทํางาน     2(1-2-3) 
 (English for Business and Work) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
คําศัพท สํานวน และโครงสรางภาษาอังกฤษท่ีเก่ียวของกับงานอาชีพ การบูรณาการการฟง การพูด 

การอาน และการเขียนภาษาอังกฤษในงานอาชีพ การประยุกตใชภาษาอังกฤษในบริบทท่ีหลากหลายดวยตนเอง
ผานสื่อท่ีทันสมัย การสรุปความ การแลกเปลี่ยนความคิดเห็น การใหขอมูลอยางถูกตอง การใชภาษาอังกฤษเพ่ือ
ปฏิสัมพันธในการทํางาน ตลอดจนมารยาทในการติดตอทางธุรกิจ 

 Vocabulary, idioms and English language structures related to careers; integration of English 
listening, speaking, reading and writing in careers; application of English language in various contexts by 
oneself via modern media; summarization and conclusion; exchanges of opinions; giving correct 
information; using English language for interaction at work; and etiquette in the use of English language 
for business transaction. 

1021224    ภาษาอังกฤษเพ่ือการนําเสนออยางสรางสรรค     2(1-2-3) 
 (English for Creative Presentation) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
คําศัพท สํานวน และโครงสรางประโยคภาษาอังกฤษท่ีเก่ียวของกับการนําเสนอ ตัวเลข กราฟ และ

แผนภูมิ การใชวัจนภาษาและอวัจนภาษาในการนําเสนอ การวิเคราะหสื่อภาษาอังกฤษท่ีเผยแพรในโลกออนไลน 
การแสดงความคิดเห็น การวางแผนและกลวิธีในการนําเสนอ การเรียงลําดับเนื้อหา ข้ันตอนการนําเสนอ 
การประเมินการนําเสนอของตนเองและผูอ่ืน ตลอดจนการประยุกตใชขอมูลและสื่อใหเหมาะสมกับรูปแบบการ
นําเสนออยางสรางสรรค 

 Vocabulary, idioms and English sentence structure concerning presentation; numbers; 
graphs and charts; the use of verbal and nonverbal languages for presentation; analysis of online English 
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media; expressing opinions; presentation planning and strategies; sequencing of presentation contents; 
steps of giving a presentation; evaluation of one’s own presentation and others’  presentations; and 
the application of information and media appropriate with the patterns of business presentation via 
modern media. 

1021225    ภาษาอังกฤษเชิงธุรกิจ       2(1-2-3) 
 (Business English) 

วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
การฟง การพูด การอาน และการเขียนภาษาอังกฤษเพ่ือการเรียนรูพหุวัฒนธรรม วัจนภาษา

และอวัจนภาษา สําหรับการติดตอธุรกิจอยางมีประสิทธิผล ปญหาการสื่อสารทางวัฒนธรรมและแนวทางการแกไข 
การวิเคราะหกรณีศึกษาในบริบทของการติดตอธุรกิจในสถานการณท่ีหลากหลาย 

 Listening, speaking, reading and writing English for multicultural learning; verbal and 
nonverbal languages for making business communication efficiently; problem solving in inter-cultural 
communication; analyzing case studies in the context of business communications in different 
situations. 

1021226    ภาษาอังกฤษผานส่ือ       2(1-2-3) 
 (English through the Media) 

วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
คําศัพท สํานวน และโครงสรางภาษาอังกฤษ ท่ีเก่ียวของกับขาวและขอมูลในสื่อมวลชน การบูรณาการ

การฟง การพูด การอาน และการเขียนภาษาอังกฤษจากสื่อประเภทตาง ๆ การตีความ การสรุปความ การวิเคราะห
แหลงท่ีมาของขาวและขอมูลขาวสาร ตลอดจนการแสดงความคิดเห็นเก่ียวกับเหตุการณสําคัญในปจจุบันท่ีเกิดข้ึน
ท่ัวโลก 

 Vocabulary, idioms, and English language structure related to news and information in the 
mass media; integration of listening, speaking, reading, and writing of English through the media; 
interpretation; summarization; analysis of news and information sources; giving opinions about current 
significant world events. 
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1021227    ภาษาอังกฤษเพื่อการสมัครงานและสัมภาษณ์     2(1-2-3) 
      (English for Job Application and Interviews) 
  วิชาบังคับก่อน : ไม่มี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพท์ สํานวน และโครงสร้างภาษาอังกฤษ ที่เก่ียวข้องกับอาชีพ หน้าที่ความรับผิดชอบของ
ตําแหน่งงาน และการสมัครงาน ความสามารถในการออกเสียงได้ถูกต้อง การเตรียมตัวและการเสริมบุคลิกภาพ
เพ่ือการสัมภาษณ์งาน การจําลองการสัมภาษณ์งาน การอ่านประกาศรับสมัครงาน การเขียนจดหมาย
อิเล็กทรอนิกส์เพ่ือสมัครงาน การเขียนประวัติย่อ รวมถึงเทคนิคการกรอกแบบฟอร์มรูปแบบต่าง ๆ 
     Vocabulary, idioms, and English language structure concerning careers, duty and 
responsibility of each work position, and job application; ability to pronounce correctly; preparation 
and personality enhancement for a job application; mock interview; reading of job announcements; 
writing of electronic job application letters; writing of resume; and techniques to complete application 
forms.  
 
1021328    ภาษาอังกฤษสําหรบัการสอบวัดมาตรฐาน     2(1-2-3) 
       (English for Standardize Tests) 
  วิชาบังคับก่อน : ไม่มี 
  (Prerequisite Course: None) 
  จุดประสงค์ของการสอบมาตรฐานในรูปแบบต่าง ๆ โครงสร้างข้อสอบวัดมาตรฐานภาษาอังกฤษและ
โครงสร้างการวัดผล เทคนิคการจัดการเวลา วิธีการและช่องทางการสมัครสอบ พัฒนาทักษะการฟังเพ่ือจับใจความ
สําคัญ การฟังเพ่ือจับใจความอย่างละเอียด การพูดเพ่ือสื่อสารในชีวิตประจําวันและพูดเพ่ือวิพากษ์ การอ่านเพ่ือจับ
ใจความสําคัญ เทคนิคการอ่านเร็ว การเขียนบรรยาย ครอบคลุมคําศัพท์ และไวยากรณ์ภาษาอังกฤษที่ปรากฏใน
ข้อสอบวัดมาตรฐานภาษาอังกฤษ ฝึกฝนทักษะภาษาอังกฤษจากการทําข้อสอบ วัดมาตรฐานแบบจําลอง 
  Acknowledgment of different purposes of Standardized Tests in the market; General 
structure of standardized tests and their assessments.  Time management; application channels. 
Development of English skills; listening for the main idea, listening for details, speaking for everyday use 
and discussion, reading comprehension skills, speed reading technique, writing for general purpose. 
Vocabulary and language structures used in standardized tests.  Practice English skills by taking a 
simulation test. 
 
1021231    ภาษาจีนในชีวิตประจําวัน       3(3-0-6) 
       (Chinese in Daily Life) 
  วิชาบังคับก่อน : ไม่มี 
  (Prerequisite Course: None) 
  สัทอักษรพินอิน คําศัพท์และประโยคที่พบบ่อยในชีวิตประจําวัน ฝึกทักษะการฟังและการพูด 
การแนะนําตัวเบ้ืองต้น การบอกจํานวนและตัวเลข การบอกวันเวลา การบอกทิศทาง ตลอดจนการเรียนรู้
ขนบธรรมเนียมและวัฒนธรรมจีน 
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  Phonetics of Pinyin alphabet; common vocabulary and sentences in daily life; practice of 
listening and speaking skills; preliminary self- introduction; telling numbers and numerals; telling dates 
and time; giving directions; and learning about Chinese traditions and culture. 
 
1021232    ภาษาจีนเพ่ือธุรกิจบริการ       3(3-0-6) 
       (Chinese for Service Business) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพทและประโยคเก่ียวกับธุรกิจบริการ ฝกสนทนาภาษาจีนท่ีเก่ียวของกับการทํางานหนาราน 
การแนะนําผลิตภัณฑ การซ้ือขายสินคา การนําเสนอโปรโมชั่น การใหบริการดานโทรศัพทและการชําระเงิน 
การสนทนาเพ่ือใหความชวยเหลือลูกคา ประยุกตใชภาษาจีนดวยสถานการณจําลอง ตลอดจนการเรียนรูวัฒนธรรม
ในการดําเนินธุรกิจ 
  Vocabulary and sentences about Service Business, practicing Chinese conversation related 
to counter work in shops; introduction of products; buying and selling products; presentation for 
promotion of products; provision of telephone and payment services; conversation for provision of 
helps to customers; application of Chinese language usage through simulations; and learning of culture 
in business transaction. 
 
1021233    ภาษาจีนในสํานักงาน       3(3-0-6) 
       (Chinese in Office Work) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ขนบธรรมเนียมและวัฒนธรรมจีน คําศัพทและประโยคเก่ียวกับสํานักงาน ตําแหนงและหนาท่ีความ
รับผิดชอบ การฝกสนทนาในสถานการณจําลองตาง ๆ การทักทาย การสัมภาษณงาน การขอลางาน การพูดในท่ี
ประชุม การโตตอบสนทนาทางโทรศัพท 
  Chinese traditions and culture; Vocabulary and sentences about in office, titles, and 
responsibility, practice of conversation in different role-play situations, greetings, job interviews, how to 
leave work, how to speak in meetings, telephone conversations. 
 
1021234    ภาษาจีนเพ่ือการส่ือสารทางธุรกิจ      3(3-0-6) 
       (Chinese for Business Communication) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพทและประโยคเก่ียวกับการเจรจาทางธุรกิจ การนัดหมาย การจัดประชุม การนําเสนอ 
ฝกปฏิบัติโตตอบภาษาจีนตามวัฒนธรรมและขนบธรรมเนียมจีน ตลอดจนการสนทนาตามสถานการณจําลองตาม
บริบททางธุรกิจ 
  Vocabulary and sentences about communication in the context of occupation Practice 
conversations about business negotiations, making appointments, arrange meetings, presentations, and 
trading etiquette with Chinese people. 
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1021241    ภาษาเมียนมาในชีวิตประจําวัน      3(3-0-6) 
       (Burmese in Daily Life) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  โครงสรางและหลักไวยากรณ การฟงและการออกเสียงภาษาเมียนมาเบื้องตน คําศัพทและสํานวนท่ี
ใชในชีวิตประจําวัน การสนทนา การบอกจํานวน ตัวเลขและสกุลเงิน การบอกวันท่ี ตลอดจนคําศัพทพ้ืนฐานท่ี
เก่ียวของกับการทํางาน 
  Grammatical structure and principles; basic listening and pronunciation of Burmese 
language; vocabulary and sentences used in daily life; conversations in daily life; numbers, numerals 
and money system; telling about dates, months and years; and basic vocabulary concerning work. 
 
1021242    ภาษาเมียนมาเพ่ือการส่ือสารธุรกิจ      3(3-0-6) 
       (Burmese for Business Communication) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพทท่ีเก่ียวของกับการสื่อสารธุรกิจ การสนทนาภาษาเมียนมาท่ีเก่ียวของกับการสื่อสารธุรกิจ เชน 
การนําเสนอสินคาและ การใหบริการ การสอบถามความตองการของลูกคา การเสนอโปรโมชั่น การเปลี่ยนสินคา 
การคืนสินคา ตลอดจนการฝกปฏิบัติในสถานการณจําลอง 
  Business communication vocabulary; basic conversations in Burmese language concerning 
business communication, such as presentation of goods, asking customers in order to provide services 
to them; customers services; presentation for promotion of products; changing of goods; and returning 
of goods. role-play situations. 
 
1021251  ภาษาเขมรในชีวิตประจําวัน       3(3-0-6) 
  (Combodian in Daily Life) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ลักษณะและโครงสรางภาษาเขมร สัทวิทยา การออกเสียงภาษาเขมร อักษรและอักขรวิธี ศัพทและรูป
ประโยคพ้ืนฐาน ทักษะการฟง พูด คําศัพทและสํานวนท่ีใชในชีวิตประจําวัน การสนทนา การบอกจํานวน ตัวเลขและ
สกุลเงิน การบอกวันท่ี ตลอดจนคําศัพทพ้ืนฐานท่ีเก่ียวของกับการทํางาน 
  Characteristics and structures of Cambodian, phonology, pronunciation, scripts and 
orthography; elementary vocabulary and expressions; skills in listening, speaking, everyday- life topic 
vocabulary, idioms, conversations, expressing numbering, and currency, telling dates, and fundamental 
vocabulary related to work. 
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1021252  ภาษาเขมรเพ่ือการส่ือสารธุรกิจ      3(3-0-6) 
  (Cambodian for Business Commincation) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพทท่ีเก่ียวของกับการสื่อสารธุรกิจ การนําเสนอสินคา การใหบริการ การสอบถามความตองการ
ของลูกคา การเสนอโปรโมชั่น การเปลี่ยนสินคา และการคืนสินคา ตลอดจนการฝกปฏิบัติสนทนาภาษาเขมรใน
สถานการณจําลอง 
  Business correspondence glossary; product presentation, customers service dialogues; 
inquiring customer's need, offering a promotion, and returning goods. Business role-play in Cambodian. 
 
   1.2.2) กลุมชีวิตและสังคมแหงความสุข 
1022211    มนุษยหลากมิติ        3(3-0-6) 
  (Multi-Dimensional Humans) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
       การแสวงหาความรูดานมนุษยศาสตรอยางบูรณาการ แนวคิด ความเชื่อ ปรัชญาและการใชเหตุผล 
ประวัติศาสตร วรรณกรรม ศิลปะและวัฒนธรรมท่ีหลอหลอมวิธีคิดของมนุษยใหมีความแตกตาง ตลอดจนใช
กรณีศึกษา และสถานการณจําลอง 
         Integrated pursuit of human knowledge; thoughts; beliefs; philosophy and reasoning; 
history; literature; arts and culture that blend human’ s ideas to be diverse; and the uses of case 
studies and simulations. 
 
1022212    ความรักและสัมพันธภาพ       3(3-0-6) 
  (Love and Relationships)   
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
       ทักษะการเขาสังคม การปรับตัว การสรางความประทับใจ การพัฒนาบุคลิกภาพภายในและภายนอก 
จิตวิทยาสัมพันธภาพ การสรางและรักษาความสัมพันธ ความรักประเภทตาง ๆ เชน ความรักชาติ ศาสนา 
พระมหากษัตริย และการรักตนเอง การสรางครอบครัว มิตรภาพ ตลอดจนการรับมือกับความเปลี่ยนแปลง 

      Social skills; personal adjustment; how to make first impressions; internal and external 
personality development; psychology of interpersonal relationships; building and nurturing 
relationship; different types of love, for example, love of one’ s country, religion and monarchy; 
self-love; building a family, friendship; and coping with changes. 
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1022213    รูโลกกวาง         3(3-0-6) 
  (World Wide Perspective) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  สังคมโลกยุคปจจุบัน ความรวมมือและความขัดแยงระหวางกลุมประเทศ การเมืองและเศรษฐกิจของไทย 
อาเซียน โลก แนวคิดลักษณะรวมและลักษณะเฉพาะดานในสังคมโลกปจจุบัน สังคมไทยและวัฒนธรรมภายใต
กระแสโลกาภิวัตน ตลอดจนการเปลี่ยนแปลงของโลกในยุคดิจิทัล 
  Current global society; conflicts and collaboration between countries; Thailand's, 
ASEAN and global politics and economy; concepts of common and specific characteristics of 
current global society, Thai society and cultures in globalization and the digital era. 
 

1022214 ส่ิงแวดลอม การพัฒนา และความย่ังยืน       3(3-0-6) 
  (Environment, Development, and Sustainability)   
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  แนวคิดสิ่งแวดลอม การพัฒนา และเปาหมายการพัฒนาท่ียั่งยืน (Sustainable Development 
Goals: SDGs) เศรษฐกิจชีวภาพ (Bio economy) เศรษฐกิจหมุนเวียน (Circular Economy) และเศรษฐกิจ 
สีเขียว (Green Economy) การอนุรักษและการจัดการสิ่งแวดลอมในดิน น้ํา อากาศ ทะเลและชายฝง ผลกระทบ
ของการเปลี่ยนแปลงจากการพัฒนาตอสังคมและสิ่งแวดลอม บทบาทของนักศึกษาท้ังในฐานะของปจเจกบุคคล
และสมาชิกทางสังคมตอสิ่งแวดลอม 
  The concepts of environment, development, and Sustainable Development Goals 
(SDGs) ; bio economy; circular economy and green economy; conservation and environmental 
management in soil, water, air, sea, and coast; the impact of changes from the development to 
the society and environment; students’  roles towards the environment as an individual and a 
member of society. 
 
1022215 มหัศจรรยแหงสุขภาพดี       3(3-0-6) 
  (Miracle of Good Health)   
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ความสําคัญของสุขภาพตอชีวิต ปญหาสุขภาพของคนยุคปจจุบัน การประเมินสุขภาพ พัฒนาการ
ทางดานรางกายและจิตใจของมนุษย โภชนาการเพ่ือสขุภาพ การดูแลสุขภาพจิต การออกกําลังกาย การใชยาและ
เวชสําอางคในชีวิตประจําวัน รวมท้ังสิ่งแวดลอมกับสุขภาพ ความกาวหนาทางวิทยาศาสตรสุขภาพ และเวชศาสตร
ชะลอวัย 
  The essentials of health towards life; health problems of the people in the current 
generation; health assessment; human biological and psychological mechanism development; 
nutrition for health; mental health care; exercise; drugs; and cosmeceuticals for daily usage; the 
environment and health; the evolution of health science; and anti-aging medicine. 
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    1.2.3) กลุมการจัดการและนวัตกรรม 
1023211 หมากลอมปญญาภิวัฒน       3(3-0-6) 
  (Panyapiwat GO) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ความเปนมา กฎกติกาการเลนหมากลอม ทักษะและเทคนิคการเลนหมากลอม การฝกหมากลอมเพ่ือ
พัฒนาทักษะการวางแผนและการตัดสินใจเชิงธุรกิจ แนวคิดหมากลอมกับการจัดการการเงิน การบูรณาการ      
ภูมิปญญาตะวันออกผานหมากลอมเพ่ือการดําเนินชีวิตและการทํางาน ตลอดจนหมากลอมกับปญญาประดิษฐ 
  Background, rules and regulations of GO; GO skills and technics; GO practicing for 
development of planning and business decision making skills; GO concepts and financial 
management; the integration of oriental wisdom via GO for living and working; and GO and artificial 
intelligence. 
 
1023212 นวัตกรรมกับการพัฒนาคุณภาพชีวิต      3(3-0-6) 
  (Innovations and Quality of Life Development) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ความหมาย ความสําคัญ และประเภทนวัตกรรม การคิดเชิงออกแบบ (Design Thinking) การจัดการ
ทรัพยสินทางปญญา ความหมายของคุณภาพชีวิต แนวทางการพัฒนาคุณภาพชีวิตดวยนวัตกรรม ตลอดจนการ
สรางสรรคนวัตกรรมท่ีมีประโยชนตอชีวิตมนุษย 
  Definition, importance and classification of innovation; design thinking; intellectual 
property management; definition of quality of life; guidelines for quality-of-life improvement using 
innovation and innovation for human benefit. 
 
1023213    การจัดการการเงินเพ่ือชีวิต       3(3-0-6) 

(Fianancial Management for Life) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
การวางแผนการเงินตามชวงวัย การจัดการการเงินเพ่ือวัตถุประสงคเฉพาะ การจัดทํางบดุลและ

งบประมาณสวนบุคคล การออม การลงทุน การประกัน ความเสี่ยง และผลตอบแทน การวางแผนเครดิตทาง
การเงินเพ่ือชีวิต สินเชื่อรูปแบบตาง ๆ กลยุทธภาษีเงินไดบุคคลธรรมดา เทคโนโลยีดานการเงินและความปลอดภัย 
ตลอดจนการจัดการทรัพยากรดานเวลาและบุคคลเพ่ือความม่ังค่ังยั่งยืน 

Financial planning based on age groups; financial management for specific purposes; 
creating personal balance accounts and budgets; savings; investment; insurance, risks and returns; 
financial credit planning for life; various types of loans; personal income tax strategies; financial 
and security technology; and management of time and personal resources for sustainable 
prosperity. 
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1023214    การจัดการธุรกิจยุคใหม       3(3-0-6) 
  (Business Management in New Era)  
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  วิธีการเริ่มธุรกิจหรือพัฒนาธุรกิจใหม จริยธรรมและจรรยาบรรณในการดําเนินธุรกิจ กลยุทธการ
ดําเนินธุรกิจยุคใหม การออกแบบตนแบบทางธุรกิจการระบุโอกาสและพัฒนาธุรกิจ การสรางแรงบัลดาลใจในการ
เปนผูประกอบการ การจัดโครงสรางองคการ การจัดทําแผนธุรกิจ ทักษะท่ีจําเปนสําหรับการเขียนแผนธุรกิจท่ี
ครบถวนและประสบผลสําเร็จ เทคนิคการนําเสนอโครงการใหนักลงทุน กรณีศึกษาเก่ียวกับการจัดการอยาง
ผูประกอบการในทางธุรกิจ 
  The foundations of a start- up, managerial ethics and social responsibility, business 
strategy in a digital age, designing a creative and innovative business model, inspiration to become 
an entrepreneur, organizational structure, crafting a business plan; skills required for building a 
successful business plan, investor-pitching techniques, and entrepreneurship case studies. 
 
1023215 เทคโนโลยีดิจิทัลเพ่ือการทํางาน      3(3-0-6) 
  (Digital Technology for Work)  
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
       พัฒนาการของเทคโนโลยีดิจิทัล การใชคอมพิวเตอรเพ่ือการคํานวณ การออกแบบอินโฟกราฟก 
(Infographic) ออกแบบภาพเคลื่อนไหว (Animation) และการสรางสื่อประสม (Multimedia) เบื้องตน การใช
เครื่องมือในการออกแบบวางแผนจัดเก็บขอมูล เพ่ือการคํานวณ วิเคราะห แปลผลขอมูล และการนําเสนอขอมูลใน
รูปแบบแดชบอรด (Dashboard) แผนภูมิพาเรโต แผนภาพการกระจาย ตลอดจนการใชเทคโนโลยีเพ่ือการ
ติดตอสื่อสาร และการประชุมทางไกลผานเครือขาย (VDO Conference) การใชเทคโนโลยีดิจิทัลบนระบบคลาวด 
(Cloud) 
        Development of digital technology; computer using for calculation; infographic design; 
animation design; and basic multimedia creation; data management tools for data storage; data 
calculation; data analysis; data interpretation and data presentation; dashboard; Pareto chart; 
scatter diagram; communication technology and VDO conference; cloud technology utilization. 
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2) หมวดวิชาเฉพาะ  
  2.1) กลุมวิชาแกนธุรกิจ    
1201112 การตลาดดิจิทัล 

(Digital Marketing) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

                  การวิเคราะหสภาวะแวดลอมทางการตลาดดิจิทัล วิเคราะหพฤติกรรมผูบริโภค กําหนดกลุมเปาหมาย
ทางการตลาด การสรางแบรนดในยุคดิจิทัล การพัฒนาการตลาดเชิงเนื้อหา การออกแบบการตลาดผานทางเว็บไซตและ
สื่อสังคมออนไลน การพัฒนาการตลาดผานอินฟลูเอนเซอร กลยุทธการตลาดดวยเครื่องมือคนหา การเลือกสรร
ผลิตภัณฑเพ่ือขาย การประยุกตใชองคความรูการตลาดดิจิทัลรูปแบบท่ีหลากหลายเพ่ือสรางธุรกิจออนไลนและกลยุทธ
การชําระเงินออนไลน การออกแบบกลยุทธการตลาดดิจิทัล การประเมินผลความสําเร็จของการตลาดดิจิทัล ตลอดจน
จริยธรรมในการทําการตลาดดิจิทัล 
                  Digital marketing environmental analysis; consumer behavior analysis; determination of the 
marketing target group; creating brands in digital age; content marketing development; marketing design 
via website and online social media; marketing development via influencer; search engine marketing 
strategies; selection of products for sales; applying various models of digital marketing body of knowledge 
to create online business and online payment strategies; designing digital marketing strategies; evaluation 
of the success of digital marketing; and digital marketing ethics. 

 
1201113 การบัญชีและการเงินเพ่ือการจัดการธุรกิจ 

(Accounting and Finance for Business Management) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

 หลักการทางบัญชี การวิเคราะหและคํานวณตนทุนสินคาเพ่ือการกําหนดราคาขาย การวางแผนเพ่ือ
การควบคุมความเสี่ยง การบริหารเงินทุนหมุนเวียน การจัดหาแหลงเงินทุน การวิเคราะหงบลงทุน ตลอดจนการ 
วิเคราะหขอมูลทางการบัญชีและการเงินเพ่ือการประเมินตัดสินใจทางธุรกิจ ภายใตกรณีศึกษาในยุคดิจิทัล 
 Principles of accounting; analysis and calculation of product costs for determination of 
selling prices; planning for risk control management; working capital management; sourcing of funds; 
capital budgeting analysis; and accounting and financial statement analysis for business decision 
making under case studies in digital era. 
 
1201214 การจัดการโลจิสติกสและหวงโซอุปทาน 

(Logistics and Supply Chain Management) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

  แนวคิด ทฤษฎีและกลยุทธดานการจัดการโลจิสติกสและหวงโซอุปทานในยุคดิจิทัล การพยากรณ    
การวางแผนการผลิต การควบคุมคุณภาพ การจัดการสินคาคงคลังและการจัดการคลังสินคา การเลือกทําเลท่ีตั้ง 
การจัดซ้ือ ระบบสารสนเทศและเทคโนโลยีในหวงโซอุปทาน การขนสง และกรณีศึกษาท่ีสอดคลองกับสถานการณปจจุบนั 
 



 

สถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน 72 
 

 

  Concepts, and theories of business operations; A study of the environment influencing 
business operation; agreement and business corporate collaboration in the ASEAN market and 
adjacent countries; laws and business procedures; International business strategy thru successful case 
studies; the development of business and market; supply chain management and distribution 
channels; human resource management; as well as trends and challenge for engaging in modern 
trade management activiteies in the ASEAN market and related countries.  
 
2401201 การจัดการองคการและทรัพยากรมนุษยในยุคดิจิทัล   

(Organization and Human Resource Management in Digital Era) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

                แนวคิด ทฤษฎี และหลักการจัดการองคการธุรกิจ การบริหารจัดการทีมงาน หลักธรรมาภิบาลและ
ความรับผิดชอบตอสังคม วัฒนธรรมองคการ  การจัดการการเปลี่ยนแปลงและการจัดการความเสี่ยงในยุคดิจิทัล 
การบริหารทรัพยากรมนุษย  ทักษะสําหรับตลาดแรงงานสากล ภาวะผูนํา ความสมดุลแหงชีวิตและการทํางาน 
และกรณีศึกษา 

Concepts, theories and principles of business organization management; team 
management; good governance principle and corporate social responsibility; organizational culture; 
change management and risk management in digital era; human resource management; skills for 
international labor market; leadership; the balance between life and work; and case studies. 

 
 2.2) กลุมวิชาบังคับ 
2412101 ธุรกิจรานอาหารเบ้ืองตน  

(Fundamental of Restaurant Business) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

    3(3-0-6) 

  ประเภทของธุรกิจรานอาหาร รูปแบบการใหบริการ เกณฑการพัฒนาและการยกระดับมาตรฐาน
รานอาหารริมบาทวิถี พฤติกรรมผูบริโภค การหาแหลงซ้ือวัตถุดิบ กฎหมายท่ีเก่ียวของเบื้องตน แนวโนมธุรกิจ
รานอาหาร 
  Types of restaurant business; service types; criteria for the development and 
elevation of street food standards; consumer’ s behavior; procurement of raw materials; 
fundamental related law; future trends in restaurant business. 
 
2412102 การประกันคุณภาพในธุรกิจรานอาหาร 

(Quality Assurance in Restaurant Business) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

    3(3-0-6) 

  หลักการประกันคุณภาพและความปลอดภัยอาหาร หวงโซอุปทานอาหารในธุรกิจรานอาหาร 
อันตรายในอาหารและการควบคุม การสุขาภิบาลอาหารสําหรับสถานท่ีจําหนายอาหาร การประยุกตใชระบบ
คุณภาพในรานอาหาร  
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  Principles of quality assurance and food safety; food supply chain in restaurant 
business; food hazards and controlling; food sanitation for food premises; quality system 
application in restaurants. 
 
2412103 การจัดการวัตถุดิบและวิทยาศาสตรประกอบอาหาร 

(Raw Material Management and Culinary Science) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(0-6-3) 

                 การจัดเตรียมวัตถุดิบและประกอบอาหาร การกําหนดคุณภาพของวัตถุดิบอาหาร การควบคุม
คุณภาพของวัตถุดิบตลอดหวงโซอุปทานอาหาร  การเลือกใชวัตถุดิบทดแทน การถนอมอาหาร คุณคาทาง
โภชนาการ หลักวิทยาศาสตรในการประกอบอาหาร ปฏิบัติการดานการจัดการวัตถุดิบและการประกอบอาหาร 

 Preparation of raw materials and cooking; determining the quality of food raw 
materials; quality control of raw materials throughout the food supply chain; selecting of 
alternative raw materials; food preservation; nutritional value; science principle in cooking; 
practicum of raw material management and cooking. 
 
2412204 การวิจัยในธุรกิจรานอาหาร    

(Research in Restaurant Business) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None)                                           

3(0-6-3) 

                  การกําหนดหัวขอวิจัยท่ีเก่ียวของกับธุรกิจรานอาหาร  การคนหาสารสนเทศเพ่ือการวิจัย การ
พัฒนาสมมติฐานงานวิจัย การออกแบบกระบวนการวิจัยท่ีมีมาตรฐาน การเลือกเครื่องมือและวิธีเก็บขอมูล 
หลักการและจริยธรรมในกระบวนการเก็บขอมูลและทําวิจัย การวิเคราะหขอมูลและรายงานผล การแปล
ผลการวิจัยและอภิปราย การสรุปงานวิจัยและใหขอเสนอแนะ การนําเสนอผลงานวิจัย 

Determination of research topics related to restaurant business; research 
information search; research hypothesis development; standardized research process design; 
tools selection and data collection methods; principles and ethics in the process of data 
collection and research; data analysis and results reporting; research interpretation and 
discussion; research summary and recommendation; research presentation. 
 
2412205 นวัตกรรมในธุรกิจรานอาหาร                

(Innovation in Restaurant Business) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None)                  

3(0-6-3) 

 แนวโนมของนวัตกรรมในธุรกิจรานอาหาร การพัฒนาแนวคิดนวัตกรรมดานการบริการและดาน
ผลิตภัณฑตามหลักสุขอนามัย การสรางตนแบบผลิตภัณฑหรือกระบวนการจากแนวคิดนวัตกรรม เครื่องมือท่ีใช
ในการออกแบบและพัฒนานวัตกรรมในธุรกิจรานอาหาร  การนําเสนอนวัตกรรมสําหรับธุรกิจรานอาหาร  
 Innovation trends in the restaurant business; innovation concept development in 
service and products hygienically; product or process prototyping from innovative ideas; tools 
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for designing and developing innovations in the restaurant business; presenting innovations for 
service and the restaurant business. 
   
2412206 การเปนผูประกอบการธุรกิจรานอาหาร     

(Restaurant Business Entrepreneur) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None)                            

3(0-6-3) 

 คุณลักษณะของผูประกอบการธุรกิจรานอาหาร การจัดตั้งธุรกิจใหม กฏหมายเก่ียวกับการจัดต้ัง
ธุรกิจใหม การบริหารทรัพยากรมนุษย การวิจัยทางการตลาด การจัดทําแผนธุรกิจ การประเมินความเปนไปได
ของแผนธุรกิจ การจัดการความเสี่ยงในการประกอบธุรกิจรานอาหาร การฝกปฏิบัติการทดลองการขายสินคา
ภายนอกชั้นเรียนพรอมจัดทํารายงาน สรุปผล และนําเสนอผลงาน 
 The attributions of the restaurant business entrepreneur; new business 
establishment; laws on setting up a new business; human resource management; marketing 
research; assessing the feasibility of a business plan; managing risks in the restaurant business 
operations; out- of- class merchandising experimental practice including preparation of the 
reports, summary and presentations. 
 
2412151 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจรานอาหาร 1        

(Work-based Learning in Restaurant Business Management 1) 

วิชาบังคับกอน  :ไมมี 

(Prerequisite Course: None)                                

3(0-40-0) 

 การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจรานอาหาร ในสถานประกอบการท่ีทางสถาบันกําหนด ฝก
ปฏิบัติเก่ียวกับการแนะนําสินคา การใหบริการ การจัดการสภาพแวดลอมภายในราน การจัดการวัตถุดิบและการ
ประกอบอาหาร การจัดการคุณภาพและความปลอดภัยของอาหารสําหรับธุรกิจรานอาหาร  การปรับตัวใหเขากับ
วัฒนธรรมองคกร ไมแสวงหาผลประโยชนสวนตนจากองคกรและปฏิบัติตนตามกฎระเบียบขององคกร การฝก
ปฏิบัติอยูภายใตการดูแลของครูฝกในสถานประกอบการและบุคลากรพ่ีเลี้ยงประเมินผลการปฏิบัติงาน และ
ประเมินผลการปฏิบัติงานโดยหัวหนางาน 
 Practicum about restaurant business management in the workplaces specified by 
the institution; practicum about product suggestion; service; store environment management; 
raw material management and cooking; food quality and safety management for restaurant 
business; adaptation to corporate culture; not involving into conflict of interest and adhere to 
corporate’s rules; practicum under the supervision of trainers and mentors in the workplace and 
performance evaluated by supervisors. 
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2412152 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจรานอาหาร 2   

(Work-based Learning in Restaurant Business Management 2) 

วิชาบังคับกอน: 2412151  

(Prerequisite Course: 2412151)                    

3(0-40-0) 

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจรานอาหาร ในสถานประกอบการท่ีทางสถาบันกําหนด ฝก
ปฏิบัติเก่ียวกับการจัดการสินคาคงคลัง การวิเคราะหตนทุน การใชอุปกรณเครื่องมือในการประกอบอาหาร การ
ปรับตัวใหเขากับวัฒนธรรมองคกร ไมแสวงหาผลประโยชนสวนตนจากองคกรและปฏิบัติตนตามกฎระเบียบของ
องคกร การฝกปฏิบัติอยูภายใตการดูแลของครูฝกในสถานประกอบการและบุคลากรพ่ีเลี้ยง และประเมินผลการ
ปฏิบัติงานโดยหัวหนางาน 
 Practicum about restaurant business management in the workplaces specified by 
the institution; practicum about inventory management; cost analysis; use of equipment and 
tools for cooking; adaptation to corporate culture; not involving into conflict of interest and 
adhere to corporate’ s rules; practicum under the supervision of trainers and mentor in the 
workplace and performance evaluated by supervisors. 
 
2412253 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจรานอาหาร 3        

(Work-based Learning in Restaurant Business Management 3) 

วิชาบังคับกอน : 2412152 

(Prerequisite Course: 2412152)                         

3(0-40-0) 

 การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจรานอาหาร ในสถานประกอบการท่ีทางสถาบันกําหนด ฝก
ปฏิบัติเก่ียวกับการทําโครงงานนวัตกรรมในธุรกิจรานอาหาร การปฏิบัติตนตามขอกําหนดดานสุขาภิบาลอาหาร
สําหรับสถานท่ีจําหนายอาหาร การจัดการขอรองเรียนของลูกคาในธุรกิจรานอาหาร ไมเปดเผยขอมูลของลูกคา
และองคกร (PDPA) การฝกปฏิบัติอยูภายใตการดูแลของครูฝกในสถานประกอบการและบุคลากรพ่ีเลี้ยง และ
ประเมินผลการปฏิบัติงานโดยหัวหนางาน 
 Practicum about restaurant business management in the workplaces specified by 
the institution; practicum about innovation research project in restaurant business; adherence 
to food sanitation regulations in food premises; customer complaint management in the 
restaurant business; conceal customers’  and corporate’ s data (PDPA) ; practicum under the 
supervision of trainers and mentors in the workplace and performance evaluated by supervisors. 
 
2412254 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจรานอาหาร 4      

(Work-based Learning in Restaurant Business Management 4) 

วิชาบังคับกอน: 2412253  

(Prerequisite Course: 2412253)                           

3(0-40-0) 

                   การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจรานอาหาร ในสถานประกอบการท่ีทางสถาบันกําหนด ฝก
ปฏิบัติเก่ียวกับการสรางแนวคิดการเปนผูประกอบการในธุรกิจรานอาหาร  การวิเคราะหอุปสงค อุปทาน การ
ควบคุมตนทุน ไมเปดเผยขอมูลของลูกคาและองคกร (PDPA) การแกไขปญหาเฉพาะหนาในธุรกิจรานอาหาร  
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การฝกปฏิบัติอยูภายใตการดูแลของครูฝกในสถานประกอบการและบุคลากรพ่ีเลี้ยง และประเมินผลการ
ปฏิบัติงานโดยหัวหนางาน 

Practicum about restaurant business management in the workplaces specified by 

the institution; practicum about concept generation for  entrepreneurship in the restaurant 

business; demand and supply analysis; cost control; conceal customers’  and corporate’ s data 

(PDPA) ; problem-solving in the restaurant business; practicum under the supervision of trainers 

and mentors in the workplace and performance evaluated by supervisors. 

 
 2.3) กลุมวิชาเลือก  

1. Module : Front of House 

2413101  ภาษาอังกฤษในธุรกิจรานอาหาร      
(English in Restaurant Business) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

คําศัพทภาษาอังกฤษและสํานวนท่ีใชเพ่ืองานบริการอาหารและเครื่องดื่ม การตอนรับลูกคา         
การใหขอมูลเก่ียวกับอาหารและเครื่องด่ืม อุปกรณบนโตะอาหาร การเขียนคําอธิบายรายการอาหารและ
เครื่องดื่ม วิธีการใหคําแนะนําเก่ียวอาหารและเครื่องดื่ม การสํารองท่ีนั่ง มารยาทการสนทนาทางโทรศัพท 
กรณีศึกษาเก่ียวกับการใชภาษาอังกฤษในธุรกิจรานอาหาร  

English vocabulary and idioms for food and beverage service; welcoming 
customers; information providing about food and beverages; utensils on table; description 
written for food and beverages menu; suggestion method about food and beverages; reservation; 
telephone etiquette; case studies about English language usage in restaurant business. 

 
2413202 การบริการในธุรกิจรานอาหารยุคดิจิทัล 

(Service in Restaurant Business in the Digital Era) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

 แนวคิดและทฤษฎีคุณภาพการบริการ ความสําคัญของการบริการ เทคนิคการบริการ ข้ันตอนการ
บริการ ระบบการจัดการงานบริการ กลยุทธการสรางความสัมพันธกับลูกคา เทคโนโลยีสมัยใหมในธุรกิจ
รานอาหาร กรณีศึกษาเก่ียวกับการบริการในรานอาหาร 
 Concepts and theories of service quality; the significance of service; service 
techniques; service process; service management systems; customer relationship strategies; 
modern technology in restaurant business; case studies about service in restaurant business. 
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2413203 การจัดการความพึงพอใจของลูกคา       
(Customer Satisfaction Management) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

                   หลักจิตวิทยาการบริการ การบริหารความสัมพันธลูกคา การสรางความพึงพอใจสําหรับลูกคา 
การสรางกลยุทธการตลาดสําหรับการบริการ การจัดการขอรองเรียนของลูกคา การสรางทีมงานโดยใชภาวะผูนํา 
กรณีศึกษาเก่ียวกับการจัดการความพึงพอใจ 
                   Principles of service psychology; customer relationship management; customer 
satisfaction; marketing strategy creating for the service; handling customer complaints; team 
building through leadership; case studies about satisfaction management. 
 
2413204 การจัดการงานบริการจัดเล้ียง  

(Catering Service Management) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None)           

3(3-0-6) 

                   หลักการจัดการงานเลี้ยง การเลือกรายการอาหารและเครื่องดื่มสําหรับงานเลี้ยง การตกแตง
สถานท่ีจัดเลี้ยง อุปกรณเครื่องมือและเครื่องใชสําหรับงานเลี้ยง การวางแผนการจัดการงานเลี้ยง การจัดการ
งบประมาณ การคํานวณตนทุน วิธีการใหบริการ การควบคุมคุณภาพอาหารและเครื่องดื่มสําหรับงานเลี้ยง 
การแกไขปญหาท่ีเกิดข้ึนในการจัดการงานบริการจัดเลี้ยง 

Principles of catering management; selecting of food beverage menu for catering; 
decoration for catering venue; equipment and utensils for catering; catering management 
planning; budget management; cost calculation; service method; food and beverage quality 
control; problem solving in catering service management. 

 

2. Module : Back of House 

2413111 การจัดการเครื่องมือและอุปกรณครัว 
(Kitchen Equipment and Tools Management) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None)                         

3(2-2-5) 

                   ความรูเก่ียวกับการจัดการอุปกรณครัว หลักการออกแบบและกําหนดพ้ืนท่ีครัวตามหลัก
สุขาภิบาล การแบงพ้ืนท่ีครัวตามหลักมาตรฐาน การเลือกใชวัสดุ อุปกรณ เครื่องมือมาตรฐานสําหรับรานอาหาร 
การบํารุงรักษาเครื่องมือและอุปกรณภายในครัว ปฏิบัติการเก่ียวกับการจัดการเครื่องมือและอุปกรณครัวในธุรกิจ
รานอาหาร 
                   Knowledge of kitchen equipment management; the principle of kitchen design and 
kitchen area define following sanitation principle; arrangement of the kitchen area following the 
standards; selecting of standard materials, equipment, and tools for restaurants; maintenance 
of kitchen tools and equipment; practicum about kitchen equipment and facilities in restaurant 
business. 
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2413212 การจัดการสูตรอาหาร  
(Recipe Management) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(2-2-5) 

การออกแบบและวางแผนสูตรอาหาร การวางแผนในการสั่งซ้ือวัตถุดิบ การคํานวณตนทุนและ
การกําหนดราคาจําหนายอาหาร การจัดทําสูตรอาหารเพ่ือสรางสูตรมาตรฐานอาหาร การรวบรวมและจัดทํา
ขอมูลสูตรอาหาร การนําเสนอสูตรอาหาร ปฏิบัติการเก่ียวกับการจัดการสูตรอาหารตามหลักสุขาภิบาล 

Recipe design and planning; planning of raw materials procurement; cost 
calculations and price setting up; creating of standard recipes; data collecting and preparation 
of recipes; recipe presentation; practicum about recipe management following the sanitation 
principle. 

 
2413213 วัฒนธรรมการบริโภคอาหาร 

(Food Consumption Culture) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

วัฒนธรรมการบริโภคอาหารนานาชาติ การจําแนกวัตถุดิบและเครื่องปรุงท่ีแสดงถึงเอกลักษณของ
แตละทวีป (เอเชีย แอฟริกา ยุโรป อเมริกาเหนือ อเมริกาใต ออสเตรเลีย) ปจจัยท่ีสงผลตอพฤติกรรมสุขอนามัย
ของผูบริโภคอาหาร สถานการณและแนวโนมเก่ียวกับอาหารนานาชาติ  

International food consumption culture; classification of ingredients and seasonings 
that represent the uniqueness of each continents (Asia, Africa, Europe, North America, South 
America, Australia); factors influencing to consumer’s food hygiene behavior; international food 
situations and trends. 

 
2413214 การจัดการธุรกิจอาหารเชิงทองเท่ียวและสุขภาพ 

(Tourism and Wellness Food Business Management) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None)      

3(3-0-6) 

 ความสําคัญของธุรกิจอาหารตอการทองเท่ียวและสุขภาพ สถานการณการทองเท่ียวเชิงอาหาร
ของไทย เอกลักษณอาหารไทย วัฒนธรรมอาหารทองถ่ิน แหลงวัตถุดิบทองถ่ิน การสรางมูลคาเพ่ิมของอาหาร
ทองถ่ินและวัตถุดิบทองถ่ิน เทคนิคในการผลิตและการนําเสนออาหาร การประชาสัมพันธและการบริการในธุรกิจ
การทองเท่ียวเชิงอาหารและสุขภาพ กรณีศึกษาเก่ียวกับธุรกิจอาหารเชิงทองเท่ียวและสุขภาพ 
 The significance of food business to tourism and health; the situation of food 
tourism in Thailand; the uniqueness of Thai food; local food culture; local sources of ingredients; 
creating value added for local food and ingredients; techniques in food production and 
presentation; public relations and services in the food and wellness tourism business; case 
studies about food and wellness tourism business. 
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3. Module : Food and Beverage 

2413131 การจัดการผลิตภัณฑเบเกอรี่ 
(Bakery Product Management) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(2-2-5) 

ประเภทของผลิตภัณฑเบเกอรี่ การเตรียมวัตถุดิบสําหรับเบเกอรี่ การเลือกใชอุปกรณและ
เครื่องมือในการผลิต ความปลอดภัยเก่ียวกับกระบวนการผลิต การเลือกบรรจุภัณฑ การพัฒนาผลิตภัณฑ      
เบเกอรี่ การบริหารตนทุนผลิตภัณฑเบเกอรี่                                                    

Categories of bakery products; raw material preparation for bakery; selecting of 
equipment and tools in production; safety about production process; selecting of packages; 
bakery products development; bakery cost management. 
 
2413132 การจัดการธุรกิจเครื่องดื่ม                    

(Beverage Business Management) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(2-2-5) 
 

                    ประเภทของเครื่องดื่ม การเตรียมสวนผสมเครื่องดื่ม ศาสตรการผสมเครื่องดื่ม รูปแบบการ
บริการเครื่องดื่ม อุปกรณและเครื่องมือท่ีเก่ียวของ การจัดเก็บเครื่องดื่ม การเตรียมการบริการ ความปลอดภัย
เก่ียวกับการบริการเครื่องดื่ม การบริหารตนทุนเครื่องดื่ม การจับคูเครื่องดื่มกับอาหาร เทคนิคการนําเสนอ
เครื่องดื่ม ปฏิบัติดานการผลิตเครื่องดื่ม 

Categories of beverages; preparation of beverages ingredients; the mixology of 
beverages; types of beverage services; equipment and related tools; beverage storage; service 
preparation; safety about beverage service; beverage cost management; pairing of food and 
beverages; food and beverage presentation techniques; laboratory in beverage. 
 
2413233 การจัดการอาหารไทย 

(Thai Cuisine Management) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None)                         

     3(2-2-5) 

                   ประเภทของอาหารไทย การเตรียมวัตถุดิบสําหรับอาหารไทย การเลือกใชอุปกรณและเครื่องมือในการ
ประกอบอาหารไทย ความปลอดภัยในการประกอบอาหารไทย การตกแตงจานอาหาร เอกลักษณการบริการอาหารไทย 
การบริหารตนทุนอาหารไทย การจับคูเครื่องดื่มกับอาหาร เทคนิคการนําเสนออาหาร ปฏิบัติดานการประกอบ
อาหารไทย  

Categories of Thai cuisine; raw material preparation for Thai cuisine ; selecting of 
cooking equipment and tools for Thai cuisine cooking; safety about Thai cooking; plate 
garnishing; identity for Thai food service; Thai food cost management; pairing of food and 
beverages; food and beverage presentation techniques; laboratory in Thai cooking operations. 
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2413234 การจัดการอาหารนานาชาติ     
(International Cuisine Management) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None)          

3(2-2-5) 

                   ประเภทของอาหารนานาชาติ (เอเชีย แอฟริกา ยุโรป อเมริกาเหนือ อเมริกาใต ออสเตรเลีย) 
การเตรียมวัตถุดิบสําหรับอาหารนานาชาติ การเลือกใชอุปกรณและเครื่องมือในการประกอบอาหารนานาชาติ 
ความปลอดภัยในการประกอบอาหารนานาชาติ การตกแตงจานอาหาร การบริหารตนทุนอาหารนานาชาติ การ
จับคูเครื่องดืม่กับอาหาร เทคนิคการนําเสนออาหาร                                                          

Categories of international cuisine (Asia, Africa, Europe, North America, South 
America, Australia) ; raw material preparation for international cuisine; selecting of cooking 
equipment and tools for international cuisine; food safety about international cooking; plate 
garnishing; international food cost management pairing of food and beverages; food and beverage 
presentation techniques. 
 

4. Module : Entrepreneurship 

2413141 การจัดการธุรกิจรานอาหารในระดับนานาชาติ               
(International Restaurant Business Management) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None)                                          

3(3-0-6) 

                   รูปแบบและกระบวนการบริหารรานอาหารในระดับนานาชาติ การจัดโครงสรางองคกรของ
ธุรกิจรานอาหารในระดับนานาชาติ มาตรฐานการปฏิบัติงานสําหรับธุรกิจรานอาหาร การจัดการสวนหนาและ
สวนหลังสําหรับรานอาหารในระดับนานาชาต ิกรณีศึกษาเก่ียวกับธุรกิจรานอาหารในระดับนานาชาต ิ

Model and process of International restaurant management; organizational 
structure of the international restaurant business; standard operating procedures for restaurant 
business; front and back of international restaurant management; case studies about 
international restaurant business. 
 
2413242  หลักการธุรกิจรานอาหารแบบแฟรนไชส     

(Principles of Franchise Restaurant Business)                                          
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

หลักการของธุรกิจแฟรนไชสในธุรกิจรานอาหาร การประยุกตหลักการและทฤษฎีของธุรกิจแฟรนไชส 
การวิเคราะหการลงทุนในธุรกิจแฟรนไชส การวิเคราะหและการคัดเลือกคุณสมบัติของผูลงทุนธุรกิจแฟรนไชส 
การจัดทําคูมือการอบรมสําหรับธุรกิจแฟรนไชส การรางเอกสารสัญญาแฟรนไชส การนําเสนอแผนธุรกิจแฟรนไชส 
กรณีศึกษาเก่ียวกับธุรกิจรานอาหารแฟรนไชส                                                     
                   Principles of franchise business in the restaurant business; application of principles 
and theories of franchise business; investment analysis in franchise business; analysis and 
franchisee qualification selection; preparation of training manuals for franchise business; drafting 
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of franchise contract; franchise business plan presentations; case studies about franchise 
restaurant business. 
 
2413243     กลยุทธทางการตลาดในธุรกิจรานอาหาร 

(Marketing Strategies in Restaurant Business)         
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

                 หลักการตลาดในธุรกิจรานอาหาร การวิเคราะหพฤติกรรมผูบริโภคในธุรกิจรานอาหาร        การ
วิเคราะหสวนประสมทางการตลาดในธุรกิจรานอาหาร การสรางกลยุทธทางการตลาด การสื่อสารทางการตลาด 
การตลาดเชิงเนื้อหา เครื่องมือและเทคโนโลยีการตลาดในธุรกิจรานอาหาร กรณีศึกษาเก่ียวกับ               กล
ยุทธทางการตลาด   

Principles of marketing in restaurant business; analysis of consumer behavior in 
the restaurant business; marketing mix analysis in the restaurant business; marketing strategy 
creation; marketing communications; content marketing; tools and technologies in restaurant 
business marketing; case studies about marketing strategies. 

 
2413244 กฎหมายและขอบังคับสําหรับธุรกิจรานอาหาร         

(Laws and Regulations for Restaurant Business) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None)    

3(3-0-6) 

กฎหมายเก่ียวกับการจัดตั้งรานอาหาร กฎหมายเก่ียวกับภาษี กฎหมายแรงงาน ขอกําหนดดาน
สุขาภิบาลอาหารสําหรับสถานท่ีจําหนายอาหาร กฎหมายเก่ียวกับมาตรฐานสินคาเกษตร พระราชบัญญัติ
อาหาร พระราชบัญญัติคุมครองผูบริโภค การคุมครองผูบริโภคในดานการโฆษณา                                                            

Laws about the establishment of restaurants, laws about tax, labor laws; food 
sanitation provision for food premises; laws about agriclutural product standards; food acts; 
consumer protection acts; consumer protection in advertising. 
 

5. Module : Restaurant Business Development 
2413151 การออกแบบรานอาหาร         

(Restaurant Design) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None)                      

3(3-0-6) 

 หลักการออกแบบรานอาหารตามหลักสุขาภิบาล ความสําคัญของการจัดการพ้ืนท่ีรานอาหาร 
การวิเคราะหผังพ้ืนท่ีรานอาหาร การออกแบบผงัพ้ืนท่ีรานอาหาร  การพัฒนาแผนการบริหารจัดการพ้ืนท่ีรานอาหาร 
การพัฒนากลยุทธทางการตลาดใหสอดคลองกับรูปแบบรานอาหาร    

Principles of restaurant design; the significance of restaurant area management; analysis 
of the restaurant floor plan; restaurant floor plan design; development of restaurant area 
management; development of marketing strategies in according with the restaurant style. 
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2413252  การจัดการทําเลท่ีตั้งสําหรับธุรกิจรานอาหาร         
(Location Management for Restaurant Business) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

                    ความสําคัญและประเภทของทําเลท่ีตั้งธุรกิจรานอาหาร หลักการเลือกทําเลท่ีตั้งธุรกิจ
รานอาหาร การวิเคราะหทําเลท่ีตั้งธุรกิจรานอาหาร การพัฒนาและแกไขจุดออนของทําเลท่ีตั้งธุรกิจรานอาหาร 
คุณลักษณะและเง่ือนไขของทําเลท่ีตั้งธุรกิจรานอาหารท่ีมีศักยภาพ การเลือกทําเลท่ีตั้งรานอาหารท่ีมีศักยภาพ 
การพัฒนากลยุทธทางการตลาดเฉพาะทําเล ขอบังคับในการจัดการทําเลท่ีตั้งของธุรกิจรานอาหาร                              

The significance and types of the locations for restaurant business; principles for 
selecting location for restaurant business; location analysis; development and correction for 
weakness in the restaurant business locations; characteristics and conditions of potential 
restaurant business locations; selecting of potential restaurant locations; development of 
marketing strategies for specific loaction; location management of the restaurant business. 
 
2413253 การพัฒนาการจัดการครัว 

(Kitchen Improvement Management)                        

วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

                   หลักการพัฒนาการจัดการครัว การประยุกตเทคโนโลยีสําหรับการจัดการครัว การปรับปรุง
กระบวนการทํางาน การลดข้ันตอนการปฏิบัติงาน การสรางบรรยากาศพ้ืนท่ีทํางานอยางปลอดภัย การบริหาร
จัดการความสามารถบุคลากร กรณีศึกษาเก่ียวกับการพัฒนาการจัดการครัว 

Principles of kitchen improvement Management; application of technology for 
kitchen management; work process improvement; work process reduction; creating a safe 
working atmosphere; personnel talent management; case studies about kitchen improvement. 
 
2413254 หัวขอปจจุบันของการจัดการธุรกิจรานอาหาร     

(Current Topics of Restaurant Business Management) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None)                                                            

 
3(3-0-6) 

                   การวิเคราะหประเด็นสําคัญท่ีเก่ียวของกับสถานการณปจจุบันดานการจัดการธุรกิจรานอาหาร 
แนวโนมธุรกิจรานอาหาร รูปแบบการดําเนินธุรกิจรานอาหารท่ีทันสมัย ปจจัยท่ีสงผลตอการจัดการธุรกิจ
รานอาหารและพฤติกรรมผูบริโภค                                                   

Analysis of issues related to the current situation in restaurant business 
management; restaurant business trends; the modern restaurant business model; factors 
affecting restaurant business management and consumer behavior. 
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6. Module : Business Optimization 
2413161 การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว 

(Post-Harvest Management) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

                  โครงสรางและองคประกอบของวัตถุดิบทางการเกษตร การเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยาและ
ปจจัยตางๆ ท่ีมีผลตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของวัตถุดิบทางการเกษตรหลังการเก็บเก่ียว การปฏิบัติหลังการ
เก็บเก่ียวตามหลักสุขาภิบาล ระบบการเก็บรักษาวัตถุดิบหลังการเก็บเก่ียว เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียวเพ่ือการยืด
อายุการเก็บรักษา การสรางมูลคาเพ่ิมใหแกวัตถุดิบทางการเกษตรในผลิตภัณฑอาหาร กรณีศึกษาเก่ียวกับเทคโนโลยี
หลังการเก็บเก่ียว 

Structures and compositions of agricultural produces; physiological changes and 
factors affecting the change in the quality of agricultural produces after harvest; post- harvest 
practices; systems for preserving produces after harvest; post-harvest technology for extending 
shelf life; creating value added to agricultural produces in food products; case studies about 
post-harvesting technology. 
 
2413262 ศิลปะการขายและการเจรจาตอรองในธุรกิจรานอาหาร 

(Arts of Selling and Negotiation in Restaurant Business) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

                      หลักการขายและการบริการ คุณสมบัติและโอกาสความกาวหนาของพนักงานขาย การเตรียมความ
พรอมเพ่ือมุงสูนักขายมืออาชีพ กระบวนการตัดสินใจของผูบริโภค ข้ันตอนการขาย วิธีการนําเสนอสินคาประเภท
อาหาร การเจรจาสัญญาเชาในธุรกิจรานอาหาร การจัดการการขายและการบริการออนไลน การสรางความสัมพันธกับ
ลูกคา การจัดการและการแกไขปญหาเฉพาะหนา การบริหารจัดการความสัมพันธกับทีมงาน  

Principle of sales and service; qualifications and career opportunity of 
salespersons; preparation path for professional salespersons; consumer’ s decision making 
process; sales procedure; food products presentations; lease negotiations in the restaurant 
business; online sales and service management; customer relationship building; problem 
solving handling; team relationship management. 

 
2413263 การจัดการธุรกิจรานอาหารแบบย่ังยืน      

(Sustainable Restaurant Business Management)                                
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None)                   

 
3(3-0-6) 

                   โมเดลเศรษฐกิจสูการพัฒนาท่ียั่งยืน การออกแบบผลิตภัณฑและกระบวนการผลิตอยางยั่งยืน แนว
ทางการดําเนินธุรกิจรานอาหารท่ีเปนมิตรตอสิ่งแวดลอม โอกาสและความทาทายในการพัฒนาสถานการณขยะ
อาหารโลก การจัดการอาหารในธุรกิจรานอาหารภายใตเศรษฐกิจสีเขียว                                  

Economic model for sustainable development; product design and sustainable 
manufacturing processes; guidelines for operating a restaurant business that is friendly to the 
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environment; opportunities and challenges to develop the situation of world food waste; food 
management in the restaurant business under the green economy. 
 
2413264 การจัดการคุณภาพองครวม  

(Total Quality Management) 
วิชาบังคับกอน  :ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

                   นิยามการพัฒนาองคการ การเปลี่ยนแปลงในองคการ การวิจัยและประเมินผลการเปลี่ยนแปลง 
การวินิจฉัยองคการ การสอดแทรกการพัฒนาองคการ ผูนําการเปลี่ยนแปลง การนําการเปลี่ยนแปลงในองคการ 
การพัฒนาองคการ การปฏิรูปองคการ แนวโนมในอนาคตของการพัฒนาองคการ 

Definition of organizational development; changes in the organization; research 
and evaluation of changes; organization diagnosis; organization development interpolation; 
transformational leader; leading change in the organization; organization development 
organizational reform; future trends of organization development. 
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