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หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต 

สาขาวิชาการจัดการธุรกิจอาหาร (ตอเนื่อง) 

(การจัดการศึกษาผานระบบเทคโนโลยีสารสนเทศ) 
หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2568 

 
ช่ือสถาบันอุดมศึกษา สถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน 
คณะ/วิทยาลัย การจัดการธุรกิจอาหาร 

สวนที่ 1 ช่ือปริญญาและสาขาวิชา 

1. รหัสและช่ือหลักสูตร 
 รหัสหลักสูตร : 25602501100814 
 ภาษาไทย  : หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการธุรกิจอาหาร (ตอเนื่อง) 
 (การจัดการศึกษาผานระบบเทคโนโลยีสารสนเทศ) 
 ภาษาอังกฤษ :   Bachelor  of Administration Program in Food Business Management 

 (Continuing Program) (Educational Management through Information 
 Technology Systems) 

2. ช่ือปริญญาและสาขาวิชา  
 ภาษาไทย   (ชื่อเต็ม)  : หลักสูตร   บริหารธุรกิจบัณฑิต (การจัดการธุรกิจอาหาร) 

     (อักษรยอ) :    บธ.บ. (การจัดการธุรกิจอาหาร) 
 ภาษาอังกฤษ  (ชื่อเต็ม)  :    Bachelor of Business Administration 

         (Food Business Management) 
     (อักษรยอ) :    B.B.A. (Food Business Management) 

3. วิชาเอก 
 3.1  วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร 
 3.2  วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

4. จํานวนหนวยกิตท่ีเรียนตลอดหลักสูตร 
        73 หนวยกิต 

5. รูปแบบของหลักสูตร 
 5.1 รูปแบบ 
  เปนหลักสูตรระดับปริญญาตรี (ตอเนื่อง) หลักสูตร 2 ป มีระยะเวลาการศึกษาสูงสุดตามประกาศ 
  ของสถาบันฯ 
 5.2 ประเภทของหลักสูตร 
    หลักสูตรปริญญาตรีปฏิบัติการ 
 5.3 ภาษาท่ีใช   

หลักสูตรจัดการเรียนการสอนเปนภาษาไทย และ/หรือภาษาตางประเทศ 
 5.4 ความรวมมือกับสถาบันอ่ืน  

เปนหลักสูตรรวมกับบริษัท ซีพี ออลล จํากัด (มหาชน) และบริษัท ซีพี แอ็กซตรา จํากัด (มหาชน) 
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5.5 การใหปริญญาแกผูสําเร็จการศึกษา  
 1 ปริญญา    2 ปริญญา   3 ปริญญา 
 4 ปริญญา   ปริญญา 2 ระดับ (โท-เอก)  พหุปริญญา   

6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร 
   หลักสูตรปรับปรงุ พ.ศ. 2568 
  กําหนดเปดสอนภาคการศึกษาท่ี 1 ปการศึกษา 2568 
       ปรับปรุงจากหลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการธุรกิจอาหาร (ตอเนื่อง) 
  หลกัสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2565 
   คณะกรรมการพัฒนาหลักสูตร เห็นชอบในการประชุมหลักสูตรครั้งท่ี 1/2567 
  เม่ือวันท่ี 13 เดือน มิถุนายน พ.ศ. 2567 
  คณะกรรมการวิชาการสถาบัน เห็นชอบใหนําเสนอหลักสูตรตอสภาสถาบัน 
  ในการประชุมครั้งท่ี 1/2568 เม่ือวันท่ี 17 เดือน ธันวาคม พ.ศ. 2567 
  ไดรับอนุมัติหลักสูตรจากสภาสถาบัน ในการประชุมครั้งท่ี 1/2568 
  เม่ือวันท่ี 28 เดือน มกราคม พ.ศ. 2568 

7. สถานท่ีจัดการเรียนการสอน 
  สถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน จังหวัดนนทบุรี 
  สถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน วิทยาเขตอีอีซี  
  สถานท่ีจัดการเรียนการสอนอ่ืน ๆ (โปรดระบุ)………………….. 

8. อาชีพท่ีสามารถประกอบไดหลังสําเร็จการศึกษา  
 วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร 
 (1) เจาของกิจการธุรกิจอาหาร 
 (2) ผูจัดการรานในธุรกิจอาหาร 
 (3) หัวหนาแผนกอาหารและเครื่องดื่ม 
 (4) เจาหนาท่ีปฏิบัติการในธุรกิจอาหาร 
 (5) เจาหนาท่ีการตลาดและการขายในธุรกิจอาหาร 
 วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 
 (1) เจาของกิจการธุรกิจอาหาร 
 (2) ผูจัดการแผนกกลุมอาหารในธุรกิจคาสงอาหาร 
 (3) ผูจัดการแผนกสินคาคงคลังในธุรกิจคาสง 
 (4) เจาหนาท่ีปฏิบัติการในธุรกิจคาสงกลุมสินคาอาหาร  
 (5) เจาหนาท่ีการตลาดและการขายในธุรกิจคาสงกลุมสินคาอาหาร 
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สวนที่ 2 ปรัชญา วัตถปุระสงค และผลลัพธการเรียนรู 
 
1. ปรัชญาของหลักสูตร 
  หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการธุรกิจอาหาร (ตอเนื่อง) หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2568 
มุงเนนผลิตบัณฑิตใหมีความรูดานการจัดการธุรกิจอาหารและการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม โดยการเรียนรู
จากประสบการณจริง (Work-based Education; WBE) และสามารถสรางผลงานเชิงนวัตกรรมท่ีนําไปใช
ประโยชนและตอบสนองตอความตองการของภาคธุรกิจสอดคลองกับปรัชญาการจัดการศึกษาของสถาบันการ
จัดการปญญาภิวัฒน 
 
2. วัตถุประสงคของหลักสูตร  
 หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการธุรกิจอาหาร (ตอเนื่อง) (การจัดการศึกษาผาน
ระบบเทคโนโลยีสารสนเทศ) หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2568  มีวัตถุประสงคในการเพ่ิมสมรรถนะและศักยภาพของ
นักศึกษาในระดับประกาศนียบัตรวีชาชีพชั้นสูงหรือเทียบเทาใหเปนบัณฑิตท่ีมีคุณสมบัติ ดังนี้ 

1) มีทักษะดานการจัดการธุรกิจอาหารและธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมที่สอดคลองกับความ
ตองการของภาคธุรกิจ โดยเนนการเรียนรูจากประสบการณจริง 

2) สามารถนําความรูเชิงลึกและความรูรอบเชิงกวางไปใชประโยชนในธุรกิจอาหารและธุรกิจคา
สงอาหารสมัยใหม 

3) มีความซื่อสัตย มีคุณธรรม จริยธรรม มีความเปนผู นํา สามารถปรับตัวเขากับทีมในการ
ปฏิบัติงาน 

4) มีทักษะหรือความสามารถในการเลือกใชเทคโนโลยีดิจิทัลและสารสนเทศในการทํางาน 
5) สามารถบริหารงานข้ันตนในธุรกิจอาหารและธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

  
3. ผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (Program Learning Outcomes: PLOs) 
   วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร 

PLO 1 ประยุกตองคความรูทางดานอาหารเพ่ือการจัดการธุรกิจอาหารตลอดหวงโซอุปทาน   
PLO 2 ใชเทคโนโลยีดิจิทัลและสารสนเทศเพ่ือการวิเคราะห เชื่อมโยงขอมูลแบบบูรณาการ และ

นําเสนออยางถูกตองตามหลักวิชา 
PLO 3 ประยุกตองคความรูดานบริหารธุรกิจและความรูรอบตามบริบทของสังคม วัฒนธรรม 

ธรรมชาติและสิ่งแวดลอมเพ่ือใชในการดําเนินธุรกิจอาหาร 
PLO 4 แสดงออกถึงพฤติกรรมการแสวงหาความรูเพ่ือพัฒนาตนเอง 
PLO 5 แสดงออกถึงการทํางานรวมกับผูอ่ืนโดยปรับตัวเพ่ือใหงานบรรลุเปาหมาย 
PLO 6 แสดงออกถึงความมีวินัย ซ่ือสัตย และปฏิบัติตามกฎระเบียบขององคกร 
PLO 7 พัฒนางานขายและการบริการโดยสื่อสารขอมูลดานอาหารอยางถูกตองตามบริบททาง

วิชาการและจริยธรรมใหกลุมลูกคาในธุรกิจอาหารและผูบริโภค 
PLO 8 ประกอบอาหารตามมาตรฐานระบบการผลิตอาหาร 
PLO 9 สรางผลงานตนแบบสําหรับธุรกิจอาหารอยางมีจริยธรรมโดยใชหลักนวัตกรรมอาหาร 

กระบวนการวิจัย และแนวคิดการเปนผูประกอบการ  
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วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 
PLO 1 ประยุกตองคความรูทางดานอาหารเพ่ือการจัดการธุรกิจอาหารตลอดหวงโซอุปทาน   
PLO 2 ใชเทคโนโลยีดิจิทัลและสารสนเทศเพ่ือการวิเคราะห เชื่อมโยงขอมูลแบบบูรณาการ และ

นําเสนออยางถูกตองตามหลักวิชา 
PLO 3 ประยุกตองคความรูดานบริหารธุรกิจและความรูรอบตามบริบทของสังคม วัฒนธรรม 

ธรรมชาติและสิ่งแวดลอมเพ่ือใชในการดําเนินธุรกิจอาหาร 
PLO 4 แสดงออกถึงพฤติกรรมการแสวงหาความรูเพ่ือพัฒนาตนเอง 
PLO 5 แสดงออกถึงการทํางานรวมกับผูอ่ืนโดยปรับตัวเพ่ือใหงานบรรลุเปาหมาย 
PLO 6 แสดงออกถึงความมีวินัย ซ่ือสัตย และปฏิบัติตามกฎระเบียบขององคกร 
PLO 7 พัฒนางานขายและการบริการโดยสื่อสารขอมูลดานอาหารอยางถูกตองตามบริบททาง

วิชาการและจริยธรรมใหกลุมลูกคาในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมและผูบริโภค 
PLO 8 จัดเตรียมสินคาเพ่ือจัดจําหนายตามมาตรฐานระบบการผลิตอาหาร 
PLO 9 สรางผลงานตนแบบสําหรับธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมอยางมีจริยธรรมโดยใชหลักนวัตกรรม

อาหารกระบวนการวิจัยและแนวคิดการเปนผูประกอบการ
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วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร 

ผลลัพธการเรียนรู (PLOs) 

Domain of Learning 
Anderson, L.W., Krathwohl, D.R., Airasian, P.W., Cruikshank, K.A., Mayer, R.E.,Pintrich, P.R., Raths, J., Wittrock, M.C. (2001). A Taxonomy for Learning,Teaching, and 

Assessing: A revision of Bloom's Taxonomy of Educational Objectives. New York: Pearson, Allyn & Bacon 
Cognitive Domain (Knowledge) Psychomotor 

Domain  
(Skills) 

Affective 
Domain 

(Attitude) 
R U Ap An E C   

PLO 1 ประยุกตองคความรูทางดานอาหารเพื่อการจัดการธุรกิจตลอดหวงโซอุปทาน         
PLO 2 ใชเทคโนโลยีดิจิทัลและสารสนเทศเพื่อการวิเคราะห เชื่อมโยงขอมูลแบบ

บูรณาการ และนําเสนออยางถูกตองตามหลักวิชา 
        

PLO 3 ประยุกตองคความรูดานบริหารธุรกิจและความรูรอบตามบริบทของสังคม 
วัฒนธรรม ธรรมชาติและสิ่งแวดลอมเพื่อใชในการดําเนินธุรกิจอาหาร 

        

PLO 4 แสดงออกถึงพฤติกรรมการแสวงหาความรูเพื่อพัฒนาตนเอง         
PLO 5 แสดงออกถึงการทํางานรวมกับผูอ่ืนโดยปรับตัวเพื่อใหงานบรรลุเปาหมาย         
PLO 6 แสดงออกถึงความมีวินัย ซื่อสัตย และปฏิบัติตามกฎระเบียบขององคกร         
PLO 7 พัฒนางานขายและการบริการโดยสื่อสารขอมูลดานอาหารอยางถูกตองตาม

บริบททางวิชาการและจริยธรรมใหกลุมลูกคาในธุรกิจอาหารและผูบริโภค 
        

PLO 8 ประกอบอาหารตามมาตรฐานระบบการผลิตอาหาร         
PLO 9 สรางผลงานตนแบบสําหรับธุรกิจอาหารอยางมีจริยธรรมโดยใชหลัก

นวัตกรรมอาหาร กระบวนการวิจัย และแนวคิดการเปนผูประกอบการ 
        

หมายเหตุ : ระบุสัญลักษณ  ใน Domain of Learning ท่ีสอดคลองกับ PLOs  
 R = Remembering    U = Understanding   Ap = Applying 
 An = Analyzing     E  = Evaluating   C = Creating 
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วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

ผลลัพธการเรียนรู (PLOs) 

Domain of Learning 
Anderson, L.W., Krathwohl, D.R., Airasian, P.W., Cruikshank, K.A., Mayer, R.E.,Pintrich, P.R., Raths, J., Wittrock, M.C. (2001). A Taxonomy for 

Learning,Teaching, and Assessing: A revision of Bloom's Taxonomy of Educational Objectives. New York: Pearson, Allyn & Bacon 
Cognitive Domain 

(Knowledge) 
Psychomotor 

Domain 
(Skills) 

Affective 
Domain 

(Attitude) R U Ap An E C 
PLO 1 ประยุกตองคความรูทางดานอาหารเพ่ือการจัดการธุรกิจอาหารตลอดหวงโซอุปทาน         

PLO 2 ใชเทคโนโลยีดิจิทัลและสารสนเทศเพ่ือการวิเคราะห เชื่อมโยงขอมูลแบบ
บูรณาการ และนําเสนออยางถูกตองตามหลักวิชา 

  
      

PLO 3 ประยุกตองคความรูดานบริหารธุรกิจและความรูรอบตามบริบทของสังคม 
วัฒนธรรม ธรรมชาติและสิ่งแวดลอมเพ่ือใชในการดําเนินธุรกิจอาหาร 

  
      

PLO 4 แสดงออกถึงพฤติกรรมการแสวงหาความรูเพ่ือพัฒนาตนเอง         

PLO 5 แสดงออกถึงการทํางานรวมกับผูอ่ืนโดยปรับตัวเพ่ือใหงานบรรลุเปาหมาย         

PLO 6 แสดงออกถึงความมีวินัย ซ่ือสัตย และปฏิบัติตามกฎระเบียบขององคกร         

PLO 7 พัฒนางานขายและการบริการโดยสื่อสารขอมูลดานอาหารอยางถูกตองตาม
บริบททางวิชาการและจริยธรรมใหกลุมลูกคาในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม
และผูบริโภค 

  

      

PLO 8 จัดเตรียมสินคาเพ่ือจัดจําหนายตามมาตรฐานระบบการผลิตอาหาร         

PLO 9 สรางผลงานตนแบบสาํหรับธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมอยางมีจริยธรรมโดยใช
หลักนวตักรรมอาหารกระบวนการวิจัยและแนวคิดการเปนผูประกอบการ 

  
      

หมายเหตุ : ระบุสัญลักษณ  ใน Domain of Learning ท่ีสอดคลองกับ PLOs  
 R = Remembering    U = Understanding   Ap = Applying 
 An = Analyzing     E  = Evaluating   C = Creating 
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ตารางแสดงความสัมพันธระหวางผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (PLOs) กับมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2565 

วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร 

ผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (PLOs) 
มาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2565 

ดานความรู ดานทักษะ ดานจริยธรรม 
ดานลักษณะ

บุคคล 

PLO 1 ประยุกตองคความรูทางดานอาหารเพ่ือการจัดการธุรกิจอาหารตลอดหวงโซอุปทาน     

PLO 2 ใชเทคโนโลยีดิจิทัลและสารสนเทศเพ่ือการวิเคราะห เชื่อมโยงขอมูลแบบบูรณาการ และนําเสนอ
อยางถูกตองตามหลักวิชา 

    

PLO 3 ประยุกตองคความรูดานบริหารธุรกิจและความรูรอบตามบริบทของสังคม วัฒนธรรม ธรรมชาติ
และสิ่งแวดลอมเพ่ือใชในการดําเนินธุรกิจอาหาร 

    

PLO 4 แสดงออกถึงพฤติกรรมการแสวงหาความรูเพ่ือพัฒนาตนเอง     

PLO 5 แสดงออกถึงการทํางานรวมกับผูอ่ืนโดยปรับตัวเพ่ือใหงานบรรลุเปาหมาย     

PLO 6 แสดงออกถึงความมีวินัย ซ่ือสัตย และปฏิบัติตามกฎระเบียบขององคกร     

PLO 7 พัฒนางานขายและการบริการโดยสื่อสารขอมูลดานอาหารอยางถูกตองตามบริบททางวิชาการ
และจริยธรรมใหกลุมลูกคาในธุรกิจอาหารและผูบริโภค 

    

PLO 8 ประกอบอาหารตามมาตรฐานระบบการผลิตอาหาร     

PLO 9 สรางผลงานตนแบบสําหรับธุรกิจอาหารอยางมีจริยธรรมโดยใชหลักนวัตกรรมอาหาร 
กระบวนการวจิัย และแนวคิดการเปนผูประกอบการ 
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วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

ผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (PLOs) 
มาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2565 

ดานความรู ดานทักษะ ดานจริยธรรม 
ดานลักษณะ

บุคคล 

PLO 1 ประยุกตองคความรูทางดานอาหารเพ่ือการจัดการธุรกิจอาหารตลอดหวงโซอุปทาน     

PLO 2 ใชเทคโนโลยีดิจิทัลและสารสนเทศเพ่ือการวิเคราะห เชื่อมโยงขอมูลแบบบูรณาการ และนําเสนอ
อยางถูกตองตามหลักวิชา 

    

PLO 3 ประยุกตองคความรูดานบริหารธุรกิจและความรูรอบตามบริบทของสังคม วัฒนธรรม ธรรมชาติ
และสิ่งแวดลอมเพ่ือใชในการดําเนินธุรกิจอาหาร 

    

PLO 4 แสดงออกถึงพฤติกรรมการแสวงหาความรูเพ่ือพัฒนาตนเอง     

PLO 5 แสดงออกถึงการทํางานรวมกับผูอ่ืนโดยปรับตัวเพ่ือใหงานบรรลุเปาหมาย     

PLO 6 แสดงออกถึงความมีวินัย ซ่ือสัตย และปฏิบัติตามกฎระเบียบขององคกร     

PLO 7 พัฒนางานขายและการบริการโดยสื่อสารขอมูลดานอาหารอยางถูกตองตามบริบททางวิชาการและ
จริยธรรมใหกลุมลูกคาในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมและผูบริโภค 

    

PLO 8 จัดเตรียมสินคาเพ่ือจัดจําหนายตามมาตรฐานระบบการผลิตอาหาร     

PLO 9 สรางผลงานตนแบบสําหรับธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมอยางมีจริยธรรมโดยใชหลักนวัตกรรมอาหาร
กระบวนการวจิัยและแนวคิดการเปนผูประกอบการ 
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ตารางแสดงความสัมพันธระหวางวัตถุประสงคของหลักสูตร และผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (PLOs) 

วัตถุประสงคของหลักสูตร 

ผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (PLOs) 
วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร 

ผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (PLOs) 
วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

PLO  
1 

PLO  
2 

PLO  
3 

PLO  
4 

PLO  
5 

PLO  
6 

PLO  
7 

PLO  
8 

PLO  
9 

PLO  
1 

PLO  
2 

PLO  
3 

PLO  
4 

PLO  
5 

PLO  
6 

PLO  
7 

PLO  
8 

PLO  
9 

1. ผลิตบัณฑิตท่ี เพ่ิมสมรรถนะและศักยภาพของ
นักศึกษาในระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง หรือ
เทียบเทาใหมีทักษะดานการจัดการธุรกิจอาหารและ
ธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม ท่ีสอดคลองกับความ
ตองการของภาคธุ รกิจโดยเนนการเรียนรู จาก
ประสบการณจริง 

                  

2. ผลิตบัณฑิตท่ีสามารถนําความรูไปใชประโยชนใน
ธุรกิจอาหารและธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

                  

3. ผลิตบัณฑิตท่ีมีความซ่ือสัตย มีคุณธรรม จริยธรรม 
มีความเปนผูนํา สามารถปรับตัวเขากับทีมในการ
ปฏิบัติงาน 

                  

4. ผลิตบัณฑิตท่ีมีมีทักษะหรือความสามารถในการ
เลือกใชเทคโนโลยีดิจิทัลและสารสนเทศในการทํางาน 

                  

5. ผลิตบัณฑิตท่ีสามารถบริหารงานข้ันตนในธุรกิจอาหาร
และธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 
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สวนที่ 4 โครงสรางหลักสตูร รายวิชาและหนวยกิต 
 
1. โครงสรางหลักสูตร 
 1.1 หลักสูตร  
  1.1.1 จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร จํานวน 73 หนวยกิต 
  1.1.2 โครงสรางหลักสูตร 
   1) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป            ไมนอยกวา 16  หนวยกิต ดังนี ้
     1.1) หมวดอัตลักษณของพีไอเอ็ม (PIM)   6 หนวยกิต 
     1.2) หมวดศาสตรแหงชีวิต ไมนอยกวา 10 หนวยกิต 
   2) หมวดวิชาเฉพาะ จํานวน 54 หนวยกิต ดังนี้ 
     2.1) กลุมวิชาแกนธุรกิจ  12  หนวยกิต 
     2.2) กลุมวิชาเอกบังคับ  36  หนวยกิต 
     2.3) กลุมวิชาเลือก      6  หนวยกิต 
   3) หมวดวิชาเลือกเสรี จํานวน 3 หนวยกิต 
 
2. รายวิชา  
 2.1 ความหมายของรหัสวิชา 
 รหัสวิชา ประกอบดวย ตัวเลขรวม 7 หลัก เปนตัวเลขอารบิก ดังนี้ 
  

ความหมาย 
ลําดับท่ี 

1 2 3 4 5 6 7 
ตัวเลขประจําคณะวิชา/วิทยาลัย/สํานัก X X      
ตัวเลขระบุหลักสูตร /หมวดวิชา    X     
ตัวเลขระบุกลุมวิชา    X    
ตัวเลขระบุระดับชั้นป/ระดับรายวิชา     X   
ตัวเลขระบุลําดับรายวิชา      X X 

1) ลําดับท่ี 1 - 2 หมายถึง ตวัเลขประจําคณะวิชา/วิทยาลัย/สํานัก ประกอบดวยคณะวิชา ดังนี้ 
    10 หมายถึง สํานักการศึกษาท่ัวไป 
    11 หมายถึง คณะบริหารธุรกิจ 

23 หมายถึง คณะการจัดการธุรกิจอาหาร 
24 หมายถึง คณะการจัดการธุรกิจอาหาร  
  (การจัดการศึกษาผานระบบเทคโนโลยสีารสนเทศ) 

  2) ลําดับท่ี  3 หมายถึง ตัวเลขระบุหลักสูตร/ หมวดวิชา ประกอบดวย 
   2.1) ตัวเลขหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 
    1 หมายถึง หมวดอัตลักษณของสถาบัน  PIM 
    2 หมายถึง  หมวดศาสตรแหงชีวิต 
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รายวิชา 
1) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป นักศึกษาตองเรียนรายวิชา จํานวนไมนอยกวา 30 หนวยกิต ดังนี้

1.1) หมวดอตัลกัษณของพไีอเอม็ (PIM) จาํนวน 12 หนวยกิต กาํหนดใหนกัศกึษาเรยีนครบ
ท้ัง 4 รายวิชา ดังนี้ 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
1010101 ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสารในยุคดิจิทัล 

(Thai for Digital Communication) 
3(3-0-6) - 

1010102 ปรัชญาปญญาภิวัฒนเพ่ือการจัดการ    
(Philosophy of Panyapiwat for Management)                    

3(3-0-6) - 

1010103 คณิตศาสตรเพ่ือการวิเคราะหและตัดสินใจ  
(Mathematics for Analysis and Decision Making) 

3(3-0-6) - 

1010104 วิถีพลเมืองดิจิทัล  

(Digital Citizenship) 

3(3-0-6) - 

 1.2) หมวดศาสตรแหงชีวิต จํานวนไมนอยกวา 18 หนวยกิต กําหนดใหนักศึกษาเลือกเรียนในแตละกลุม 
ไดแก กลุมภาษาเพ่ือการสื่อสาร กลุมชีวิตและสังคมแหงความสุข และกลุมการจัดการและนวัตกรรม กลุมละ 
ไมนอยกวา 3 หนวยกิต โดยจะตองมีหนวยกิตรวมไมนอยกวา 18 หนวยกิต   

 1.2.1) กลุมภาษาเพ่ือการส่ือสาร 
รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
1021111 ภาษากับวัฒนธรรมไทย  

(Thai Language and Culture) 
3(3-0-6) - 

1021112 ภาษาไทยในฐานะภาษาตางประเทศ 
(Thai as a Foreign Language) 

3(3-0-6) - 

1021113 หลักภาษาและการใชภาษาไทย 
(Language Structure and Usage of Thai) 

3(3-0-6) - 

1021114 การอานออกเสียงภาษาไทย 
(Thai Oral Reading) 

3(3-0-6) - 

1021115 วิถีไทย ภูมิปญญาไทย และวัฒนธรรมไทย 
(Thai Way of Life, Wisdom, and Culture) 

3(3-0-6) - 

1021121 ภาษาอังกฤษในชีวิตประจําวัน 
(English in Daily Life) 

2(1-2-3) - 

1021122 ภาษาอังกฤษในโลกสมัยใหม 
(English in Modern World) 

2(1-2-3) - 

1021223 ภาษาอังกฤษเพ่ือธุรกิจและการทํางาน 
 (English for Business and Work) 

2(1-2-3) - 

1021224 ภาษาอังกฤษเพ่ือการนําเสนออยางสรางสรรค 
(English for Creative Presentation) 

2(1-2-3) -
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รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
1021225 ภาษาอังกฤษเชิงธุรกิจ 

(Business English) 
2(1-2-3) - 

1021226 
 

ภาษาอังกฤษผานสื่อ  
(English through the Media) 

2(1-2-3) - 

1021227 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสมัครงานและสัมภาษณ  
(English for Job Application and Interviews) 

2(1-2-3) - 

1021328 
 

ภาษาอังกฤษสําหรับการสอบวัดมาตรฐาน  
(English for Standardized Tests) 

2(1-2-3) - 

1021231 ภาษาจีนในชีวิตประจําวัน 

(Chinese in Daily Life) 
3(3-0-6) - 

1021232 ภาษาจีนเพ่ือธุรกิจบริการ 
(Chinese for Service Business) 

3(3-0-6) - 

1021233 ภาษาจีนในสํานักงาน 
(Chinese in Office Work) 

3(3-0-6) - 

1021234 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสารทางธุรกิจ 
(Chinese for Business Communication) 

3(3-0-6) - 

1021241 ภาษาเมียนมาในชีวิตประจําวัน 
(Burmese in Daily Life) 

3(3-0-6) - 

1021242 ภาษาเมียนมาเพ่ือการสื่อสารธุรกิจ 
(Burmese for Business Communication) 

3(3-0-6) - 

1021251 ภาษาเขมรในชีวิตประจําวัน 
(Cambodian in Daily Life) 

3(3-0-6) - 

1021252 ภาษาเขมรเพ่ือการสื่อสารธุรกิจ 
(Cambodian for Business Communication) 

3(3-0-6) - 

 
     1.2.2) กลุมชีวิตและสังคมแหงความสุข  

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
1022211 มนุษยหลากมิต ิ 

(Multi-Dimensional Humans) 
3(3-0-6) - 

1022212 ความรักและสัมพันธภาพ 
(Love and Relationships) 

3(3-0-6) - 

1022213 รูโลกกวาง 
(World Wide Perspective)  

3(3-0-6) - 

1022214 
 

สิ่งแวดลอม การพัฒนา และความยั่งยืน   
(Environment, Development, and Sustainability) 

3(3-0-6) - 

1022215 มหัศจรรยแหงสุขภาพดี 
(Miracle of Good Health) 

3(3-0-6) - 
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1.2.3) กลุมการจัดการและนวัตกรรม   
รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
1023211 หมากลอมปญญาภิวัฒน 

(Panyapiwat GO) 
3(3-0-6) - 

1023212 นวัตกรรมกับการพัฒนาคุณภาพชีวิต  
(Innovations and Quality of Life Development) 

3(3-0-6) - 

1023213 การจัดการการเงินเพ่ือชีวิต    
(Financial Management for Life) 

3(3-0-6) - 

1023214 
 

การจัดการธุรกิจยุคใหม 
(Business Management in New Era) 

3(3-0-6) - 

1023215 เทคโนโลยีดิจิทัลเพ่ือการทํางาน      
(Digital Technology for Work) 

3(3-0-6) - 

 
 2) หมวดวิชาเฉพาะ นักศึกษาตองศึกษารายวิชาในหมวดวิชาเฉพาะ จํานวน 54 หนวยกิต ดังนี้ 
  2.1) กลุมวิชาแกนธุรกิจ ใหเรียนจํานวน 12 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี้ 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต 
วิชาบังคับ

กอน 
1201111 การจัดการธุรกิจการคาสมัยใหมในยุคดิจิทัล 

(Modern Trade Business Management in Digital Era) 
3(3-0-6) - 

1201112 การตลาดดิจิทัล 
(Digital Marketing) 

3(3-0-6) - 

1201113 การบัญชีและการเงินเพ่ือการจัดการธุรกิจ 
(Accounting and Finance for Business Management) 

3(3-0-6) - 

1201214 การจัดการโลจิสติกสและหวงโซอุปทาน  
(Logistics and Supply Chain Management) 

3(3-0-6) - 

   
  2.2) กลุมวิชาเอกบังคับ ใหเรียนจํานวน 36 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี้ 
    2.2.1) วิชาเอกบังคับ ใหเรียนจํานวน 15 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี้ 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต 
วิชาบังคับ

กอน 
2402101 การจัดการระบบคุณภาพและความปลอดภัยดานอาหาร 

(Food Quality and Safety System Management) 
3(3-0-6) - 

2402102 การขายและมาตรฐานการบริการในธุรกิจอาหาร 
(Sales and Service Standard in Food Business) 

3(3-0-6) - 

2402203 การจัดการนวัตกรรมในธุรกิจอาหาร 
(Innovation Management in Food Business) 

3(0-6-3) - 

2402204 การจัดการเพ่ือเปนผูประกอบการธุรกิจอาหารในยุคดิจิทัล 
(Food Business Entrepreneur Management in Digital Era) 

3(2-2-5) - 
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รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต 
วิชาบังคับ

กอน 
2402205 การวิจัยธุรกิจอาหาร 

(Food Business Research) 
3(0-6-3) - 

    2.2.2) วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร ใหเรียนจํานวน 21 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี้ 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต 
วิชาบังคับ

กอน 
2422101 การจัดการวัตถุดิบและเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 

(Raw Material Management and Food Processing 
Technology) 

3(3-0-6) 
 

2422102 การจัดการธุรกิจกาแฟ 
(Coffee Business Management) 

3(0-6-3) - 

2422103 การจัดการธุรกิจเบเกอรี่ 
(Bakery Business Management) 

3(0-6-3) - 

2422151 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 1 
(Work-based Learning in Food Business Management 1) 

3(0-40-0) - 

2422152 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 2 
(Work-based Learning in Food Business Management 2) 

3(0-40-0) - 

2422253 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 3 
(Work-based Learning in Food Business Management 3) 

3(0-40-0) - 

2422254 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 4 
(Work-based Learning in Food Business Management 4) 

3(0-40-0) - 

    2.2.3) วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม ใหเรียนจํานวน 21 หนวยกิต  
จากรายวิชาตอไปนี้ 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต 
วิชาบังคับ

กอน 
2432101 การปฏิบัติการสินคาในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

(Product Operations in Modern Food Wholesale Business) 
3(0-6-3) - 

2432102 เทคโนโลยีดิจิทัลในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 
(Digital Technology in Modern Food Wholesale Business) 

3(3-0-6) - 

2432203 การจัดการสินคาคงคลังในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 
(Inventory Management in Modern Food Wholesale 
Business) 

3(0-6-3) - 

2432151 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจดัการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 1 
(Work-based Learning in Modern Food Wholesale 
Business Management 1) 
 

3(0-40-0) - 
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รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต 
วิชาบังคับ

กอน 
2432152 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 2 

(Work-based Learning in Modern Food Wholesale 
Business Management 2) 

3(0-40-0) - 

2432253 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 3 
(Work-based Learning in Modern Food Wholesale 
Business Management 3) 

3(0-40-0) - 

2432254 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 4 
(Work-based Learning in Modern Food Wholesale 
Business Management 4) 

3(0-40-0) - 

  
 2.3) กลุมวิชาเลือก ใหเลือกเรียนจํานวน 6 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี้   
  2.3.1) วิชาเอกเลือก 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต 
วิชาบังคับ

กอน 
2403101 การจัดการธุรกิจอาหารไทย 

(Thai Food Business Management) 
3(2-2-5) - 

2403102 นวัตกรรมธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพ 
(Innovation for Healthy Food Business) 

3(3-0-6) - 

2403203 ภาวะผูนําในธุรกิจอาหาร 
(Leadership in Food Business) 

3(3-0-6) - 

2403204 ภาษาอังกฤษสําหรับผูใหบริการในธุรกิจอาหาร 
(English for Service Provider in Food Business)   

3(3-0-6) - 

2403205 การจัดการความพึงพอใจของลูกคา 
(Customer Satisfaction Management) 

3(3-0-6) - 

2403206 การพาณิชยอิเล็กทรอนิกสในธุรกิจอาหาร 
(Electronic Commerce in Food Business) 

3(3-0-6) - 

   
  2.3.2) วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต 
วิชาบังคับ

กอน 
2423201 การสรางและการจัดการตราสินคาในธุรกิจอาหาร 

(Branding and Brand Management in Food Business)     
3(3-0-6) - 

2423202 นวัตกรรมบรรจุภัณฑในธุรกิจอาหาร 
(Packaging Innovation in Food Business) 

3(3-0-6) - 

2423203 การจัดการธุรกิจการทองเท่ียวเชิงอาหาร 
(Gastronomic Tourism Business Management) 

3(2-2-5) - 
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รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต 
วิชาบังคับ

กอน 
2423204 การจัดการธุรกิจอาหารแฟรนไชส 

(Management of Food Franchise Business) 
3(3-0-6) - 

2423205 การจัดการหวงโซอุปทานในธุรกิจอาหาร 
(Supply Chain Management in Food Business) 

3(3-0-6) - 

2423206 วิทยาการวิเคราะหขอมูลเพ่ือการตัดสินใจในธุรกิจอาหาร 
(Data Analytics for Food Business Decision Making) 

3(3-0-6) - 

 

  2.3.3) วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต 
วิชาบังคับ

กอน 
2433201 การสรางเครือขายพันธมิตรทางธรุกิจในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

(Network Building of Business Partners in Modern Food 
Wholesale Business) 

3(3-0-6) - 

2433202 การจัดการธุรกิจแฟรนไชสในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 
(Franchise Business Management in the Modern Food 
Wholesale Business) 

3(3-0-6) - 

2433203 การจัดซ้ือสินคาในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม  
(Purchasing Goods in Modern Food Wholesale Business) 

3(3-0-6) - 

2433204 อุตสาหกรรมบริการอาหารในธุรกิจโรงแรม ภัตตาคาร และจัดเลี้ยง
(Food Service Industry in Hotel Business Restaurant & 
Banquet) 

3(3-0-6) - 

2433205 ศิลปะและความคิดสรางสรรคในการจัดเรียงสินคาอาหารสด 
(Art and Creative Merchandising for Fresh Food Product) 

3(2-2-5) - 

 
 3) หมวดวิชาเลือกเสรี นักศึกษาตองศึกษารายวิชาในหมวดวิชาเลือกเสรี จํานวน 3 หนวยกิต  
  นั ก ศึกษาสามารถ เลื อก เ รี ยนรายวิ ช า ท่ี เป ดสอนในสถาบันการจั ดกา รปญญาภิ วัฒน   
หรือสถาบันอุดมศึกษาอ่ืน โดยตองไดรับความเห็นชอบจากอาจารยท่ีปรึกษาหรือตามท่ีสถาบันกําหนด 
 ท้ังนี้ ในรายวิชาทุกวิชาของสถาบันท่ีมีวิชาบังคับกอน คณบดีสามารถอนุมัติใหนักศึกษาลงทะเบียน 
ในรายวิชานั้นได โดยสอดคลองกับศักยภาพของผูเรียนและมาตรฐานการจัดการศึกษา  
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6. คําอธิบายรายวิชา 
  
  1) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป   
   1.1) หมวดอัตลักษณของพีไอเอ็ม (PIM)  
 
1010101 ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสารในยุคดิจิทัล      3(3-0-6) 
  (Thai for Digital Communication) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  การสื่อสารดวยภาษา มารยาทในการสื่อสาร หลักการและรูปแบบการนําเสนออยางสรางสรรค 
การวิเคราะหผูรับสาร การฝกจับประเด็นจากการฟงและการอาน การเตรียมโครงเรื่อง เนื้อหา และการจัดลําดับ
ขอมูลเพ่ือการพูด การออกแบบและจัดทําสื่อนําเสนอ ทักษะในการนําเสนอท้ังการใชน้ําเสียง สายตา คําพูด และ
บุคลิกภาพ การฝกการเลาเรื่อง การพูดโนมนาว การเจรจาตอรอง การอภิปราย และการโตแยงแสดงเหตุผล 
ตลอดจนการเขียนยอความ การเขียนรายงาน การเขียนเพ่ือการสื่อสารอยางมีศิลปะ 
  Language communication; communication etiquettes; creative presentation theory 
and patterns; message receiver analysis; the practice of capturing the main idea from listening, 
and speaking; speech layout, content preparation, and speech sequencing; designing and 
producing the media; presentation skills, intonation, eye-contact, verbal message, and personality; 
the practice of storytelling, persuasive skills, negotiation skills, debating, and expressing opinions; 
writing summary, report writing, writing for artistic communication. 
 
1010102  ปรัชญาปญญาภิวัฒนเพ่ือการจดัการ      3(3-0-6) 
  (Philosophy of Panyapiwat for Management) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  แนวคิดของมหาวิทยาลัยแหงองคกรธุรกิจและรูปแบบการเรียนรูควบคูการฝกประสบการณจริง 
(Work-based Education) อัตลักษณปญญาภิวัฒนเพ่ือการสรางนักจัดการใหเรียนเปน คิดเปน ทํางานเปน เนน
วัฒนธรรม และรักความถูกตอง จริยธรรมในการทํางานและความรับผิดชอบตอตนเองและสังคม วัฒนธรรมองคกร
และการปรับตัวใหสอดคลองกับวัฒนธรรมท่ีแตกตาง การมีสวนรวมและความผูกพันตอองคกร ภาวะผูนําและภาวะ
ผูตาม ตลอดจนการวางแผนและการสรางสมดุลชีวิตอยางมีความสุข 
  Conceptual definition of the corporate university, Work- based Education, and the 
Panyapiwat identity. Development of a well-rounded executive with a sense of responsibility for 
oneself and society.  Defining organizational engagement; leadership; supports.  Planning for a 
successful work-life balance. 
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1010103 คณิตศาสตรเพ่ือการวิเคราะหและตัดสินใจ     3(3-0-6) 
       (Mathematics for Analysis and Decision Making) 

  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  แนวคิดเชิงคณิตศาสตรและสถิติ หลักการและวิธีการทางคณิตศาสตรท่ีนํามาใชหาคําตอบ และ
เทคนิคการประยุกตใชในชีวิตประจําวัน ความหมายและข้ันตอนของกระบวนการคิดเชิงวิเคราะห เทคนิคการ
ตัดสินใจ การคิดวิพากษการคิดเชิงตรรกะ กระบวนการใหเหตุผล การวิเคราะหจุดคุมทุนกับการประกอบอาชีพใน
อนาคต ตลอดจนการวิเคราะหขอมูลในการตัดสินใจเพ่ือแกปญหา 
  Mathematical and statistical concepts; mathematical principles and methods applying 
for answers and techniques of applying in daily life; definition and process of analytical thinking; 
decision- making techniques; critical thinking; logical thinking; reasoning process; break- even 
analysis for future career; and data analysis for decision-making and problem-solving. 
  
1010104 วิถีพลเมืองดิจิทัล        3(3-0-6) 
 (Digital Citizenship) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  วิถีแหงพลเมืองเน็ตและแนวโนมเทคโนโลยีดิจิทัล ปญญาประดิษฐ (Artificial Intelligence : AI) 
ในชีวิตประจําวัน การสืบคนขอมูลออนไลนการรูเทาทันสื่อ การรูทันขาวปลอม (Fake News) การใชเทคโนโลยี
ดิจิทัลอยางหลากหลายและสรางสรรค การใชเครื่องมือแบงปนขอมูลและทํางานรวมกับผูอ่ืนแบบออนไลน การใช
แอปพลิเคชันในการทํางาน การผลิตสื่อดิจิทัลและการเลือกใชอยางมีวิจารณาญาณ การใชเครื่องมือแบงปนขอมูล 
การสนทนาและทํางานรวมกับผูอ่ืนแบบออนไลน กฎหมายธุรกรรมออนไลน ลิขสิทธิ์และความตระหนักถึงสิทธิ
รูปแบบตาง ๆ การรักษาความปลอดภัยของขอมูลบนโลกออนไลน ตลอดจนการนําความรูไปประยุกตใชเพ่ือการ
ปฏิบัติงานในองคกรยุคใหม 
  Netizenship; trends of digital technology; artificial Intelligence in daily life; online 
searching; media literacy; recognizing fake news; using digital technology creatively and diversely; 
data-sharing tools and online co-working; using applications for working; digital media creation and 
using sensibly; online conversation and co-working; electronic transactions act; copyright and rights 
awareness; cyber security; and knowledge application to operate in new organizations. 
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  1.2) หมวดศาสตรแหงชีวิต 
     1.2.1) กลุมภาษาเพ่ือการส่ือสาร 
 
1021111 ภาษากับวัฒนธรรมไทย        3(3-0-6) 
  (Thai Language and Culture) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  การศึกษาพลวัตทางภาษาและวัฒนธรรมตามบริบทของสังคมไทย การวิเคราะหอิทธิพลของสังคมท่ีมี
ตอภาษา และอิทธิพลของภาษาท่ีมีตอสังคม ความสัมพันธระหวางภาษากับวัฒนธรรมในระดับสังคม ประกอบดวย 
ระดับครอบครัว ระดับองคกร ระดับประเทศ และระดับสากล 
     A study of linguistic and cultural dynamics in the context of Thai society, an analysis 
of the influence of society on the language, and the influence of language on society.  The 
relationship between language and culture at the social level consisting of family, organizational, 
national, and international levels. 
 
1021112    ภาษาไทยในฐานะภาษาตางประเทศ       3(3-0-6) 
  (Thai as a Foreign Language) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  หลักการและฝกทักษะการสนทนาภาษาไทยในชีวิตประจําวัน การเพ่ิมพูนวงศัพท การออกเสียงให
ถูกตอง การใชคํา และเรียบเรียงประโยคเพ่ือการสื่อสารท่ีชัดเจนมีประสิทธิภาพ 
     Principles and practice of Thai language conversation skill in daily life; vocabulary 
enhancement; correct pronunciation; word usage; and creating sentences for clear and effective 
communication. 
 
1021113    หลักภาษาและการใชภาษาไทย      3(3-0-6) 
  (Language Structure and Usage Thai) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  โครงสรางภาษาไทย โครงสรางพยางคในภาษาไทย การใชคําโครงสรางกลุมคําและประโยค การใช
ระดับคํา การใชภาษาไทยใหถูกตองตามสถานะและสถานการณ ปญหาการใชภาษาไทยในปจจุบัน วิเคราะห 
การใชภาษา ตลอดจนการศึกษาแนวทางแกไขปรับปรุงและการใชภาษาไทยใหถูกตองตามลักษณะภาษาไทย      
     Thai language structure; syllable structure in Thai language; use of words; structure of 
phrases and sentences; use of word levels; correct use of Thai language in accordance with 
statuses and situations; problems of current Thai language usage; analysis of language usage; study 
of guidelines for correction and improvement of the use of Thai language. 
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1021114    การอานออกเสียงภาษาไทย        3(3-0-6) 
  (Thai Oral Reading) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  องคประกอบและหลักการอานออกเสียง อวัยวะท่ีใชในการออกเสียง การฝกปฏิบัติการออกเสียงให
ถูกตองชัดเจน การฝกปฏิบัติการใชน้ําเสียงใหเหมาะสมกับความหมายของคําในบริบทตาง ๆ ท่ีสงผลตอการสื่อสาร
ใหเกิดประสิทธิผล 
     Components and principles of oral reading; speech organs; practicing correct and clear 
pronunciation; and practicing the use of sounds appropriate with word meanings in various contexts 
for effective communication. 
 
1021115    วิถีไทย ภูมิปญญาไทย และวัฒนธรรมไทย     3(3-0-6) 
  (Thai Way of Life, Wisdom, and Culture) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
       วิถีชีวิตไทย ภูมิปญญาไทยจากความคิด คติ ความเชื่อ สุภาษิตสํานวนไทย และมรดกทางวัฒนธรรม
แขนงตาง ๆ การประยุกตความรูความเขาใจภูมิปญญาไทยและวัฒนธรรมไทยในการดําเนินชีวิตและการประกอบ
อาชีพอยางมีความสุขความสําเร็จ 
     Thai way of life and Thai wisdom derived from ideas, mottos, beliefs, Thai proverbs 
and various cultural heritages; the application of obtained knowledge and understanding of Thai 
wisdom and culture for successful and happy living and careers.  
 
1021121    ภาษาอังกฤษในชีวิตประจําวัน      2(1-2-3) 
       (English in Daily Life) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพท และสํานวนท่ีเก่ียวของกับการดํารงชีวิต โครงสรางประโยคภาษาอังกฤษเพ่ือการสนทนาใน
ชีวิตประจําวัน การเขียนเรื่องราวใกลตัว การบอกเลาประสบการณของตนเอง การอานออกเสียงระดับคํา วลี และ
ประโยค ตลอดจนการฟงเพ่ือจับใจความจากบทสนทนาผานสื่อท่ีทันสมัย 
  Vocabulary and idioms related to daily life; the structure of English sentences for 
everyday conversations; writing about things surrounding oneself; talking about one’ s own 
experience; reading aloud at word, phrase and sentence levels; and listening comprehension using 
conversations in modern media. 
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1021122    ภาษาอังกฤษในโลกสมัยใหม       2(1-2-3) 
       (English in Modern World) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  การพัฒนาสมรรถนะภาษาอังกฤษ เนนทักษะการฟง การพูด การอาน และการเขียน การแสดงความ
คิดเห็น การตอบคําถาม การตอบทสนทนา คําศัพท สํานวน โครงสรางทางภาษาเพ่ือการสื่อสาร การออกเสียง
อยางถูกตอง การพูดคุยสนทนาในชีวิตประจําวันเพ่ือความทันสมัยและทันตอเหตุการณในศตวรรษท่ี 21 
การตระหนักถึงวัฒนธรรมสากล 
  Developing learners' English language competency focusing on listening, speaking, reading, 
and writing skills.  Improving learners' communication skills in up- to- date settings where cultural 
differences are concerned; asking and answering questions, making conversations, having discussions. 
Vocabulary and phrases used in conversations, correct pronunciation, and grammatical sentence 
structures for any particular situation. 
 
1021223    ภาษาอังกฤษเพ่ือธุรกิจและการทํางาน     2(1-2-3) 
       (English for Business and Work) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพท สํานวน และโครงสรางภาษาอังกฤษท่ีเก่ียวของกับงานอาชีพ การบูรณาการการฟง การพูด 
การอาน และการเขียนภาษาอังกฤษในงานอาชีพ การประยุกตใชภาษาอังกฤษในบริบทท่ีหลากหลายดวยตนเอง
ผานสื่อท่ีทันสมัย การสรุปความ การแลกเปลี่ยนความคิดเห็น การใหขอมูลอยางถูกตอง การใชภาษาอังกฤษเพ่ือ
ปฏิสัมพันธในการทํางาน ตลอดจนมารยาทในการติดตอทางธุรกิจ 
  Vocabulary, idioms and English language structures related to careers; integration of English 
listening, speaking, reading and writing in careers; application of English language in various contexts by 
oneself via modern media; summarization and conclusion; exchanges of opinions; giving correct 
information; using English language for interaction at work; and etiquette in the use of English language 
for business transaction. 
 
1021224    ภาษาอังกฤษเพ่ือการนําเสนออยางสรางสรรค     2(1-2-3) 
       (English for Creative Presentation) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพท สํานวน และโครงสรางประโยคภาษาอังกฤษท่ีเก่ียวของกับการนําเสนอ ตัวเลข กราฟ และ
แผนภูมิ การใชวัจนภาษาและอวัจนภาษาในการนําเสนอ การวิเคราะหสื่อภาษาอังกฤษท่ีเผยแพรในโลกออนไลน 
การแสดงความคิดเห็น การวางแผนและกลวิธีในการนําเสนอ การเรียงลําดับเนื้อหา ข้ันตอนการนําเสนอ 
การประเมินการนําเสนอของตนเองและผูอ่ืน ตลอดจนการประยุกตใชขอมูลและสื่อใหเหมาะสมกับรูปแบบการ
นําเสนออยางสรางสรรค 
  Vocabulary, idioms and English sentence structure concerning presentation; numbers; 
graphs and charts; the use of verbal and nonverbal languages for presentation; analysis of online English 
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media; expressing opinions; presentation planning and strategies; sequencing of presentation contents; 
steps of giving a presentation; evaluation of one’s own presentation and others’  presentations; and 
the application of information and media appropriate with the patterns of business presentation via 
modern media. 
 
1021225    ภาษาอังกฤษเชิงธุรกิจ       2(1-2-3) 
       (Business English) 

  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  การฟง การพูด การอาน และการเขียนภาษาอังกฤษเพ่ือการเรียนรูพหุวัฒนธรรม วัจนภาษา
และอวัจนภาษา สําหรับการติดตอธุรกิจอยางมีประสิทธิผล ปญหาการสื่อสารทางวัฒนธรรมและแนวทางการแกไข 
การวิเคราะหกรณีศึกษาในบริบทของการติดตอธุรกิจในสถานการณท่ีหลากหลาย 
  Listening, speaking, reading and writing English for multicultural learning; verbal and 
nonverbal languages for making business communication efficiently; problem solving in inter-cultural 
communication; analyzing case studies in the context of business communications in different 
situations. 
 
1021226    ภาษาอังกฤษผานส่ือ       2(1-2-3) 
       (English through the Media) 

  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพท สํานวน และโครงสรางภาษาอังกฤษ ท่ีเก่ียวของกับขาวและขอมูลในสื่อมวลชน การบูรณา
การการฟง การพูด การอาน และการเขียนภาษาอังกฤษจากสื่อประเภทตาง ๆ การตีความ การสรุปความ         
การวิเคราะหแหลงท่ีมาของขาวและขอมูลขาวสาร ตลอดจนการแสดงความคิดเห็นเก่ียวกับเหตุการณสําคัญใน
ปจจบุันท่ีเกิดข้ึนท่ัวโลก 
  Vocabulary, idioms, and English language structure related to news and information in the 
mass media; integration of listening, speaking, reading, and writing of English through the media; 
interpretation; summarization; analysis of news and information sources; giving opinions about current 
significant world events. 
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1021227    ภาษาอังกฤษเพ่ือการสมัครงานและสัมภาษณ     2(1-2-3) 
      (English for Job Application and Interviews) 

  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพท สํานวน และโครงสรางภาษาอังกฤษ ท่ีเก่ียวของกับอาชีพ หนาท่ีความรับผิดชอบของ
ตําแหนงงาน และการสมัครงาน ความสามารถในการออกเสียงไดถูกตอง การเตรียมตัวและการเสริมบุคลิกภาพ
เพ่ือการสัมภาษณงาน การจําลองการสัมภาษณงาน การอานประกาศรับสมัครงาน การเขียนจดหมาย
อิเล็กทรอนิกสเพ่ือสมัครงาน การเขียนประวัติยอ รวมถึงเทคนิคการกรอกแบบฟอรมรูปแบบตาง ๆ 
     Vocabulary, idioms, and English language structure concerning careers, duty and 
responsibility of each work position, and job application; ability to pronounce correctly; preparation 
and personality enhancement for a job application; mock interview; reading of job announcements; 
writing of electronic job application letters; writing of resume; and techniques to complete application 
forms.  
 
1021328    ภาษาอังกฤษสําหรับการสอบวัดมาตรฐาน     2(1-2-3) 
       (English for Standardize Tests) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  จุดประสงคของการสอบมาตรฐานในรูปแบบตาง ๆ โครงสรางขอสอบวัดมาตรฐานภาษาอังกฤษและ
โครงสรางการวัดผล เทคนิคการจัดการเวลา วิธีการและชองทางการสมัครสอบ พัฒนาทักษะการฟงเพ่ือจับใจความ
สําคัญ การฟงเพ่ือจับใจความอยางละเอียด การพูดเพ่ือสื่อสารในชีวิตประจําวันและพูดเพ่ือวิพากษ การอานเพ่ือจับ
ใจความสําคัญ เทคนิคการอานเร็ว การเขียนบรรยาย ครอบคลุมคําศัพท และไวยากรณภาษาอังกฤษท่ีปรากฏใน
ขอสอบวัดมาตรฐานภาษาอังกฤษ ฝกฝนทักษะภาษาอังกฤษจากการทําขอสอบ วัดมาตรฐานแบบจําลอง 
  Acknowledgment of different purposes of Standardized Tests in the market; General 
structure of standardized tests and their assessments.  Time management; application channels. 
Development of English skills; listening for the main idea, listening for details, speaking for everyday use 
and discussion, reading comprehension skills, speed reading technique, writing for general purpose. 
Vocabulary and language structures used in standardized tests.  Practice English skills by taking a 
simulation test. 
 
1021231    ภาษาจีนในชีวิตประจําวัน       3(3-0-6) 
       (Chinese in Daily Life) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  สัทอักษรพินอิน คําศัพทและประโยคท่ีพบบอยในชีวิตประจําวัน ฝกทักษะการฟงและการพูด      การ
แนะนําตัวเบื้องตน การบอกจํานวนและตัวเลข การบอกวันเวลา การบอกทิศทาง ตลอดจนการเรียนรู
ขนบธรรมเนียมและวัฒนธรรมจีน 
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  Phonetics of Pinyin alphabet; common vocabulary and sentences in daily life; practice of 
listening and speaking skills; preliminary self- introduction; telling numbers and numerals; telling dates 
and time; giving directions; and learning about Chinese traditions and culture. 
 
1021232    ภาษาจีนเพ่ือธุรกิจบริการ       3(3-0-6) 
       (Chinese for Service Business) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพทและประโยคเก่ียวกับธุรกิจบริการ ฝกสนทนาภาษาจีนท่ีเก่ียวของกับการทํางานหนาราน 
การแนะนําผลิตภัณฑ การซ้ือขายสินคา การนําเสนอโปรโมชั่น การใหบริการดานโทรศัพทและการชําระเงิน 
การสนทนาเพ่ือใหความชวยเหลือลูกคา ประยุกตใชภาษาจีนดวยสถานการณจําลอง ตลอดจนการเรียนรูวัฒนธรรม
ในการดําเนินธุรกิจ 
  Vocabulary and sentences about Service Business, practicing Chinese conversation related 
to counter work in shops; introduction of products; buying and selling products; presentation for 
promotion of products; provision of telephone and payment services; conversation for provision of 
helps to customers; application of Chinese language usage through simulations; and learning of culture 
in business transaction. 
 
1021233    ภาษาจีนในสํานักงาน       3(3-0-6) 
       (Chinese in Office Work) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ขนบธรรมเนียมและวัฒนธรรมจีน คําศัพทและประโยคเก่ียวกับสํานักงาน ตําแหนงและหนาท่ีความ
รับผิดชอบ การฝกสนทนาในสถานการณจําลองตาง ๆ การทักทาย การสัมภาษณงาน การขอลางาน การพูดในท่ี
ประชุม การโตตอบสนทนาทางโทรศัพท 
  Chinese traditions and culture; Vocabulary and sentences about in office, titles, and 
responsibility, practice of conversation in different role-play situations, greetings, job interviews, how to 
leave work, how to speak in meetings, telephone conversations. 
 
1021234    ภาษาจีนเพ่ือการส่ือสารทางธุรกิจ      3(3-0-6) 
       (Chinese for Business Communication) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพทและประโยคเก่ียวกับการเจรจาทางธุรกิจ การนัดหมาย การจัดประชุม การนําเสนอ 
ฝกปฏิบัติโตตอบภาษาจีนตามวัฒนธรรมและขนบธรรมเนียมจีน ตลอดจนการสนทนาตามสถานการณจําลองตาม
บริบททางธุรกิจ 
  Vocabulary and sentences about communication in the context of occupation Practice 
conversations about business negotiations, making appointments, arrange meetings, presentations, and 
trading etiquette with Chinese people. 
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1021241    ภาษาเมียนมาในชีวิตประจําวัน      3(3-0-6) 
       (Burmese in Daily Life) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  โครงสรางและหลักไวยากรณ การฟงและการออกเสียงภาษาเมียนมาเบื้องตน คําศัพทและสํานวนท่ี
ใชในชีวิตประจําวัน การสนทนา การบอกจํานวน ตัวเลขและสกุลเงิน การบอกวันท่ี ตลอดจนคําศัพทพ้ืนฐานท่ี
เก่ียวของกับการทํางาน 
  Grammatical structure and principles; basic listening and pronunciation of Burmese 
language; vocabulary and sentences used in daily life; conversations in daily life; numbers, numerals 
and money system; telling about dates, months and years; and basic vocabulary concerning work. 
 
1021242    ภาษาเมียนมาเพ่ือการส่ือสารธุรกิจ      3(3-0-6) 
       (Burmese for Business Communication) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพทท่ีเก่ียวของกับการสื่อสารธุรกิจ การสนทนาภาษาเมียนมาท่ีเก่ียวของกับการสื่อสารธุรกิจ เชน 
การนําเสนอสินคาและ การใหบริการ การสอบถามความตองการของลูกคา การเสนอโปรโมชั่น การเปลี่ยนสินคา 
การคืนสินคา ตลอดจนการฝกปฏิบัติในสถานการณจําลอง 
  Business communication vocabulary; basic conversations in Burmese language concerning 
business communication, such as presentation of goods, asking customers in order to provide services 
to them; customers services; presentation for promotion of products; changing of goods; and returning 
of goods. role-play situations. 
 
1021251  ภาษาเขมรในชีวิตประจําวัน       3(3-0-6) 
  (Combodian in Daily Life) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ลักษณะและโครงสรางภาษาเขมร สัทวิทยา การออกเสียงภาษาเขมร อักษรและอักขรวิธี ศัพทและรูป
ประโยคพ้ืนฐาน ทักษะการฟง พูด คําศัพทและสํานวนท่ีใชในชีวิตประจําวัน การสนทนา การบอกจํานวน ตัวเลขและ
สกุลเงิน การบอกวันท่ี ตลอดจนคําศัพทพ้ืนฐานท่ีเก่ียวของกับการทํางาน 
  Characteristics and structures of Cambodian, phonology, pronunciation, scripts and 
orthography; elementary vocabulary and expressions; skills in listening, speaking, everyday- life topic 
vocabulary, idioms, conversations, expressing numbering, and currency, telling dates, and fundamental 
vocabulary related to work. 
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1021252  ภาษาเขมรเพ่ือการส่ือสารธุรกิจ      3(3-0-6) 
  (Cambodian for Business Commincation) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพทท่ีเก่ียวของกับการสื่อสารธุรกิจ การนําเสนอสินคา การใหบริการ การสอบถามความตองการ
ของลูกคา การเสนอโปรโมชั่น การเปลี่ยนสินคา และการคืนสินคา ตลอดจนการฝกปฏิบัติสนทนาภาษาเขมรใน
สถานการณจําลอง 
  Business correspondence glossary; product presentation, customers service dialogues; 
inquiring customer's need, offering a promotion, and returning goods. Business role-play in Cambodian. 
 
   1.2.2) กลุมชีวิตและสังคมแหงความสุข 
 
1022211    มนุษยหลากมิติ        3(3-0-6) 
  (Multi-Dimensional Humans) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
       การแสวงหาความรูดานมนุษยศาสตรอยางบูรณาการ แนวคิด ความเชื่อ ปรัชญาและการใชเหตุผล 
ประวัติศาสตร วรรณกรรม ศิลปะและวัฒนธรรมท่ีหลอหลอมวิธีคิดของมนุษยใหมีความแตกตาง ตลอดจนใช
กรณีศึกษา และสถานการณจําลอง 
         Integrated pursuit of human knowledge; thoughts; beliefs; philosophy and reasoning; 
history; literature; arts and culture that blend human’ s ideas to be diverse; and the uses of case 
studies and simulations. 
 
1022212    ความรักและสัมพันธภาพ       3(3-0-6) 
  (Love and Relationships)   
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
       ทักษะการเขาสังคม การปรับตัว การสรางความประทับใจ การพัฒนาบุคลิกภาพภายในและภายนอก 
จิตวิทยาสัมพันธภาพ การสรางและรักษาความสัมพันธ ความรักประเภทตาง ๆ เชน ความรักชาติ ศาสนา 
พระมหากษัตริย และการรักตนเอง การสรางครอบครัว มิตรภาพ ตลอดจนการรับมือกับความเปลี่ยนแปลง 

      Social skills; personal adjustment; how to make first impressions; internal and external 
personality development; psychology of interpersonal relationships; building and nurturing 
relationship; different types of love, for example, love of one’ s country, religion and monarchy; 
self-love; building a family, friendship; and coping with changes. 
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1022213    รูโลกกวาง         3(3-0-6) 
  (World Wide Perspective) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  สังคมโลกยุคปจจุบัน ความรวมมือและความขัดแยงระหวางกลุมประเทศ การเมืองและเศรษฐกิจของไทย 
อาเซียน โลก แนวคิดลักษณะรวมและลักษณะเฉพาะดานในสังคมโลกปจจุบัน สังคมไทยและวัฒนธรรมภายใต
กระแสโลกาภิวัตน ตลอดจนการเปลี่ยนแปลงของโลกในยุคดิจิทัล 
  Current global society; conflicts and collaboration between countries; Thailand's, 
ASEAN and global politics and economy; concepts of common and specific characteristics of 
current global society, Thai society and cultures in globalization and the digital era. 
 
1022214 ส่ิงแวดลอม การพัฒนา และความย่ังยืน       3(3-0-6) 
  (Environment, Development, and Sustainability)   
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  แนวคิดสิ่งแวดลอม การพัฒนา และเปาหมายการพัฒนาท่ียั่งยืน (Sustainable Development 
Goals: SDGs) เศรษฐกิจชีวภาพ (Bio economy) เศรษฐกิจหมุนเวียน (Circular Economy) และเศรษฐกิจ 
สีเขียว (Green Economy) การอนุรักษและการจัดการสิ่งแวดลอมในดิน น้ํา อากาศ ทะเลและชายฝง ผลกระทบ
ของการเปลี่ยนแปลงจากการพัฒนาตอสังคมและสิ่งแวดลอม บทบาทของนักศึกษาท้ังในฐานะของปจเจกบุคคล
และสมาชิกทางสังคมตอสิ่งแวดลอม 
  The concepts of environment, development, and Sustainable Development Goals 
(SDGs) ; bio economy; circular economy and green economy; conservation and environmental 
management in soil, water, air, sea, and coast; the impact of changes from the development to 
the society and environment; students’  roles towards the environment as an individual and a 
member of society. 
 
1022215 มหัศจรรยแหงสุขภาพดี       3(3-0-6) 
  (Miracle of Good Health)   
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ความสําคัญของสุขภาพตอชีวิต ปญหาสุขภาพของคนยุคปจจุบัน การประเมินสุขภาพ พัฒนาการ
ทางดานรางกายและจิตใจของมนุษย โภชนาการเพ่ือสุขภาพ การดูแลสุขภาพจิต การออกกําลังกาย การใชยาและ
เวชสําอางคในชีวิตประจําวัน รวมท้ังสิ่งแวดลอมกับสุขภาพ ความกาวหนาทางวิทยาศาสตรสุขภาพ และเวชศาสตร
ชะลอวัย 
  The essentials of health towards life; health problems of the people in the current 
generation; health assessment; human biological and psychological mechanism development; 
nutrition for health; mental health care; exercise; drugs; and cosmeceuticals for daily usage; the 
environment and health; the evolution of health science; and anti-aging medicine. 
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    1.2.3) กลุมการจัดการและนวัตกรรม 
 
1023211 หมากลอมปญญาภิวัฒน       3(3-0-6) 
  (Panyapiwat GO) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ความเปนมา กฎกติกาการเลนหมากลอม ทักษะและเทคนิคการเลนหมากลอม การฝกหมากลอมเพ่ือ
พัฒนาทักษะการวางแผนและการตัดสินใจเชิงธุรกิจ แนวคิดหมากลอมกับการจัดการการเงิน การบูรณาการ      
ภูมิปญญาตะวันออกผานหมากลอมเพ่ือการดําเนินชีวิตและการทํางาน ตลอดจนหมากลอมกับปญญาประดิษฐ 
  Background, rules and regulations of GO; GO skills and technics; GO practicing for 
development of planning and business decision making skills; GO concepts and financial 
management; the integration of oriental wisdom via GO for living and working; and GO and artificial 
intelligence. 
 
1023212 นวัตกรรมกับการพัฒนาคุณภาพชีวิต      3(3-0-6) 
  (Innovations and Quality of Life Development) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ความหมาย ความสําคัญ และประเภทนวัตกรรม การคิดเชิงออกแบบ (Design Thinking) การจัดการ
ทรัพยสินทางปญญา ความหมายของคุณภาพชีวิต แนวทางการพัฒนาคุณภาพชีวิตดวยนวัตกรรม ตลอดจนการ
สรางสรรคนวัตกรรมท่ีมีประโยชนตอชีวิตมนุษย 
  Definition, importance and classification of innovation; design thinking; intellectual 
property management; definition of quality of life; guidelines for quality-of-life improvement using 
innovation and innovation for human benefit. 
 
1023213    การจัดการการเงินเพ่ือชีวิต       3(3-0-6) 

(Fianancial Management for Life) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
การวางแผนการเงินตามชวงวัย การจัดการการเงินเพ่ือวัตถุประสงคเฉพาะ การจัดทํางบดุลและ

งบประมาณสวนบุคคล การออม การลงทุน การประกัน ความเสี่ยง และผลตอบแทน การวางแผนเครดิตทาง
การเงินเพ่ือชีวิต สินเชื่อรูปแบบตาง ๆ กลยุทธภาษีเงินไดบุคคลธรรมดา เทคโนโลยีดานการเงินและความปลอดภัย 
ตลอดจนการจัดการทรัพยากรดานเวลาและบุคคลเพ่ือความม่ังค่ังยั่งยืน 

Financial planning based on age groups; financial management for specific purposes; 
creating personal balance accounts and budgets; savings; investment; insurance, risks and returns; 
financial credit planning for life; various types of loans; personal income tax strategies; financial 
and security technology; and management of time and personal resources for sustainable 
prosperity. 
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1023214    การจัดการธุรกิจยุคใหม       3(3-0-6) 
  (Business Management in New Era)  
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  วิธีการเริ่มธุรกิจหรือพัฒนาธุรกิจใหม จริยธรรมและจรรยาบรรณในการดําเนินธุรกิจ กลยุทธการ
ดําเนินธุรกิจยุคใหม การออกแบบตนแบบทางธุรกิจการระบุโอกาสและพัฒนาธุรกิจ การสรางแรงบัลดาลใจในการ
เปนผูประกอบการ การจัดโครงสรางองคการ การจัดทําแผนธุรกิจ ทักษะท่ีจําเปนสําหรับการเขียนแผนธุรกิจท่ี
ครบถวนและประสบผลสําเร็จ เทคนิคการนําเสนอโครงการใหนักลงทุน กรณีศึกษาเก่ียวกับการจัดการอยาง
ผูประกอบการในทางธุรกิจ 
  The foundations of a start- up, managerial ethics and social responsibility, business 
strategy in a digital age, designing a creative and innovative business model, inspiration to become 
an entrepreneur, organizational structure, crafting a business plan; skills required for building a 
successful business plan, investor-pitching techniques, and entrepreneurship case studies. 
 
1023215 เทคโนโลยีดิจิทัลเพ่ือการทํางาน      3(3-0-6) 
  (Digital Technology for Work)  
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
       พัฒนาการของเทคโนโลยีดิจิทัล การใชคอมพิวเตอรเพ่ือการคํานวณ การออกแบบอินโฟกราฟก 
(Infographic) ออกแบบภาพเคลื่อนไหว (Animation) และการสรางสื่อประสม (Multimedia) เบื้องตน การใช
เครื่องมือในการออกแบบวางแผนจัดเก็บขอมูล เพ่ือการคํานวณ วิเคราะห แปลผลขอมูล และการนําเสนอขอมูลใน
รูปแบบแดชบอรด (Dashboard) แผนภูมิพาเรโต แผนภาพการกระจาย ตลอดจนการใชเทคโนโลยีเพ่ือการ
ติดตอสื่อสาร และการประชุมทางไกลผานเครือขาย (VDO Conference) การใชเทคโนโลยีดิจิทัลบนระบบคลาวด 
(Cloud) 
        Development of digital technology; computer using for calculation; infographic design; 
animation design; and basic multimedia creation; data management tools for data storage; data 
calculation; data analysis; data interpretation and data presentation; dashboard; Pareto chart; 
scatter diagram; communication technology and VDO conference; cloud technology utilization. 
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2) หมวดวิชาเฉพาะ 
  2.1) กลุมวิชาแกนธุรกิจ 
 

1201111 การจัดการธุรกิจการคาสมัยใหมในยุคดิจิทัล 
(Modern Trade Business Management in Digital Era)  
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

                 แนวคิด ทฤษฎี บทบาทและประเภทของธุรกิจการคาสมัยใหมในยุคดิจิทัล การวิเคราะห สภาพแวดลอม
ทางธุรกิจการคาสมัยใหม การกําหนดกลยุทธธุรกิจการคาสมัยใหม การนําเทคโนโลยีมาใชในการ ดําเนินธุรกิจ การ
บริหารจัดการสินคา การวิเคราะหทําเลท่ีตั้ง การออกแบบรานภายนอกและภายใน การวางผัง รานคา การบริหาร
จัดการเชิงบูรณาการรานคาแบบออนไลนและออฟไลนในรูปแบบ Omni channel เทคนิคการขาย การสื่อสาร
การตลาด การประยุกตใชเครือขายสังคมออนไลนเพ่ือการจัดการธุรกิจการคาสมัยใหม การวิเคราะหกรณีศึกษาท่ี
เก่ียวของกับธุรกิจการคาสมัยใหมท่ีสอดคลองกับสถานการณปจจุบัน 
            Concepts, theories, roles, and types of modern trade business in the digital era; the 
analysis of modern trade business environment; setting strategy in modern trade business; 
incorporating technology in business operation; store merchandise management; analysis of location; 
designing inside and outside store; planning story layout; integrated online and offline stores 
management into Omni channel; sale techniques; marketing communication; an application of online 
social network for modern trade business; the analysis of related modern trade business cases in a 
current situation. 
 
1201112 การตลาดดิจิทัล 

(Digital Marketing)  
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

 การวิเคราะหสภาวะแวดลอมทางการตลาดดิจิทัล วิเคราะหพฤติกรรมผูบริโภค กําหนดกลุมเปาหมาย 

ทางการตลาด การสรางแบรนดในยุคดิจิทัล การพัฒนาการตลาดเชิงเนื้อหา การออกแบบการตลาดผานทาง เว็บไซต
และสื่อสังคมออนไลน การพัฒนาการตลาดผานอินฟลูเอนเซอรกลยุทธการตลาดดวยเครื่องมือคนหา การ เลือกสรร
ผลิตภัณฑเพ่ือขาย การประยุกตใชองคความรูการตลาดดิจิทัลรูปแบบท่ีหลากหลายเพ่ือสรางธุรกิจ ออนไลนและกลยุทธ
การชําระเงินออนไลน การออกแบบกลยุทธการตลาดดิจิทัล การประเมินผลความสําเร็จของ การตลาดดิจิทัล ตลอดจน
จริยธรรมในการทําการตลาดดิจิทัล 
  Digital marketing environmental analysis; consumer behavior analysis; determination of 
the marketing target group; creating brands in digital age; content marketing development; marketing 
design via website and online social media; marketing development via influencer; search engine 
marketing strategies; selection of products for sales; applying various models of digital marketing body 
of knowledge to create online business and online payment strategies; designing digital marketing 
strategies; evaluation of the success of digital marketing; and digital marketing ethics. 
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1201113 การบัญชีและการเงินเพ่ือการจัดการธุรกิจ  
(Accounting and Finance for Business Management)  
วิชาบังคับกอน : ไมมี 

(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

 หลักการทางบัญชี การวิเคราะหและคํานวณตนทุนสินคาเพ่ือการกําหนดราคาขาย การวางแผนเพ่ือการควบคุม
ความเสี่ยง การบริหารเงินทุนหมุนเวียน การจัดหาแหลงเงินทุน การวิเคราะหงบลงทุน ตลอดจนการ วิเคราะหขอมูลทางการ
บัญชีและการเงินเพ่ือการประเมินตัดสินใจทางธุรกิจ ภายใตกรณีศึกษาในยุคดิจิทัล 
 Principles of accounting; analysis and calculation of product costs for determination of selling 
prices; planning for risk control management; working capital management; sourcing of funds; capital 
budgeting analysis; and accounting and financial statement analysis for business decision making under 
case studies in digital era. 
 
1201214 การจัดการโลจิสติกสและหวงโซอุปทาน  

(Logistics and Supply Chain Management) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

 แนวคิด ทฤษฎีและกลยุทธดานการจัดการโลจิสติกสและหวงโซอุปทานในยุคดิจิทัล การพยากรณ 
การวางแผนการผลิต การควบคุมคุณภาพ การจัดการสินคาคงคลังและการจัดการคลังสินคา การเลือกทําเลท่ีตั้ง 
การจัดซ้ือ ระบบสารสนเทศและเทคโนโลยีในหวงโซอุปทาน การขนสง และกรณีศึกษาท่ีสอดคลองกับสถานการณปจจุบัน 
  Concepts, theories and strategies of logistics and supply chain management in the digital era; 
forecasting; production planning; quality control; inventory and warehouse management; location 
selection; procurement; information system and technology in supply chain; transportation; and case 
studies related to current situations. 

 
 2.2) กลุมวิชาเอกบังคับ 
  2.2.1) วิชาเอกบังคับ 

2402101 การจัดการระบบคุณภาพและความปลอดภัยดานอาหาร 3(3-0-6) 
 (Food Quality and Safety System Management)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  
 หลักการควบคุมและการประกันคุณภาพของอาหารตลอดหวงโซอุปทาน ประเภทของอันตรายในอาหาร 
การจัดการและวิเคราะหความเสี่ยงของอันตรายในอาหาร หลักการเบื้องตนของการวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤติท่ี
ตองควบคุม การปกปองอาหาร มาตรฐานในการจัดการความปลอดภัยอาหารระดับสากล กฎหมายท่ีเก่ียวของกับ
อาหาร กฎหมายเก่ียวกับสถานท่ีผลิตอาหาร กฎหมายเก่ียวกับการสุขาภิบาลสถานท่ีจําหนายอาหาร กฎหมายเก่ียวกับ
การคุมครองผูบริโภค แนวทางปฏิบัติในการประยุกตระบบการจัดการคุณภาพและความปลอดภัยอาหารในธุรกิจอาหาร 
หนวยงานท่ีเก่ียวของกับระบบคุณภาพและความปลอดภัยดานอาหาร 
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2402102 การขายและมาตรฐานการบริการในธุรกิจอาหาร 3(3-0-6) 
 (Sales and Service Standard in Food Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

หลักการขายและการบริการ พฤติกรรมผูบริโภค กระบวนการตัดสินใจของผูบริโภค ข้ันตอนการขายและเทคนิค
การนําเสนอสินคา การวิเคราะหการขาย การบริหารทีมขาย จริยธรรมของนักขาย การนําเสนอสินคาเพ่ือการขายและการ
บริการ การแกไขปญหาเฉพาะหนา การสรุปและรายงานยอดขาย การใหบริการหลังการขาย 

Principles of sales and service; consumer behavior; consumer decision making process; 
selling steps and product presentation techniques; sales analysis; sales team management; 
salespersons ethics; product presentation for sale and service; unforeseen problem solving; sales 
summary and report; after-sales service. 

 
  

   Principles of food quality control and quality assurance throughout food supply chain; 
types of food hazard; management and risk analysis of food hazards; basic principles of hazard analysis 
and critical control point; food defense; international standards of food safety management; food 
laws and regulations; laws related to food  manufacturing; related food store sanitization; laws related 
to consumer protection; guidelines for the application of food quality and food safety management 
systems in food business; agencies related to of food quality and safety systems. 

2402203 การจัดการนวัตกรรมในธุรกิจอาหาร 3(0-6-3) 
 (Innovation Management in Food Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความสําคัญและแนวคิดของนวัตกรรม แนวโนมนวัตกรรมในธรุกิจอาหาร ประเภทของนวัตกรรมในธุรกิจอาหาร 
ข้ันตอนการสรางนวัตกรรมผลิตภัณฑและนวัตกรรมกระบวนการ ทรัพยสินทางปญญา ปฏิบัติการสรางและคัดเลือกแนวคิด
นวัตกรรมในธุรกิจอาหาร การพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร การแปรรูปอาหาร และการบริการ การประเมินคุณภาพอาหารดวย
ประสาทสัมผัส การทดสอบการยอมรับของผูบริโภค การวิเคราะหความเปนไปไดทางธุรกิจของตนแบบนวัตกรรม 

Importance and concepts of innovation; innovation trends in food business; types of 
innovation in food business innovation; steps in creating product innovation and process innovation; 
intellectual property; practice of creating and selecting innovative ideas in food business; 
development of food product, food processing, and service; food quality evaluation using sensory 
test; consumer acceptance test; business feasibility analysis of innovative prototype. 
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2402204 การจัดการเพ่ือเปนผูประกอบการธุรกิจอาหารในยุคดิจิทัล                                       3(2-2-5) 
 (Food Business Entrepreneur Management in Digital Era)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

คุณลักษณะของผูประกอบการธุรกิจอาหารในยุคดิจิทัล รูปแบบธุรกิจอาหารในยุคดิจิทัล การวางแผนกลยุทธ
การตลาดทางธุรกิจอาหาร การจัดการขนสงอาหารแบบเดลิเวอรี่การเงินและการบัญชี การกําหนดทรัพยากรและอัตรา
กําลังคน การวิเคราะหสถานการณทางธุรกิจ การประยุกตใชเทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดการธุรกิจอาหารตลอดหวงโซ 
รูปแบบธุรกิจแฟรนไชส การจัดทําแผนธุรกิจอาหาร โครงงานดานการเปนผูประกอบการธุรกิจอาหาร กฎหมายและ
ขอกําหนดในการเปนผูประกอบการธุรกิจอาหาร จริยธรรมสําหรับผูประกอบการ 

Characteristics of food business entrepreneur in digital era; types of  food business in 
digital era; marketing strategy planning for food business; food delivery management; financial and 
accounting; determination of resources and manpower; business situation analysis; application of 
digital technology in food business management throughout the supply chain; franchise business 
model; food business model planning; food business entrepreneurship projects; laws and regulations 
for food business entrepreneur; ethics for entrepreneur. 

 

 
  2.2.2) วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร 

2422101 การจัดการวัตถุดิบและเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 3(3-0-6) 
 (Raw Material Management and Food Processing Technology)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

สารอาหาร ความปลอดภัยอาหาร การเสื่อมเสียของอาหารและสาเหตุการเสื่อมเสีย การแบงประเภทของ
วัตถุดิบตามการเสื่อมเสีย อายุการเก็บรักษาอาหาร การจัดการวัตถุดิบและการเก็บรักษา วิธีการยืดอายุการเก็บรักษา 

2402205 การวิจัยธุรกิจอาหาร  3(0-6-3) 
 (Food Business Research)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  
 การสํารวจประเด็นท่ีสําคัญในปจจุบัน ประเภทของงานวิจัย จริยธรรมการวิจัย การกําหนดหัวขอวิจัยท่ี
เก่ียวของกับธุรกิจอาหาร การสืบคนขอมูลเชิงวิชาการจากแหลงขอมูลท่ีนาเชื่อถือ การกําหนดวัตถุประสงคการวิจัย 
การวางแผนงานวิจัย การสรางกรอบแนวคิดงานวิจัย การออกแบบการทดลองและวิธีการดําเนินการวิจัย การรวบรวมขอมูล 
การเลือกใชสถิติท่ีเหมาะสมในการวิเคราะหขอมูล การแปลผลขอมูล รายงานและสรุปผลการวิจัย การนําเสนอผลการวิจัย   
 Survey of important current issues; types of research;  research ethics; research topics 
statement related to food business; searching for academic information from reliable resources; 
setting research objectives;  research planning, creating of research framework, design of  research 
experiment and methodology; data collection; data analysis by using suitable statistics; result 
interpretation; research reports and conclusions; presentation of research results. 
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หลักการถนอมและแปรรูปอาหาร เทคโนโลยีการแปรรูปอาหารสมัยใหม วัตถุเจือปนอาหาร ผลิตภัณฑอาหารแปรรูป 
การสรางมูลคาเพ่ิมในวัตถุดิบ หลกัการเลือกใชบรรจุภัณฑเพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาอาหาร 

Nutrients; nutrition; food safety; food deterioration and causes of deterioration; 
classification of raw materials based on deterioration; shelf- life of food; raw material management 
and storage; methods of shelf-life extension; principles of food preservation and processing; modern 
food processing technology; food additive; processed food products; value creation for raw materials; 
principles of packaging selection for extending food shelf-life. 

 
2422102 การจัดการธุรกิจกาแฟ 3(0-6-3) 
 (Coffee Business Management)                                     
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ประวัติความเปนมาและแหลงผลิตกาแฟ สายพันธุกาแฟ การผลิตเมล็ดกาแฟดิบ การคัดเลือกเมล็ดกาแฟ
คุณภาพ การค่ัวและการบดเมล็ดกาแฟ การสกัดสารกาแฟ เครื่องมือและอุปกรณการทํากาแฟ การตลาดกาแฟ การจัดการราน
กาแฟ การคํานวนตนทุนและต้ังราคาขาย ปฏิบัติการชงกาแฟ การดูแลและการบํารุงรักษาอุปกรณการทํากาแฟ การประเมิน
คุณภาพทางประสาทสัมผัสกาแฟ การเลือกใชเมล็ดกาแฟ เทคนิคการชงกาแฟระดับมืออาชีพ การสรางสรรคเมนูกาแฟท่ีเปน
เอกลักษณและทักษะบาริสตา 
  History and cultivation of coffee; coffee varieties; processing of coffee beans; selection of 
quality coffee beans; roasting and grinding of coffee beans; extraction of coffee substances; tools and 
equipment in coffee brewing; coffee marketing; operation management of coffee shop; cost 
calculation and pricing; practice of coffee brewing; maintenance of coffee brewing tools and 
equipment; sensory evaluation of coffee; selection of coffee bean; professional brewing technique; 
creating of signature coffee menu and barista skill. 
 
2422103 การจัดการธุรกิจเบเกอรี่ 3(0-6-3) 
 (Bakery Business Management)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความรูพ้ืนฐานดานผลิตภัณฑเบเกอรี่ ประเภทของผลิตภัณฑเบเกอรี่ วัตถุดิบท่ีใชในการผลิตเบเกอรี่ เครื่องมือ
และอุปกรณในการผลิตเบเกอรี่ การผลิตเบเกอรี่และการตกแตงข้ันพ้ืนฐาน การควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑเบเกอรี่ การคํานวน
ตนทุนและตั้งราคาขาย แนวโนมตลาดผลิตภัณฑเบเกอรี่ การจัดการธุรกิจรานเบเกอรี่ ปฏิบัติการการผลิตเบเกอรี่ เทคนิคการ
ทําเบเกอรี่ การดูแลและบํารุงรักษาเครื่องมือและอุปกรณ การสรางสรรคเบเกอรี่สูตรพิเศษ การนําเสนอผลิตภัณฑและการ
บริการ การจัดการและการเก็บรกัษาผลติภัณฑเบเกอ 

Basic baking knowledge of bakery product; types of bakery products; ingredients for 
production of bakery product; tools and equipment in production of bakery product; bakery product 
production and basic decoration; quality control in bakery products; cost calculation and pricing; 
market trend in bakery products; operation management in bakery shop; practice of bakery product ; 
bakery production techniques; maintenance of tools and equipment; creating of special product 
recipes; product and service presentation; management and storage of bakery products. 
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2422151 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 1                                           3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Food Business Management 1)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติงานดานการจัดการธุรกิจอาหารอยางเปนระบบในสถานประกอบการเก่ียวกับการควบคุมสินคาคงคลัง 
การขาย กลยุทธการตลาด การปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความรับผิดชอบ ซ่ือสัตยสุจริต แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการทํางาน
เปนทีม  
 Internship in food business workplaces using systematic work practice about food 
business management related to inventory control; sales; marketing strategies; professional 
workplace behaviors including discipline, responsibility, integrity, and teamwork. 

 
2422152 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 2                                            3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Food Business Management 2)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติงานดานการจัดการธุรกิจอาหารอยางเปนระบบในสถานประกอบการเก่ียวกับการจัดการระบบ
เอกสาร การพยากรณยอดขายในธุรกิจอาหาร การจัดการทรัพยากรในธุรกิจอาหาร การปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความ
รับผิดชอบ ซ่ือสัตยสุจริต แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการทํางานเปนทีม 

Internship in food business workplaces using systematic work practice about food 
business management related to document management systems; sales forecasting in the food 
business; resources management in the food business; professional workplace behaviors including 

discipline, responsibility, integrity, and teamwork. 
 

2422253 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 3                                       3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Food Business Management 3)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติงานดานการจัดการธุรกิจอาหารอยางเปนระบบในสถานประกอบการเก่ียวกับการบริหาร
จัดการธุรกิจอาหารตลอดหวงโซอุปทาน การบริหารผลการดําเนินงาน การตรวจสอบมาตรฐานการทํางานของราน 
การสื่อสารขอมูลภายในกับพนักงานของรานและการบริหารทีมงานภายในราน การปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความ
รับผิดชอบ ซ่ือสัตยสุจริต แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการทํางานเปนทีม 

Internship in food business workplaces using systematic work practice about food 
business management related to food supply chain; performance management; inspection of store work 
standards; internal communication with store staff and in-store team management; professional workplace 
behaviors including discipline, responsibility, integrity, and teamwork. 
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2422254 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 4 3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Food Business Management 4)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติงานดานการจัดการธุรกิจอาหารอยางเปนระบบในสถานประกอบการในตําแหนงหัวหนา
งานเพ่ือเตรียมความพรอมในการเปนผูจัดการราน การจัดทําโครงงานวิจัยจากโจทยปญหาของภาคธุรกิจอาหาร โดย
บูรณาการองคความรูภาคทฤษฎีและการฝกปฏิบัติ นําเสนอแนวทางพัฒนากลยุทธในธุรกิจอาหาร การปฏิบัติตนอยางมี
วินัย มีความรับผิดชอบ ซ่ือสัตยสุจริต แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการทํางานเปนทีม 

Internship in food business workplaces using systematic work practice about food 
business management related to a chief to prepare for being a store manager; creating research 
projects from food business problems by integrating knowledge from theory and work practice; 
presentation of strategic development guideline in the food business; professional workplace 
behaviors including discipline, responsibility, integrity, and teamwork. 

 2.2.3) วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

2432101 การปฏิบัติการสินคาในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 3(0-6-3) 
 (Product Operations in Modern Food Wholesale Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ประเภทของผลิตภัณฑและการบริการในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม รูปแบบการบริการและการจัด
จําหนายผลิตภัณฑอาหาร ปฏิบัติการจัดการสินคากลุมท่ีไมใชอาหาร อาหารสดผลิตภัณฑอาหารแปรรูป และบรรจุภัณฑ 
การจัดการสินคาคงคลัง การจัดเรียงสินคา การจัดเก็บรักษาสินคา การขายและการนําเสนอสินคาตามประเภทลูกคาใน
ธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม การควบคุมคุณภาพและการบริการ การแกไขปญหาท่ีเกิดข้ึนในการจําหนายสินคา 
 Types of products and services in modern food wholesale business; models of food 
service and product sales; practice in operations of non- food product, fresh food processed food 
product and package; inventory management; product arrangement; product storage; sales and 
presentation of products according to customer types in modern food wholesale business; quality 
control and service; problem-solving in product sales. 
 
2432102 เทคโนโลยีดิจิทัลในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 3(3-0-6) 
 (Digital Technology in Modern Food Wholesale Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

เทคโนโลยีดิจิทัลท่ีเก่ียวของในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม การขายและบริการโดยใชเทคโนโลยีดิจิทัล 
แอพพลิเคชั่นในการจําหนายสินคาและบริการในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม การใชโปรแกรมสําเร็จรูปในการจัดทํา
รายงานและวิเคราะหขอมูลจากรายงาน กรณีศึกษาดานการใชเทคโนโลยีดิจิทัลในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

Digital technologies involved in modern food wholesale business; sales and services using 
digital technologies; applications for selling goods and services in modern wholesale food business; 
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report preparation by using computer software and data analysis from reports; case study on the use 
of digital technology in modern food wholesale business. 

 
2432203 การจัดการสินคาคงคลังในธรุกิจคาสงอาหารสมัยใหม 3(0-6-3) 
 (Inventory Management in Modern Food Wholesale Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความสําคัญการจัดการสินคาคงคลังในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม แนวทางในการบริหารสินคาคงคลังในธุรกิจ
คาสงอาหารสมัยใหม พ้ืนท่ีจัดเก็บของคลังและสาขา การวางผังคลังสินคา การตรวจรับ การจัดเก็บ การจัดเรียง การเบิกจาย 
การควบคุมปริมาณและคุณภาพของสินคา การตรวจนับและการตรวจสอบความมีตัวตนของสินคา การตัดจําหนายสินคา
คงคลัง ระบบเทคโนโลยีสารสนเทศสําหรับจัดการสินคาคงคลัง การวิเคราะหขอมูลจากรายงานสินคาคงคลังเพ่ือใชในการ
จัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

Importance of inventory management in modern food wholesale business; guidelines for 
inventory management in modern food wholesale business; warehouses storage; warehouses planning; 
receiving; storing; sorting; disbursement; quantity and quality control of goods counting and monitoring 
identity of goods; inventory disposal; information technology system for inventory management; data 
analysis from inventory reports for using in modern food wholesale business. 

 
2432151 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 1    3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Modern Food Wholesale Business Management 1)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติงานดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมอยางเปนระบบในสถานประกอบการในแผนก
สินคากลุมอาหารสด อาหารแปรรูป และกลุมท่ีไมใชอาหาร เก่ียวกับการเตรียมวัตถุดิบ การตัดแตงสินคา การบรรจุสินคา 
การจัดผังรานและการจัดเรียงสินคา การตรวจรับและการจัดเก็บสินคา การควบคุมคุณภาพสินคา การขายสินคา 
การใหบริการลูกคา การตรวจสอบจํานวนสินคาคงเหลือ ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความรับผิดชอบ ซ่ือสัตยสุจริต การทํางาน
เปนทีม 

Internship in modern food wholesale business workplaces using systematic work practice 
in fresh food, processed food, and non-food departments related to raw material preparation; product 
trimming; product packing; store layout and product arrangement; product receiving and storage; 
product quality control; product selling; customer service; inventory inspection; professional 
workplace behaviors including discipline, responsibility, integrity, and teamwork. 
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2432152 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 2                                3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Modern Food Wholesale Business Management 2)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมอยางเปนระบบในสถานประกอบการในสวน
งานสนับสนุนธุรกิจ งานบริการลูกคา งานบัญชี งานระบบสนับสนุนสาขา งานตรวจรับสินคา การปฏิบัติตนอยางมีวินัย 
มีความรับผิดชอบ ซ่ือสัตยสุจริต การทํางานเปนทีม 

Internship in modern food wholesale business workplaces using systematic work practice 
in business support divisions including customer service unit, accounting unit, branch support system 
unit, product inspection unit; professional workplace behaviors including discipline, responsibility, 
integrity and teamwork. 

 
2432253 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 3                       3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Modern Food Wholesale Business Management 3)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมอยางเปนระบบในสถานประกอบการในสวน
งานขายและบริการผานชองทางการจําหนายท่ีผสมผสานท้ังออฟไลนและออนไลน การขายสินคาระหวางองคกรกับ
องคกร การจัดสงสินคา การบริหารคําสั่งซ้ือ การบริการลูกคา โปรแกรมสําเร็จรูปทางธุรกิจคาสง ข้ันตอนการฝก
ปฏิบัติการ การสรางและขยายกลุมลูกคา การวางแผนงานขายสินคาระหวางองคกรกับองคกร การปฏิบัติตนอยางมีวินัย 
มีความรับผิดชอบ ซ่ือสัตยสุจริต การทํางานเปนทีม 

Internship in modern food wholesale business workplaces using systematic work practice 
in sales and service division via omni channel; business- to- business sales; product delivery; order 
management; customer service; package software for wholesale business; operating procedures; 
creating and expanding customer groups; planning sales of business- to- business; professional 
workplace behaviors including discipline, responsibility, integrity and teamwork. 

 
2432254 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 4                     3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Modern Food Wholesale Business Management 4)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมอยางเปนระบบในสถานประกอบการเก่ียวกับ
การจัดการทรัพยากรมนุษย การเงิน การบัญชี การวางแผนการผลักดันยอดขายและผลกําไร การพัฒนาลูกคา ยกระดับ
มาตรฐานการปฏิบัติงานและการบริการ การบริหารสินคาคงคลัง การจัดการความปลอดภัยอาหารตามมาตรฐานและ
กฎหมายท่ีเก่ียวของในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม การจัดทําโครงงานวิจัยจากโจทยปญหาของภาคธุรกิจอาหาร โดยบูรณา
การองคความรูภาคทฤษฎีและการฝกปฏิบัติ นําเสนอแนวทางพัฒนากลยุทธในธุรกิจอาหาร ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความ
รับผิดชอบ ซ่ือสัตยสุจริต การทํางานเปนทีม 

Internship in modern food wholesale business workplaces using systematic work practice 
in human resource management; financing; accounting; planning of sales force and profits; customer 
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development; raising standards of operation and service; inventory management; food safety 
management according to relevant standards and laws in modern food wholesale business; 
conducting research projects from food business problems by integrating knowledge from theory and 
work practice; presentation of strategic development guideline in the food business; professional 
workplace behaviors including discipline, responsibility, integrity and teamwork. 

  
 2.3) กลุมวิชาเลือก 
  2.3.1) วิชาเอกเลือก 
 

2403101 การจัดการธุรกิจอาหารไทย 3(2-2-5) 
 (Thai Food Business Management)   
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความรูพ้ืนฐานเก่ียวของกับอาหารไทย เอกลักษณของอาหารไทย ประเภทวัตถุดิบ เทคนิคการเตรียม
วัตถุดิบสําหรับการประกอบอาหารไทย การประกอบอาหารไทย การเลือกใชอุปกรณ การจัดตกแตงจานอาหารไทย  
การจัดการธุรกิจรานอาหารไทย การควบคุมคุณภาพ การคํานวณตนทุน การตลาดและการจัดจําหนายในธุรกิจอาหารไทย 
ปฏิบัตกิารดานการประกอบอาหารไทย กรณีศึกษาดานอาหารไทย 

Basic knowledge of Thai food; uniqueness of Thai food; type of raw materials; preparation 
techniques of raw materials for Thai cooking; Thai cooking; equipment selection; Thai food dish 
decoration; Thai restaurant business management; quality control; cost calculation; marketing and 
distribution in Thai food business; practice in Thai cooking; case studies on Thai food. 

 
2403102 นวัตกรรมธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพ 3(3-0-6) 
 (Innovation for Healthy Food Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความรูดานโภชนาการท่ีเก่ียวของกับอาหารเพ่ือสุขภาพ การเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยาและโภชนาการในแตละ
ชวงวัย พฤติกรรมการบริโภคอาหาร การผลิตอาหารเพ่ือสุขภาพ ฉลากอาหารเพ่ือสุขภาพ นวัตกรรมในธุรกิจอาหารเพ่ือ
สุขภาพ การวิเคราะหสถานการณแนวโนมธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพ การตลาด การวางแผน และการดําเนินงานธุรกิจอาหาร
เพ่ือสุขภาพ การจัดการธุรกิจอาหารเพ่ือผูสูงวัย กรณีศึกษาดานนวัตกรรมในธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพท่ีตอบโจทยความ
ตองการของผูสูงอาย ุ

Nutrition knowledge related to healthy food; physiological changes and nutrition in each 
age group; food consumption behavior; production of healthy food; healthy food label; innovation 
in healthy food business; analysis of healthy food business trend, marketing, planning and operation 
of healthy food business; food business management for elderly; case studies on innovation in 
healthy food business that meets the needs of elderly. 
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2403203 ภาวะผูนําในธุรกิจอาหาร    3(3-0-6) 
 (Leadership in Food Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

คุณสมบัติของผูนําในธุรกิจอาหาร จริยธรรม จรรยาบรรณ ธรรมภิบาลของผูนํา ความรับผิดชอบตอสังคมและ
ความยั่งยืน การจัดการเชิงกลยุทธ การวางแผนงาน การสรางวิสัยทัศนและความสามารถในการจูงใจผูใตบังคับบัญชา 
บุคลิกภาพของการเปนผูนํา การจัดการความขัดแยงขององคกร การจัดการความเสี่ยง การบริหารการเปลี่ยนแปลง การจัดการ
ทรัพยากรมนุษย การสรางทีมงาน การคิดเชิงวิเคราะห 

Qualifications of leaders in the food business; ethics; code of conduct; good governance 
of leaders; social responsibility and sustainability; strategic management; planning; creating a vision 
and being able to motivate subordinates; leadership personality; conflict management of organization; risk 
management; change management; human resources management; team building; analytical 
thinking. 

 
2403204 ภาษาอังกฤษสําหรับผูใหบริการในธุรกิจอาหาร 3(3-0-6) 
 (English for Service Provider in Food Business)    
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การพูด ฟง และอานภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในธุรกิจอาหาร คําศัพทเก่ียวกับการตอนรับ ประเภทของ
อาหารและเครื่องดื่ม รสชาติและคุณภาพอาหาร การรับรายการคําสั่ง การเสิรฟอาหาร การรับขอรองเรียนจากลูกคา 
บทสนทนาภาษาอังกฤษสําหรับผูใหบริการสวนหนาและสวนหลังในธุรกิจอาหาร บทสนทนาภาษาอังกฤษสําหรับการดําเนิน
ธุรกิจสําหรับธรุกิจอาหารในรูปแบบออนไลนและออฟไลน 

Speaking listening and reading in English for communication in food business;  core 
vocabulary about hospitality, types of food and drinks,  food taste and qualities, receiving a list of 
orders, food serving, receiving complaints from customers; English conversation for front- end and 
back- end service providers in the food business; English conversation for operation in online and 
offline food businesses. 

 
2403205 การจัดการความพึงพอใจของลูกคา 3(3-0-6) 
 (Customer Satisfaction Management)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

หลักจิตวิทยาการบริการ การบริหารความสัมพันธลูกคา การสรางความพึงพอใจสําหรับลูกคาและการ
สรางกลยุทธการตลาดสําหรับการบริการ การจัดการขอรองเรียนของลูกคา การจัดการสถานการณวิกฤต การสราง
ทีมงานโดยใชภาวะผูนํา กรณีศึกษาเก่ียวกับปญหาความพึงพอใจท่ีลดลง 

Principles of service psychology; customer relationship management; customers satisfying 
and marketing strategies developing for services; customer complaints management; crisis situation 
management; team building by using leadership; case studies on declining customer satisfaction issues. 
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2403206 การพาณิชยอิเล็กทรอนิกสในธุรกิจอาหาร 3(3-0-6) 
 (Electronic Commerce in Food Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

พ้ืนฐานการพาณิชยอิเล็กทรอนิกส รูปแบบของพาณิชยอิเล็กทรอนิกส การดําเนินงานการตลาดธุรกิจอาหาร
ออนไลน จริยธรรมทางธุรกิจ กฎหมายท่ีเก่ียวของกับพาณิชยอิเล็กทรอนิกส การจดทะเบียนพาณิชยอิเล็กทรอนิกสของ
ประเทศไทย  กรณีศึกษาดานการใชพาณิชยอิเล็กทรอนิกสในการขยายธุรกิจอาหารออนไลน  

Basics of electronic commerce; types of electronic commerce; marketing operation in 
online food business; business ethics; laws related to electronic commerce;  electronic commerce 
registration in Thailand ; case studies on the use of electronic commerce in expanding online food business. 

 
  2.3.2) วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร 
 

2423201 การสรางและการจัดการตราสินคาในธุรกิจอาหาร       3(3-0-6) 
 (Branding and Brand Management in Food Business)      
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  
 ความรูเก่ียวกับตราสินคา ความสําคัญของตราสินคาในระดับสากล การสรางตราสินคา การออกแบบตราสินคา 
การประเมินและการวัดคาตราสินคา การบริหารคุณคาตราสินคาในธุรกิจอาหาร ประโยชนของการบริหารตราสินคา 
กรณีศึกษาดานการจัดการตราสินคาในธุรกิจอาหาร 
 Knowledge about brand; importance of global brand; branding; brand design; brand 
assessment and brand valuation; brand value management in food business;  benefits  of  brand  
management; case studies on brand management in the food business 

 
2423202 นวัตกรรมบรรจุภัณฑในธุรกิจอาหาร   3(3-0-6) 
 (Packaging Innovation in Food Business)            
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ทบรรจุภัณฑท่ีใชในธุรกิจอาหาร เทคโนโลยีการบรรจุความสําคัญของการบรรจุภัณฑ ประเภ อาหาร 
การออกแบบบรรจุภัณฑ กฎหมายและมาตรฐานบรรจุภัณฑอาหาร บรรจุภัณฑอาหารเพ่ือสิ่งแวดลอม การสราง
มูลคาเพ ิ่มของสินคาดวยการบรรจุภัณฑอาหาร มาตรฐานการแสดงฉลากอาหาร  

Importance of packaging; types of package in food business; food packing technology; 
packaging design; laws and standards of food packaging; eco- friendly package; value- added creation 
of products through food packaging; food labeling standards.. 
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2423203 การจัดการธุรกิจการทองเท่ียวเชิงอาหาร 3(2-2-5) 
 (Gastronomic Tourism Business Management)   
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

สถานการณการทองเท่ียวในประเทศไทย เอกลักษณอาหารไทย วัฒนธรรมการบริโภคอาหารทองถ่ิน 
พฤติกรรมการบริโภคอาหารทองถ่ิน แหลงวัตถุดิบทองถ่ิน การสรางมูลคาเพ่ิมใหแกอาหารทองถ่ิน การพัฒนาบรรจุภัณฑ 
การสรางอัตลักษณธุรกิจอาหารทองถ่ินอยางยั่งยืน การวิเคราะหผลตอบแทนเชิงสังคม การใชเทคโนโลยีในการขยายธุรกิจ 

Tourism situation in Thailand; uniqueness of Thai food; consumption culture of local 
food; consumption behavior of local food; source of local ingredients; value-added creation of local 
food; packaging development; identity creation for a sustainable local food business; social return on 
investment; technology application to expand business. 

 
2423204 การจัดการธุรกิจอาหารแฟรนไชส 3(3-0-6) 
 (Management of Food Franchise Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

หลักการของธุรกิจแฟรนไซสในธุรกิจอาหาร การวิเคราะหการลงทุนในธุรกิจแฟรนไชส การวิเคราะหและ
การคัดเลือกคุณสมบัติของผูลงทุนธุรกิจแฟรนไชส การจัดทําคูมือการอบรมสําหรับธุรกิจแฟรนไซส การจัดทําเอกสาร
สัญญาแฟรนไซส การนําเสนอแผนธุรกิจแฟรนไชส การควบคุมคุณภาพสินคาและบริการ การออกแบบผังราน 
การตกแตงรานและการใชพ้ืนท่ี กรณีศึกษาดานการขยายธุรกิจธุรกิจแฟรนไซสในธุรกิจอาหาร 

Principles of franchise business in food business; analysis of investment in franchise 
business; qualifications analysis and selection of franchise business investors; creating a training 
manual for franchise business; creating franchise contract documents; presentation of franchise 
business plan; quality control of products and services; store layout design; store design and space 
planning; case study on expanding a franchise business in food business. 

 
2423205 การจัดการหวงโซอุปทานในธุรกิจอาหาร    3(3-0-6) 
 (Supply Chain Management in Food Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

หวงโซอุปทานในธุรกิจอาหาร แนวคิดของการจัดการหวงโซอุปทาน องคประกอบของการจัดการหวงโซ
อุปทานในธุรกิจอาหาร ระบบโลจิสติกสในธุรกิจอาหาร การจัดซ้ือและการจัดเก็บ การจัดการระบบสินคาคงคลัง 
การติดตอสื่อสารและการจัดการขอรองเรียน การตรวจสอบยอนกลับ การเรียกคืนสินคา การพิจารณาชองทางกระจาย
วัตถุดิบและสินคา การประยุกตเทคโนโลยีสารสนเทศ 

Supply chain in food business; concepts of supply chain management; components of 
supply chain management in food business; logistics system in food business; procurement and 
storage; inventory system management; communication and complaint handling; traceability; product 
recall; consideration of raw materials and products distribution channel; application of information 
technology. 
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2423206 วิทยาการวิเคราะหขอมูลเพ่ือการตัดสินใจในธุรกิจอาหาร                                        3(3-0-6) 
 (Data Analytics for Food Business Decision Making)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ประเภทของขอมูล วิธีการวิเคราะหขอมูลเพ่ือการตัดสินใจในธุรกิจอาหาร ความสําคัญและการใช
ประโยชนการวิเคราะหขอมูลเพ่ือการตัดสินใจในธุรกิจอาหาร เครื่องมือท่ีใชในการวิเคราะหขอมูล คณิตศาสตรเบื้องตน
ท่ีจําเปนสําหรับธุรกิจ การวิเคราะหขอมูลลูกคาและยอดขาย การสํารวจขอมูล การแปลผลขอมูล การประเมินความ
เปนไปไดในการดําเนินธุรกิจ 

Data types; data analytics for food business decisions making; importance and use of data 
analytics for food business decisions; data analytics tools; basic mathematics for business; customer 
and sales data analysis sales; data exploration; interpretation of data; assessment of feasibility in 
business. 

   
  2.3.3) วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 
 

2433201 การสรางเครือขายพันธมิตรทางธุรกิจในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม  3(3-0-6) 
 (Network Building of Business Partners in Modern Food Wholesale 

Business) 
 

 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความสําคัญของการสรางเครือขายพันธมิตรทางธุรกิจ การจัดกลุมผลิตภัณฑตามตราสินคาในธุรกิจคาสง
อาหารสมัยใหม องคประกอบของการสรางเครือขายพันธมิตรทางธุรกิจ กระบวนการสรางเครือขายในการคัดเลือก
พันธมิตรทางธุรกิจ การสรางความสัมพันธกับเครือขายพันธมิตรทางธุรกิจ การสรางความผูกพันและความยั่งยืนกับ
เครือขายพันธมิตรทางธุรกิจ 

Importance of network building of business partners; brand- based product segmentation 
in modern food wholesale business; components of building a business alliance network; networking 
process for selecting business partners; building relationships with business partners; building 
engagement and sustainability with network of business partners 

 
2433202 การจัดการธุรกิจแฟรนไชสในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 3(3-0-6) 
 (Franchise Business Management in the Modern Food Wholesale Business)     
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

แนวคิดเก่ียวกับธุรกิจแฟรนไชส ประเภทของธุรกิจแฟรนไชสในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม การวิเคราะห
การลงทุนในธุรกิจแฟรนไชส การจัดการธุรกิจแฟรนไชสในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม การคัดเลือกสินคาสําหรับรานแฟรนไชส 
การจัดการสินคาคงคลังในรานแฟรนไชส กฎหมายการคาท่ีเก่ียวของในการดําเนินธุรกิจแฟรนไชสในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

Franchise business ideas; types of franchise business in modern food wholesale business; 
analysis of investment in franchise business; franchise management in the modern food wholesale 
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business; selection of products for franchise stores; inventory management in franchise stores; 
commercial laws related to franchising business in modern food wholesale business. 

 
2433203 การจัดซ้ือสินคาในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม                                                               3(3-0-6) 
 (Purchasing Goods in Modern Food Wholesale Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

หลักการจัดซ้ือและจัดหาสินคาในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม การคัดเลือกสินคาตามประเภทของลูกคา 
กระบวนการจัดซ้ือและจัดหาสินคา กลยุทธการตั้งราคาและการสงเสริมการขาย การจัดการผูขาย การควบคุมและ
ประเมินคุณภาพสินคา การคาดคะเนสินคาลวงหนา การวิเคราะหขอมูลรายงานการจัดซ้ือ  

Principles of purchasing and sourcing goods in modern food wholesale business; product 
selection by customer type; procurement process; pricing and promotion strategies; vendor management; 
product quality control and evaluation; products forecasting; analyzing purchasing report data. 

 
2433204 อุตสาหกรรมบริการอาหารในธุรกิจโรงแรม ภัตตาคาร และจัดเล้ียง                                                     3(3-0-6) 
 (Food Service Industry in Hotel Business Restaurant & Banquet)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความรูท่ัวไปเก่ียวกับการจัดการบริการอาหารและเครื่องด่ืม อุปกรณในการบริการอาหารและเครื่องด่ืม 
ประเภทและลักษณะของธุรกิจในธุรกิจโรงแรม ภัตตาคาร และการจัดเลี้ยง การวางแผนการดําเนินธุรกิจใน
อุตสาหกรรมบริการอาหาร คุณภาพการบริการ มาตรฐานความปลอดภัยและหลักปฏิบัติทางธุรกิจ การจัดการบุคลากร
การบริหารจัดการหวงโซอุปทานในธุรกิจบริการอาหารและเครื่องดื่ม  

Basic knowledge about food and beverage service management; food and beverage service 
equipment; types and characteristics of business in the hotel, restaurant and banquet businesses; 
planning of business operation in food service industry, service qualities, safety standards and 
business practices, personnel management; management of supply chain in food service business. 

 
2433205 ศิลปะและความคิดสรางสรรคในการจัดเรียงสินคาอาหารสด 3(2-2-5) 
 (Art and Creative Merchandising for Fresh Food Product)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ทฤษฎีเบื้องตนทางศิลปะ หลักการออกแบบ การจัดการองคประกอบ สุนทรียภาพกับการออกแบบ 
ปฏิบัติการจัดเรียงสินคาอาหารสด เทคนิคการจัดเรียงสินคาอาหารสดอยางสรางสรรค การถายภาพและวีดิทัศน 
การเลือกใชชองทางในการสื่อสาร เครื่องมือและเทคโนโลยีสําหรับการตกแตงภาพสินคาอาหารสด การประยุกตใช
หลักการออกแบบและการจัดองคประกอบเพ่ือการสื่อสารทางการตลาด 

Basic theory of art; principles of design; composition management; aesthetics and design; 
practice in merchandising of fresh food; creative merchandising techniques for fresh foods; 
photography and video shooting; selection of communication channels; tools and technology for 
photo editing of fresh food product; application of design and composition for marketing communication. 
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