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หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑติ 

สาขาวิชาการจัดการธุรกิจอาหาร  
หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2567 

 
ช่ือสถาบันอุดมศึกษา สถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน 
คณะ/ วิทยาลัย การจัดการธุรกิจอาหาร 

 
สวนท่ี 1 ชื่อปริญญาและสาขาวิชา 

 
1. รหัสและช่ือหลักสูตร  
 รหัสหลักสูตร :  25522501103649 
 ภาษาไทย  :  หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการธุรกิจอาหาร 
   ภาษาอังกฤษ    :  Bachelor of Business Administration Program in  
    Food Business Management 
 
2. ชื่อปริญญาและสาขาวิชา 
  ภาษาไทย (ชื่อเต็ม) : บริหารธุรกิจบัณฑิต (การจัดการธุรกิจอาหาร) 
    (อักษรยอ) : บธ.บ. (การจัดการธุรกิจอาหาร) 
 ภาษาอังกฤษ (ชื่อเต็ม) : Bachelor of Business Administration (Food Business Management) 
    (อักษรยอ) : B.B.A. (Food Business Management) 
3. วิชาเอก 
 3.1 วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร 

3.2 วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 
  
4. จํานวนหนวยกติที่เรียนตลอดหลักสูตร 
        120 หนวยกิต 
 
5. รูปแบบของหลักสูตร 
 5.1 รูปแบบ 
  เปนหลักสูตรระดับปริญญาตรี หลักสูตร 4 ป มีระยะเวลาการศึกษาสูงสุดตามประกาศของสถาบัน 
 5.2 ประเภทของหลักสูตร  
 
  
  
 

 5.3 ภาษาท่ีใช 
  หลักสูตรจัดการเรียนการสอนเปนภาษาไทยและ/หรือภาษาอังกฤษ  
  

☐ หลักสูตรปรญิญาตรีทางวิชาการ 

☐ หลักสูตรปรญิญาตรีทางวิชาชีพ 

 หลักสูตรปรญิญาตรีปฏิบัติการ 
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 5.4 ความรวมมือกับสถาบันอื่น  
  เปนหลักสูตรรวมกับบริษัท ซีพี ออลล จํากัด (มหาชน), บริษัท สยามแมค็โคร จํากัด (มหาชน)  

5.5 การใหปริญญาแกผูสําเร็จการศึกษา 
 1 ปริญญา    2 ปริญญา  3 ปริญญา 

 4 ปริญญา  ปริญญา 2 ระดับ (โท-เอก)  พหุปรญิญา 

 
6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร 

 หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ. 2567 
กําหนดเปดสอนภาคการศึกษาท่ี 1 ปการศึกษา 2567 
ปรับปรุงจากหลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการธุรกิจอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ. 2565 

 คณะกรรมการพัฒนาหลักสูตร เห็นชอบในการประชุมหลักสูตรคร้ังท่ี 1/2566  
เมื่อวันท่ี 20 เดือน กรกฎาคม พ.ศ. 2566  

 คณะกรรมการวิชาการสถาบัน เห็นชอบใหนําเสนอหลักสูตรตอสภาสถาบัน  
ในการประชุมครั้งท่ี 6/2566 เมื่อวันที่ 10 เดือน ตุลาคม พ.ศ. 2566 

 ไดรับอนุมัติหลักสูตรจากสภาสถาบัน ในการประชุมคร้ังที่ 6/2566  
เมื่อวันท่ี 21 เดือน พฤศจิกายน พ.ศ. 2566 

 
7. สถานที่จัดการเรียนการสอน 

 สถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน  
 สถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน วิทยาเขตอีอีซี 
 สถานท่ีจัดการเรียนการสอนอ่ืน ๆ (โปรดระบุ) 

 
8. อาชีพที่สามารถประกอบไดหลังการศึกษา 

 วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร 
 (1) เจาของกิจการธุรกิจอาหาร 
 (2) ผูจัดการรานคาปลีกประเภทอาหาร 
 (3) เจาหนาที่ปฏิบัติการในธุรกิจอาหาร 
 (4) เจาหนาที่การตลาดและการขายในธุรกิจอาหาร 
 (5) เจาหนาที่พัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 
 (6) เจาหนาที่ฝายประกันคุณภาพรานคาปลีกประเภทอาหาร 
 วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

(1) เจาของกิจการธุรกิจอาหาร 
     (2) ผูจัดการแผนกกลุมอาหารในธุรกิจคาสง  
  (3) ผูจัดการแผนกสินคาคงคลังและแผนกจัดซื้อในธุรกิจคาสงกลุมอาหาร    
  (4) เจาหนาที่ปฏิบัติการในธุรกิจคาสงกลุมสินคาอาหาร 
  (5) เจาหนาที่ฝายประกันคุณภาพอาหารในธุรกิจคาสง 
  (6) เจาหนาที่การตลาดและการขายในธุรกิจคาสงกลุมสินคาอาหาร 
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สวนท่ี 2 ปรัชญา วัตถุประสงค และผลลัพธการเรียนรู 
 
1. ปรัชญาการจัดการศึกษา  
 ทิศทางนโยบายและยุทธศาสตรการพัฒนาการกําลังคนของประเทศ และปรัชญาการศึกษาของ
สถาบันอุดมศึกษา รวมถึงมาตรฐานวิชาการและวิชาชีพที่เปนสากลในการผลิตบัณฑิตระดับอุดมศึกษา โดยเชื่อวา
กําลังคนท่ีมีคุณภาพ ตองเปนบุคคลท่ีมีจิตสํานึกของความเปนพลเมืองดีที่สรางสรรคประโยชนตอสังคม และมี
ศักยภาพในการพ่ึงพาตนเองบนฐานภูมิปญญาไทยภายใตกรอบศีลธรรมจรรยาอันดีงาม เพ่ือนําพาประเทศสูการ
พัฒนาที่ยั่งยืนและทดัเทียมมาตรฐานสากล ตามพันธกิจหลักและยุทธศาสตรของสถาบันที่สอดคลองกับความตองการ
และความคาดหวังของผูเรียนและผูมีสวนไดเสีย 

หลักสูตรมุงใหการผลิตบัณฑิตมีความสัมพันธสอดคลองกับปรัชญาการศึกษาของสถาบันอุดมศึกษาโดยทาง
สถาบันการจัดการปญญาวิฒนไดกําหนดปรัชญาการศึกษา ไววา “การเรียนรูจากประสบการณจริง (Work-based 
Education: WBE” โดยการจัดการเรียนการสอนของทุกหลักสูตรในสถาบันจะดําเนินการในรูปแบบ WBE Model) 
โดยการจัดการเรียนการสอนในรปูแบบ WBE Model ประกอบดวย 4 องคประกอบสําคญั คือ 

1. การสอนโดยบุคคลากรมืออาชีพ (Work-based Teaching: WBT) เปนการเรียนการสอนภาคทฤษฎีโดย
คณาจารยผูทรงคุณวุฒิตรงตามท่ีหลักสูตรกําหนด โดยผูมีสวนรวมหรือวิทยากรพิเศษจากองคกรชั้นนําและมีความ
โดดเดนในเร่ืองการเรียนการสอน มารวมสอนในลักษณะกรณีศึกษาจริง (Real Case Study) ที่ถายทอด วิเคราะห 
และฝกปฏิบัติโดยเจาของกรณีศึกษาเอง ทําใหนักศึกษาไดเรียนทฤษฎีควบคูกับภาคปฏิบัติ มีการวิเคราะหและ
ประยุกตใชกรณีศึกษาในสถานการณท่ีเทียบเคียงกันไดตั้งแตในหองเรยีน เปนการเตรียมความพรอมกอนไปฝกปฏิบัติ WBL 

2. การเรียนรูโดยการลงมือปฏิบั ติจริง (Work-based Learning: WBL) เปนการเรียนรูโดยการลงมือ
ปฏิบัติงานจริงอยางมีแบบแผนรองรับ กลาวคือ การจัดวางโปรแกรม ครูฝก และมีระบบการติดตามประเมินอยาง
เปนระบบในองคกร  

การจัดการเรียนการสอนจะมีการสลับกันระหวางการเรียนรูในหองเรียนกับการฝกปฏิบัติงานตามโจทยที่
กําหนดใหอยางตอเนื่องรวม 4 - 8 คร้ัง ตามความเหมาะสมของหลักสูตร และออกแบบสอดคลองกับความตองการ
ของสถานประกอบการเพ่ือทําใหเกิดการบูรณาการระหวางภาคทฤษฎีกับภาคปฏิบัติอยางแทจริง 

ในกระบวนการจัดการเรียนการสอนรูปแบบ Work-based Education Model นี้นักศึกษาสามารถเรียนรู
เพ่ิมเติมในสถานประกอบการจรงิในโจทยเดิมหรือศึกษารวมกับนักศึกษา คณาจารยขามสาขาวิชาจนไดขอสรุปเปน
โครงการ รวมทั้งสรางเปนนวัตกรรมเพ่ือเขาสูเวทีประกวดในระดับสถาบันและกลุมธุรกิจเพ่ือสรางความรูใหมกลับ
ไปสูองคกรไดอีกดวย 

3. การศึกษางานวิจัยจากปญหาวิจัยจริง (Work-based Researching and Innovation: WBR) เปนการ
ศึกษาวิจัยของคณาจารยจากปญหาจริงในองคกรที่พรอมนําผลวิจัยไปใชในทางปฏิบัติไดโดยตรง และสามารถนํามา
ถายทอดองคความรูสูการเรยีนการสอนในหองเรียน ทําใหนักศึกษาไดรับประสบการณตรงและเรียนรูในเร่ืองของการ
ทําวิจัยที่สามารถนําไปใชประโยชนสรางเปนนวัตกรรมและชวยแกปญหาตอองคกรไดจริง เม่ือนักศึกษาไดไปฝก
ปฏิบัติงานตามโจทยตาง ๆ ในภาคธุรกิจที่มีความแตกตางกันไป ก็ทําใหอาจารยผูสอนจําเปนตองเพ่ิมพูนความรูของ
ตนเองอยูเสมอ ๆ ในทุกภาคการศึกษา ซึ่งกระบวนการนี้เสมือนเปนแรงผลักดันใหเกิดการพัฒนาตนเองของอาจารย
เพ่ือตอบคําถาม ชวยแกปญหาและกระตุนแนวคิดที่เก่ียวกับนวัตกรรมใหแกนักศึกษาควบคูกันไปดวย 
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4. มหาวิทยาลัยแหงการสรางเครือขาย (Networking University) การเปนมหาวิทยาลัยแหงการสราง
เครือขายเปนพลังเสริมที่สําคัญที่ทําใหการจัดการเรียนการสอนแบบ WBE ประสบความสําเร็จ สถาบันการจัดการ
ปญญาภิวัฒนจึงมุงสรางเครือขายความรวมมือทางวิชาการทั้งกับภาคธุรกิจและภาคการศึกษา ทั้งในประเทศและ
ตางประเทศ เพ่ือรวมเปนพลังเสริมและสนับสนุนในการจัดการเรียนการสอน โดยแบงออกเปน 2 กลุม ไดแก 
เครือขายภาคการศึกษา (Education Network) และเครือขายภาคธุรกิจ (Business Network) ทั้งนี้ ทั้ง 2 กลุมนั้น ไดเขา
มามีสวนรวมในการถายทอดองคความรู สรางประสบการณการเรียนรู และเปนแหลงเรียนรูใหกับนักศึกษา  

 

ปรัชญาของหลักสูตร  
 หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการธุรกิจอาหาร หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2567 มุงเนนผลิตบัณฑิต
ใหมีความรูดานการจัดการธุรกิจอาหาร และการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม และผูเรียนไดเรียนรูจาก
ประสบการณจริง (Work-based Education; WBE) สามารถสรางผลงานเชิงนวัตกรรมที่นําไปใชประโยชนและตอบสนอง
ตอความตองการของภาคธุรกิจ และสอดคลองกับปรชัญาการจัดการศึกษาของสถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน 
 
2. วัตถุประสงคของหลักสูตร 
 หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการธุรกิจอาหาร หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2567 มีวัตถุประสงค 
เพ่ือผลิตบัณฑิตท่ีมีคุณสมบัติดังนี้ 
 1) ผลิตบัณฑิตที่มีความรู และทักษะวิชาชีพท่ีสอดคลองกับความตองการของภาคธุรกิจ เนนการเรียนรู
จากประสบการณจริง 
 2) ผลิตบัณฑิตท่ีสามารถนําความรูไปใชประโยชนในธุรกิจอาหารและธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 
 3) ผลิตบัณฑิตที่มีความซื่อสัตย มีคุณธรรม จริยธรรม มีความเปนผูนําในการปฏิบัติงาน สามารถปรับตัว
เขากับทีมในการปฏิบัติงานไดเปนอยางดี  
 4) ผลิตบัณฑิตที่มีทักษะดานภาษาในการสื่อสาร สามารถเลือกใชเทคโนโลยีสารสนเทศไดอยางเหมาะสม
และมีประสิทธิภาพ 
 5) ใชในการบริหารจัดการธุรกิจอาหารและธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมไดอยางมีความเหมาะสมและมี
ประสิทธิภาพ 
 
3. ผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (Program Learning Outcomes: PLOs) 
วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร 

PLO 1 อธิบายความรูดานวัตถุดิบอาหาร ผลิตภัณฑอาหาร การควบคุมความปลอดภัย กฎหมายอาหารตาม
มาตรฐานอาหารระดับชาติและนานาชาติ 

PLO 2 อธิบายความรูการจัดการดานธุรกิจตลอดหวงโซอุปทานอาหาร 
PLO 3 ใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการจัดทําขอมูลดานธุรกิจและดานอาหารเพ่ือการนําเสนอ 
PLO 4 วิเคราะหขอมูลเชิงตัวเลขเพ่ือการจัดการตนทุนในธุรกิจอาหาร 
PLO 5 ปฏิบัติตามคูมือดานการแปรรูปอาหารใหเปนไปตามมาตรฐานการผลิตอาหารและหลักสุขลักษณะ 

ที่ดีสวนบุคคล 
PLO 6 ปฏิบัติงานดานการขาย และการบริการในธุรกิจอาหาร ทั้ งรูปแบบออฟไลนและออนไลน 

ตามขอกําหนดขององคกร ดวยความรับผิดชอบและความซื่อสัตย  
PLO 7 ปฏิบัติการการดําเนินธุรกิจ โดยใชแนวคิดการเปนผูประกอบการธุรกิจอาหาร ทั้งรูปแบบออฟไลน

และออนไลน โดยอาศัยการทํางานเปนทีม 
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PLO 8 สื่อสารขอมูลดานอาหารและผลิตภัณฑอาหารใหตรงกับกลุมลูกคาเปาหมาย 
PLO 9 สรางผลงานวิจัยและนวัตกรรมตนแบบตามหลักจริยธรรมการวิจัยและทรัพยสินทางปญญา 

ดวยการเชื่อมโยงดานธุรกิจและอาหาร โดยอาศัยการทํางานเปนทีม 
 

วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 

PLO 1 อธิบายความรูดานวัตถุดิบอาหาร ผลิตภัณฑอาหาร การควบคุมความปลอดภัย กฎหมายอาหาร 
ตามมาตรฐานอาหารระดับชาติและนานาชาติ 

PLO 2 อธิบายความรูการจัดการดานธุรกิจตลอดหวงโซอุปทานอาหาร 
PLO 3 ใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการจัดทําขอมูลดานธุรกิจและดานอาหารเพ่ือการนําเสนอ 
PLO 4 คาดการณขอมูลเชิงตัวเลขเพื่อจัดการตนทุนสินคาคงคลังและการจัดซื้อสินคาในธุรกิจคาสงอาหาร

สมยัใหม 
PLO 5 ปฏิบัติตามคูมือดานการเตรียมวัตถุดิบอาหารในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม โดยใชมาตรฐานความ

ปลอดภัยดานอาหาร และหลักสุขลักษณะที่ดีสวนบุคคล 
PLO 6 ปฏิบัติงานดานการขาย และการบริการในธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม ทั้งรูปแบบออฟไลนและ

ออนไลนตามขอกําหนดขององคกร ดวยความรบัผิดชอบและความซื่อสัตย  
PLO 7 ปฏิบัติการการดําเนินธุรกิจ โดยใชแนวคิดการเปนผูประกอบการธุรกิจอาหาร ทั้งรูปแบบออฟไลน

และออนไลน โดยอาศัยการทํางานเปนทีม 
PLO 8 สื่อสารขอมูลดานอาหารและผลิตภัณฑอาหารใหตรงกับกลุมลูกคาเปาหมาย 
PLO 9 สรางผลงานวิจัยและนวัตกรรมตนแบบตามหลักจริยธรรมการวิจัยและทรัพยสินทางปญญา 

ดวยการเชื่อมโยงดานธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม โดยอาศัยการทาํงานเปนทีม 
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สวนท่ี 4 โครงสรางหลักสูตร รายวิชาและหนวยกิต 
 

1. โครงสรางหลักสูตร 
 1.1   หลักสูตร 
  .1.11  จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร จํานวน 120 หนวยกิต 
  .1.21  โครงสรางหลักสูตร  
    1) หมวดวิชาศึกษาทั่วไป    จํานวน 30 หนวยกิต ประกอบดวย  
     1.1 หมวดอัตลักษณของพีไอเอ็ม (PIM)   จํานวน 12 หนวยกิต 
     1.2  หมวดศาสตรแหงชีวิต    จํานวน 18 หนวยกิต 
    2) หมวดวิชาเฉพาะ  จํานวน 84 หนวยกิต ประกอบดวย 
     2.1  กลุมวิชาแกนธุรกิจ   จํานวน 18 หนวยกิต 
     2.2  กลุมวิชาเอกบังคับ   จํานวน 54 หนวยกิต 
     2.3  กลุมวิชาเลือก        จํานวน 12 หนวยกิต 
    3) หมวดวิชาเลือกเสรี  จํานวน 6 หนวยกิต 
 
2. รายวิชา  
 2.1 ความหมายของรหัสวิชา 
 รหัสวิชา ประกอบดวย ตัวเลขรวม 7 หลัก เปนตัวเลขอารบิก ดังน้ี 
  

ความหมาย 
ลําดับที่ 

1 2 3 4 5 6 7 
ตัวเลขประจําคณะวิชา/วิทยาลัย/สํานัก X X      
ตัวเลขระบุหลักสูตร /หมวดวิชา    X     
ตัวเลขระบุกลุมวิชา    X    
ตัวเลขระบุระดับชั้นป/ระดับรายวิชา     X   
ตัวเลขระบุลําดับรายวิชา      X X 

1) ลําดับที่ 1 - 2 หมายถึง ตัวเลขประจําคณะวิชา/วิทยาลัย/สํานัก ประกอบดวยคณะวิชา ดังน้ี 
    10 หมายถึง สํานักการศึกษาทั่วไป 
    11  หมายถึง คณะบรหิารธุรกิจ 

23 หมายถึง คณะการจัดการธุรกิจอาหาร 
24 หมายถึง คณะการจัดการธุรกิจอาหาร  
  (การจัดการศึกษาผานระบบเทคโนโลยีสารสนเทศ) 

  2) บท่ีลําดั  3 หมายถึง ตัวเลขระบุหลักสูตร/ หมวดวิชา ประกอบดวย 
   2.1)  ตัวเลขหมวดวิชาศึกษาทั่วไป 
    1 หมายถึง มวดอัตลักษณของสถาบันห  PIM 
    2 หมายถึง  หมวดศาสตรแหงชีวิต 
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    7 หมายถึง รายวิชาระดับปริญญาโท 
8 หมายถึง รายวิชาระดับปริญญาเอก 
9 หมายถึง รายวิชาระดับประกาศนียบัตร 

  5)  ลําดับท่ี 6 และ 7 หมายถึง ตัวเองระบุลําดับรายวิชา 
    01 หมายถึง รายวิชาลําดับที่ 1  

(ลําดับที่  01-50 รายวิชา“ บรรยายหรือทฤษฏี/
ป ฏิ บั ติ / โค รงงาน /ก ารศึ กษ าค น ค ว า อิ ส ระ /
วิทยานิพนธ/ดุษฎีนิพนธ”) 

    51 หมายถึง รายวิชาลําดบัที่ 51  
      (ลําดับที่ 51 เปนตนไป รายวิชา  
      “การเรียนรูภาคปฏิบัติดาน.....”) 

2.2 รายวิชา  

1) หมวดวิชาศึกษาทั่วไป นักศึกษาตองเรยีนรายวิชา จํานวนไมนอยกวา 30 หนวยกิต ดังนี้ 
1.1) หมวดอัตลักษณของพีไอเอ็ม (PIM) จํานวน 12 หนวยกิต กําหนดใหนักศึกษาเรียนครบ 

ท้ัง 4 รายวิชา ดังนี้ 
รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
1010101 ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสารในยุคดิจิทัล 

(Thai for Digital Communication) 
3(3-0-6) - 

1010102 ปรัชญาปญญาภิวัฒนเพื่อการจัดการ    
(Philosophy of Panyapiwat for Management)                    

3(3-0-6) - 

1010103 คณิตศาสตรเพ่ือการวิเคราะหและตัดสินใจ  
(Mathematics for Analysis and Decision Making) 

3(3-0-6) - 

1010104 
 

วิถีพลเมืองดิจิทัล  

(Digital Citizenship) 

3(3-0-6) - 

 
  1.2) หมวดศาสตรแหงชีวิต จํานวนไมนอยกวา 18 หนวยกิต กําหนดใหนักศึกษาเลือกเรียนในแตละ
กลุม ไดแก กลุมภาษาเพ่ือการสื่อสาร กลุมชีวิตและสังคมแหงความสุข และกลุมการจัดการและนวัตกรรม กลุมละ 
ไมนอยกวา 3 หนวยกิต โดยจะตองมีหนวยกิตรวมไมนอยกวา 18 หนวยกิต   
    1.2.1) กลุมภาษาเพื่อการส่ือสาร    

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคบักอน 
1021111 

 
ภาษากับวัฒนธรรมไทย  
(Thai Language and Culture)  

3(3-0-6) - 

1021112 ภาษาไทยในฐานะภาษาตางประเทศ  
(Thai as a Foreign Language) 

3(3-0-6) - 

1021113 หลักภาษาและการใชภาษาไทย 
(Language Structure and Usage of Thai) 

3(3-0-6) - 

1021114 การอานออกเสียงภาษาไทย  
(Thai Oral Reading) 

3(3-0-6) - 
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รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคบักอน 
1021115 วิถีไทย ภูมิปญญาไทย และวัฒนธรรมไทย 

(Thai Way of Life, Wisdom, and Culture) 
3(3-0-6) - 

1021121 ภาษาอังกฤษในชีวิตประจําวัน 
(English in Daily Life) 

2(1-2-3) - 

1021122 ภาษาอังกฤษในโลกสมัยใหม 
(English in Modern World) 

2(1-2-3) - 

1021223 ภาษาอังกฤษเพ่ือธุรกิจและการทํางาน  
 (English for Business and Work) 

2(1-2-3) - 

1021224 ภาษาอังกฤษเพ่ือการนําเสนออยางสรางสรรค                       
(English for Creative Presentation) 

2(1-2-3) - 

1021225 ภาษาอังกฤษเชิงธุรกิจ 
(Business English) 

2(1-2-3) - 

1021226 
 

ภาษาอังกฤษผานสื่อ  
(English through the Media) 

2(1-2-3) - 

1021227 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสมัครงานและสัมภาษณ  
(English for Job Application and Interviews) 

2(1-2-3) - 

1021328 
 

ภาษาอังกฤษสําหรับการสอบวัดมาตรฐาน  
(English for Standardized Tests) 

2(1-2-3) - 

1021231 ภาษาจีนในชีวิตประจําวัน 

(Chinese in Daily Life) 
3(3-0-6) - 

1021232 ภาษาจีนเพ่ือธุรกิจบริการ 
(Chinese for Service Business) 

3(3-0-6) - 

1021233 ภาษาจีนในสํานักงาน 
(Chinese in Office Work) 

3(3-0-6) - 

1021234 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสารทางธุรกิจ 
(Chinese for Business Communication) 

3(3-0-6) - 

1021241 ภาษาเมียนมาในชีวิตประจําวัน 
(Burmese in Daily Life) 

3(3-0-6) - 

1021242 ภาษาเมียนมาเพ่ือการสื่อสารธุรกิจ 
(Burmese for Business Communication) 

3(3-0-6) - 

1021251 ภาษาเขมรในชีวิตประจําวัน 
(Cambodian in Daily Life) 

3(3-0-6) - 

1021252 ภาษาเขมรเพ่ือการสื่อสารธุรกิจ 
(Cambodian for Business Communication) 

3(3-0-6) - 
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 1.2.2) กลุมชีวิตและสังคมแหงความสุข  
รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
1022211 มนุษยหลากมิติ  

(Multi-Dimensional Humans) 
3(3-0-6) - 

1022212 ความรักและสัมพันธภาพ 
(Love and Relationships) 

3(3-0-6) - 

1022213 รูโลกกวาง 
(World Wide Perspective)  

3(3-0-6) - 

1022214 
 

สิ่งแวดลอม การพัฒนา และความยั่งยืน   
(Environment, Development, and Sustainability) 

3(3-0-6) - 

1022215 มหัศจรรยแหงสุขภาพดี 
(Miracle of Good Health) 

3(3-0-6) - 

 
1.2.3) กลุมการจัดการและนวัตกรรม   

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคบักอน 
1023211 หมากลอมปญญาภิวัฒน 

(Panyapiwat GO) 
3(3-0-6) - 

1023212 นวัตกรรมกับการพัฒนาคุณภาพชีวิต  
(Innovations and Quality of Life Development) 

3(3-0-6) - 

1023213 การจัดการการเงนิเพ่ือชีวิต    
(Financial Management for Life) 

3(3-0-6) - 

1023214 
 

การจัดการธุรกิจยุคใหม 
(Business Management in New Era) 

3(3-0-6) - 

1023215 เทคโนโลยีดิจิทัลเพ่ือการทํางาน      
(Digital Technology for Work) 

3(3-0-6) - 

 
2) หมวดวิชาเฉพาะ นักศึกษาตองเรียนรายวิชาในหมวดวิชาเฉพาะ จํานวน 84 หนวยกิต ดังนี้ 

  2.1) กลุมวิชาแกนธุรกิจ ใหเรียนจํานวน 18 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี้  
รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคบักอน 
1101111 การจัดการธุรกิจการคาสมัยใหมในยุคดิจิทัล                         

(Modern Trade Business Management in Digital Era)  
3(3-0-6) - 

1101112 การตลาดดิจิทัล 
(Digital Marketing) 

3(3-0-6) - 

1101113 
 

การบัญชีและการเงินเพ่ือการจัดการธุรกิจ 
(Accounting and Finance for Business Management) 

3(3-0-6) - 

1101214 
 

การจัดการโลจิสติกสและหวงโซอุปทาน                                               
(Logistics and Supply Chain Management) 
  

3(3-0-6) - 
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รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคบักอน 
1101215 

 
การจัดการองคการและทรัพยากรมนุษยในยุคดิจิทัล                    
(Organization and Human Resource Management in Digital 
Era)  

3(3-0-6) - 

1101216 เศรษฐศาสตรเพ่ือการจัดการธุรกิจ     
(Economics for Business Management) 

3(3-0-6) - 

 

2.2) กลุมวิชาเอกบังคับ ใหเรียนจํานวน 54 หนวยกิต  
  2.2.1) วิชาเอกบังคับ จํานวน 15 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี้ 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 

2302101 การขายและมาตรฐานการบริการในธุรกิจอาหาร  

(Sales and Service Standard in Food Business) 

3(0-6-3) - 

2302302 กฎหมายและขอบังคับสําหรับธุรกิจอาหาร 

(Food Business Laws and Regulation) 

3(3-0-6) - 

2302303 การจัดการเพ่ือเปนผูประกอบการธุรกิจอาหารในยุคดิจิทัล 
(Food Business Entrepreneur Management in Digital Era) 

3(2-2-5) - 

2302404 การจัดการนวัตกรรมในธุรกิจอาหาร 
(Innovation Management in Food Business) 

3(0-6-3) - 

2302405 การวิจัยธุรกิจอาหาร  

(Food Business Research) 

3(0-6-3) - 

 

  2.2.2) วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร จํานวน 39 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี้ 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 

2342101 การจัดการระบบคุณภาพและความปลอดภัยดานอาหาร 

(Food Quality and Safety System Management) 

3(3-0-6) - 

2342102 การจัดการโภชนาการเพ่ือธุรกิจอาหาร 

(Nutrition Management for Food Business) 

3(3-0-6) - 

2342203 การจัดการวัตถุดิบและเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร    

(Raw Material Management and Food Processing 

Technology) 

3(0-6-3) - 

2342204 การจัดการหวงโซอุปทานในธุรกิจอาหาร 
(Food Business Supply Chain Management) 

3(3-0-6) - 

2342305 
 

การจัดการตนทุนในธุรกิจอาหาร  
(Cost Management in Food Business) 

3(3-0-6) - 

2342151 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 1 

(Work-based Learning in Food Business Management 1) 

3(0-40-0) - 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 

2342152 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 2 

(Work-based Learning  in Food Business Management 2) 

3(0-40-0) - 

2342253 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 3 

(Work-based Learning  in Food Business Management 3) 

3(0-40-0) - 

2342254 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 4 

(Work-based Learning in Food Business Management 4) 

3(0-40-0) - 

2342355 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 5 

(Work-based Learning in Food Business Management 5) 

3(0-40-0) - 

2342356 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 6 

(Work-based Learning in Food Business Management 6) 

3(0-40-0) - 

2342457 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 7 

(Work-based Learning in Food Business Management 7) 

3(0-40-0) - 

2342458 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 8 
(Work-based Learning in Food Business Management 8) 

3(0-40-0) - 

  
 2.2.3) วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม จํานวน 39 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี ้
รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคบักอน 
2352101 การจัดการผลิตภัณฑอาหารและการบรกิารในธุรกิจคาสงสมัยใหม  

(Food Product and Service Management in Modern 
Wholesale Business) 

3(3-0-6) - 

2352102 การปฏิบัติการสินคาในธุรกิจคาสงสมัยใหม 
(Product Operations in Modern Wholesale Business) 

3(0-6-3) - 

2352203 
 

การปฏิบัติการสินคากลุมอาหารสดในธุรกิจคาสงสมัยใหม 
(Fresh Food Product Operations in Modern Wholesale 
Food Business) 

3(0-6-3) - 

2352304 
 

การจัดการสินคาคงคลังในธุรกิจคาสงสมัยใหม   
(Inventory Management in Modern Wholesale Business) 

3(3-0-6) - 

2352305 
 

การจัดซื้อสินคาในธุรกิจคาสงสมัยใหม 
(Purchasing Goods in Modern Wholesale Business) 

3(3-0-6) - 

2352151 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 1 
(Work-based Learning in Modern Wholesale Business 
Management 1) 

3(0-40-0) - 

2352152 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 2 
(Work-based Learning in Modern Wholesale Business 
Management 2) 
 
 

3(0-40-0) - 
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รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต วิชาบังคบักอน 
2352253 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 3 

(Work-based Learning in Modern Wholesale Business 
Management 3) 

3(0-40-0) - 

2352254 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 4 
(Work-based Learning in Modern Wholesale Business 
Management 4) 

3(0-40-0) - 

2352355 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 5 
(Work-based Learning in Modern Wholesale Business 
Management 5) 

3(0-40-0) - 

2352356 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 6 
(Work-based Learning in Modern Wholesale Business 
Management 6) 

3(0-40-0) - 

2352457 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 7 
(Work-based Learning in Modern Wholesale Business 
Management 7) 

6(0-40-0) - 

 
2.3) กลุมวิชาเลือก ทั้งสองวิชาเอก เลือกเรียน จํานวน 12 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี้ 
 2.3.1) วิชาเลือก  

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 
2303101 การจัดการธุรกิจกาแฟ        

(Coffee Business Management)                                    
3(2-2-5) - 

2303202 การจัดการธุรกิจเบเกอรี่ 
(Bakery Business Management) 

3(2-2-5) - 

2303303 การจัดการธุรกิจอาหารไทย 
(Thai Food Business Management)  

3(2-2-5) - 

2303304 ภาวะผูนําในธุรกิจอาหาร    
(Leadership in Food Business)  

3(3-0-6) - 

2303305 
 

การพาณิชยอิเล็กทรอนิกสในธุรกิจอาหาร     
(Electronic Commerce in Food Business)    

3(3-0-6) - 

2303406 ภาษาอังกฤษสําหรับผูใหบริการในธุรกิจอาหาร 
(English for Service Provider in Food Business)    

3(3-0-6) - 

2303407 วิทยาการวิเคราะหขอมูลเพ่ือการตัดสินใจในธุรกิจอาหาร         
(Data Analytics for Food Business Decision Making)                  

3(3-0-6) - 

2303408 การจัดการความพึงพอใจของลูกคา 
(Customer Satisfaction Management) 

3(3-0-6) - 

2303409 การออกแบบอาหารเพ่ือการสื่อสารในธุรกิจภัตตาคาร 
(Food Design for Communication in Restaurant Business) 

3(2-2-5) - 
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 2.3.2) วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร  

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 

2343301 
 

การสรางและการจัดการตราสินคาในธุรกิจอาหาร   
(Branding Management in Food Business)     

3(3-0-6) - 

2343302 
 

นวัตกรรมบรรจุภัณฑในธุรกิจอาหาร   
(Packaging Innovation in Food Business)           

3(3-0-6) - 

2343303 
 

การจัดการธุรกิจการทองเที่ยวเชิงอาหาร 
(Gastronomic Tourism Business Management)                                    

3(3-0-6) - 

2343404 
 

หลักการธุรกิจภัตตาคารแฟรนไชส 
(Principles of Franchise Restaurant Business) 

3(3-0-6) - 

 
 2.3.3) วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงสมัยใหม     

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต วิชาบังคับกอน 

2353201 อุตสาหกรรมบริการอาหารในธุรกิจโรงแรม ภัตตาคาร และจัดเลี้ยง 
(Food Service Industry in Hotel Business Restaurant & 
Banquet) 

3(3-0-6) - 

2353302 
 

เทคโนโลยีดิจิทัลในธุรกิจคาสงสมัยใหม 
(Digital Technology in Modern Wholesale Business) 

3(3-0-6) - 

2353303 
 
 

การสรางเครือขายพันธมิตรทางธุรกิจในธุรกิจคาสงสมัยใหม    
(Network Building of Business Partners in Modern 
Wholesale Business) 

3(3-0-6) - 

2353404 
 
 

การจัดการธุรกิจแฟรนไชสในธุรกิจคาสงสมัยใหม  
(Franchise Business Management in the Modern 
Wholesale Business)    

3(3-0-6) - 

 
3) หมวดวิชาเลือกเสรี นักศึกษาตองศึกษารายวิชาในหมวดวิชาเลือกเสรี จํานวน 6 หนวยกิต  

  นักศึกษาสามารถเลือกเรียนรายวิชาที่ เปดสอนในสถาบันการจัดการปญญาภิ วัฒน  ห รือ
สถาบันอุดมศึกษาอื่น โดยตองไดรับความเห็นชอบจากอาจารยที่ปรึกษา 
 ทั้งน้ี ในรายวิชาทุกวิชาของสถาบันที่มีวิชาบังคับกอน คณบดีสามารถอนุมัติใหนักศึกษาลงทะเบียนใน
รายวิชานั้นได โดยสอดคลองกับศักยภาพของผูเรียนและมาตรฐานการจัดการเรียนการสอน 
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6. คําอธิบายรายวิชา 
1) หมวดวิชาศึกษาทั่วไป  

  1.1) หมวดอัตลักษณของพีไอเอ็ม (PIM)  
1010101 ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสารในยุคดิจิทัล       3(3-0-6) 
  (Thai for Digital Communication) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  การสื่อสารดวยภาษา มารยาทในการสื่อสาร หลักการและรูปแบบการนําเสนออยางสรางสรรค การ
วิเคราะหผูรบัสาร การฝกจับประเด็นจากการฟงและการอาน การเตรียมโครงเร่ือง เนื้อหา และการจัดลําดับขอมูลเพื่อ
การพูด การออกแบบและจัดทําสื่อนําเสนอ ทักษะในการนําเสนอทั้งการใชน้ําเสียง สายตา คําพูด และบุคลิกภาพ การ
ฝกการเลาเร่ือง การพูดโนมนาว การเจรจาตอรอง การอภิปราย และการโตแยงแสดงเหตุผล ตลอดจนการเขียนยอ
ความ การเขียนรายงาน การเขียนเพ่ือการสื่อสารอยางมีศิลปะ 
  Language communication; communication etiquettes; creative presentation theory and 
patterns; message receiver analysis; the practice of capturing the main idea from listening, and 
speaking; speech layout, content preparation, and speech sequencing; designing and producing the 
media; presentation skills, intonation, eye-contact, verbal message, and personality; the practice of 
storytelling, persuasive skills, negotiation skills, debating, and expressing opinions; writing summary, 
report writing, writing for artistic communication. 
 
1010102  ปรัชญาปญญาภิวัฒนเพื่อการจัดการ       3(3-0-6) 
  (Philosophy of Panyapiwat for Management) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  แนวคิดของมหาวิทยาลัยแหงองคกรธุรกิจและรูปแบบการเรียนรูควบคูการฝกประสบการณจริง (Work-
based Education) อัตลักษณปญญาภิวัฒนเพื่อการสรางนักจัดการใหเรียนเปน คิดเปน ทํางานเปน เนนวัฒนธรรม 
และรักความถูกตอง จริยธรรมในการทํางานและความรับผิดชอบตอตนเองและสังคม วัฒนธรรมองคกรและการ
ปรับตัวใหสอดคลองกับวัฒนธรรมท่ีแตกตาง การมีสวนรวมและความผูกพันตอองคกร ภาวะผูนําและภาวะผูตาม 
ตลอดจนการวางแผนและการสรางสมดุลชีวิตอยางมีความสุข 
  Conceptual definition of the corporate university, Work-based Education, and the 
Panyapiwat identity. Development of a well-rounded executive with a sense of responsibility for 
oneself and society.  Defining organizational engagement; leadership; supports.  Planning for a 
successful work-life balance. 
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1010103  คณิตศาสตรเพ่ือการวิเคราะหและตัดสินใจ      3(3-0-6) 
       (Mathematics for Analysis and Decision Making) 

  วิชาบังคบักอน : ไมม ี
  (Prerequisite Course: None) 
  แนวคิดเชิงคณิตศาสตรและสถิติ หลักการและวิธีการทางคณิตศาสตรที่นํามาใชหาคําตอบ และเทคนิค
การประยุกตใชในชีวิตประจําวัน ความหมายและขั้นตอนของกระบวนการคิดเชิงวิเคราะห เทคนิคการตัดสินใจ 
การคิดวิพากษการคิดเชิงตรรกะ กระบวนการใหเหตุผล การวิเคราะหจุดคุมทุนกับการประกอบอาชีพในอนาคต 
ตลอดจนการวิเคราะหขอมูลในการตัดสินใจเพื่อแกปญหา 
  Mathematical and statistical concepts; mathematical principles and methods applying 
for answers and techniques of applying in daily life; definition and process of analytical thinking; 
decision-making techniques; critical thinking; logical thinking; reasoning process; break-even analysis 
for future career; and data analysis for decision-making and problem-solving. 
  
1010104 วิถีพลเมืองดิจิทัล         3(3-0-6) 
 (Digital Citizenship) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  วิถีแหงพลเมืองเน็ตและแนวโนมเทคโนโลยีดิจิทัล ปญญาประดิษฐ (Artificial Intelligence : AI) ใน
ชีวิตประจําวัน การสืบคนขอมูลออนไลนการรูเทาทันสื่อ การรูทันขาวปลอม (Fake News) การใชเทคโนโลยีดิจิทัล
อยางหลากหลายและสรางสรรค การใชเคร่ืองมือแบงปนขอมูลและทํางานรวมกับผูอื่นแบบออนไลน การใชแอปพลิเค
ชันในการทํางาน การผลิตสื่อดิ จิทัลและการเลือกใชอยางมีวิจารณาญาณ การใช เครื่องมือแบงปนขอมูล 
การสนทนาและทํางานรวมกับผูอ่ืนแบบออนไลน กฎหมายธุรกรรมออนไลน ลิขสิทธ์ิและความตระหนักถึงสิทธิรูปแบบ
ตาง ๆ การรักษาความปลอดภัยของขอมูลบนโลกออนไลน ตลอดจนการนําความรูไปประยุกตใชเพ่ือการปฏิบัติงานใน
องคกรยุคใหม 
  Netizenship; trends of digital technology; artificial Intelligence in daily life; online 
searching; media literacy; recognizing fake news; using digital technology creatively and diversely; 
data-sharing tools and online co-working; using applications for working; digital media creation and 
using sensibly; online conversation and co-working; electronic transactions act; copyright and rights 
awareness; cyber security; and knowledge application to operate in new organizations. 
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 1.2) หมวดศาสตรแหงชีวิต 
    1.2.1) กลุมภาษาเพื่อการสื่อสาร 
1021111 ภาษากับวัฒนธรรมไทย         3(3-0-6) 
  (Thai Language and Culture) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  การศึกษาพลวัตทางภาษาและวัฒนธรรมตามบริบทของสังคมไทย การวิเคราะหอิทธิพลของสังคมที่มีตอ
ภาษา และอิทธิพลของภาษาที่มีตอสังคม ความสัมพันธระหวางภาษากับวัฒนธรรมในระดับสังคม ประกอบดวย ระดับ
ครอบครัว ระดับองคกร ระดับประเทศ และระดับสากล 
     A study of linguistic and cultural dynamics in the context of Thai society, an analysis of 
the influence of society on the language, and the influence of language on society.  The 
relationship between language and culture at the social level consisting of family, organizational, 
national, and international levels. 
 
1021112    ภาษาไทยในฐานะภาษาตางประเทศ        3(3-0-6) 
  (Thai as a Foreign Language) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  หลักการและฝกทักษะการสนทนาภาษาไทยในชีวิตประจําวัน การเพิ่มพูนวงศัพท การออกเสียงให
ถูกตอง การใชคํา และเรียบเรียงประโยคเพื่อการส่ือสารที่ชัดเจนมีประสิทธิภาพ 
     Principles and practice of Thai language conversation skill in daily life; vocabulary 
enhancement; correct pronunciation; word usage; and creating sentences for clear and effective 
communication. 
 
1021113    หลักภาษาและการใชภาษาไทย       3(3-0-6) 
  (Language Structure and Usage of Thai) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  โครงสรางภาษาไทย โครงสรางพยางคในภาษาไทย การใชคําโครงสรางกลุมคําและประโยค การใชระดับ
คํา การใชภาษาไทยให ถูกตองตามสถานะและสถานการณ  ปญหาการใชภาษาไทยในปจจุบัน วิเคราะห 
การใชภาษา ตลอดจนการศึกษาแนวทางแกไขปรับปรุงและการใชภาษาไทยใหถูกตองตามลักษณะภาษาไทย      
     Thai language structure; syllable structure in Thai language; use of words; structure of 
phrases and sentences; use of word levels; correct use of Thai language in accordance with 
statuses and situations; problems of current Thai language usage; analysis of language usage; study 
of guidelines for correction and improvement of the use of Thai language. 
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1021114    การอานออกเสียงภาษาไทย         3(3-0-6) 
  (Thai Oral Reading) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  องคประกอบและหลักการอานออกเสียง อวัยวะท่ีใชในการออกเสียง การฝกปฏิบัติการออกเสียงให
ถูกตองชัดเจน การฝกปฏิบัติการใชนํ้าเสียงใหเหมาะสมกับความหมายของคําในบริบทตาง ๆ ที่สงผลตอการสื่อสารให
เกิดประสิทธิผล 
     Components and principles of oral reading; speech organs; practicing correct and clear 
pronunciation; and practicing the use of sounds appropriate with word meanings in various contexts for 
effective communication. 
 
1021115    วิถีไทย ภูมิปญญาไทย และวัฒนธรรมไทย      3(3-0-6) 
  (Thai Way of Life, Wisdom, and Culture) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
       วิถีชีวิตไทย ภูมิปญญาไทยจากความคิด คติ ความเชื่อ สุภาษิตสํานวนไทย และมรดกทางวัฒนธรรม
แขนงตาง ๆ การประยุกตความรูความเขาใจภูมิปญญาไทยและวัฒนธรรมไทยในการดําเนินชีวิตและการประกอบ
อาชีพอยางมีความสุขความสําเร็จ 
     Thai way of life and Thai wisdom derived from ideas, mottos, beliefs, Thai proverbs and 
various cultural heritages; the application of obtained knowledge and understanding of Thai 
wisdom and culture for successful and happy living and careers.  
 
1021121    ภาษาอังกฤษในชีวิตประจําวัน       2(1-2-3) 
       (English in Daily Life) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพท และสํานวนท่ีเก่ียวของกับการดํารงชีวิต โครงสรางประโยคภาษาอังกฤษเพ่ือการสนทนาใน
ชีวิตประจําวัน การเขียนเร่ืองราวใกลตัว การบอกเลาประสบการณของตนเอง การอานออกเสียงระดับคํา วลี และ
ประโยค ตลอดจนการฟงเพ่ือจับใจความจากบทสนทนาผานสื่อที่ทันสมัย 
  Vocabulary and idioms related to daily life; the structure of English sentences for 
everyday conversations; writing about things surrounding oneself; talking about one’ s own 
experience; reading aloud at word, phrase and sentence levels; and listening comprehension using 
conversations in modern media. 
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1021122    ภาษาอังกฤษในโลกสมัยใหม        2(1-2-3) 
       (English in Modern World) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  การพัฒนาสมรรถนะภาษาอังกฤษ เนนทักษะการฟง การพูด การอาน และการเขียน การแสดงความ
คิดเห็น การตอบคําถาม การตอบทสนทนา คําศัพท สํานวน โครงสรางทางภาษาเพ่ือการสื่อสาร การออกเสียงอยาง
ถูกตอง การพู ดคุยสนทนาในชี วิตป ระจํา วัน เพ่ื อความ ทันสมัยและทันตอ เหตุ การณ ในศตวรรษที่  21 
การตระหนักถึงวัฒนธรรมสากล 
  Developing learners' English language competency focusing on listening, speaking, reading, 
and writing skills.  Improving learners' communication skills in up-to-date settings where cultural 
differences are concerned; asking and answering questions, making conversations, having discussions. 
Vocabulary and phrases used in conversations, correct pronunciation, and grammatical sentence 
structures for any particular situation. 
 
1021223    ภาษาอังกฤษเพื่อธุรกิจและการทํางาน      2(1-2-3) 
       (English for Business and Work) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพท สํานวน และโครงสรางภาษาอังกฤษที่เก่ียวของกับงานอาชีพ การบูรณาการการฟง การพูด การ
อาน และการเขียนภาษาอังกฤษในงานอาชีพ การประยุกตใชภาษาอังกฤษในบริบทที่หลากหลายดวยตนเองผานสื่อที่
ทันสมัย การสรุปความ การแลกเปลี่ยนความคิดเห็น การใหขอมูลอยางถูกตอง การใชภาษาอังกฤษเพ่ือปฏิสัมพันธใน
การทํางาน ตลอดจนมารยาทในการติดตอทางธุรกิจ 
  Vocabulary, idioms and English language structures related to careers; integration of English 
listening, speaking, reading and writing in careers; application of English language in various contexts by 
oneself via modern media; summarization and conclusion; exchanges of opinions; giving correct 
information; using English language for interaction at work; and etiquette in the use of English language 
for business transaction. 
 
1021224    ภาษาอังกฤษเพ่ือการนําเสนออยางสรางสรรค      2(1-2-3) 
       (English for Creative Presentation) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพท สํานวน และโครงสรางประโยคภาษาอังกฤษที่เกี่ยวของกับการนําเสนอ ตัวเลข กราฟ และ
แผนภูมิ การใชวัจนภาษาและอวัจนภาษาในการนําเสนอ การวิเคราะหสื่อภาษาอังกฤษที่เผยแพรในโลกออนไลน การ
แสดงความคิดเห็น  การวางแผนและกลวิ ธี ในการนํ าเสนอ การเรียงลําดับ เน้ือหา ขั้นตอนการนํ าเสนอ 
การประเมินการนําเสนอของตนเองและผูอ่ืน ตลอดจนการประยุกตใชขอมูลและสื่อใหเหมาะสมกับรูปแบบการ
นําเสนออยางสรางสรรค 
  Vocabulary, idioms and English sentence structure concerning presentation; numbers; 
graphs and charts; the use of verbal and nonverbal languages for presentation; analysis of online English 
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media; expressing opinions; presentation planning and strategies; sequencing of presentation contents; 
steps of giving a presentation; evaluation of one’s own presentation and others’ presentations; and the 
application of information and media appropriate with the patterns of business presentation via modern 
media. 
 
1021225    ภาษาอังกฤษเชิงธุรกิจ        2(1-2-3) 
       (Business English) 

  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  การฟง การพูด การอาน และการเขียนภาษาอังกฤษเพ่ือการเรียนรูพหุวัฒนธรรม วัจนภาษาและอวัจน
ภาษา สําหรับการติดตอธุรกิจอยางมีประสิทธิผล ปญหาการสื่อสารทางวัฒนธรรมและแนวทางการแกไข การวิเคราะห
กรณีศกึษาในบริบทของการติดตอธุรกิจในสถานการณที่หลากหลาย 
     Listening, speaking, reading and writing English for multicultural learning; verbal and nonverbal 
languages for making business communication efficiently; problem solving in inter-cultural 
communication; analyzing case studies in the context of business communications in different situations. 
 
1021226    ภาษาอังกฤษผานสื่อ        2(1-2-3) 
       (English through the Media) 

  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพท สํานวน และโครงสรางภาษาอังกฤษ ที่เก่ียวของกับขาวและขอมูลในสื่อมวลชน การบูรณาการ
การฟง การพูด การอาน และการเขียนภาษาอังกฤษจากสื่อประเภทตาง ๆ การตีความ การสรุปความ         การ
วิเคราะหแหลงท่ีมาของขาวและขอมูลขาวสาร ตลอดจนการแสดงความคิดเห็นเก่ียวกับเหตุการณสําคัญในปจจุบันที่
เกิดขึ้นทั่วโลก 
     Vocabulary, idioms, and English language structure related to news and information in the 
mass media; integration of listening, speaking, reading, and writing of English through the media; 
interpretation; summarization; analysis of news and information sources; giving opinions about current 
significant world events. 
 
1021227    ภาษาอังกฤษเพ่ือการสมัครงานและสัมภาษณ      2(1-2-3) 
      (English for Job Application and Interviews) 

  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพท สํานวน และโครงสรางภาษาอังกฤษ ที่เกี่ยวของกับอาชีพ หนาที่ความรับผิดชอบของตําแหนง
งาน และการสมัครงาน ความสามารถในการออกเสียงไดถูกตอง การเตรียมตัวและการเสริมบุคลิกภาพเพื่อการ
สัมภาษณงาน การจําลองการสัมภาษณงาน การอานประกาศรับสมัครงาน การเขียนจดหมายอิเล็กทรอนิกสเพื่อสมัคร
งาน การเขียนประวัติยอ รวมถึงเทคนิคการกรอกแบบฟอรมรูปแบบตาง ๆ 
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     Vocabulary, idioms, and English language structure concerning careers, duty and 
responsibility of each work position, and job application; ability to pronounce correctly; preparation and 
personality enhancement for a job application; mock interview; reading of job announcements; writing 
of electronic job application letters; writing of resume; and techniques to complete application forms.  
 
1021328    ภาษาอังกฤษสําหรับการสอบวัดมาตรฐาน      2(1-2-3) 
       (English for Standardized Tests) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  จุดประสงคของการสอบมาตรฐานในรูปแบบตาง ๆ โครงสรางขอสอบวัดมาตรฐานภาษาอังกฤษและ
โครงสรางการวัดผล เทคนิคการจัดการเวลา วิธีการและชองทางการสมัครสอบ พัฒนาทักษะการฟงเพ่ือจับใจความ
สําคัญ การฟงเพื่อจับใจความอยางละเอียด การพูดเพ่ือสื่อสารในชีวิตประจําวันและพูดเพ่ือวิพากษ การอานเพ่ือจับ
ใจความสําคัญ เทคนิคการอานเร็ว การเขียนบรรยาย ครอบคลุมคําศัพท และไวยากรณภาษาอังกฤษที่ปรากฏใน
ขอสอบวัดมาตรฐานภาษาอังกฤษ ฝกฝนทักษะภาษาอังกฤษจากการทําขอสอบ วัดมาตรฐานแบบจําลอง 
  Acknowledgment of different purposes of Standardized Tests in the market; General 
structure of standardized tests and their assessments.  Time management; application channels. 
Development of English skills; listening for the main idea, listening for details, speaking for everyday use 
and discussion, reading comprehension skills, speed reading technique, writing for general purpose. 
Vocabulary and language structures used in standardized tests.  Practice English skills by taking a 
simulation test. 
 
1021231    ภาษาจีนในชีวิตประจําวัน           3(3-0-6) 
       (Chinese in Daily Life) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  สัทอักษรพินอิน คําศัพทและประโยคที่พบบอยในชีวิตประจําวัน ฝกทักษะการฟงและการพูด 
การแนะนําตัวเบื้องตน การบอกจํานวนและตัวเลข การบอกวันเวลา การบอกทิศทาง ตลอดจนการเรียนรู
ขนบธรรมเนียมและวัฒนธรรมจีน 
  Phonetics of Pinyin alphabet; common vocabulary and sentences in daily life; practice of 
listening and speaking skills; preliminary self-introduction; telling numbers and numerals; telling dates 
and time; giving directions; and learning about Chinese traditions and culture. 
 
1021232    ภาษาจีนเพ่ือธุรกิจบริการ        3(3-0-6) 
       (Chinese for Service Business) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพทและประโยคเก่ียวกับธุรกิจบริการ ฝกสนทนาภาษาจีนท่ีเก่ียวของกับการทํางานหนาราน 
การแนะนําผลิตภัณฑ การซื้อขายสินคา การนําเสนอโปรโมชั่น การใหบริการดานโทรศัพทและการชําระเงิน 
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การสนทนาเพ่ือใหความชวยเหลือลูกคา ประยุกตใชภาษาจีนดวยสถานการณจําลอง ตลอดจนการเรียนรูวัฒนธรรมใน
การดําเนินธุรกิจ 
  Vocabulary and sentences about Service Business, practicing Chinese conversation related 
to counter work in shops; introduction of products; buying and selling products; presentation for 
promotion of products; provision of telephone and payment services; conversation for provision of 
helps to customers; application of Chinese language usage through simulations; and learning of culture 
in business transaction. 
 
1021233    ภาษาจีนในสํานกังาน            3(3-0-6) 
       (Chinese in Office Work) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ขนบธรรมเนียมและวัฒนธรรมจีน คําศัพทและประโยคเกี่ยวกับสํานักงาน ตําแหนงและหนาที่ความ
รับผิดชอบ การฝกสนทนาในสถานการณจําลองตาง ๆ การทักทาย การสัมภาษณงาน การขอลางาน การพูดในที่
ประชุม การโตตอบสนทนาทางโทรศัพท 
  Chinese traditions and culture; Vocabulary and sentences about in office, titles, and 
responsibility, practice of conversation in different role-play situations, greetings, job interviews, how to 
leave work, how to speak in meetings, telephone conversations. 
 
1021234    ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสารทางธุรกิจ       3(3-0-6) 
       (Chinese for Business Communication) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพทและประโยคเกี่ยวกับการเจรจาทางธุรกิจ การนัดหมาย การจัดประชุม การนําเสนอ 
ฝกปฏิบัติโตตอบภาษาจีนตามวัฒนธรรมและขนบธรรมเนียมจีน ตลอดจนการสนทนาตามสถานการณจําลองตาม
บริบททางธุรกิจ 
  Vocabulary and sentences about communication in the context of occupation Practice 
conversations about business negotiations, making appointments, arrange meetings, presentations, and 
trading etiquette with Chinese people. 
 
1021241    ภาษาเมียนมาในชีวิตประจําวัน       3(3-0-6) 
       (Burmese in Daily Life) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  โครงสรางและหลักไวยากรณ การฟงและการออกเสียงภาษาเมียนมาเบื้องตน คําศัพทและสํานวนที่ใชใน
ชีวิตประจําวัน การสนทนา การบอกจํานวน ตัวเลขและสกุลเงนิ การบอกวันที่ ตลอดจนคาํศัพทพื้นฐานที่เกี่ยวของกับ
การทํางาน 
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  Grammatical structure and principles; basic listening and pronunciation of Burmese 
language; vocabulary and sentences used in daily life; conversations in daily life; numbers, numerals and 
money system; telling about dates, months and years; and basic vocabulary concerning work. 
 
1021242    ภาษาเมียนมาเพ่ือการสื่อสารธุรกิจ       3(3-0-6) 
       (Burmese for Business Communication) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพทที่เก่ียวของกับการสื่อสารธุรกิจ การสนทนาภาษาเมียนมาท่ีเก่ียวของกับการสื่อสารธุรกิจ เชน 
การนําเสนอสินคาและ การใหบริการ การสอบถามความตองการของลูกคา การเสนอโปรโมชั่น การเปลี่ยนสินคา 
การคืนสินคา ตลอดจนการฝกปฏิบัติในสถานการณจําลอง 
  Business communication vocabulary; basic conversations in Burmese language concerning 
business communication, such as presentation of goods, asking customers in order to provide services to 
them; customers services; presentation for promotion of products; changing of goods; and returning of 
goods. role-play situations. 
 
1021251  ภาษาเขมรในชีวิตประจําวัน        3(3-0-6) 
  (Combodian in Daily Life) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ลักษณะและโครงสรางภาษาเขมร สัทวิทยา การออกเสียงภาษาเขมร อักษรและอักขรวิธี ศัพทและรูป
ประโยคพื้นฐาน ทักษะการฟง พูด คําศัพทและสํานวนที่ใชในชีวิตประจําวัน การสนทนา การบอกจํานวน ตัวเลขและ
สกุลเงิน การบอกวันที่ ตลอดจนคําศัพทพื้นฐานที่เกี่ยวของกับการทํางาน 
  Characteristics and structures of Cambodian, phonology, pronunciation, scripts and 
orthography; elementary vocabulary and expressions; skills in listening, speaking, everyday-life topic 
vocabulary, idioms, conversations, expressing numbering, and currency, telling dates, and fundamental 
vocabulary related to work. 
 
1021252  ภาษาเขมรเพ่ือการสื่อสารธุรกิจ       3(3-0-6) 
  (Cambodian for Business Commincation) 
  วิชาบังคับกอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  คําศัพทท่ีเกี่ยวของกับการสื่อสารธุรกิจ การนําเสนอสินคา การใหบริการ การสอบถามความตองการของ
ลูกคา การเสนอโปรโมชั่น การเปลี่ยนสินคา และการคืนสินคา ตลอดจนการฝกปฏิบัติสนทนาภาษาเขมรใน
สถานการณจําลอง 
  Business correspondence glossary; product presentation, customers service dialogues; 
inquiring customer's need, offering a promotion, and returning goods. Business role-play in Cambodian. 
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   1.2.2) กลุมชีวิตและสังคมแหงความสุข 
1022211    มนษุยหลากมิติ         3(3-0-6) 
  (Multi-Dimensional Humans) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
       การแสวงหาความรูดานมนุษยศาสตรอยางบูรณาการ แนวคิด ความเชื่อ ปรัชญาและการใชเหตุผล 
ประวัติศาสตร วรรณกรรม ศิลปะและวัฒนธรรมที่หลอหลอมวิธีคิดของมนุษยใหมีความแตกตาง ตลอดจนใช
กรณีศกึษา และสถานการณจําลอง 
         Integrated pursuit of human knowledge; thoughts; beliefs; philosophy and reasoning; 
history; literature; arts and culture that blend human’s ideas to be diverse; and the uses of case 
studies and simulations. 
 
1022212    ความรักและสัมพนัธภาพ        3(3-0-6) 
  (Love and Relationships)   
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
       ทักษะการเขาสังคม การปรับตัว การสรางความประทับใจ การพัฒนาบุคลิกภาพภายในและภายนอก 
จิตวิทยาสัมพันธภาพ การสรางและรักษาความสัมพันธ ความรักประเภทตาง ๆ เชน ความรักชาติ ศาสนา 
พระมหากษัตริย และการรักตนเอง การสรางครอบครัว มิตรภาพ ตลอดจนการรับมือกับความเปลี่ยนแปลง 

      Social skills; personal adjustment; how to make first impressions; internal and external 
personality development; psychology of interpersonal relationships; building and nurturing 
relationship; different types of love, for example, love of one’ s country, religion and monarchy; 
self-love; building a family, friendship; and coping with changes. 

 
1022213    รูโลกกวาง          3(3-0-6) 
  (World Wide Perspective) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  สังคมโลกยุคปจจุบัน ความรวมมือและความขัดแยงระหวางกลุมประเทศ การเมืองและเศรษฐกิจของไทย 
อาเซียน โลก แนวคิดลักษณะรวมและลักษณะเฉพาะดานในสังคมโลกปจจุบัน สังคมไทยและวัฒนธรรมภายใตกระแส
โลกาภิวัตน ตลอดจนการเปลี่ยนแปลงของโลกในยุคดิจิทัล 
  Current global society; conflicts and collaboration between countries; Thailand's, 
ASEAN and global politics and economy; concepts of common and specific characteristics of 
current global society, Thai society and cultures in globalization and the digital era. 
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1022214 สิ่งแวดลอม การพัฒนา และความย่ังยืน        3(3-0-6) 
  (Environment, Development, and Sustainability)   
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  แนวคิดสิ่งแวดลอม การพัฒนา และเปาหมายการพัฒนาที่ยั่งยืน (Sustainable Development Goals: 
SDGs) เศรษฐกิจชีวภาพ (Bio economy) เศรษฐกิจหมุนเวียน (Circular Economy) และเศรษฐกิจ สีเขียว (Green 
Economy) การอนุรักษและการจัดการสิ่งแวดลอมในดิน น้ํา อากาศ ทะเลและชายฝง ผลกระทบของการ
เปลี่ยนแปลงจากการพัฒนาตอสังคมและสิ่งแวดลอม บทบาทของนักศึกษาทั้งในฐานะของปจเจกบุคคลและสมาชิก
ทางสังคมตอสิ่งแวดลอม 
  The concepts of environment, development, and Sustainable Development Goals 
( SDGs) ; bio economy; circular economy and green economy; conservation and environmental 
management in soil, water, air, sea, and coast; the impact of changes from the development to 
the society and environment; students’  roles towards the environment as an individual and a 
member of society. 
 
1022215 มหัศจรรยแหงสุขภาพดี        3(3-0-6) 
  (Miracle of Good Health)   
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ความสําคัญของสุขภาพตอชีวิต ปญหาสุขภาพของคนยุคปจจุบัน การประเมินสุขภาพ พัฒนาการ
ทางดานรางกายและจิตใจของมนุษย โภชนาการเพ่ือสุขภาพ การดูแลสุขภาพจิต การออกกําลังกาย การใชยาและ 
เวชสําอางคในชีวิตประจําวัน รวมทั้งสิ่งแวดลอมกับสุขภาพ ความกาวหนาทางวิทยาศาสตรสุขภาพ และเวชศาสตรชะลอวัย 
  The essentials of health towards life; health problems of the people in the current 
generation; health assessment; human biological and psychological mechanism development; 
nutrition for health; mental health care; exercise; drugs; and cosmeceuticals for daily usage; the 
environment and health; the evolution of health science; and anti-aging medicine. 
     
   1.2.3) กลุมการจัดการและนวัตกรรม 
1023211 หมากลอมปญญาภิวัฒน        3(3-0-6) 
  (Panyapiwat GO) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ความเปนมา กฎกติกาการเลนหมากลอม ทักษะและเทคนิคการเลนหมากลอม การฝกหมากลอมเพ่ือ
พัฒนาทักษะการวางแผนและการตัดสินใจเชิงธุรกิจ แนวคิดหมากลอมกับการจัดการการเงิน การบูรณาการ 
ภูมิปญญาตะวันออกผานหมากลอมเพ่ือการดําเนินชีวิตและการทํางาน ตลอดจนหมากลอมกับปญญาประดิษฐ 
  Background, rules and regulations of GO; GO skills and technics; GO practicing for 
development of planning and business decision making skills; GO concepts and financial management; 
the integration of oriental wisdom via GO for living and working; and GO and artificial intelligence. 
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1023212 นวัตกรรมกับการพัฒนาคุณภาพชีวิต       3(3-0-6) 
  (Innovations and Quality of Life Development) 
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  ความหมาย ความสําคัญ และประเภทนวัตกรรม การคิดเชิงออกแบบ (Design Thinking) การจัดการ
ทรัพยสินทางปญญา ความหมายของคุณภาพชีวิต แนวทางการพัฒนาคุณภาพชีวิตดวยนวัตกรรม ตลอดจนการ
สรางสรรคนวัตกรรมท่ีมีประโยชนตอชีวิตมนุษย 
  Definition, importance and classification of innovation; design thinking; intellectual 
property management; definition of quality of life; guidelines for quality-of-life improvement using 
innovation and innovation for human benefit. 
 
1023213    การจัดการการเงินเพื่อชีวิต        3(3-0-6) 

(Financial Management for Life) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 
การวางแผนการเงินตามชวงวัย การจัดการการเงินเพ่ือวัตถุประสงคเฉพาะ การจัดทํางบดุลและ

งบประมาณสวนบุคคล การออม การลงทุน การประกัน ความเสี่ยง และผลตอบแทน การวางแผนเครดิตทางการเงิน
เพื่อชีวิต สินเชื่อรูปแบบตาง ๆ กลยุทธภาษีเงินไดบุคคลธรรมดา เทคโนโลยีดานการเงินและความปลอดภัย ตลอดจน
การจัดการทรัพยากรดานเวลาและบุคคลเพ่ือความมั่งคั่งยั่งยืน 

Financial planning based on age groups; financial management for specific purposes; 
creating personal balance accounts and budgets; savings; investment; insurance, risks and returns; 
financial credit planning for life; various types of loans; personal income tax strategies; financial 
and security technology; and management of time and personal resources for sustainable 
prosperity. 
 
1023214    การจัดการธุรกิจยุคใหม        3(3-0-6) 
  (Business Management in New Era)  
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
  วิธีการเริ่มธุรกิจหรือพัฒนาธุรกิจใหม จริยธรรมและจรรยาบรรณในการดําเนินธุรกิจ กลยุทธการดําเนิน
ธุรกิจยุคใหม การออกแบบตนแบบทางธุรกิจการระบุโอกาสและพัฒนาธุรกิจ การสรางแรงบัลดาลใจในการเปน
ผูประกอบการ การจัดโครงสรางองคการ การจัดทําแผนธุรกิจ ทักษะที่จําเปนสําหรับการเขียนแผนธุรกิจที่ครบถวน
และประสบผลสําเร็จ เทคนิคการนําเสนอโครงการใหนักลงทุน กรณีศึกษาเก่ียวกับการจัดการอยางผูประกอบการ
ในทางธุรกิจ 
  The foundations of a start-up, managerial ethics and social responsibility, business 
strategy in a digital age, designing a creative and innovative business model, inspiration to become 
an entrepreneur, organizational structure, crafting a business plan; skills required for building a 
successful business plan, investor-pitching techniques, and entrepreneurship case studies. 
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1023215 เทคโนโลยีดิจิทัลเพ่ือการทํางาน       3(3-0-6) 
  (Digital Technology for Work)  
  วิชาบังคบักอน : ไมมี 
  (Prerequisite Course: None) 
 พัฒนาการของเทคโนโลยีดิจิทัล การใชคอมพิวเตอรเพ่ือการคํานวณ การออกแบบอินโฟกราฟก 
(Infographic) ออกแบบภาพเคลื่อนไหว (Animation) และการสรางสื่อประสม (Multimedia) เบื้องตน การใช
เคร่ืองมือในการออกแบบวางแผนจัดเก็บขอมูล เพ่ือการคํานวณ วิเคราะห แปลผลขอมูล และการนําเสนอขอมูลใน
รูปแบบแดชบอรด (Dashboard) แผนภูมิพาเรโต แผนภาพการกระจาย ตลอดจนการใชเทคโนโลยีเพื่อการ
ติดตอสื่อสาร และการประชุมทางไกลผานเครอืขาย (VDO Conference) การใชเทคโนโลยีดิจิทัลบนระบบคลาวด (Cloud) 
 Development of digital technology; computer using for calculation; infographic design; 
animation design; and basic multimedia creation; data management tools for data storage; data 
calculation; data analysis; data interpretation and data presentation; dashboard; Pareto chart; 
scatter diagram; communication technology and VDO conference; cloud technology utilization. 

 
2) หมวดวิชาเฉพาะ  

  2.1) กลุมวิชาแกนธุรกิจ  
1101111 การจัดการธุรกิจการคาสมัยใหมในยุคดิจิทัล 

(Modern Trade Business Management in Digital Era) 
วิชาบังคบักอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

แนวคิด ทฤษฎี บทบาทและประเภทของธุรกิจการคาสมัยใหมในยุคดิจิทัล การวิเคราะหสภาพแวดลอม
ทางธุรกิจการคาสมัยใหม การกําหนดกลยุทธธุรกิจการคาสมัยใหม การนําเทคโนโลยีมาใชในการดําเนินธุรกิจ 
การบริหารจัดการสินคา การวิเคราะหทําเลท่ีตั้ง การออกแบบรานภายนอกและภายใน การวางผังรานคา  
การบริหารจัดการเชิงบูรณาการรานคาแบบออนไลนและออฟไลนในรูปแบบการสื่อสารหลายชองทาง เทคนิคการขาย 
การสื่อสารการตลาด การประยุกตใชเครือขายสังคมออนไลนเพ่ือการจัดการธุรกิจการคาสมัยใหม กรณีศึกษา 

Concepts, theories, roles, and types of modern trade business in the digital era; the 
analysis of modern trade business environment; setting strategy in modern trade business; 
incorporating technology in business operation; store merchandise management; analysis of 
location; designing inside and outside store; planning story layout; integrated online and offline 
stores management into Omni channel; sale techniques; marketing communication; an application of 
online social network for modern trade business; case studies. 

 
1101112 การตลาดดิจิทัล         

(Digital Marketing)  
วิชาบังคบักอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

     3(3-0-6) 

การวิเคราะหสภาวะแวดลอมทางการตลาดดิจิทัล วิเคราะหพฤติกรรมผูบริโภค กําหนดกลุมเปาหมาย
ทางการตลาด การสรางแบรนดในยุคดิจิทัล การพัฒนาการตลาดเชิงเนื้อหา การออกแบบการตลาดผานทางเว็บไซต
และสื่อสังคมออนไลน การพัฒนาการตลาดผานอินฟลูเอนเซอร กลยุทธการตลาดดวยเคร่ืองมือคนหา การเลือกสรร
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ผลิตภัณฑเพ่ือขาย การประยุกตใชองคความรูการตลาดดิจิทัลรูปแบบที่หลากหลายเพื่อสรางธุรกิจออนไลน          
และกลยุทธการชําระเงินออนไลน การออกแบบกลยุทธการตลาดดิจิทัล การประเมินผลความสําเร็จของการตลาด
ดิจิทัล ตลอดจนจริยธรรมในการทําการตลาดดิจิทัล 

Digital marketing environmental analysis; consumer behavior analysis; determination of the 
marketing target group; creating brands in digital age; content marketing development; marketing 
design via website and online social media; marketing development via influencer; search engine 
marketing strategies; selection of products for sales; applying various models of digital marketing body 
of knowledge to create online business and online payment strategies; designing digital marketing 
strategies; evaluation of the success of digital marketing; and digital marketing ethics. 

  
1101113 การบัญชีและการเงินเพ่ือการจัดการธุรกิจ      

(Accounting and Finance for Business Management)  
วิชาบังคบักอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

    3(3-0-6) 

หลักการทางบัญชี การวิเคราะหและคํานวณตนทุนสินคาเพ่ือการกําหนดราคาขาย การวางแผนเพ่ือการ
ควบคุมความเสี่ยง การบริหารเงินทุนหมุนเวียน การจัดหาแหลงเงินทุน การวิเคราะหงบลงทุน ตลอดจนการ
วิเคราะหขอมูลทางการบัญชีและการเงินเพ่ือการประเมินตัดสินใจทางธุรกิจ กรณศีกึษา 

Principles of accounting; analysis and calculation of product costs for determination of 
selling prices; planning for risk control management; working capital management; sourcing of funds; 
capital budgeting analysis; and accounting and financial statement analysis for business decision; case 
studies. 

 
1101214 การจัดการโลจิสติกสและหวงโซอุปทาน      

(Logistics and Supply Chain Management)  
วิชาบังคบักอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

แนวคิด ทฤษฎีและกลยุทธดานการจัดการโลจิสติกสและหวงโซอุปทานในยุคดิจิทัล การพยากรณ 
การวางแผนการผลิต การควบคุมคุณภาพ การจัดการสินคาคงคลังและการจัดการคลังสินคา การเลือกทําเลที่ตั้ง  
การจัดซื้อ ระบบสารสนเทศและเทคโนโลยีในหวงโซอุปทาน รูปแบบการขนสง การขนสงขามแดน เทคโนโลยีการ
จัดการขนสง กรณีศึกษา 

Concepts, theories and strategies of logistics and supply chain management in the digital era; 
forecasting; production planning; quality control; inventory and warehouse management; location 
selection; procurement; information system and technology in supply chain; types of transportations  ; 
cross-border transportations; transportation technology; case studies. 
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1101215 การจัดการองคการและทรัพยากรมนุษยในยุคดิจิทัล     
(Organization and Human Resource Management in Digital Era)  
วิชาบังคบักอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

3(3-0-6) 

แนวคิด ทฤษฎี และหลักการจัดการองคการธุรกิจ การบริหารจัดการทีมงาน หลักธรรมาภิบาลและ
ความรับผิดชอบตอสังคม วัฒนธรรมองคการ การจัดการการเปล่ียนแปลงและการจัดการความเสี่ยงในยุคดิจิทัล 
การบริหารทรัพยากรมนุษย จิตวิทยาการบริหารบุคคล การแกไขปญหาในสถานการณฉุกเฉิน ทักษะสําหรับ
ตลาดแรงงานสากลและแรงงานตางดาว ภาวะผูนํา ความสมดุลแหงชีวิตและการทํางาน และกรณีศึกษา 

Concepts, theories and principles of business organization management; team 
management; good governance principle and corporate social responsibility; organizational culture; 
change management and risk management in digital era; human resource management; human 
psychology; problem solving in crisis situations; skills for international and regional labor market; 
leadership; the balance between life and work; and case studies. 

 
1101216  เศรษฐศาสตรเพ่ือการจัดการธุรกิจ       

(Economics for Business Management) 
วิชาบังคับกอน : ไมมี 
(Prerequisite Course: None) 

     3(3-0-6) 

หลักการทางเศรษฐศาสตร การวิเคราะหอุปสงคอุปทาน การผลิตและตนทุนการผลิต ลักษณะโครงสราง
ของตลาดทางธุรกิจและเศรษฐศาสตรเพ่ือกําหนดราคาขาย เงินดิจิทัล เปาหมายและภาพรวมทางเศรษฐกิจมา
ประยุกตใชในชีวิตประจําวัน การบริหารและจัดการนโยบายของภาครัฐเพ่ือการตัดสินใจทางธุรกิจในสังคมดิจิทัล 
กรณีศึกษา 

Principles of economics; an analysis of demand and supply; production and cost; business 
market structure and economics for pricing; digital money; an application of economics overview and 
purpose in daily life; a management of government policy for business decision making in digital 
society; case studies. 

  
 2.2) กลุมวิชาเอกบังคับ 
  2.2.1) วิชาเอกบังคับ 
2302101 การขายและมาตรฐานการบริการในธุรกิจอาหาร                                                 3(0-6-3) 
 (Sales and Service Standard in Food Business)  

 วิชาบังคับกอน : ไมมี  

 (Prerequisite Course: None)  

หลักการขายและการบริการ พฤติกรรมผูบริโภค กระบวนการตัดสินใจของผูบริโภค ขั้นตอนการขาย
และเทคนิคการนําเสนอสินคา การวิเคราะหการขาย การบริหารทีมขาย จริยธรรมของนักขาย ปฏิบัติการนําเสนอ
สินคา การขาย และการบรกิาร การแกไขปญหาเฉพาะหนา การสรุปและรายงานยอดขาย การใหบริการหลังการขาย 

Principles of sales and service; consumer behavior; consumer decision making process; selling steps; 
product presentation techniques; sales analysis; sales team management; salespersons ethics; practice of product 
presentation, sale and service; unforeseen problem solving; sales summary and report; after-sales service. 
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2302302 กฎหมายและขอบังคบัสําหรับธุรกิจอาหาร                                                                         3(3-0-6) 
 (Food Business Laws and Regulations)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

กฎหมายของประเทศไทยตลอดหวงโซการผลิตอาหาร กฎหมายที่เก่ียวของกับการผลิตอาหาร กฎหมาย
เกี่ยวกับสถานท่ีผลิตอาหาร กฎหมายเก่ียวกับการสุขาภิบาลสถานที่จําหนายอาหาร กฎหมายเก่ียวกับมาตรฐานสินคา
เกษตร กฎหมายเก่ียวกับการคุมครองผูบริโภค กฎหมายเกี่ยวกับความรับผิดตอความเสียหายที่เกิดขึ้นจากสินคาที่ไม
ปลอดภัย กฎหมายทรัพยสินทางปญญา มาตรฐานอาหารระหวางประเทศ กฎหมายที่เกี่ยวของกับการจัดตั้งธุรกิจ
อาหาร หนวยงานที่เกี่ยวของกับกฎหมายและขอบังคับสําหรบัธุรกิจอาหาร 

Thai laws and regulations along food supply chain in Thailand; food laws and 
regulations; laws related to food manufacturer; laws related food store sanitization; laws related to 
agricultural product standards; laws related to consumer protection; laws related to product 
liability; laws related to intellectual property; international food standards; laws related to food 
business establishment; related departments of food business laws and regulations. 
 
2302303 การจัดการเพ่ือเปนผูประกอบการธุรกิจอาหารในยุคดิจิทัล                                      3(2-2-5) 
 (Food Business Entrepreneur Management in Digital Era)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  
 คุณลักษณะเปนผูประกอบการธุรกิจอาหารในยุคดิจิทัล รูปแบบธุรกิจอาหารในยุคดิจิทัล การวางแผน
กลยุทธการตลาดทางธุรกิจอาหาร การเงินและการบัญชี การกําหนดทรัพยากรและอัตรากําลังคน การวิเคราะห
สถานการณ การจัดการปญหาเฉพาะหนา เทคนิคการเลือกใชเทคโนโลยีดิจิทัลที่เหมาะสม แฟรนไชสธุรกิจอาหาร 
การจัดทําแผนธุรกิจอาหาร โครงงานดานการเปนผูประกอบการธุรกิจอาหาร กฎหมายและขอกําหนดในการเปน
ผูประกอบการธุรกิจอาหาร จริยธรรมสําหรับผูประกอบการ 

 Qualifications of food business entrepreneur in digital era; types of  food business in digital 
era; marketing strategy planning for food business; financial and accounting; the determination of 
resources and manpower; situation analysis; responsive problems management; selecting proper digital 
technology technique; food business franchise; food business planning; food business entrepreneurial 
projects; food law and regulations for entrepreneur; ethics for entrepreneurs. 
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2302304 การจัดการนวัตกรรมในธุรกิจอาหาร 3(0-6-3) 
 (Innovation Management in Food Business)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความสําคัญและแนวคิดของนวัตกรรม แนวโนมนวัตกรรมในธุรกิจอาหาร ประเภทของนวัตกรรมใน
ธุรกิจอาหาร ขั้นตอนการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร ทรัพยสินทางปญญา กรณีศึกษา ปฏิบัติการสรางและคัดเลือก
แนวคิดนวัตกรรมในธุรกิจอาหาร การพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร การประเมินคุณภาพอาหารดวยประสาทสัมผัส 
การทดสอบการยอมรับของผูบริโภค การวิเคราะหความเปนไปไดทางธุรกิจของผลงานนวัตกรรม 

Essence and concepts of innovation; food innovation trends; types of food 
innovation; steps of product development; intellectual property; case studies; practice of idea 
generation and selection for food innovation; food product development; sensory evaluation; 
consumer acceptance test; feasibility study for innovation. 
 

 
2.2.2) วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร 

2342101 การจัดการระบบคุณภาพและความปลอดภัยดานอาหาร 3(3-0-6) 
 (Food Quality and Safety System Management)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  
 หลักการควบคุมและการประกันคุณภาพของอาหารตลอดหวงโซอุปทาน ประเภทของอันตรายในอาหาร 
การจัดการและวิเคราะหความเสี่ยงของอันตรายในอาหาร มาตรฐานสุขลักษณะที่ดีในการผลิตอาหาร หลักเกณฑการ
ปฏิบัติที่ดีในการผลิตอาหาร หลักการเบ้ืองตนของการวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤติที่ตองควบคุม การปกปองอาหาร
มาตรฐานในการจัดการความปลอดภัยอาหารระดับสากล แนวทางปฏิบัติในการประยุกตใชระบบการจัดการคุณภาพ
และความปลอดภัยอาหารในธุรกิจอาหาร หนวยงานที่เกี่ยวของกับระบบคุณภาพและความปลอดภัยดานอาหาร 
 Principles of food quality control and quality assurance throughout food supply chain; 

2302405 การวิจัยธุรกิจอาหาร                                                                                  3(0-6-3) 
 (Food Business Research)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  
  การคนควาประเด็นที่สําคัญในปจจุบัน การกําหนดคําถามวิจัยที่เก่ียวของกับแนวโนมธุรกิจอาหาร 
การสืบคนขอมูลเชิงวิชาการจากแหลงขอมูลท่ีนาเชื่อถือ การกําหนดวัตถุประสงคการวิจัย กรอบแนวคิดและวิธีการ
ดําเนินการวิจัย การรวบรวมขอมูล การเลือกใชสถิติที่เหมาะสมในการวิเคราะหขอมูล การแปลผลขอมูล รายงานและ
สรปุผลการวิจัย การนําผลการวิจัยไปใชในเชิงวิชาการและธุรกิจ 
 Research for the current issues in food business; research problems statement related 
to food business trends; searching for academic information from reliable resources; setting 
research objectives; framework concept and research methodology; data collection; data analysis 
by using suitable statistics; result interpretation; reports and conclusions; academic and 
management implication. 
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types of food hazardous; management and risk analysis for preventing danger; Good Hygiene 
Practice (GHP); Good Manufacturing Practices (GMP); basic principles of Hazard Analysis and Critical 
Control Points (HACCP); Food defense international standards for food safety managemant; 
guidelines for the application of food quality and food safety management systems in food 
business; related departments of food quality and safety system. 
 
2342102 การจัดการโภชนาการเพื่อธุรกิจอาหาร                                          3(3-0-6) 
 (Nutrition Management for Food Business)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  
 สถานการณดานโภชนาการ ความสําคัญของโภชนาการตอธุรกิจอาหาร ความรูดานโภชนาการที่
เกี่ยวกับอาหารเพ่ือสุขภาพประเภทตางๆ การคํานวณพลังงานและสารอาหารในแตละวัน การวางแผนรายการอาหาร
ในแตละชวงวัย ฉลากอาหาร พฤติกรรมการบรโิภคอาหาร การประกอบอาหารตามหลักโภชนาการ 

Nutrition situation in Thailand; the importance of nutrition in food business; 
knowledge of nutrition related to different types of healthy food; calculating calories and nutrients; 
for daily usage; across the life cycle; food labels; consumption behavior; nutrition principles for cooking. 

 
2342203 การจัดการวัตถุดิบและเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 3(0-6-3) 
 (Raw Material Management and Food Processing Technology)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ประเภทของวัตถุดิบท่ีใชในการผลิตอาหารเบ้ืองตน การเสื่อมเสียของอาหาร การจัดการวัตถุดิบ 
หลักการถนอมอาหาร เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร หลักการเลือกใชบรรจุภัณฑตามชนิดของอาหาร ผลิตภัณฑอาหารแปรรูป 
การสรางมูลคาเพ่ิมในวัตถุดิบ กระบวนการยืดอายุการเก็บรักษา ปฏิบัติการการเตรียมวัตถุดิบ การถนอมอาหาร 
และการแปรรูปอาหาร 

Types of raw material in basic food production; food deterioration; raw material 
management; principles of food preservation; food processing technology; principles of packaging 
selection for each food type; processed food products; value creation for raw materials; process of 
extending food shelf-life; practice of raw material preparation, food preservation and food 
processing. 
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2342204 การจัดการหวงโซอุปทานในธุรกิจอาหาร 3(3-0-6) 
 (Food Business Supply Chain Management)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

หวงโซอุปทานในธุรกิจอาหาร แนวคิดของการจัดการหวงโซอุปทาน องคประกอบของการจัดการหวง
โซอุปทานในธุรกิจอาหาร ระบบโลจิสติกสในธุรกิจอาหาร การจัดซ้ือและการจัดเก็บ การจัดการระบบสินคาคงคลัง 
การติดตอสื่อสารและการจัดการขอรองเรียน การตรวจสอบยอนกลับของสินคา การเรียกคืนสินคา การพิจารณา
ชองทางกระจายวัตถุดิบและสินคา การประยุกตเทคโนโลยีสารสนเทศ 

Food business supply chain; supply chain management concepts; components of supply chain 
management in food business; logistics system in food business; procurement and storage; warehouse inventory 
management; communication and complaint management; product traceability; product recall; consideration of raw 
materials and products distribution channel; apply information technology. 

 
2342305 การจัดการตนทุนในธุรกิจอาหาร                                                                    3(3-0-6) 
 (Cost Management in Food Business)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความรูเบื้องตนเกี่ยวกับการจัดการตนทุน ประเภทของตนทุน สัดสวนของตนทุน การคิดตนทุนอาหาร
และเครื่องดื่ม การกําหนดราคาขาย การประมาณการยอดขาย การวิเคราะหจุดคุมทุน การควบคุมตนทุนวัตถุดิบ  
การควบคุมตนทุนแรงงาน การควบคุมตนทนุการผลิต การควบคุมตนทุนสินคาคงคลังและการขนสง กรณีศึกษา 

Basic knowledge about cost management; type of cost; cost ratio; food and beverage 
calculation; price setting; sale forecast; break-even point analysis; raw material cost control, labor 
cost control, production cost control, inventory and transportation cost control; case studies. 

 
2342151 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกจิอาหาร 1                                            3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Food Business Management 1)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจอาหาร มาตรฐานการทํางานระบบรานคุณภาพ บทบาทและ
หนาที่ของพนักงานรานและแคชเชียร มาตรฐานการบริการลูกคา การบริหารจัดการลูกคาทั้งรูปแบบออฟไลนและ
ออนไลน การกําหนดเปาหมายในการขาย การจัดเก็บขอมูลท่ีเกี่ยวของกับการขาย การสรุปและรายงานยอดขาย 
การดูแลสภาพแวดลอมและความปลอดภัยของภายในราน กฎหมายเบื้องตน ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความรับผิดชอบ 
ซื่อสัตยสุจริต แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการทํางานเปนทีม 

Systematic work practice on food business management; work standard of the quality store system; 
roles and duties of the store staff and cashier; standard for customer service; customer management both offline 
and online; sales target setting; sales records keeping and retrieving; sales summary and report; supervision of the 
environment and safety inside the store; basic knowledge of laws; cultivate self-discipline; responsibility; integrity;  
the character of teamwork. 



 
 

สถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน                                                                                                                             53 
 

 
2342152 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกจิอาหาร 2                                            3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Food Business Management 2)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจอาหารอยางเปนระบบในสถานประกอบการเกี่ยวกับการ
แนะนําสินคาอาหาร การใหขอมูลสินคาประเภทอาหาร การเตรียม การขายและบริการสินคาอาหาร การสั่งสินคา
เฉพาะกลุม การจัดการสภาพแวดลอมภายในราน ความปลอดภัยอาหารและระบบประกันคุณภาพในธุรกิจอาหาร 
ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความรับผิดชอบ ซื่อสัตยสุจริต แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการทํางานเปนทีม 

Systematic work practice on food business management in food enterprises related 
to food product introduction; providing information on food products; preparation; food product 
selling and service; specific product ordering; store environment management; food safety and 
quality assurance systems in food business; cultivate self-discipline; responsibility; integrity; the 
character of teamwork. 
 
2342253 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกจิอาหาร 3                                            3(0-40-0) 
 (Work-based Learning  in Food Business Management 3)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจอาหารอยางเปนระบบในสถานประกอบการเกี่ยวกับการวาง
แผนการผลิต กระบวนการผลิตสินคาอาหาร การจัดเก็บอาหาร การบรรจุอาหาร การสงมอบอาหารถึงมือผูบริโภค
อยางปลอดภัย การใชอุปกรณและใชเทคโนโลยีในการแปรรูปอาหารท่ีเหมาะสม ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความ
รับผิดชอบ ซื่อสัตยสุจริต แสดงออกถึงลกัษณะนสิัยของการทํางานเปนทีม 

Systematic work practice on food business management in food enterprises  related 
to related to production planning; food processing; food storage; food packaging; safe delivery of 
food to consumers; using of proper equipment and food technology processing; cultivate self-discipline; 
responsibility; integrity;  the character of teamwork. 

 
2342254 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกจิอาหาร 4                                            3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Food Business Management 4)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจอาหารอยางเปนระบบในสถานประกอบการเกี่ยวกับการจัดซื้อ  
การตรวจรับ การจัดเก็บ การจัดเรียง การเบิกจาย กฎหมายและขอบังคับสําหรับธุรกิจอาหาร ปฏิบัติตนอยางมีวินัย 
มีความรับผิดชอบ ซื่อสัตยสุจริต แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการทํางานเปนทีม 

Systematic work practice on food business management in food enterprises related 
to purchasing; inspection; storage; arrangement; disbursement; laws and regulations for food 
business; cultivate self-discipline; responsibility; integrity;  the character of teamwork. 
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2342355 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 5                                            3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Food Business Management 5)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจอาหารอยางเปนระบบในสถานประกอบการเกี่ยวกับการ
ควบคุมสินคาคงคลัง การพยากรณยอดขายในธุรกิจอาหาร ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความรับผิดชอบ ซื่อสัตยสุจริต 
แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการทํางานเปนทีม 

Systematic work practice in food business management for food enterprises related 
to inventory control; sales forecasting for food business; cultivate self-discipline; responsibility; 
integrity;  the character of teamwork. 

 
2342356 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 6                                            3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Food Business Management 6)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจอาหารอยางเปนระบบในสถานประกอบการเก่ียวกับ 
การจัดการระบบเอกสาร การจัดการทรัพยากรในธุรกิจอาหาร ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความรับผิดชอบ ซื่อสัตยสุจริต 
แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการทํางานเปนทีม 

Systematic work practice on food business management in food enterprises related 
to documentation of system management; resources management in food business; laws and 
regulations for food business; cultivate self-discipline; responsibility; integrity;  the character of 
teamwork. 

 
2342457 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 7                                            3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Food Business Management 7)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

 การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจอาหารอยางเปนระบบในสถานประกอบการเก่ียวกับการบริหาร
จัดการธุรกิจอาหารตลอดหวงโซอุปทาน การบริหารผลการดําเนินงาน การตรวจสอบมาตรฐานการทํางานของราน 
การสื่อสารขอมูลภายในกับพนักงานของรานและการบริหารทีมงานภายในราน การจัดทําโครงงานวิจัยที่ชวยแกไข
ปญหาภายในรานและนําเสนอแนวทางพัฒนากลยุทธในธุรกิจอาหาร โดยบูรณาการองคความรูตาง ๆ ในภาคทฤษฎี
และจากการฝกปฏิบัติ ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความรับผิดชอบ ซื่อสัตยสุจริต แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการ
ทํางานเปนทีม 

Systematic work practice on food business management for food enterprises which is related 
to business management along food supply chain; performance management; checking the working 
standards of the store; internal communication with store staff and in-store team management; 
development of research projects for store problems solving and presentation the development of food 
business strategies; cultivate self-discipline; responsibility; integrity;  the character of teamwork. 
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2342458 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจอาหาร 8                                            3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Food Business Management 8)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจอาหารอยางเปนระบบในสถานประกอบการในตําแหนงหัวหนางาน
เพื่อเตรียมความพรอมในการเปนผูจัดการราน การทําโครงงานวิจัยที่เกี่ยวของกับการจัดการธุรกิจอาหาร โดยบูรณาการ
องคความรูตาง ๆ ในภาคทฤษฎีและจากการฝกฏิบัติ ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความรับผิดชอบ ซื่อสัตยสุจริต 
มีจิตสาธารณะและแสดงออกถึงจิตสํานึกในความถูกตอง 

Systematic work practice on food business management in food enterprises as a chief to 
prepare for being a store manager;  projects related to food business management by integrating various 
theory knowledge and practice; cultivate self-discipline; responsibility; integrity;  the character of teamwork. 

 
 2.2.3) วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 
2352101 การจัดการผลิตภัณฑอาหารและการบริการในธุรกิจคาสงสมัยใหม                3(3-0-6) 
 (Food Product and Service Management in Modern Wholesale Business)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ประเภทของผลิตภัณฑอาหารและการบริการในธุรกิจคาสงสมัยใหม การควบคุมคุณภาพและความ
ปลอดภัยอาหาร หลักการแปรรูปผลิตภัณฑอาหารเบ้ืองตน คุณคาทางโภชนาการ ฉลากโภชนาการ การจัดเก็บรักษา
และการคงสภาพผลิตภัณฑ อายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑอาหาร รูปแบบการบริการและการจัดจําหนายผลิตภัณฑ
อาหาร กรณศีกึษา 

Types of food products and services in the modern wholesale business; quality 
control and food safety; food product processing; principles nutritional value, nutrition labels; 
storage and preservation of food products; shelf life of products; type of food services and 
distribution of food products; case studies. 

 
2352102 การปฏิบัติการสินคาในธุรกิจคาสงสมัยใหม  3(0-6-3) 
 (Product Operations in Modern Wholesale Business)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

สินคากลุมผลิตภัณฑอาหารแปรรูปและสินคากลุมที่ไมใชอาหาร ชนิดของบรรจุภัณฑสําหรับสินคาใน
ธุรกิจคาสงสมัยใหม กรณีศึกษา ปฏิบัติการจัดการสินคา การจัดเรียงสินคา การจัดเก็บรักษาสินคา การขายและการ
นําเสนอสินคาตามประเภทลูกคาในธุรกิจคาสงสมัยใหม การควบคุมคุณภาพและการบริการเฉพาะสําหรับสินคากลุม
ผลิตภัณฑอาหารแปรรปูและสินคากลุมท่ีไมใชอาหาร  

Categories of food and non-food products; types of packagings in modern wholesale 
business; case studies; practice of product handling; product sorting; item storage; sales and 
presentation of products by customer type in the modern wholesale business; quality control and 
specific services for processed food and non-food products. 
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2352203 การปฏิบัติการสินคากลุมอาหารสดในธุรกิจคาสงสมัยใหม                                3(0-6-3) 
 (Fresh Food Product Operations in Modern Wholesale Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

สินคากลุมผลิตภัณฑอาหารสดในธุรกิจคาสงสมัยใหม บรรจุภัณฑสําหรับสินคากลุมอาหารสด 
การจัดการสินคาคงคลัง กรณีศึกษา ปฏิบัติการจัดเรียงสินคา การจัดเก็บรักษาสินคา การขายและการนําเสนอสินคา
ตามประเภทลูกคาในธุรกิจคาสงสมัยใหม การควบคุมคุณภาพและการบริการเฉพาะสําหรับสินคากลุมอาหารสด 
การแกไขปญหาที่เกิดขึ้นในการจําหนายสินคากลุมอาหารสด 

Fresh food product operations in modern wholesale business, packaging for fresh food 
products, inventory management; case studies; practice of product display, product storage; sales 
and presentation of products by customer type in the modern wholesale business; quality control 
and specific services for fresh food products; unforeseen problem solving for fresh food products. 
 
2352304 การจัดการสินคาคงคลังในธุรกิจคาสงสมัยใหม                                                    3(3-0-6) 
 (Inventory Management in Modern Wholesale Business)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความสําคัญการจัดการสินคาคงคลังในธุรกิจคาสงสมัยใหม แนวทางในการบริหารสินคาคงคลังในธุรกิจ
คาสงสมัยใหม พ้ืนที่จัดเก็บของคลังและสาขา การวางผังคลังสินคา การตรวจรับ การจัดเก็บ การจัดเรียง การเบิกจาย 
การควบคุมปริมาณและคุณภาพของสินคา การตรวจนับและการตรวจสอบความมีตัวตนของสินคา การตัดจําหนาย
สินคาคงคลัง ระบบเทคโนโลยีสารสนเทศสําหรบัจัดการสินคาคงคลัง การวิเคราะหขอมูลจากรายงานสินคาคงคลังเพื่อ
ใชในการจัดการธุรกิจคาสงสมัยใหม กรณศีกึษา   

Importance of inventory management in modern wholesale business; guidelines for 
inventory management in modern wholesale business; warehouses storage; warehouses planning; 
receiving; storing; sorting; disbursement; quantity and quality control of goods counting and monitoring 
identity of goods; inventory disposal; information technology system for inventory management; data 
analysis from inventory reports for using in modern wholesale business; case studies. 
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2352305 การจัดซื้อสินคาในธุรกิจคาสงสมัยใหม                                                             3(3-0-6) 
 (Purchasing Goods in Modern Wholesale Business)  
 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

หลักการจัดซื้อและจัดหาสินคาในธุรกิจคาสงสมัยใหม การคัดเลือกสินคาตามประเภทของลูกคา 
กระบวนการจัดซื้อและจัดหาสินคา กลยุทธการตั้งราคาและการสงเสริมการขาย การจัดการผูขาย การควบคุมและ
ประเมินคุณภาพสินคา การคาดคะเนสินคาลวงหนา การวิเคราะหขอมูลรายงานการจัดซื้อ การสรางยอดขาย 

Principles of purchasing and sourcing goods in modern wholesale business; product 
selection by customer type; procurement process; pricing and promotion strategies; vendor 
management; product quality control and evaluation; forecasting; analyzing purchasing report data; 
sales revenue generation. 
 
2352151 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกจิคาสงอาหารสมัยใหม 1     3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Modern Food Wholesale Business 

Management 1) 
 

 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม มาตรฐานการทํางานระบบรานคุณภาพ 
บทบาทและหนาที่ของพนักงานรานและแคชเชียร มาตรฐานการบริการลูกคา การบริหารจัดการลูกคาทั้งรูปแบบ
ออฟไลนและออนไลน การกําหนดเปาหมายในการขาย การสรุปและรายงานยอดขาย การดูแลสภาพแวดลอมและ
ความปลอดภัยของภายในราน กฎหมายเบื้องตน ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความรับผิดชอบ ซื่อสัตยสุจริต แสดงออกถึง
ลักษณะนิสัยของการทาํงานเปนทีม 

Systematic work practice on Modern Food Wholesale Business Management; work 
standard of the quality store system; roles and duties of the store staff and cashier; standard for 
customer service, customer management both offline and online; sales target setting; sales 
summary and report; supervision of the environment and safety inside the store; basic knowledge 
of laws; cultivate self-discipline; responsibility; honesty; the character of teamwork. 

 
2352152 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกจิคาสงอาหารสมัยใหม 2    3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Modern Food Wholesale Business 

Management 2) 
 

 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมอยางเปนระบบในสถานประกอบการใน
แผนกกลุมผลิตภัณฑอาหารแปรรูปและสินคากลุมที่ไมใชอาหาร เก่ียวกับการจําแนกกลุมลูกคา การจัดผังรานและการ
จัดเรียงสินคา การวางแผนการสั่งซื้อสินคา การตรวจรับสินคา การจัดเก็บสินคา การควบคุมคุณภาพสินคา การขาย
สินคาการใหบริการลูกคา การตรวจสอบจํานวนสินคาคงเหลือ ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความรับผิดชอบ ซื่อสัตยสุจริต 
แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการทํางานเปนทีม 
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Systematic work practice on Modern Food Wholesale Business Management in 
establishments in processed food and non-food product segments; about classification of 
customer groups; store layout and sorting; order planning; pickup inspection; storage; quality 
control; merchandising; merchandising; customer service; on-hand monitoring; cultivate self-
discipline; responsibility; honesty; the character of teamwork. 

 
2352253 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 3   3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Modern Food Wholesale Business 

Management 3) 
 

 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมอยางเปนระบบในสถานประกอบการใน
แผนกอาหารสดเก่ียวกับการจําแนกประเภทของกลุมลูกคา การจัดผังรานและการจัดเรียงสินคา การวางแผนการ
สั่งซื้อสินคา การตรวจรับสินคา การจัดเก็บสินคา การควบคุมคุณภาพสินคา การขายสินคา การใหบริการลูกคา 
การจัดการวัตถุดิบและแปรรูปเบื้องตน การตรวจสอบจํานวนสินคาคงเหลือ ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความรับผิดชอบ 
ซื่อสัตยสุจริต แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการทํางานเปนทีม 

Systematic work practice on Modern Food Wholesale Business Management in food 
enterprises in fresh food  related to customer classification; store layout and product arrangement; 
order planning; product inspection; product storage; quality control; production selling, customer 
service; raw material and food processing management; inventory inspection; cultivate self-
discipline; responsibility; honesty; the character of teamwork. 

 
2352254 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 4   3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Modern Food Wholesale Business 

Management 4) 
 

 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมอยางเปนระบบในสถานประกอบการใน
แผนกอาหารสด ระบบคุณภาพมาตรฐานและความปลอดภัยดานอาหารฮาลาล กฎระเบียบท่ีเก่ียวของกับปศุสัตว 
ระบบหวงโซความเย็น ชนิดหรือประเภทของสินคาที่กิจการสั่งซื้อมาเพ่ือผลิต จําหนาย ใชในกิจการ การจัดผังราน
และการจัดเรียงสินคา การวางแผนในการส่ังซื้อสินคา การตรวจรับสินคา การจัดเก็บสินคา การควบคุมคุณภาพ
สินคา การขายสินคา การใหบริการลูกคา การตัดแตงสินคา การบรรจุสินคา การตรวจสอบจํานวนสินคาคงเหลือ 
ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความรับผิดชอบ ซื่อสัตยสุจริต แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการทาํงานเปนทีม 

Systematic work practice on Modern Food Wholesale Business Management in fresh 
food department; halal food safety and standard quality system;  regulations related to livestock 
cold chain system; types or category of goods purchased for production/distribution/using in the 
business; store planning and arrangement, order planning, receiving of goods, storage of goods, 
quality control of products, sales of goods, customer service, trimming of goods. packing goods, 
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checking monitoring inventory with discipline, cultivate self-discipline; responsibility; honesty; the 
character of teamwork. 
 
2352355 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกจิคาสงอาหารสมัยใหม 5     3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Modern Food Wholesale Business 

Management 5) 
 

 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมอยางเปนระบบในสถานประกอบการใน
ธุรกิจคาสงสมัยใหม สวนงานสนับสนุนธุรกิจ งานบริการลูกคา งานบัญชี งานระบบสนับสนุนสาขา งานตรวจรบัสินคา 
ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความรับผิดชอบ ซื่อสัตยสุจริต แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการทาํงานเปนทีม 

Systematic work practice on Modern Food Wholesale Business Management in 
modern wholesale business establishments.  business support, customer service, accounting, store 
system support, product inspection conduct oneself with discipline, cultivate self-discipline; responsibility; 
honesty; the character of teamwork. 
 
2352356 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกจิคาสงอาหารสมัยใหม 6                               3(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Modern Food Wholesale Business 

Management 6) 
 

 วิชาบังคบักอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมอยางเปนระบบในสถานประกอบการในธุรกิจคา
สงสมัยใหม สวนงานขายและบริการผานชองทางการจําหนายที่ผสมผสานทั้งออฟไลนและออนไลน การขายสินคา
ระหวางองคกรกับองคกร การจัดสง การบริหารคําสั่งซื้อ การจัดสงสินคา การบริการลูกคา โปรแกรมสําเร็จรูปทาง
ธุรกิจคาสง ข้ันตอนการฝกปฏิบัติการ การสรางและขยายกลุมลูกคา การวางแผนงานขายสินคาระหวางองคกรกับ
องคกร ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความรับผิดชอบ ซื่อสัตยสุจริต แสดงออกถึงลักษณะนิสัยของการทํางานเปนทีม 

Systematic work practice on Modern Food Wholesale Business Management in wholesale 
business establishments; omni channel sales and service division organization-to-organization sales shipping; 
order management; shipping; customer service; wholesale business package; operating procedures; creating 
and expanding customer groups planning sales events between the organization and the organization. 
cultivate self-discipline; responsibility; honesty; the character of teamwork. 

 



 
 

สถาบันการจัดการปญญาภิวัฒน                                                                                                                             60 
 

 
2352457 การเรียนรูภาคปฏิบัติดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม 7                              6(0-40-0) 
 (Work-based Learning in Modern Food Wholesale Business 

Management 7) 
 

 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การฝกปฏิบัติการดานการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหมอยางเปนระบบในสถานประกอบการ
เกี่ยวกับการจัดการทรัพยากรมนุษย การเงิน การบัญชี การวางแผนการผลักดันยอดขายและผลกําไร การพัฒนาลูกคา 
ยกระดับมาตรฐานการปฏิบัติงานและการบริการ การบริหารสินคาคงคลัง การจัดการความปลอดภัยอาหารตาม
มาตรฐานและกฎหมายที่เกี่ยวของในธุรกิจคาสงสมัยใหม การจัดทําโครงงานวิจัยโดยบูรณาการองคความรูตาง ๆ ใน
ภาคทฤษฎีและจากการฝกปฏิบัติ เพ่ือเปนแนวทางพัฒนากลยุทธในธุรกิจอาหาร ปฏิบัติตนอยางมีวินัย มีความ
รับผิดชอบ ซื่อสัตยสุจริต แสดงออกถึงลกัษณะนสิัยของการทํางานเปนทีม 

Systematic work practice on Modern Food Wholesale Business Management in the workplace 
on human resource management; finance; accounting; planning driving sales force and profits; customer 
development; raising operational and service standards; inventory management; food safety management in 
accordance with relevant standards and laws in modern wholesale business. Conducting research projects by 
integrating various knowledge in theory and practice to guide the development of strategies in the food 
business; cultivate self-discipline; responsibility; honesty; the character of teamwork. 

 
2.3) กลุมวิชาเลือก  

  2.3.1) วิชาเลือก 
2303101 การจัดการธุรกิจกาแฟ 3(2-2-5)   
 (Coffee Business Management)                                     
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ประวัติความเปนมาของกาแฟ แนวโนมทางการตลาดของธุรกิจกาแฟ ประเภทกาแฟ ประเทศผูผลิตและ
จําหนายกาแฟ กรรมวิธีการผลิตกาแฟ การจัดการตลอดหวงโซการผลิตกาแฟ เคร่ืองมือและอุปกรณ เทคนิคการชง
กาแฟแตละประเภท การควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑกาแฟ ปฏิบัติการจัดการรานกาแฟ การจัดการงานบริการ 
การชงกาแฟรูปแบบตาง ๆ  

Coffee history; marketing trends of coffee business; types of coffee; coffee producing 
and trading countries; processing of coffee; supply chain management of coffee production; tools 
and equipment; techniques for making each type of coffee; quality control of coffee product; 
practice of coffee store operations ; service management; various coffee brewing. 
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2303202 การจัดการธุรกิจเบเกอร่ี  3(2-2-5)   
 (Bakery Business Management)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความรูพ้ืนฐานดานเบเกอร่ี กระบวนการผลิต ผลิตภัณฑเบเกอร่ี การควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑเบเกอรี่ 
การคํานวณตนทุน การกําหนดราคาขาย สถานการณแนวโนมธุรกิจและกรณีศึกษาธุรกิจเบเกอรี่ในปจจุบัน ปฏิบัติการ
จัดการรานเบเกอรี่ การจัดการงานบริการ การผลิตเบเกอรี่รูปแบบตาง ๆ  

Basic knowledge in bakery; bakery production process; product quality control; cost 
calculation; prices setting; current situation trend and case studies related to bakery business; 
practice of bakery store operations; service management; bakery production. 
 
2303303 การจัดการธุรกิจอาหารไทย 3(2-2-5)   
 (Thai Food Business Management)   
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความรูพื้นฐานเก่ียวของกับอาหารไทย เอกลักษณของอาหารไทย ประเภทวัตถุดิบ เทคนิคการเตรียม
วัตถุดิบสําหรับการประกอบอาหารไทย การประกอบอาหารไทย การเลือกใชอุปกรณ การจัดตกแตงจานอาหารไทย  
การจัดการธุรกิจรานอาหารไทย การควบคุมคุณภาพ การคํานวณตนทุน การตลาดและการจัดจําหนายในธุรกิจอาหารไทย 
ปฏิบัติดานการประกอบอาหารไทย 

Basic knowledge of Thai food; uniqueness of Thai food; type of raw materials; 
preparation techniques of raw materials for Thai cooking; Thai cooking; equipment selection; dish 
decoration Thai food; Thai restaurant business management; quality control; cost calculation; 
marketing and distribution in Thai food business; practice base learning in Thai cooking operations. 
 
2303304 ภาวะผูนําในธุรกิจอาหาร    3(3-0-6) 
 (Leadership in Food Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

คุณสมบัติของผูนําในธุรกิจอาหาร จริยธรรม จรรยาบรรณ ธรรมภิบาลของผูนํา ความรับผิดชอบตอ
สังคมและความย่ังยืน การจัดการเชิงกลยุทธ การวางแผนงาน การสรางวิสัยทัศนและความสามารถในการจูงใจ
ผูใตบังคับบัญชา บุคลิกภาพของการเปนผูนํา การจัดการความขัดแยงขององคกร การจัดการความเสี่ยง การบริหาร
ความเปลี่ยนแปลง การจัดการทรัพยากรมนุษย การสรางทีมงาน การคิดเชิงวิเคราะห กรณีศึกษา 

Leader qualifications in  food business; ethics; code of conduct; good governance of 
leader; social responsibility and sustainability; strategic management; planning; visioning and 
motivation of subordinates skills; personnel of leader; conflict management of organization; risk 
management; change management; human resources management; team building; analytical 
thinking; case studies. 
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2303305 การพาณิชยอิเล็กทรอนิกสในธุรกิจอาหาร    3(3-0-6) 
 (Electronic Commerce in Food Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

พื้นฐานการพาณิชยอิเล็กทรอนิกส รูปแบบของพาณิชยอิเล็กทรอนิกส การดาํเนินงานการตลาดธุรกิจ
อาหารออนไลน จริยธรรมทางธุรกิจ กฎหมายท่ีเก่ียวของกับพาณิชยอิเล็กทรอนิกส การจดทะเบียนพาณิชย
อิเล็กทรอนิกสของไทยกรณีศึกษาพาณิชยอิเล็กทรอนิคสในธุรกิจอาหาร 

Basics of electronic commerce; types of electronic commerce; marketing operation 
in food business online; business ethics; laws related to electronic commerce;  electronic 
commerce registeration. 
 
2303406 ภาษาองักฤษสําหรับผูใหบริการในธุรกิจอาหาร   3(3-0-6) 
 (English for Service Provider in Food Business)    
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

การพูด ฟง และอานภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในธุรกิจอาหาร คําศัพทสําคัญในธุรกิจอาหาร 
ภาษาอังกฤษสําหรับผูใหบริการสวนหนาและสวนหลังในธุรกิจอาหาร ภาษาอังกฤษสําหรับการดําเนินธุรกิจสําหรับ
ธุรกิจอาหารในรปูแบบออนไลน พื้นฐานการสื่อสารภาษาตางประเทศอื่นที่จําเปนในการใหบริการในธุรกิจอาหาร 

Speaking listening and reading English for communication in food business; 
terminology and expressions related to food business; front of house and back of house operation; 
online and offline food business; customer psychology communication tools for food business. 
 
2303407 วิทยาการวิเคราะหขอมูลเพ่ือการตัดสินใจในธุรกิจอาหาร                                       3(3-0-6) 
 (Data Analytics for Food Business Decision Making)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ประเภทของการวิเคราะหขอมูลเพื่อการตัดสินใจในธุรกิจอาหาร ความสําคัญและการใชประโยชน
การวิเคราะหขอมูลเพ่ือการตัดสินใจในธุรกิจอาหาร เครื่องมือที่ใชในการวิเคราะหขอมูล คณิตศาสตรเบ้ืองตนที่จําเปน
สําหรับธุรกิจ การวิเคราะหขอมูลลูกคาและยอดขาย การสํารวจขอมูล การแปลผลขอมูลและการประเมินความเปนไป
ไดในการดาํเนินธุรกิจ  

Types of data analytics for food business decisions; essence and use of data 
analytics for food business decisions; data analytics tools; basic mathematics for business; sales 
data analytics survey and interpretation of data feasibility study.   
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2303408 การจัดการความพึงพอใจของลูกคา 3(3-0-6) 
 (Customer Satisfaction Management)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

หลักจิตวิทยาการบริการ การบริหารความสัมพันธลูกคา การสรางความพึงพอใจสําหรับลูกคาและ
การสรางกลยุทธการตลาดสําหรับการบริการ การจัดการขอรองเรียนของลูกคา การจัดการสถานการณวิกฤต 
การสรางทีมงานโดยใชภาวะผูนํา กรณีศกึษา 

Principles of service psychology; customer relationship management; building 
customer satisfaction and marketing strategies development for services;  customer complaints 
management;  crisis situation management; team building by using leadership; case studies. 
 
2303409 การออกแบบอาหารเพ่ือการสื่อสารในธุรกิจภัตตาคาร 3(2-2-5)       
 (Food Design for Communication in Restaurant Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

หลักการออกแบบและจัดองคประกอบเพ่ือการตกแตงอาหาร การถายภาพและวีดิทัศน การเลือกใช
ชองทางในการสื่อสาร เคร่ืองมือและเทคโนโลยีสําหรับการตกแตงภาพอาหาร การประยุกตหลักการออกแบบและจัด
องคประกอบของอาหาร การถายภาพและวีดิทัศนเพ่ือการสื่อสารทางการตลาด การปฏิบัติการออกแบบตกแตงอาหาร 

Principles of design and composition for food decoration;. photography and video 
shooting;  selection of communication channels; tools; and technology for food photo editing; 
application of food design and composition principles; photography and videography for marketing 
communications; food design practices. 
 

2.3.2) วิชาเอกการจัดการธุรกิจอาหาร 
2343301 การสรางและการจัดการตราสินคาในธุรกิจอาหาร    3(3-0-6) 
 (Branding Management in Food Business)      
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความรูเก่ียวกับตราสินคา ความสําคัญของตราสินคาในระดับสากล การสรางตราสินคา การออกแบบ
ตราสินคา การประเมินและการวัดคาตราสินคา การบริหารคุณคาตราสินคาในธุรกิจอาหาร ประโยชนของการบริหาร
ตราสินคา กรณีศึกษา 

Knowledge about brands; importance of global brand; brand building; brand design; 
branding assessment and measuring of brand equity; brand equity management in food business;  
benefits  of  brand  management; case studies. 
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2343302 นวัตกรรมบรรจุภัณฑในธุรกิจอาหาร   3(3-0-6) 
 (Packaging Innovation in Food Business)            
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ที่ใชในธุรกิจอาหาร เทคโนโลยีการบรรจุความสําคัญของการบรรจุภัณฑ ประเภทบรรจุภัณฑ  
การออกแบบบรรจุภัณฑ กฎหมายและมาตรฐานบรรจุภัณฑอาหาร บรรจุภัณฑอาหารเพื่อสิ่งแวดลอม การสราง
มูลคาเพ ิ่มของสินคาดวยการบรรจุภัณฑอาหาร 

Importance of packaging; types of package in food business; food packing 
technology; packaging design; law and standard of food package; eco-friendly package; value-
added for food packaging. 
 
2343303 การจัดการธุรกิจการทองเท่ียวเชิงอาหาร     3(3-0-6) 
 (Gastronomic Tourism Business Management)       
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

สถานการณการทองเท่ียวในประเทศไทย เอกลักษณอาหารไทย วัฒนธรรมการบริโภคอาหารทองถิ่น 
พฤติกรรมการบริโภคอาหารทองถิ่น แหลงวัตถุดิบทองถ่ิน การสรางมูลคาเพ่ิมใหแกอาหารทองถ่ิน การพัฒนาบรรจุ
ภัณฑ การสรางอัตลักษณธุรกิจอาหารทองถิ่นอยางย่ังยืน การใชเทคโนโลยีในการขยายธุรกิจ 

Gastronomic tourism business; situation in Thailand; Thai food identity; local food 
culture; consumption behavior source of local ingredients; value creation of local food and local 
ingredients; creating value- added for local food; packaging development; creating sustainable 
local food business identity; adopting new technology for expanding business. 
 
2343404 หลักการธุรกิจภัตตาคารแฟรนไชส    3(3-0-6) 
 (Principles of Franchise Restaurant Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

หลักการของธุรกิจแฟรนไชสในธุรกิจภัตตาคาร การประยุกตหลักการและทฤษฎีของธุรกิจแฟรนไชส 
การวิเคราะหการลงทุนในธุรกิจแฟรนไชส การคัดเลือกคุณสมบัติของผูลงทุนธุรกิจแฟรนไชส การจัดทําคูมือการอบรม
สําหรบัธุรกิจแฟรนไชส การจัดทําเอกสารสัญญาแฟรนไชส การนําเสนอแผนธุรกิจแฟรนไชส 

Principles of franchise business in the restaurant business; application of principles 
and theory of franchise business; investment analysis in franchise business;  selection of franchise 
business investor qualifications; preparation of training manuals for franchise businesses;  
preparation of franchise contract documents; franchise business plan presentation. 
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 2.3.3) วิชาเอกการจัดการธุรกิจคาสงอาหารสมัยใหม     
2353201 อุตสาหกรรมบริการอาหารในธุรกิจโรงแรม ภัตตาคาร และจัดเลี้ยง 3(3-0-6) 
 (Food Service Industry in Hotel Business Restaurant & Banquet)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความรูทั่วไปเกี่ยวกับการจัดการบริการอาหารและเครื่องดื่ม อุปกรณในการบริการอาหารและ
เครื่องดื่ม ประเภทและลักษณะของธุรกิจในธุรกิจโรงแรม ภัตตาคาร และจัดเลี้ยง การวางแผนการดําเนินธุรกิจใน
อุตสาหกรรมบริการอาหาร คุณภาพการบริการ มาตรฐานความปลอดภัยและหลักปฏิบัติทางธุรกิจ การจัดการบุคลากร 

Basic knowledge of food and beverage service management; food and beverage 
service equipment; types and characteristics of business in the hotel restaurant and catering 
business; business planning in the food service industry, service quality, safety standards and 
business practices, people management. 
 
2353302 เทคโนโลยีดิจิทัลในธุรกิจคาสงสมัยใหม  3(3-0-6) 
 (Digital Technology in Modern Wholesale Business)  
 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

เทคโนโลยีดิจิทัลท่ีเกี่ยวของในธุรกิจคาสงสมัยใหม การขายและบริการโดยใชเทคโนโลยีดิจิทัล 
แอพพลิเคชั่นในการจําหนายสินคาและบริการในธุรกิจคาสงสมัยใหม การใชโปรแกรมสําเร็จรูปในการจัดทํารายงาน
และวิเคราะหขอมูลจากรายงาน 

Digital technologies involved in modern wholesale business; sales and services using 
digital technologies; applications mobile for selling goods and services in modern wholesale 
business; report preparation by using computer software and data analysis from reports. 
 
2353303 การสรางเครือขายพันธมิตรทางธุรกิจในธุรกิจคาสงสมัยใหม     3(3-0-6) 
 (Network Building of Business Partners in Modern Wholesale 

Business) 
 

 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

ความสําคัญของการสรางเครือขายพันธมิตรทางธุรกิจ การจัดกลุมผลิตภัณฑตามตราสินคาในธุรกิจคาสง
สมัยใหม องคประกอบของการสรางเครือขายพันธมิตรทางธุรกิจ กระบวนการสรางเครือขายในการคัดเลือกพันธมิตร
ทางธุรกิจ การสรางความสัมพันธกับเครือขายพันธมิตรทางธุรกิจ การสรางความผูกพันและความยั่งยืนกับเครือขาย
พันธมิตรทางธุรกิจ 

Importance of network building of business partners; brand-based product 
segmentation in modern wholesale business; components of building a business alliance network; 
process of networking creation for business partner selection; building relationships with business 
partners; building engagement and sustainability with network of business partners. 
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2353404 การจัดการธุรกิจแฟรนไชสในธุรกิจคาสงสมัยใหม    3(3-0-6) 
 (Franchise Business Management in the Modern Wholesale 

Business)    
 

 วิชาบังคับกอน : ไมมี  
 (Prerequisite Course: None)  

แนวคิดเกี่ยวกับธุรกิจแฟรนไชส ประเภทของธุรกิจแฟรนไชสในธุรกิจคาสงสมัยใหม การวิเคราะหการ
ลงทุนในธุรกิจแฟรนไชส การจัดการธุรกิจแฟรนไชสในธุรกิจคาสงสมัยใหม การคัดเลือกสินคาภายในรานแฟรนไชส 
การจัดการสินคาคงคลังในรานแฟรนไชส กฎหมายการคาที่เก่ียวของในการดําเนินธุรกิจแฟรนไชสในธุรกิจคาสงสมัยใหม 

Franchise business ideas; types of franchise business in modern wholesale business; analysis 
of investment in franchise business franchise management in the modern wholesale business; selection of 
products for franchise stores; inventory management in franchise stores; commercial laws related to 
franchising business in modern wholesale business. 
 


