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คณะเรา
“วิิทยาศาสตร์์ เทคโนโลยีและการ์จััดการ์อาหาร์” 

ปรััชญา
มุ่่�งเน้นการ์สร์้างบััณฑิิตและงานวิิชาการ์ ด้วิยทีมุ่งานที�มุ่ีควิามุ่ส่ข
Focus on creating graduates and academic performance 

with a happy team

วิิสััยทััศน์์
มุ่่�งมุ่ั�นผลิตบััณฑิิตที�มุ่ีค่ณภาพส่�สังคมุ่ 
พร์้อมุ่ทำางานในอ่ตสาหกร์ร์มุ่อาหาร์

Dedicated to create quality graduates for society and ready to 
work in the food industry

พััน์ธกิิจ
GRapS ปร์ะกอบัด้วิย 

Graduate: 
สร์า้งบัค่ลากร์ด้านอต่สาหกร์ร์มุ่อาหาร์ที�มุ่ค่ีณภาพ พร์อ้มุ่ทำางาน ไดท้นัที
เมุ่่�อสำาเร์จ็ัการ์ศึกษา และตร์งกับัควิามุ่ต้องการ์ของภาคธุ่ร์กจิั สงัคมุ่ โดย
เน้นการ์เร์ียนร์่้จัากปร์ะสบัการ์ณ์จัร์ิง (Work-based Education)
Research, Academic services and Preservation:
สร้์างงานวิจิัยับัร่์ณาการ์เชิงวิชิาการ์และเชิงธุร่์กจิัในอ่ตสาหกร์ร์มุ่อาหาร์ 
(Operational Research) เพ่�อต�อยอดเป็นนวิัตกร์ร์มุ่ที�ใช้งานได้จัร์ิง ใน
ด้านจััดการ์เร์ียนการ์สอน การ์วิิจััย การ์บัร์ิการ์วิิชาการ์ และทำาน่บัำาร์่ง
ศิลปวิัฒนธุร์ร์มุ่
Stakeholder: 
สร์้างสมุ่ด่ลเคร์่อข�ายควิามุ่ร์�วิมุ่มุ่่อ/ผ่้มุ่ีส�วินได้ส�วินเสีย 
(7Stake Networking)
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สัญัลักัิษณ์แ์ลัะสีัปรัะจำาคณ์ะ

หลัักิสัูตรั / สัาขาวิิชาทัี�เปิดสัอน์
หลัักสููตรวิิทยาศาสูตรบััณฑิิต  สูาขาวิิชาการจััดการเทคโนโลัยีแปรรูปอาหาร

ร์่ปช้อนส้อมุ่ 
    หมายถึึง “อารยธรรมของการรับัประทานอาหาร” 3 อย่าง 
    1.อาหารปลัอดภััย 
    2. มีคุณค่าทางโภัชนาการอาหาร
    3. สูุนทรียภัาพในการบัริโภัค การตระหนักถึึงควิามประณีตแลัะคุณภัาพอาหาร  
       เพ่�อสู่งมอบัอาหารที�มีคุณภัาพแลัะมาตรฐานต่อผูู้�บัริโภัค

ร์่ปทร์งเร์ขาคณิต 5 เหลี�ยมุ่
   หมายถึึง คุณลัักษณะแลัะบััณฑิิตที�พึงประสูงค์ 5 ประการ ได�แก่  
    เรียนเป็น คิดเป็น ทำงานเป็น เน�นนวิัตกรรม แลัะรักควิามถึูกต�อง 

สีปร์ะจัำาคณะ / สีเขียวิใบับััวิ (เฉดสี #7480C)
   หมายถึึง ควิามสูมบัูรณ์ด�านอาหารที�เป็นมิตรกับัสูิ�งแวิดลั�อม 
   ด�วิยสูติปัญญาเสูม่อนใบับััวิบันผู้ิวิน้ำ ที�พร�อมรับัแสูงตะวิัน แลัะควิามก�าวิหน�า

ติดต่อคณ์ะ
ชั�น 9 อาคาร์ 4 หร์่อ อาคาร์ CP ALL ACADEMY

โทัรัศัพัทั์ 0 2855 0372 
ติดต่อ CCDS

โทัรัศัพัทั์ 0 2855 1169, 064 298 4222
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กิารัเข้าถึึงข้อมููลัคณ์ะ
1. เวิ็บัไซต์คณะวิิทยาศาสูตร์ เทคโนโลัยีแลัะการจััดการอาหาร https://smaft.pim.ac.th/ 

2. ช่องทางการสู่�อสูาร หร่อเข�าถึึงข่าวิสูารคณะ https://www.facebook.com/smaft.pim
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ช่�อปรัิญญา

ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)							 :	 วิิทยาศาสต็รบััณฑิิต็	(การจััดการเทคโนโลยีแปรรูปอาหาร)
	 	 (อักษรย่อ)					:	 วิท.บั.	(การจััดการเทคโนโลยีแปรรูปอาหาร)
ภาษาอังกฤษ	 (ชื่่�อเต็็ม)							 :	 Bachelor		of	Science		 	 	 	 	 	

																														(Food	Processing	Technology	Management)		 				
																		(อักษรย่อ)		 :	 B.Sc.	(Food	Processing	Technology	Management)

จุดเด่น์ของสัาขาวิิชา / หลัักิสัูตรั

หลัักิสัูตรัวิิทัยาศาสัตรับัณ์ฑิต  
สัาขาวิิชากิารัจัดกิารัเทัคโน์โลัยีแปรัรัูปอาหารั

Bachelor of Science Program 
in Food Processing Technology Management 

หลัักสููตรมุ่งผู้ลิัตบััณฑิิตที�มีคุณธรรม จัริยธรรม มีควิามรู� ควิามรับัผิู้ดชอบั แลัะมีทักษะด�านวิิทยาศาสูตร์ เทคโนโลัยีแลัะ 
การจััดการอาหาร ผู้สูมผู้สูานกระบัวินการบัริหารจััดการตลัอดห่วิงโซ่อุปทาน ผู้่านรูปแบับัการศึกษา ที�มีการเรียนรู�จัากประสูบัการณ์จัริง 
จัากการฝึกึปฏิบิัตังิาน (Work-based Education) ที�สูอนโดยมอ่อาชพีในอตุสูาหกรรมอาหารชัน้นำ เพ่�อสูร�างบัคุลัากรที�พร�อมปฏิบิัตังิาน
แลัะมีแนวิคิดนวิัตกรรม เกิดเป็นองค์ควิามรู�ใหม่ อันจัะสู่งเสูริมให�เกิดควิามก�าวิหน�าแลัะทันสูมัยในอุตสูาหกรรมอาหารต่อไป

วิัตถึุปรัะสังค์ของหลัักิสัูตรั

1. เพ่�อผู้ลิัตบััณฑิิต ด�านวิิทยาศาสูตร์ เทคโนโลัยีแลัะการจััดการอาหาร ผู้่านรูปแบับัการเรียนรู�จัากประสูบัการณ์จัริง  
(Work-based Education) ในสูถึานประกอบัการ พร�อมทำงานได�ทันทีหลัังสูำเร็จัการศึกษา

2. เพ่�อผู้ลัิตบััณฑิิตที�สูามารถึคิด สูร�างสูรรค์ ค�นควิ�า พัฒนานวิัตกรรม จัากการบัูรณาการควิามรู�พ่้นฐาน แลัะประยุกต์ใช�เทคโนโลัย ี
ในการบัริหารจััดการอุตสูาหกรรมอาหารตลัอดห่วิงโช่อุปทาน เพ่�อให�ทันต่อการเปลัี�ยนแปลัง

3. เพ่�อผู้ลัิตบััณฑิิตที�มีคุณธรรม จัริยธรรม สูามารถึทำงานร่วิมกับัผูู้�อ่�น มีควิามรับัผิู้ดชอบัต่อบัทบัาท หน�าที� กลั�าตัดสูินใจั วิางแผู้น 
แลัะมอบัหมายงานได� โดยบัูรณาการควิามรู�ด�านคณิตศาสูตร์ สูถึิติ แลัะเทคโนโลัยีสูารสูนเทศ ในการปฏิิบััติงาน แลัะสู่�อควิามหมาย
ได�อย่างเหมาะสูม
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หมูวิดวิิชาเฉพัาะ

1.
อธิบัายหลัักการพ่้นฐานในการวิิเคราะห์คุณภัาพอาหาร ทางด�านเคมีอาหาร จัุลัชีวิวิิทยาอาหาร วิิเคราะห์อาหาร 
โภัชนาการอาหาร ให�สูอดคลั�องกับั ข�อกำหนดแลัะกฎหมายอาหาร แลัะวิิศวิกรรมอาหารเบั่้องต�นได�

2.
ประยุกต์ใช�ควิามรู�แลัะทักษะทางวิิทยาศาสูตร์แลัะเทคโนโลัยีการอาหารเพ่�อแปรรูปอาหารในระดับัอุตสูาหกรรม โดย
คำนึงถึึงคุณภัาพของผู้ลัิตภััณฑิ์ ควิามปลัอดภััยของผูู้�บัริโภัค แลัะสูิ�งแวิดลั�อม เพ่�อตอบัสูนองควิามต�องการของลัูกค�า

3.
ประยุกต์ใช�หลัักการมาตรฐานคุณภัาพแลัะควิามปลัอดภััยอาหารที�เกี�ยวิข�องกับัอุตสูาหกรรมอาหาร ในการจััดการ
ระบับัคุณภัาพอาหารได�

4. แก�ไขปัญหาที�เกิดขึ้นในห่วิงโซ่อุตสูาหกรรมอาหารได�

5. ปฏิิบััติงานตามหน�าที�ที�รับัผู้ิดชอบัในอุตสูาหกรรมอาหารได�อย่างถึูกต�อง

6. พัฒนาแลัะสูร�างสูรรค์นวิัตกรรมอาหารหร่อกระบัวินการในรูปแบับัต่างๆ ที�สูอดคลั�องกับัทิศทางของธุรกิจั

7. ปฏิิบััติตามกฎระเบัียบัข�อบัังคับั แลัะมาตรฐานควิามปลัอดภััยอาหาร

8.
มีพฤติกรรมที�แสูดงออกถึึงควิามรับัผู้ิดชอบัในงานที�ได�รับัมอบัหมาย รูปแบับัการทำงานเดี�ยวิแลัะทีม โดยพิจัารณา
จัากการแสูดงออกตามบัทบัาทที�ได�รับั แลัะคุณภัาพผู้ลังาน

9. ใช�เทคโนโลัยีสูารสูนเทศในการสู่บัค�น เก็บัรวิบัรวิม นำเสูนอข�อมูลั แลัะสู่�อควิามหมายได�

หมูวิดวิิชาศึกิษาทัั�วิไป

1. บัูรณาการแลัะประยุกต์ใช�องค์ควิามรู�ในการเรียน การทำงานแลัะการดำเนินชีวิิตได�

2. ใช�ภัาษาในการสู่�อสูารทั้งภัาษาไทยแลัะ/หร่อภัาษาต่างประเทศได�อย่างสูอดคลั�องเหมาะสูมกับัสูถึานการณ์

3. แสูดงออกถึึงควิามมีวิินัย ขยัน อดทน ซ่�อสูัตย์ แลัะรับัผู้ิดชอบัต่อหน�าที�

4. รู�เท่าทันสู่�อ เลั่อกใช�แลัะประยุกต์ใช�เทคโนโลัยีดิจัิทัลัในการสูร�างสูรรค์ผู้ลังานได�อย่างเหมาะสูม

5. นำเสูนอ จััดลัำดับัการเลั่าเร่�องได�อย่างเป็นระบับั วิิพากษ์ โน�มน�าวิผูู้�อ่�น แลัะควิบัคุมสูถึานการณ์ได�

6. วิิเคราะห์ วิางแผู้น ตัดสูินใจัอย่างมีวิิจัารณญาณ แลัะแก�ไขปัญหาอย่างสูร�างสูรรค์

7.
ออกแบับันวิัตกรรม สูามารถึผู้ลัักดันควิามคิดแลัะแรงบัันดาลัใจัก่อให�เกิดผู้ลังาน แลัะนำไปสูู่ฐานคิดของการเป็นผูู้�
ประกอบัการ

8.
ทำงานร่วิมกับัผูู้�อ่�น มีมนุษยสูัมพันธ์ กลั�าเผู้ชิญปัญหา สูามารถึทำงานที�หลัากหลัาย แลัะปรับัตัวิให�สูอดคลั�องกับั
วิัฒนธรรมที�แตกต่างได�

9. ปฏิิบััติตนตามกฎระเบัียบัขององค์กร สูังคม ประเทศชาติ มีจัิตสูาธารณะ แลัะยึดมั�นในจัรรยาบัรรณวิิชาชีพ

10. สูร�างสูมดุลัให�ชีวิิตแลัะการทำงาน บัริหารจััดการทั้งด�านสูุขภัาพ การเงิน เวิลัา แลัะบัุคคลัได�อย่างเหมาะสูม

11. ใฝึ่รู� ใฝึ่เรียน แสูวิงหาควิามรู�ด�วิยตนเอง

ผลัลััพัธ์กิารัเรัียน์รัู้ของหลัักิสัูตรั
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โครังสัรั้างหลัักิสัูตรั
 

จัำนวินหน่วิยกิต็รวิมต็ลอดหลักสูต็ร										 จัำนวิน	133	หน่วิยกิต็
1.	หมวิดวิิชื่าศึกษาทั�วิไป		 	 	 จัำนวิน	30	หน่วิยกิต็	ประกอบัด�วิย 2 หมวิด ดังนี้
    1.1 หมวิดอัตลัักษณ์ของพีไอเอ็ม (PIM)  12 หน่วิยกิต
    1.2 หมวิดศาสูตร์แห่งชีวิิต   18 หน่วิยกิต
2.	หมวิดวิิชื่าเฉพาะ	  	 จัำนวิน	97	หน่วิยกิต็ ประกอบัด�วิย 3 กลัุ่มวิิชา ดังนี้
   2.1 กลัุ่มวิิชาแกน    23 หน่วิยกิต
   2.2 กลัุ่มวิิชาบัังคับั   65 หน่วิยกิต
   2.3 กลัุ่มวิิชาเลั่อก    9  หน่วิยกิต
3.	หมวิดวิิชื่าเล่อกเสรี		 	 								 จัำนวิน		6		หน่วิยกิต็
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1. อัตราค่าเลั่าเรียนรวิมตลัอดหลัักสููตร 360,000 บัาท แลัะชำระค่าเลั่าเรียนแบับัเหมาจั่ายต่อภัาคการศึกษา
     ในอัตราที�สูถึาบัันกำหนด ตามแผู้นการเรียนปกติ 8 ภัาคการศึกษา โดยชำระค่าเลั่าเรียนภัาคการศึกษาลัะ 45,000 บัาท

รัายลัะเอียดค่าเลั่าเรัียน์

2.  อัตราค่าเลั่าเรียนแบับัเหมาจั่ายต่อภัาคการศึกษา	ไม่รวิมค่าใชื่้จั่าย ดังต่อไปนี้
- ค่าหนังสู่อ เอกสูารประกอบัวิิชาเรียน
- ค่าชุดปฏิิบััติการ วิัตถึุดิบัแลัะอุปกรณ์อ่�นๆ ที�เกี�ยวิข�อง
- ค่ารายวิิชาปรับัพ่้นฐาน
- ค่าธรรมเนียมอ่�นๆ แลัะค่าเบั็ดเตลั็ดนอกเหน่ออัตราค่าเลั่าเรียนแบับัเหมาจั่ายต่อภัาคการศึกษา

ตัวิอย่างสัถึาน์ปรัะกิอบกิารัทัี�น์ักิศึกิษาฝึึกิปฏิิบัติ

1. โรงงานอตุสูาหกรรมอาหารทกุประเภัท โดยเข�าไปทำหน�าที�ฝ่ึายผู้ลัติ ฝึา่ยประกนัคุณภัาพ ฝึา่ยวิจิัยัแลัะพฒันาผู้ลิัตภััณฑิอ์าหาร เปน็ต�น
2. ธุรกิจัเกี�ยวิกับัอุตสูาหกรรมอาหาร เช่น ตรวิจัวิิเคราะห์อาหาร ตรวิจัรับัรองระบับัคุณภัาพควิามปลัอดภััยของอาหาร ขายสู่วินผู้สูม / 

อุปกรณ์ผู้ลัิตอาหาร วิิจััย / พัฒนาผู้ลัิตภััณฑิ์ / แปรรูปสูินค�าเกษตรเบั่้องต�น
3. ผูู้�ประกอบัการด�านการพัฒนาธุรกิจัแลัะต่อยอดสูร�างธุรกิจัใหม่
4. งานที�เกี�ยวิข�องอ่�น เช่น 
     - หน่วิยงานราชการ 
      - โรงพยาบัาลั หร่อ ธุรกิจัสูุขภัาพ 

แน์วิทัางกิารัปรัะกิอบอาชีพั
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ภาคการศึกษาที�	1 ภาคการศึกษาที�	2

รหัสวิิชื่า รายวิิชื่า หน่วิยกติ็ รหัสวิิชื่า รายวิิชื่า หน่วิยกิต็

10XXXXX หมวิดอัตลัักษณ์ของพีไอเอ็ม (PIM) 3 10XXXXX หมวิดอัตลัักษณ์ของพีไอเอ็ม (PIM) 3

10XXXXX หมวิดศาสูตร์แห่งชีวิิต 3 10XXXXX หมวิดศาสูตร์แห่งชีวิิต 3

2721101 เคมีพ่้นฐาน 3 10XXXXX หมวิดศาสูตร์แห่งชีวิิต 3

2721102 ชีวิวิิทยาพ่้นฐาน 3 2722116 วิิทยาศาสูตร์แลัะเทคโนโลัยีการอาหาร
พ่้นฐาน

2

2722161 การเรียนรู�ภัาคปฏิิบััติการจััดการ
เทคโนโลัยีแปรรูปอาหาร 1

3 2721103 ฟิิสูิกสู์พ่้นฐาน 3

2722162 การเรียนรู�ภัาคปฏิิบััติการจััดการ
เทคโนโลัยีแปรรูปอาหาร 2

3

รวิม 15 รวิม 17

ภาคการศึกษาที�	1 ภาคการศึกษาที�	2

รหัสวิิชื่า รายวิิชื่า หนว่ิยกติ็ รหัสวิิชื่า รายวิิชื่า หน่วิยกิต็

10XXXXX หมวิดอัตลัักษณ์ของพีไอเอ็ม (PIM) 3 10XXXXX หมวิดอัตลัักษณ์ของพีไอเอ็ม (PIM) 3

10XXXXX หมวิดศาสูตร์แห่งชีวิิต 2 10XXXXX หมวิดศาสูตร์แห่งชีวิิต 2

2721204 จัุลัชีวิวิิทยา 3 2722221 เทคโนโลัยีการแปรรูปอาหาร 1 3

2721205 ปฏิิบััติการจัุลัชีวิวิิทยา 1 2722218 เคมีอาหาร 3

2723XXX กลัุ่มวิิชาเลั่อก 1 3 2722219 ปฏิิบััติการเคมีอาหาร 1

2722217 ศิลัปะการสูร�างสูรรค์อาหาร 1 2722220 หลัักการแลัะเทคนิคเคร่�องม่อ
วิิเคราะห์อาหาร

3

2722263 การเรียนรู�ภัาคปฏิิบััติการจััดการ
เทคโนโลัยีแปรรูปอาหาร 3

3 2722264 การเรียนรู�ภัาคปฏิิบััติการจััดการ
เทคโนโลัยีแปรรูปอาหาร 4

3

รวิม 16 รวิม 18

ข้อมููลักิารัเรัียน์แลัะกิารัฝึึกิปฏิิบัติ

ปีกิารัศึกิษาทัี� 1

ปีกิารัศึกิษาทัี� 2



SMAFT-10

ปีกิารัศึกิษาทัี� 4

ปีกิารัศึกิษาทัี� 3
ภาคการศึกษาที�	1 ภาคการศึกษาที�	2

รหัสวิิชื่า รายวิิชื่า หนว่ิยกติ็ รหัสวิิชื่า รายวิิชื่า หน่วิยกิต็

2723XXX กลัุ่มวิิชาเลั่อก 2 3 2722325 โภัชนาการอาหาร 3

2722323 การประเมินอาหารโดยประสูาทสูัมผู้ัสู 3 2721307 สูัมมนา 1

2721306 สูถึิติแลัะการออกแบับัการทดลัอง
พ่้นฐาน

3 2723XXX กลัุ่มวิิชาเลั่อก 3 3

2722322 เทคโนโลัยีการแปรรูปอาหาร 2 3 2722326 การวิิจััยแลัะพัฒนาผู้ลัิตภััณฑิ์อาหาร 3

2722324 กฎหมายอาหารแลัะการจััดการ
ระบับัคุณภัาพ  

3 2722327 วิิศวิกรรมแปรรูปอาหาร 3

2722365 การเรียนรู�ภัาคปฏิิบััติการจััดการ
เทคโนโลัยีแปรรูปอาหาร 5

3 2722328 ปฏิิบััติการวิิศวิกรรมแปรรูปอาหาร 1

2722366 การเรียนรู�ภัาคปฏิิบััติการจััดการ
เทคโนโลัยีแปรรูปอาหาร 6

3

รวิม 18 รวิม 17

ภาคการศึกษาที�	1 ภาคการศึกษาที�	2

รหัสวิิชื่า รายวิิชื่า หนว่ิยกติ็ รหัสวิิชื่า รายวิิชื่า หน่วิยกิต็

10XXXXX หมวิดศาสูตร์แห่งชีวิิต 3 2725XXX หมวิดวิิชาเลั่อกเสูรี 1 3

10XXXXX หมวิดศาสูตร์แห่งชีวิิต 2 2725XXX หมวิดวิิชาเลั่อกเสูรี 2 3

2722432 นวิัตกรรมแลัะอาหารแห่งอนาคต 3 2722430 การตลัาดแลัะการขายสูำหรับัผูู้�
ประกอบัการสูมัยใหม่

3

2722431 การจััดการเทคโนโลัยีแลัะนวิัตกรรม
ในธุรกิจัอาหาร

3 2721408 โครงงานพิเศษ 6

2722429 การจััดการโลัจัิสูติกสู์แลัะซัพพลัาย
เชน

3

2722467 การเรียนรู�ภัาคปฏิิบััติการจััดการ
เทคโนโลัยีแปรรูปอาหาร 7

3

รวิม 17 รวิม 15




