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คณะเรา
“วิิทยาศาสตร์์ เทคโนโลยีีและการจััดการอาหาร” 

ปรััชญา
มุ่่�งเน้้นการสร้้างบััณฑิิตและงานวิิชาการ ด้้วยทีีมงานที่่�มีีความสุุข
Focus on creating graduates and academic performance 

with a happy team

วิิสััยทััศน์์
มุ่่�งมั่่�นผลิิตบััณฑิิตที่่�มีีคุุณภาพสู่่�สัังคม 
พร้้อมทำำ�งานในอุุตสาหกรรมอาหาร

Dedicated to create quality graduates for society and ready to 
work in the food industry

พัันธกิิจ
GRapS ประกอบด้้วย 

Graduate: 
สร้า้งบุุคลากรด้านอุุตสาหกรรมอาหารที่่�มีคีุุณภาพ พร้อ้มทำำ�งาน ได้ท้ันัทีี
เมื่่�อสำำ�เร็จ็การศึกษา และตรงกัับความต้องการของภาคธุุรกิจิ สังัคม โดย
เน้้นการเรีียนรู้้�จากประสบการณ์์จริิง (Work-based Education)
Research, Academic services and Preservation:
สร้้างงานวิจิัยับููรณาการเชิิงวิชิาการและเชิิงธุุรกิจิในอุุตสาหกรรมอาหาร 
(Operational Research) เพ่ื่�อต่่อยอดเป็็นนวััตกรรมที่่�ใช้้งานได้้จริิง ใน
ด้้านจััดการเรีียนการสอน การวิิจััย การบริิการวิิชาการ และทำำ�นุุบำำ�รุุง
ศิิลปวััฒนธรรม
Stakeholder: 
สร้้างสมดุุลเครืือข่่ายความร่่วมมืือ/ผู้้�มีีส่่วนได้้ส่่วนเสีีย 
(7Stake Networking)
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สัญัลักัษณ์แ์ละสีีประจำำ�คณะ

หลัักสููตร / สาขาวิิชาที่่�เปิิดสอน
หลัักสููตรวิิทยาศาสตรบััณฑิิต  สาขาวิิชาการจััดการเทคโนโลยีีแปรรููปอาหาร

รููปช้้อนส้้อม 
			    หมายถึึง “อารยธรรมของการรัับประทานอาหาร” 3 อย่่าง 
				    1.อาหารปลอดภััย 
				    2. มีีคุุณค่่าทางโภชนาการอาหาร
				    3. สุุนทรีียภาพในการบริิโภค การตระหนัักถึึงความประณีีตและคุุณภาพอาหาร 	
				       เพื่่�อส่่งมอบอาหารที่่�มีีคุุณภาพและมาตรฐานต่่อผู้้�บริิโภค

รููปทรงเรขาคณิิต 5 เหลี่่�ยม
			   หมายถึึง	คุ ุณลัักษณะและบััณฑิิตที่่�พึึงประสงค์์ 5 ประการ ได้้แก่่  
				    เรีียนเป็็น คิิดเป็็น ทำงานเป็็น เน้้นนวััตกรรม และรัักความถููกต้้อง 

สีีประจำำ�คณะ / สีีเขีียวใบบััว (เฉดสีี #7480C)
			   หมายถึึง ความสมบููรณ์์ด้้านอาหารที่่�เป็็นมิิตรกัับสิ่่�งแวดล้้อม 
			ด้้ว   ยสติิปััญญาเสมืือนใบบััวบนผิิวน้้ำ ที่่�พร้้อมรัับแสงตะวััน และความก้้าวหน้้า

ติิดต่่อคณะ
ชั้้�น 9 อาคาร 4 หรืือ อาคาร CP ALL ACADEMY

โทรศััพท์์ 0 2855 0372 
ติิดต่่อ CCDS

โทรศััพท์์ 0 2855 1169, 064 298 4222
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การเข้้าถึึงข้้อมููลคณะ
1. เว็็บไซต์์คณะวิิทยาศาสตร์์ เทคโนโลยีีและการจััดการอาหาร https://smaft.pim.ac.th/ 

2. ช่่องทางการสื่่�อสาร หรืือเข้้าถึึงข่่าวสารคณะ https://www.facebook.com/smaft.pim
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ชื่่�อปริิญญา

ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)      	 :	 วิิทยาศาสตรบััณฑิิต (การจััดการเทคโนโลยีีแปรรููปอาหาร)
	 	 (อัักษรย่่อ)    	:	 วท.บ. (การจััดการเทคโนโลยีีแปรรููปอาหาร)
ภาษาอัังกฤษ	 (ชื่่�อเต็็ม)      	 :	 Bachelor  of Science 	 	 	 	 	 	

                              (Food Processing Technology Management)		     
                  (อัักษรย่่อ) 	 :	 B.Sc. (Food Processing Technology Management)

จุุดเด่่นของสาขาวิิชา / หลัักสููตร

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  
สาขาวิชาการจัดการเทคโนโลยีแปรรูปอาหาร

Bachelor of Science Program 
in Food Processing Technology Management 

หลัักสููตรมุ่่�งผลิตบััณฑิิตที่่�มีีคุุณธรรม จริยธรรม มีีความรู้้� ความรัับผิดชอบ และมีีทัักษะด้้านวิิทยาศาสตร์์ เทคโนโลยีและ 
การจััดการอาหาร ผสมผสานกระบวนการบริิหารจััดการตลอดห่่วงโซ่่อุุปทาน ผ่่านรููปแบบการศึึกษา ที่่�มีีการเรีียนรู้้�จากประสบการณ์์จริิง 
จากการฝึกึปฏิบิัตัิงิาน (Work-based Education) ที่่�สอนโดยมืืออาชีพีในอุตุสาหกรรมอาหารชั้้�นนำ เพื่่�อสร้้างบุคุลากรที่่�พร้้อมปฏิบิัตัิงิาน
และมีีแนวคิิดนวััตกรรม เกิิดเป็็นองค์์ความรู้้�ใหม่่ อัันจะส่่งเสริิมให้้เกิิดความก้้าวหน้้าและทัันสมััยในอุุตสาหกรรมอาหารต่่อไป

วััตถุุประสงค์์ของหลัักสููตร

1. เพื่่�อผลิตบััณฑิิต ด้้านวิิทยาศาสตร์์ เทคโนโลยีและการจััดการอาหาร ผ่่านรููปแบบการเรีียนรู้้�จากประสบการณ์์จริง  
(Work-based Education) ในสถานประกอบการ พร้้อมทำงานได้้ทัันทีีหลัังสำเร็็จการศึึกษา

2. เพ่ื่�อผลิิตบััณฑิิตที่่�สามารถคิิด สร้้างสรรค์์ ค้้นคว้้า พััฒนานวััตกรรม จากการบููรณาการความรู้้�พื้้�นฐาน และประยุุกต์์ใช้้เทคโนโลยี ี
ในการบริิหารจััดการอุุตสาหกรรมอาหารตลอดห่่วงโช่่อุุปทาน เพื่่�อให้้ทัันต่่อการเปลี่่�ยนแปลง

3. เพื่่�อผลิิตบััณฑิิตที่่�มีีคุุณธรรม จริิยธรรม สามารถทำงานร่่วมกัับผู้้�อื่่�น มีีความรัับผิดชอบต่่อบทบาท หน้้าที่่� กล้้าตััดสิินใจ วางแผน 
และมอบหมายงานได้้ โดยบููรณาการความรู้้�ด้้านคณิิตศาสตร์์ สถิิติิ และเทคโนโลยีีสารสนเทศ ในการปฏิิบััติิงาน และสื่่�อความหมาย
ได้้อย่่างเหมาะสม
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หมวดวิิชาเฉพาะ

1.
อธิิบายหลัักการพื้้�นฐานในการวิิเคราะห์์คุุณภาพอาหาร ทางด้้านเคมีีอาหาร จุุลชีีววิิทยาอาหาร วิิเคราะห์์อาหาร 
โภชนาการอาหาร ให้้สอดคล้้องกัับ ข้้อกำหนดและกฎหมายอาหาร และวิิศวกรรมอาหารเบื้้�องต้้นได้้

2.
ประยุุกต์์ใช้้ความรู้้�และทัักษะทางวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีการอาหารเพื่่�อแปรรููปอาหารในระดัับอุุตสาหกรรม โดย
คำนึึงถึึงคุุณภาพของผลิิตภััณฑ์์ ความปลอดภััยของผู้้�บริิโภค และสิ่่�งแวดล้้อม เพื่่�อตอบสนองความต้้องการของลููกค้้า

3.
ประยุุกต์์ใช้้หลัักการมาตรฐานคุุณภาพและความปลอดภััยอาหารที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับอุุตสาหกรรมอาหาร ในการจััดการ
ระบบคุุณภาพอาหารได้้

4. แก้้ไขปััญหาที่่�เกิิดขึ้้�นในห่่วงโซ่่อุุตสาหกรรมอาหารได้้

5. ปฏิิบััติิงานตามหน้้าที่่�ที่่�รัับผิิดชอบในอุุตสาหกรรมอาหารได้้อย่่างถููกต้้อง

6. พััฒนาและสร้้างสรรค์์นวััตกรรมอาหารหรืือกระบวนการในรููปแบบต่่างๆ ที่่�สอดคล้้องกัับทิิศทางของธุุรกิิจ

7. ปฏิิบััติิตามกฎระเบีียบข้้อบัังคัับ และมาตรฐานความปลอดภััยอาหาร

8.
มีีพฤติิกรรมที่่�แสดงออกถึึงความรัับผิิดชอบในงานที่่�ได้้รัับมอบหมาย รููปแบบการทำงานเดี่่�ยวและทีีม โดยพิิจารณา
จากการแสดงออกตามบทบาทที่่�ได้้รัับ และคุุณภาพผลงาน

9. ใช้้เทคโนโลยีีสารสนเทศในการสืืบค้้น เก็็บรวบรวม นำเสนอข้้อมููล และสื่่�อความหมายได้้

หมวดวิิชาศึึกษาทั่่�วไป

1. บููรณาการและประยุุกต์์ใช้้องค์์ความรู้้�ในการเรีียน การทำงานและการดำเนิินชีีวิิตได้้

2. ใช้้ภาษาในการสื่่�อสารทั้้�งภาษาไทยและ/หรืือภาษาต่่างประเทศได้้อย่่างสอดคล้้องเหมาะสมกัับสถานการณ์์

3. แสดงออกถึึงความมีีวิินััย ขยััน อดทน ซื่่�อสััตย์์ และรัับผิิดชอบต่่อหน้้าที่่�

4. รู้้�เท่่าทัันสื่่�อ เลืือกใช้้และประยุุกต์์ใช้้เทคโนโลยีีดิิจิิทััลในการสร้้างสรรค์์ผลงานได้้อย่่างเหมาะสม

5. นำเสนอ จััดลำดัับการเล่่าเรื่่�องได้้อย่่างเป็็นระบบ วิิพากษ์์ โน้้มน้้าวผู้้�อื่่�น และควบคุุมสถานการณ์์ได้้

6. วิิเคราะห์์ วางแผน ตััดสิินใจอย่่างมีีวิิจารณญาณ และแก้้ไขปััญหาอย่่างสร้้างสรรค์์

7.
ออกแบบนวััตกรรม สามารถผลัักดัันความคิิดและแรงบัันดาลใจก่่อให้้เกิิดผลงาน และนำไปสู่่�ฐานคิิดของการเป็็นผู้้�
ประกอบการ

8.
ทำงานร่่วมกัับผู้้�อื่่�น มีีมนุุษยสััมพัันธ์์ กล้้าเผชิิญปััญหา สามารถทำงานที่่�หลากหลาย และปรัับตััวให้้สอดคล้้องกัับ
วััฒนธรรมที่่�แตกต่่างได้้

9. ปฏิิบััติิตนตามกฎระเบีียบขององค์์กร สัังคม ประเทศชาติิ มีีจิิตสาธารณะ และยึึดมั่่�นในจรรยาบรรณวิิชาชีีพ

10. สร้้างสมดุุลให้้ชีีวิิตและการทำงาน บริิหารจััดการทั้้�งด้้านสุุขภาพ การเงิิน เวลา และบุุคคลได้้อย่่างเหมาะสม

11. ใฝ่่รู้้� ใฝ่่เรีียน แสวงหาความรู้้�ด้้วยตนเอง

ผลลััพธ์์การเรีียนรู้้�ของหลัักสููตร
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โครงสร้้างหลัักสููตร
 

จำนวนหน่่วยกิิตรวมตลอดหลัักสููตร         	 จำนวน 133 หน่่วยกิิต
1. หมวดวิิชาศึึกษาทั่่�วไป 	 	 	 จำนวน 30 หน่่วยกิิต ประกอบด้้วย 2 หมวด ดัังนี้้�
    1.1 หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 	 12 หน่่วยกิิต
    1.2 หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 		  18 หน่่วยกิิต
2. หมวดวิิชาเฉพาะ 		  	 จำนวน 97 หน่่วยกิิต ประกอบด้้วย 3 กลุ่่�มวิิชา ดัังนี้้�
   2.1 กลุ่่�มวิิชาแกน 			   23 หน่่วยกิิต
   2.2 กลุ่่�มวิิชาบัังคัับ			   65 หน่่วยกิิต
   2.3 กลุ่่�มวิิชาเลืือก 			   9  หน่่วยกิิต
3. หมวดวิิชาเลืือกเสรีี 	 	        	 จำนวน  6  หน่่วยกิิต
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1.	อั ัตราค่่าเล่่าเรีียนรวมตลอดหลัักสููตร 360,000 บาท และชำระค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา
     ในอััตราที่่�สถาบัันกำหนด ตามแผนการเรีียนปกติิ 8 ภาคการศึึกษา โดยชำระค่่าเล่่าเรีียนภาคการศึึกษาละ 45,000 บาท

รายละเอีียดค่่าเล่่าเรีียน

2.  อััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา ไม่่รวมค่่าใช้้จ่่าย ดัังต่่อไปนี้้�
- ค่่าหนัังสืือ เอกสารประกอบวิิชาเรีียน
- ค่่าชุุดปฏิิบััติิการ วััตถุุดิิบและอุุปกรณ์์อื่่�นๆ ที่่�เกี่่�ยวข้้อง
- ค่่ารายวิิชาปรัับพื้้�นฐาน
- ค่่าธรรมเนีียมอื่่�นๆ และค่่าเบ็็ดเตล็็ดนอกเหนืืออััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา

ตััวอย่่างสถานประกอบการที่่�นัักศึึกษาฝึึกปฏิิบััติิ

1. โรงงานอุตุสาหกรรมอาหารทุกุประเภท โดยเข้้าไปทำหน้้าที่่�ฝ่่ายผลิติ ฝ่า่ยประกันัคุุณภาพ ฝ่า่ยวิจิัยัและพัฒันาผลิตภััณฑ์อ์าหาร เป็น็ต้้น
2.	ธุ ุรกิิจเกี่่�ยวกัับอุุตสาหกรรมอาหาร เช่่น ตรวจวิิเคราะห์์อาหาร ตรวจรัับรองระบบคุุณภาพความปลอดภััยของอาหาร ขายส่่วนผสม / 

อุุปกรณ์์ผลิิตอาหาร วิิจััย / พััฒนาผลิิตภััณฑ์์ / แปรรููปสิินค้้าเกษตรเบื้้�องต้้น
3.	 ผู้้�ประกอบการด้้านการพััฒนาธุุรกิิจและต่่อยอดสร้้างธุุรกิิจใหม่่
4.	 งานที่่�เกี่่�ยวข้้องอื่่�น เช่่น 
     - หน่่วยงานราชการ 
      - โรงพยาบาล หรืือ ธุุรกิิจสุุขภาพ 

แนวทางการประกอบอาชีีพ
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ภาคการศึกษาที่ 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10XXXXX หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3 10XXXXX หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3

10XXXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 10XXXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

2721101 เคมีีพื้้�นฐาน 3 10XXXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

2721102 ชีีววิิทยาพื้้�นฐาน 3 2722116 วิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีการอาหาร
พื้้�นฐาน

2

2722161 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิการจััดการ
เทคโนโลยีีแปรรููปอาหาร 1

3 2721103 ฟิิสิิกส์์พื้้�นฐาน 3

2722162 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิการจััดการ
เทคโนโลยีีแปรรููปอาหาร 2

3

รวม 15 รวม 17

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10XXXXX หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3 10XXXXX หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3

10XXXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2 10XXXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2

2721204 จุุลชีีววิิทยา 3 2722221 เทคโนโลยีีการแปรรููปอาหาร 1 3

2721205 ปฏิิบััติิการจุุลชีีววิิทยา 1 2722218 เคมีีอาหาร 3

2723XXX กลุ่่�มวิิชาเลืือก 1 3 2722219 ปฏิิบััติิการเคมีีอาหาร 1

2722217 ศิิลปะการสร้้างสรรค์์อาหาร 1 2722220 หลัักการและเทคนิิคเครื่่�องมืือ
วิิเคราะห์์อาหาร

3

2722263 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิการจััดการ
เทคโนโลยีีแปรรููปอาหาร 3

3 2722264 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิการจััดการ
เทคโนโลยีีแปรรููปอาหาร 4

3

รวม 16 รวม 18

ข้้อมููลการเรีียนและการฝึึกปฏิิบััติิ

ปีีการศึึกษาที่่� 1

ปีีการศึึกษาที่่� 2
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ปีีการศึึกษาที่่� 4

ปีีการศึึกษาที่่� 3
ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

2723XXX กลุ่่�มวิิชาเลืือก 2 3 2722325 โภชนาการอาหาร 3

2722323 การประเมิินอาหารโดยประสาทสััมผััส 3 2721307 สััมมนา 1

2721306 สถิิติิและการออกแบบการทดลอง
พื้้�นฐาน

3 2723XXX กลุ่่�มวิิชาเลืือก 3 3

2722322 เทคโนโลยีีการแปรรููปอาหาร 2 3 2722326 การวิิจััยและพััฒนาผลิิตภััณฑ์์อาหาร 3

2722324 กฎหมายอาหารและการจััดการ
ระบบคุุณภาพ  

3 2722327 วิิศวกรรมแปรรููปอาหาร 3

2722365 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิการจััดการ
เทคโนโลยีีแปรรููปอาหาร 5

3 2722328 ปฏิิบััติิการวิิศวกรรมแปรรููปอาหาร 1

2722366 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิการจััดการ
เทคโนโลยีีแปรรููปอาหาร 6

3

รวม 18 รวม 17

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10XXXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 2725XXX หมวดวิิชาเลืือกเสรีี 1 3

10XXXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2 2725XXX หมวดวิิชาเลืือกเสรีี 2 3

2722432 นวััตกรรมและอาหารแห่่งอนาคต 3 2722430 การตลาดและการขายสำหรัับผู้้�
ประกอบการสมััยใหม่่

3

2722431 การจััดการเทคโนโลยีีและนวััตกรรม
ในธุุรกิิจอาหาร

3 2721408 โครงงานพิิเศษ 6

2722429 การจััดการโลจิิสติิกส์์และซััพพลาย
เชน

3

2722467 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิการจััดการ
เทคโนโลยีีแปรรููปอาหาร 7

3

รวม 17 รวม 15




