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คณะเรา
“การจััดการธุุรกิิจอาหาร” 

ปรััชญาคณะการจััดการธุุรกิิจอาหาร
“ผลิิตบััณฑิิตที่่�ทำำ�งานเป็็น โดดเด่่นด้้านนวััตกรรม

มีีคุุณธรรมสููง มุ่่�งสู่่�สากล”
                                                                                                                                                                                                                   

ปณิิธาน
คณะการจััดการธุุรกิิจอาหาร ได้้นำอัักษรย่่อของสถาบัันการจััดการปััญญาภิิวััฒน์์ (PIM) มาขยายความ

เพื่่�อใช้้เป็็นแนวทางผลิิตบััณฑิิต คืือ

P: Practicality (ความรู้้�สู่่�การปฏิิบััติิ)
หมายถึึง ความมุ่่�งมั่่�นในการผลิิตบััณฑิิตให้้เป็็นผู้้�มีีความรู้้�ดีี นำความรู้้�ที่่�ได้้จากการศึึกษาไปประยุุกต์์ใช้้ใน

การปฏิิบััติิจริิงได้้ ทั้้�งในการประกอบอาชีีพ การดำรงชีีวิิต รวมทั้้�งการพััฒนาและขยายองค์์ความรู้้� และการ
วางแผนเพื่่�ออนาคตได้้อย่่างมีีประสิิทธิิภาพ

I: Innovation (นวััตกรรมและการสร้้างสรรค์์)
หมายถึง ความมุ่่�งมั่่�นในการผลิิตบััณฑิิตให้้เป็็นผู้้�มีีภููมิปััญญา และมีีความสามารถในการสร้้างสรรค์์

นวััตกรรม เทคโนโลยีีและแนวคิิดใหม่่ ให้้สอดคล้้องกัับบริิบททางสัังคมและวััฒนธรรมตามยุุคสมััย และ 
สอดรับักับัความเปลี่่�ยนแปลงต่า่งๆ ในอนาคต เป็น็ผู้้�มีศีักัยภาพในการผลักัดันัความคิดิและแรงบันัดาลใจ อันั
เป็็นนามธรรมให้้ก่่อเกิิดเป็็นรููปธรรมอย่่างกลมกลืืนทั้้�งศาสตร์์และศิิลป์์ เพื่่�อพััฒนาวิิถีีชีีวิิตและสัังคม

M: Morality (คุุณธรรมจริิยธรรม)
หมายถึึง ความมุ่่�งมั่่�นในการผลิิตบััณฑิิตให้้เป็็นผู้้�มีความบริบููรณ์์พร้อมด้้วยคุณธรรม จริิยธรรม เข้้าใจ 

ในศิิลปะและวััฒนธรรมทั้้�งของชาติิตนและของประชาคมนานาชาติิ มีีความมั่่�นคงทางอารมณ์์ ปรัับตััวให้้เข้้า
กัับสภาวการณ์์ต่่างๆ ได้้

                                                                                                                            

วิิสััยทััศน์์
“คณะการจััดการธุุรกิิจอาหารที่่�สร้้างองค์์ความรู้้�และนวััตกรรม

ร่่วมกัับองค์์กรธุุรกิิจอาหารระดัับนานาชาติิ”
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สัญัลักัษณ์์และสีปีระจำำ�คณะ

พัันธกิิจ
1.  การจััดการศึึกษาสู่่�ความเป็็นเลิิศ
2.  สร้้างสรรค์์งานวิิจััยและนวััตกรรมที่่�นำไปใช้้ประโยชน์์ในธุุรกิิจอาหาร
3.  การบริิการวิิชาการที่่�เป็็นประโยชน์์ต่่อชุุมชน สัังคม และองค์์กรด้้านธุุรกิิจอาหาร
4.  การบริิหารองค์์กรสู่่�ความเป็็นเลิิศ 

มงกุุฎ
หมายถึึง ความเป็็นเลิิศ

ต้้นอ่่อนข้้าว
หมายถึึง ตััวแทนผลผลิิตทางการเกษตร

ฟัันเฟืือง
หมายถึึง การแปรรููปผลผลิิต การจััดการห่่วงโซ่่คุุณค่่าอาหารเพื่่�อขัับเคลื่่�อนทางเศรษฐกิิจ

สีีประจำำ�คณะ / สีีเขีียว
เป็็นสััญลัักษณ์์ของความเจริิญงอกงามและความอุุดมสมบููรณ์์ เป็็นตััวแทนของอาหาร

ธรรมชาติิ อาหารออร์์แกนิิคและผลิิตภััณฑ์์อาหารเพื่่�อสุุขภาพ แสดงถึึงการจััดการห่่วงโซ่่
คุุณค่่าอาหารที่่�มีีประสิิทธิิภาพได้้มาตรฐานและปลอดภััย
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ติดต่อคณะ
ชั้้�น 9 อาคาร 4 หรืืออาคาร CP ALL ACADEMY

โทรศัพท์ 0 2855 0786 หรือ 0 2855 0917
ติิดต่่อ CCDS

PIM-แจ้้งวััฒนะ/PIM-EEC 
โทรศััพท์์ 0 2855 0460, 0 2855 0461, 

0 2855 0492, 0 2855 1362, 083 079 5501, 
085 485 8795, 096 765 9403, 096 765 8790

หลัักสููตร / สาขาวิิชาที่่�เปิิดสอน
1.	 หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต  สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจอาหาร 

	 · วิิชาเอกการจััดการธุุรกิิจอาหาร
	 · วิิชาเอกการจััดการธุุรกิิจค้้าส่่งอาหารสมััยใหม่่
2.	 หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต  สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจอาหาร (ต่่อเนื่่�อง)
3.	 หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต  สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจภััตตาคาร
4.	 หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต	 สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจร้้านอาหาร (ต่่อเนื่่�อง)
				    (การจััดการศึึกษาผ่่านระบบเทคโนโลยีีสารสนเทศ)
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การเข้้าถึึงข้้อมููลคณะ
1. เว็็บไซต์์คณะการจััดการธุุรกิิจอาหาร: https://fbm.pim.ac.th/

2. Facebook: https://www.facebook.com/FoodBusinessManagement/
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ชื่่�อปริิญญา
ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)    : บริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต (การจััดการธุุรกิิจอาหาร)
	 	 (อัักษรย่่อ)  : บธ.บ. (การจััดการธุุรกิิจอาหาร)
ภาษาอัังกฤษ	 (ช่ื่�อเต็ม็)      :  Bachelor of Business Administration (Food Business Management)
	 	 (อัักษรย่่อ)  : B.B.A. (Food Business Management)

หมายเหตุุ:	 สำนัักงานปลััดกระทรวงการอุุดมศึึกษาวิิทยาศาสตร์์ วิิจััย และนวััตกรรม (สป.อว.) 
	รั ับทราบหลัักสููตรเมื่่�อวัันที่่� 27 พฤศจิิกายน 2566 

จุุดเด่่นของสาขาวิิชา / หลัักสููตร

หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต
 สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจอาหาร

Bachelor of Business Administration Program 
in Food Business Management

หลักัสูตูรบริหิารธุรุกิจิ สาขาวิชิาการจัดัการธุรุกิจิอาหาร คืือ หลักัสูตูรปริญิญาตรีีปฏิบิัตัิกิารร่ว่มผลิติที่่�ได้จ้ัดัทำ 
บัันทึกข้้อตกลงความร่่วมมืือระหว่่างสถาบัันการจััดการปััญญาภิิวััฒน์์และบริิษััท ซีีพีี ออลล์ จำกััด (มหาชน) และ
บันัทึกึข้อ้ตกลงความร่ว่มมืือระหว่า่งสถาบันัการจัดัการปัญัญาภิวิัฒัน์ ์และบริษิัทั สยามแม็ค็โคร จำกัดั (มหาชน) เพื่่�อ
ร่ว่มกันัพัฒันาด้้านวิชิาการ การฝึกึปฏิบิัตัิงิานของนักัศึกึษา การพัฒันากระบวนการผลิติและบริกิาร และร่ว่มกัันพัฒนา
บุุคลากร โดยแบ่่งเป็็น วิิชาเอกการจััดการธุุรกิิจอาหาร   และวิิชาเอกการจััดการธุุรกิิจค้้าส่่งอาหารสมััยใหม่่ 

โดยการจััดการเรีียนการสอนแบบการเรีียนรู้้�ควบคู่่�การฝึึกปฏิิบััติิในสถานประกอบการจริง (Work–based 
Education: WBE) การจัดัการเรีียนการสอนของหลักัสููตรเน้้นให้้ผู้้�เรีียนมีีองค์์ความรู้้�และการปฏิบัิัติเิก่ี่�ยวกับการบริิหาร
จััดการธุุรกิิจอาหาร ความรู้้�เบื้้�องต้้นของห่่วงโซ่่อาหาร ตั้้�งแต่่วััตถุุดิิบ กระบวนการผลิิต จนถึึงผลิิตภััณฑ์์อาหาร การ
ควบคุุมคุุณภาพ การให้้บริิการด้้านอาหารและเครื่่�องดื่่�ม การจััดการเชิิงกลยุุทธ์์และการตลาด เพื่่�อตอบสนองกลุ่่�มผู้้�
ประกอบการด้า้นธุรุกิจิอาหารและเครื่่�องดื่่�มที่่�ต้อ้งการกลุ่่�มบุคุลากรที่่�มีีความรู้้�และประสิทิธิภิาพในการทำงานไปเป็น็
ส่ว่นหนึ่่�งขององค์ก์ร รวมถึงึให้ส้อดคล้อ้งกับัการเจริญิเติบิโตของภาคอุตุสาหกรรมอาหารและเครื่่�องดื่่�มในประเทศไทย
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หมวดวิิชาศึึกษาทั่่�วไป

1. บููรณาการและประยุุกต์์ใช้้องค์์ความรู้้�ในการเรีียน การทำงานและการดำเนิินชีีวิิตได้้

2. ใช้้ภาษาในการสื่่�อสารทั้้�งภาษาไทยและ/หรืือภาษาต่่างประเทศได้้อย่่างสอดคล้้องเหมาะสมกัับสถานการณ์์

3. แสดงออกถึึงความมีีวิินััย ขยััน อดทน ซื่่�อสััตย์์ และรัับผิิดชอบต่่อหน้้าที่่�

4. รู้้�เท่่าทัันสื่่�อ เลืือกใช้้และประยุุกต์์ใช้้เทคโนโลยีีดิิจิิทััลในการสร้้างสรรค์์ผลงานได้้อย่่างเหมาะสม

5. นำเสนอ จััดลำดัับการเล่่าเรื่่�องได้้อย่่างเป็็นระบบ วิิพากษ์์ โน้้มน้้าวผู้้�อื่่�น และควบคุุมสถานการณ์์ได้้

6. วิิเคราะห์์ วางแผน ตััดสิินใจอย่่างมีีวิิจารณญาณ และแก้้ไขปััญหาอย่่างสร้้างสรรค์์

7. ออกแบบนวััตกรรม สามารถผลัักดัันความคิิดและแรงบัันดาลใจก่่อให้้เกิิดผลงาน และนำไปสู่่�ฐานคิิดของการเป็็นผู้้�ประกอบการ   

8.
ทำงานร่วมกัับผู้้�อื่�น มีีมนุุษยสััมพัันธ์ กล้้าเผชิิญปััญหา สามารถทำงานที่�หลากหลาย และปรัับตััวให้้สอดคล้้องกัับวััฒนธรรมท่ี่�แตก
ต่่างได้้

9. ปฏิิบััติิตนตามกฎระเบีียบขององค์์กร สัังคม ประเทศชาติิ มีีจิิตสาธารณะ และยึึดมั่่�นในจรรยาบรรณวิิชาชีีพ

10. สร้้างสมดุุลให้้ชีีวิิตและการทำงาน บริิหารจััดการทั้้�งด้้านสุุขภาพ การเงิิน เวลา และบุุคคลได้้อย่่างเหมาะสม

11. ใฝ่่รู้้� ใฝ่่เรีียน แสวงหาความรู้้�ด้้วยตนเอง

ผลลััพธ์์การเรีียนรู้้�ของหลัักสููตร
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หมวดวิิชาเฉพาะ วิิชาเอกการจััดการธุุรกิิจอาหาร 

1.
อธิิบายความรู้้�ด้้านวััตถุุดิิบอาหาร ผลิิตภััณฑ์์อาหาร การควบคุุมความปลอดภััย กฎหมายอาหารตามมาตรฐานอาหารระดัับชาติิ
และนานาชาติิ

2. อธิิบายความรู้้�การจััดการด้้านธุุรกิิจตลอดห่่วงโซ่่อุุปทานอาหาร

3. ใช้้เทคโนโลยีีสารสนเทศในการจััดทำข้้อมููลด้้านธุุรกิิจและด้้านอาหารเพื่่�อการนำเสนอ

4. วิิเคราะห์์ข้้อมููลเชิิงตััวเลขเพื่่�อการจััดการต้้นทุุนในธุุรกิิจอาหาร

5. ปฏิิบััติิตามคู่่�มืือด้้านการแปรรููปอาหารให้้เป็็นไปตามมาตรฐานการผลิิตอาหารและหลัักสุุขลัักษณะที่่�ดีีส่่วนบุุคคล

6.
ปฏิิบััติิงานด้้านการขาย และการบริิการในธุุรกิิจอาหาร ทั้้�งรููปแบบออฟไลน์์และออนไลน์์ตามข้้อกำหนดขององค์์กร ด้้วยความ
รัับผิิดชอบและความซื่่�อสััตย์์

7.
ปฏิิบััติิการการดำเนิินธุุรกิิจ โดยใช้้แนวคิิดการเป็็นผู้้�ประกอบการธุุรกิิจอาหาร ทั้้�งรููปแบบออฟไลน์์และออนไลน์์ โดยอาศััยการ
ทำงานเป็็นทีีม

8. สื่่�อสารข้้อมููลด้้านอาหารและผลิิตภััณฑ์์อาหารให้้ตรงกัับกลุ่่�มลููกค้้าเป้้าหมาย

9.
สร้้างผลงานวิิจััยและนวััตกรรมต้้นแบบตามหลัักจริิยธรรมการวิิจััยและทรััพย์์สิินทางปััญญา ด้้วยการเชื่่�อมโยงด้้านธุุรกิิจและ
อาหาร โดยอาศััยการทำงานเป็็นทีีม

หมวดวิิชาเฉพาะ วิิชาเอกการจััดการธุุรกิิจอาหาร 

1.
อธิิบายความรู้้�ด้้านวััตถุุดิิบอาหาร ผลิิตภััณฑ์์อาหาร การควบคุุมความปลอดภััย กฎหมายอาหารตามมาตรฐานอาหารระดัับชาติิ
และนานาชาติิ

2. อธิิบายความรู้้�การจััดการด้้านธุุรกิิจตลอดห่่วงโซ่่อุุปทานอาหาร

3. ใช้้เทคโนโลยีีสารสนเทศในการจััดทำข้้อมููลด้้านธุุรกิิจและด้้านอาหารเพื่่�อการนำเสนอ

4. คาดการณ์์ข้้อมููลเชิิงตััวเลขเพื่่�อจััดการต้้นทุุนสิินค้้าคงคลัังและการจััดซื้้�อสิินค้้าในธุุรกิิจค้้าส่่งอาหารสมััยใหม่่

5.
ปฏิบิัตัิติามคู่่�มืือด้า้นการเตรีียมวััตถุดุิบิอาหารในธุรุกิจิค้าส่ง่อาหารสมัยัใหม่่ โดยใช้ม้าตรฐานความปลอดภััยด้า้นอาหาร และหลักั
สุุขลัักษณะที่่�ดีีส่่วนบุุคคล

6.
ปฏิบิัตัิงิานด้า้นการขาย และการบริิการในธุรุกิิจค้า้ส่ง่อาหารสมััยใหม่ ่ทั้้�งรูปูแบบออฟไลน์และออนไลน์ตามข้อ้กำหนดขององค์์กร 
ด้้วยความรัับผิิดชอบและความซื่่�อสััตย์์

7.
ปฏิิบััติิการการดำเนิินธุุรกิิจ โดยใช้้แนวคิิดการเป็็นผู้้�ประกอบการธุุรกิิจอาหาร ทั้้�งรููปแบบออฟไลน์์และออนไลน์์ โดยอาศััยการ
ทำงานเป็็นทีีม

8. สื่่�อสารข้้อมููลด้้านอาหารและผลิิตภััณฑ์์อาหารให้้ตรงกัับกลุ่่�มลููกค้้าเป้้าหมาย

9.
สร้้างผลงานวิจััยและนวัตกรรมต้้นแบบตามหลัักจริยธรรมการวิิจััยและทรััพย์์สิินทางปััญญา ด้้วยการเชื่่�อมโยงด้้านธุุรกิิจค้้าส่่ง
อาหารสมััยใหม่่ โดยอาศััยการทำงานเป็็นทีีม
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1.	อั ตราค่่าเล่่าเรีียนรวมตลอดหลัักสููตร 300,000 บาท และชำระค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการ
ศึึกษาในอััตราที่่�สถาบัันกำหนด ตามแผนการเรีียนปกติิ 8 ภาคการศึึกษา ดัังนี้้�

รายละเอีียดค่่าเล่่าเรีียน

ภาคการศึึกษาที่่�
ค่่าเล่่าเรีียนสำำ�หรัับนัักศึึกษา

ที่่�เข้้าเรีียนในภาคการศึึกษาพิิเศษ
ค่่าเล่่าเรีียนสำำ�หรัับนัักศึึกษา

ที่่�เข้้าเรีียนในภาคปกติิ

ครั้้�งที่่� 1 20,000 40,000

ครั้้�งที่่� 2 – 7 40,000 40,000

ครั้้�งที่่� 8 40,000 20,000

2.  อััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา ไม่่รวมค่่าใช้้จ่่าย ดัังต่่อไปนี้้�
    - ค่่าหนัังสืือ และเอกสารประกอบวิิชาเรีียน

- ค่่าชุุดปฏิิบััติิการ วััตถุุดิิบและอุุปกรณ์์อื่่�นๆ ที่่�เกี่่�ยวข้้อง
- ค่่ารายวิิชาปรัับพื้้�นฐาน
- ค่่าใช้้จ่่ายในการสอบขึ้้�นทะเบีียนการประเมิินสมรรถนะบุุคคลตามมาตรฐานอาชีีพ
- ค่่าธรรมเนีียมอื่่�นๆ และค่่าเบ็็ดเตล็็ดนอกเหนืืออััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา

แนวทางการประกอบอาชีีพ

วิิชาเอกการจััดการธุุรกิิจอาหาร
1.	 เจ้้าของกิิจการธุุรกิิจอาหาร
2.	ผู้้� จััดการร้้านค้้าปลีีกประเภทอาหาร
3.	 เจ้้าหน้้าที่่�ปฏิิบััติิการในธุุรกิิจอาหาร
4.	 เจ้้าหน้้าที่่�การตลาดและการขายในธุุรกิิจอาหาร
5.	 เจ้้าหน้้าที่่�พััฒนาผลิิตภััณฑ์์อาหาร
6.	 เจ้้าหน้้าที่่�ฝ่่ายประกัันคุุณภาพร้้านค้้าปลีีกประเภทอาหาร

วิิชาเอกการจััดการธุุรกิิจค้้าส่่งอาหารสมััยใหม่่
1.	 เจ้้าของกิิจการธุุรกิิจอาหาร
2.	ผู้้� จััดการแผนกกลุ่่�มอาหารในธุุรกิิจค้้าส่่ง 
3.	ผู้้� จััดการแผนกสิินค้้าคงคลัังและแผนกจััดซื้้�อในธุุรกิิจค้้าส่่งกลุ่่�มอาหาร			 
4.	 เจ้้าหน้้าที่่�ปฏิิบััติิการในธุุรกิิจค้้าส่่งกลุ่่�มสิินค้้าอาหาร
5.	 เจ้้าหน้้าที่่�ฝ่่ายประกัันคุุณภาพอาหารในธุุรกิิจค้้าส่่ง
6.	 เจ้้าหน้้าที่่�การตลาดและการขายในธุุรกิิจค้้าส่่งกลุ่่�มสิินค้้าอาหาร
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ตััวอย่่างสถานประกอบการที่่�นัักศึึกษาฝึึกปฏิิบััติิ
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ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3 10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

1101111 การจััดการธุุรกิิจการค้้าสมััยใหม่่ในยุุค
ดิิจิิทััล                         

3 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2

1101112 การตลาดดิิจิิทััล 3 1101113 การบััญชีีและการเงิินเพื่่�อการจััดการ
ธุุรกิิจ

3

2302101 การขายและมาตรฐานการบริิการใน
ธุุรกิิจอาหาร

3 xxxxxx กลุ่่�มวิิชาเลืือก (1) 3

2342101 การจััดการระบบคุุณภาพและความ
ปลอดภััยด้้านอาหาร

3 2342102 การจััดการโภชนาการเพื่่�อธุุรกิิจอาหาร 3

2342151 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร 1

3 2342152 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร 2

3

รวม 20 รวม 20

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3 10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2 1101216 เศรษฐศาสตร์์เพื่่�อการจััดการธุุรกิิจ 3

1101214 การจััดการโลจิิสติิกส์์และห่่วงโซ่่อุุปท
าน                                             

3 2342204 การจััดการห่่วงโซ่่อุุปทานในธุุรกิิจ
อาหาร

3

1101215 การจััดการองค์์การและทรััพยากร
มนุุษย์์ในยุุคดิิจิิทััล                     

3 xxxxxx กลุ่่�มวิิชาเลืือก (2) 3

2342203 การจัดัการวัตัถุดุิบิและเทคโนโลยีี
การแปรรููปอาหาร   

3 2342254 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร 4

3

2342253 การเรียีนรู้้ �ภาคปฏิิบัตัิิด้้านการจัดัการ
ธุรุกิิจอาหาร 3

3

รวม 20 รวม 18

ข้้อมููลการเรีียนและการฝึึกปฏิิบััติิ

วิิชาเอกการจััดการธุุรกิิจอาหาร
ปีีการศึึกษาที่่� 1

ปีีการศึึกษาที่่� 2



FBM-12

ปีีการศึึกษาที่่� 4

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 2302302 กฎหมายและข้้อบัังคัับสำหรัับธุุรกิิจ
อาหาร

3

2302303 การจััดการเพื่่�อเป็็นผู้้�ประกอบการ
ธุุรกิิจอาหารในยุุคดิิจิิทััล

3 xxxxxx กลุ่่�มวิิชาเลืือก (3) 3

2342305 การจััดการต้้นทุุนในธุุรกิิจอาหาร 3 xxxxxx วิิชาเลืือกเสรีี (1) 3

2342355 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร  5

3 2342356 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร 6

3

รวม 12 รวม 12

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

xxxxxx กลุ่่�มวิิชาเลืือก (4) 3 xxxxxx วิิชาเลืือกเสรีี (2) 3

2302404 การจััดการนวััตกรรมในธุุรกิิจอาหาร 3 2302405 การวิิจััยธุุรกิิจอาหาร 3

2342457 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร 7            

3 2342458 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร 8

3

รวม 9 รวม 9

ปีีการศึึกษาที่่� 3

สามารถศึึกษาข้้อมููลหลัักสููตรเพิ่่�มเติิมได้้ที่่�
http://202.28.55.154/checo/UnivSummary2.aspx?id=25522501103649_2139_IP&b=0&u=25000&y=
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ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3 10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2

1101111 การจััดการธุุรกิิจการค้้าสมััยใหม่่ในยุุค
ดิิจิิทััล                         

3 1101215 การจััดการองค์์การและทรััพยากร
มนุุษย์์ ในยุุคดิิจิิทััล 3

3

1101112 การตลาดดิิจิิทััล 3 2352102 การปฏิิบััติิการสิินค้้าในธุุรกิิจค้้าส่่งสมััย
ใหม่่    

3

2352101 การจััดการผลิิตภััณฑ์์อาหารและการ
บริิการในธุุรกิิจค้้าส่่งสมััยใหม่่

3 xxxxxxx กลุ่่�มวิิชาเลืือก (1) 3

2352151 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจค้้าส่่งอาหารสมััยใหม่่ 1  

3 2352152 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจค้้าส่่งอาหารสมััยใหม่่ 2  

3

รวม 20 รวม 20

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3 10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

1101216 เศรษฐศาสตร์์เพื่่�อการจััดการธุุรกิิจ 3 1101113 การบััญชีีและการเงิินเพื่่�อการจััดการ
ธุุรกิิจ

3

2302101 การขายและมาตรฐานการบริิการใน
ธุุรกิิจอาหาร

3 xxxxxxx กลุ่่�มวิิชาเลืือก (2) 3

2352203 การปฏิิบััติิการสิินค้้ากลุ่่�มอาหารสดใน
ธุุรกิิจค้้าส่่งสมััยใหม่่  

3 xxxxxxx กลุ่่�มวิิชาเลืือก (3) 3

2352253 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจค้้าส่่งอาหารสมััยใหม่่ 3

3 2352254 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจค้้าส่่งอาหารสมััยใหม่่ 4

3

รวม 17 รวม 18

วิิชาเอกการจััดการธุุรกิิจค้้าส่่งอาหารสมััยใหม่่ 
ปีีการศึึกษาที่่� 1

ปีีการศึึกษาที่่� 2
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ปีีการศึึกษาที่่� 3

ปีีการศึึกษาที่่� 4

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 2302302 กฎหมายและข้้อบัังคัับสำหรัับธุุรกิิจ
อาหาร  

3

1101214 การจััดการโลจิิสติิกส์์และห่่วงโซ่่
อุุปทาน

3 2302303 การจััดการเพื่่�อเป็็นผู้้�ประกอบการ
ธุุรกิิจอาหารในยุุคดิิจิิทััล           

3

2352304 การจััดการสิินค้้าคงคลัังในธุุรกิิจค้้าส่่ง
สมััยใหม่่

3 xxxxxxx กลุ่่�มวิิชาเลืือก (4) 3

2352305 การจััดซื้้�อสิินค้้าในธุุรกิิจค้้าส่่งสมััยใหม่่ 3 xxxxxxx วิิชาเลืือกเสรีี (1) 3

2352355 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจค้้าส่่งอาหารสมััยใหม่่ 5

3 2352356 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจค้้าส่่งอาหารสมััยใหม่่ 6

3

รวม 15 รวม 18

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

2302404 การจััดการนวััตกรรมในธุุรกิิจอาหาร 3 2352457 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจค้้าส่่งอาหารสมััยใหม่่ 7

6

2302405 การวิิจััยธุุรกิิจอาหาร 3

xxxxxxx วิิชาเลืือกเสรีี (2) 3

รวม 9 รวม 6

สามารถศึึกษาข้้อมููู�ลหลัักสููู�ตรเพิ่่�มเติิมได้้ที่่่��: http://202.28.55.154/checo/frm_report_listcurr.aspx?s=S
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ชื่่�อปริิญญา
ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)	 :  บริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต (การจััดการธุุรกิิจอาหาร)
	 	 (อัักษรย่่อ)	 :  บธ.บ. (การจััดการธุุรกิิจอาหาร)
ภาษาอัังกฤษ	 (ชื่่�อเต็็ม)	 :  Bachelor of Business Administration 
	 	 	 	   (Food Business Management)
	 	 (อัักษรย่่อ)    	:  B.B.A. (Food Business Management)

หมายเหตุุ:  ได้้รัับอนุุมััติิหลัักสููตรจากสภาสถาบััน ในการประชุุมครั้้�งที่่� 1/2565 
	 เมื่่�อวัันที่่� 25 เดืือน มกราคม พ.ศ. 2565

จุุดเด่่นของสาขาวิิชา / หลัักสููตร

หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต
สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจอาหาร (ต่่อเนื่่�อง)

Bachelor of Business Administration Program
in Food Business Management (Continuing Program)

ผลิิตบััณฑิิตที่�มีีความรู้้�และประสบการณ์์ด้้านการจััดการธุุรกิิจอาหารตลอดห่่วงโซ่่อาหาร และมีีองค์์ความรู้้�ด้้าน
การประกัันคุุณภาพ ความปลอดภััยอาหารและนวััตกรรมอาหาร ซึ่่�งบััณฑิิตสามารถปฏิิบััติิงานในสาขาวิิชาได้้อย่่าง
มีีประสิทิธิภิาพ จากการใช้ท้ักัษะการคิดิวิเิคราะห์ ์ความคิดิริเิริ่่�มสร้า้งสรรค์ ์รวมถึงึการใช้ค้อมพิวิเตอร์แ์ละเทคโนโลยีี
สารสนเทศในการศึึกษาค้้นคว้้าด้้วยตนเอง การนำเสนอ และการสื่่�อสารอย่่างมีีคุุณธรรม จริิยธรรม ธรรมมาภิิบาล 
จรรยาบรรณทางวิิชาการและอาชีีพ
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หมวดวิิชาศึึกษาทั่่�วไป

1. บููรณาการและประยุุกต์์ใช้้องค์์ความรู้้�ในการเรีียน การทำงานและการดำเนิินชีีวิิตได้้

2. ใช้้ภาษาในการสื่่�อสารทั้้�งภาษาไทยและ/หรืือภาษาต่่างประเทศได้้อย่่างสอดคล้้องเหมาะสมกัับสถานการณ์์

3. แสดงออกถึึงความมีีวิินััย ขยััน อดทน ซื่่�อสััตย์์ และรัับผิิดชอบต่่อหน้้าที่่�

4. รู้้�เท่่าทัันสื่่�อ เลืือกใช้้และประยุุกต์์ใช้้เทคโนโลยีีดิิจิิทััลในการสร้้างสรรค์์ผลงานได้้อย่่างเหมาะสม

5. นำเสนอ จััดลำดัับการเล่่าเรื่่�องได้้อย่่างเป็็นระบบ วิิพากษ์์ โน้้มน้้าวผู้้�อื่่�น และควบคุุมสถานการณ์์ได้้

6. วิิเคราะห์์ วางแผน ตััดสิินใจอย่่างมีีวิิจารณญาณ และแก้้ไขปััญหาอย่่างสร้้างสรรค์์

7. ออกแบบนวััตกรรม สามารถผลัักดัันความคิิดและแรงบัันดาลใจก่่อให้้เกิิดผลงาน และนำไปสู่่�ฐานคิิดของการเป็็นผู้้�ประกอบการ   

8.
ทำงานร่วมกัับผู้้�อื่�น มีีมนุุษยสััมพัันธ์ กล้้าเผชิิญปััญหา สามารถทำงานที่�หลากหลาย และปรัับตััวให้้สอดคล้้องกัับวััฒนธรรมท่ี่�แตก
ต่่างได้้

9. ปฏิิบััติิตนตามกฎระเบีียบขององค์์กร สัังคม ประเทศชาติิ มีีจิิตสาธารณะ และยึึดมั่่�นในจรรยาบรรณวิิชาชีีพ

10. สร้้างสมดุุลให้้ชีีวิิตและการทำงาน บริิหารจััดการทั้้�งด้้านสุุขภาพ การเงิิน เวลา และบุุคคลได้้อย่่างเหมาะสม

11. ใฝ่่รู้้� ใฝ่่เรีียน แสวงหาความรู้้�ด้้วยตนเอง

ผลลััพธ์์การเรีียนรู้้�ของหลัักสููตร
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หมวดวิิชาเฉพาะ

1. อธิิบายความรู้้�ด้้านการจััดการคุุณภาพและความปลอดภััยของผลิิตภััณฑ์์อาหารตลอดห่่วงโซ่่อาหาร

2. ประยุุกต์์ใช้้ความรู้้�ด้้านการจััดการในธุุรกิิจอาหาร

3. สื่่�อสารภาษาไทยและภาษาต่่างประเทศได้้อย่่างถููกต้้องตามบริิบททางวิิชาการและการปฏิิบััติิงาน

4. ปฏิิบััติิการผลิิตอาหารโดยใช้้ความรู้้�ด้้านโภชนาการและการแปรรููปอาหารได้้ถููกต้้องตามมาตรฐานการผลิิตอาหาร

5. ประยุุกต์์เทคโนโลยีีสารสนเทศในการนำเสนอข้้อมููลด้้านธุุรกิิจอาหารได้้ตรงตามความต้้องการของผู้้�มีีส่่วนได้้เสีีย

6. วิิเคราะห์์ข้้อมููลเชิิงตััวเลขเพื่่�อการตััดสิินใจในด้้านธุุรกิิจอาหารได้้อย่่างถููกต้้องตามหลัักการทางคณิิตศาสตร์์

7.
อภิิปรายแนวคิิดในการดำเนิินงานเป็็นเจ้้าของธุุรกิิจอาหารในรููปแบบออฟไลน์์และ/หรืือออนไลน์์อย่่างมีีเหตุุผลในเชิิงการ
บริิหารธุุรกิิจ

8. สร้้างสรรค์์นวััตกรรมในธุุรกิิจอาหารในรููปแบบต่่างๆที่่�สอดคล้้องกัับการเปลี่่�ยนแปลงของธุุรกิิจในปััจจุุบััน

9. เชื่่�อมโยงความรู้้�ด้้านการจััดการธุุรกิิจอาหารและนำสู่่�งานวิิจััยที่่�ตอบสนองความต้้องการของผู้้�ประกอบการ

10. ปฏิิบััติิตามหน้้าที่่�ความรัับผิิดชอบต่่อตนเองและส่่วนรวม

11. ประพฤติิตามระเบีียบวิินััยและข้้อบัังคัับต่่าง ๆ ขององค์์กรและสัังคม

12. สนัับสนุุนการทำงานเป็็นทีีมทั้้�งการเป็็นผู้้�นำและผู้้�ตาม

13. แก้้ไขข้้อขััดแย้้ง และปััญหาที่่�เกิิดจากการเรีียนและการฝึึกปฏิิบััติิงานได้้

14. แสดงออกถึึงความซื่่�อสััตย์์ต่่อบุุคคลอื่่�นและองค์์กร

1.	 เจ้้าของกิิจการธุุรกิิจอาหาร
2.	ผู้้� จััดการร้้านค้้าปลีีกประเภทอาหาร 
3.	ผู้้� จััดการธุุรกิิจแปรรููปอาหาร 
4.	 เจ้้าหน้้าที่่�ปฏิิบััติิการในธุุรกิิจอาหาร
5.	 เจ้้าหน้้าที่่�การตลาดและการขายในธุุรกิิจอาหาร
6.	 เจ้้าหน้้าที่่�พััฒนาผลิิตภััณฑ์์อาหาร
7.	 เจ้้าหน้้าที่่�ฝ่่ายประกัันคุุณภาพอาหาร

แนวทางการประกอบอาชีีพ
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1.	อั ตราค่่าเล่่าเรีียนรวมตลอดหลัักสููตร 165,000 บาท และชำระค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการ
ศึึกษาในอััตราที่่�สถาบัันกำหนด ตามแผนการเรีียนปกติิ 5 ภาคการศึึกษา ดัังนี้้�

รายละเอีียดค่่าเล่่าเรีียน

ภาคการศึึกษาที่่�
ค่่าเล่่าเรีียนสำำ�หรัับนัักศึึกษา

ที่่�เข้้าเรีียนในภาคการศึึกษาพิิเศษ
ค่่าเล่่าเรีียนสำำ�หรัับนัักศึึกษา

ที่่�เข้้าเรีียนในภาคปกติิ

ครั้้�งที่่� 1 17,000 37,000

ครั้้�งที่่� 2 – 4 37,000 37,000

ครั้้�งที่่� 5 37,000 17,000

2.  อััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา ไม่่รวมค่่าใช้้จ่่าย ดัังต่่อไปนี้้�
- ค่่าหนัังสืือ เอกสารประกอบวิิชาเรีียน
- ค่่าชุุดปฏิิบััติิการ วััตถุุดิิบและอุุปกรณ์์อื่่�นๆ ที่่�เกี่่�ยวข้้อง
- ค่่ารายวิิชาปรัับพื้้�นฐาน
- ค่่าใช้้จ่่ายในการสอบขึ้้�นทะเบีียนการประเมิินสมรรถนะบุุคคลตามมาตรฐานอาชีีพ
- ค่่าธรรมเนีียมอื่่�นๆ และค่่าเบ็็ดเตล็็ดนอกเหนืืออััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา

ตััวอย่่างสถานประกอบการที่่�นัักศึึกษาฝึึกปฏิิบััติิ
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ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม(PIM) 3 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

1101111 การจััดการธุุรกิิจการค้้าสมััยใหม่่
ในยุุคดิิจิิทััล                         

3 10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม(PIM) 3

1101112 การตลาดดิิจิิทััล 3 1101113 การบััญชีีและการเงิินเพื่่�อการจััดการ
ธุุรกิิจ

3

2332106 การจััดการระบบคุุณภาพอาหาร
และความปลอดภััยด้้านอาหาร

3 1101214 การจััดการโลจิิสติิกส์์และห่่วงโซ่่
อุุปทาน                                               

3

2332155 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิ
ด้้านการจััดการธุุรกิิจอาหาร 1                  

3 2312160 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิ
ด้้านการจััดการธุุรกิิจอาหาร 2

3

2332156 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิ
ด้้านการจััดการธุุรกิิจอาหาร 2    

3

รวม 17 รวม 21

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 2332210 การจััดการเพื่่�อเป็็นผู้้�ประกอบการ
ธุุรกิิจอาหารในยุุคดิิจิิทััล     

3

1101215 การจััดการองค์์การและทรััพยากร
มนุุษย์์ในยุุคดิิจิิทััล                    

3 2332211 หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

2332208 นวััตกรรมการจััดการธุุรกิิจอาหาร 3 23332xx กลุ่่�มวิิชาเลืือก (1)  3

2332209 การวิิจััยธุุรกิิจอาหาร 3 23332xx กลุ่่�มวิิชาเลืือก (2) 3

1101216 เศรษฐศาสตร์์เพื่่�อการจััดการธุุรกิิจ 3 xxxxxxx กลุ่่�มวิิชาเลืือกเสรีี  3

2332257 การเรียีนรู้้ �ภาคปฏิิบัตัิิ
ด้้านการจัดัการธุรุกิิจอาหาร 3                  

3 2332258 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิ
ด้้านการจััดการธุุรกิิจอาหาร 4    

3

รวม 18 รวม 18

ข้้อมููลการเรีียนและการฝึึกปฏิิบััติิ

ปีีการศึึกษาที่่� 1

ปีีการศึึกษาที่่� 2

สามารถศึึกษาข้้อมููลหลัักสููตรเพิ่่�มเติิมได้้ที่่�
http://202.28.55.154/checo/UnivSummary2.aspx?id=25602501100814_2096_IP&b=0&u=25000&y=
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หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต
 สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจภััตตาคาร

Bachelor of Business Administration Program 
in Restaurant Business Management

ชื่่�อปริิญญา
ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)      	 :	 บริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต (การจััดการธุุรกิิจภััตตาคาร)
	 	 (อัักษรย่่อ)    	:	 บธ.บ. (การจััดการธุุรกิิจภััตตาคาร)
ภาษาอัังกฤษ	 (ชื่่�อเต็็ม)      	 :	 Bachelor of Business Administration
	 	 	 	 	 (Restaurant Business Management)
	 (อัักษรย่่อ)    	 :	 B.B.A. (Restaurant Business Management)

หมายเหตุุ:  สำนัักงานปลััดกระทรวงการอุุดมศึึกษาวิิทยาศาสตร์์ วิิจััย และนวััตกรรม (สป.อว.)
	รั ับทราบหลัักสููตร เมื่่�อวัันที่่� 18 เมษายน พ.ศ. 2565

จุุดเด่่นของสาขาวิิชา / หลัักสููตร

พััฒนาความสามารถควบคู่่�กัับความรู้้�เบื้้�องต้้นเพื่่�อการบริิหารธุุรกิิจ  ซึ่่�งนัักศึึกษาจะได้้เรีียนรู้้�ทั้้�งภาคทฤษฎีีและ
ปฏิบิัตัิผิ่า่นการเรีียนการสอนในชั้้�นเรีียนควบคู่่�กับัการฝึกึปฏิบิัตัิใินสถานประกอบการจริงิ (Work–based Education: 
WBE) การจััดการเรีียนการสอนของหลัักสููตรเน้้นให้้ผู้้�เรีียนมีีความรู้้�และการปฏิิบััติิเกี่่�ยวกับการบริิหารจััดการธุุรกิิจ
ภััตตาคารผ่่านวิิชาเรีียนที่่�สำคััญ เช่่น ความปลอดภััยของอาหารและการประกัันคุุณภาพ การจััดการวััตถุุดิิบและการ
ประกอบอาหาร  การจััดการอุุปกรณ์์ครััว การจััดการสููตรอาหารและการบริิหารต้้นทุุน นวััตกรรมในธุุรกิิจภััตตาคาร 
การเป็็นผู้้�ประกอบการในธุรุกิิจภัตตาคาร  นอกจากนี้้�ในระหว่่างการศึกึษา นักัศึกึษาจะได้้รับัการแนะนำการใช้เ้ทคโนโลยีี
เพื่่�อค้้นหาความรู้้�ที่่�จำเป็็นต่่างๆ  ซึ่่�งจะทำให้้นัักศึึกษามีีความรู้้�พื้้�นฐานที่่�จะสามารถประกอบธุุรกิิจได้้เอง  และสามารถ
ปรับัตัวัให้เ้ข้า้กับัสถานการณ์ท์างธุรุกิจิภัตัตาคารที่่�มีีการเปล่ี่�ยนแปลงในยุคุใหม่่ได้อ้ย่่างมีีประสิิทธิภิาพ รวมทั้้�งสามารถ
นำองค์์ความรู้้�ไปใช้้เพื่่�อปฏิิบััติิงานในธุุรกิิจที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับการให้้บริิการอาหารหรืือภััตตาคารในรููปแบบต่่างๆ  ซึ่่�งช่่วย
พััฒนาการการจััดการธุุรกิิจภััตตาคารของประเทศได้้อีีกด้้วย
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หมวดวิิชาศึึกษาทั่่�วไป

1. บููรณาการและประยุุกต์์ใช้้องค์์ความรู้้�ในการเรีียน การทำงานและการดำเนิินชีีวิิตได้้

2. ใช้้ภาษาในการสื่่�อสารทั้้�งภาษาไทยและ/หรืือภาษาต่่างประเทศได้้อย่่างสอดคล้้องเหมาะสมกัับสถานการณ์์

3. แสดงออกถึึงความมีีวิินััย ขยััน อดทน ซื่่�อสััตย์์ และรัับผิิดชอบต่่อหน้้าที่่�

4. รู้้�เท่่าทัันสื่่�อ เลืือกใช้้และประยุุกต์์ใช้้เทคโนโลยีีดิิจิิทััลในการสร้้างสรรค์์ผลงานได้้อย่่างเหมาะสม

5. นำเสนอ จััดลำดัับการเล่่าเรื่่�องได้้อย่่างเป็็นระบบ วิิพากษ์์ โน้้มน้้าวผู้้�อื่่�น และควบคุุมสถานการณ์์ได้้

6. วิิเคราะห์์ วางแผน ตััดสิินใจอย่่างมีีวิิจารณญาณ และแก้้ไขปััญหาอย่่างสร้้างสรรค์์

7. ออกแบบนวััตกรรม สามารถผลัักดัันความคิิดและแรงบัันดาลใจก่่อให้้เกิิดผลงาน และนำไปสู่่�ฐานคิิดของการเป็็นผู้้�ประกอบการ   

8.
ทำงานร่วมกัับผู้้�อื่�น มีีมนุุษยสััมพัันธ์ กล้้าเผชิิญปััญหา สามารถทำงานที่�หลากหลาย และปรัับตััวให้้สอดคล้้องกัับวััฒนธรรมท่ี่�แตก
ต่่างได้้

9. ปฏิิบััติิตนตามกฎระเบีียบขององค์์กร สัังคม ประเทศชาติิ มีีจิิตสาธารณะ และยึึดมั่่�นในจรรยาบรรณวิิชาชีีพ

10. สร้้างสมดุุลให้้ชีีวิิตและการทำงาน บริิหารจััดการทั้้�งด้้านสุุขภาพ การเงิิน เวลา และบุุคคลได้้อย่่างเหมาะสม

11. ใฝ่่รู้้� ใฝ่่เรีียน แสวงหาความรู้้�ด้้วยตนเอง

ผลลััพธ์์การเรีียนรู้้�ของหลัักสููตร
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หมวดวิิชาเฉพาะ

1. อธิิบายหลัักการและทฤษฎีีพื้้�นฐานด้้านการบริิหารจััดการ

2. เลืือกเทคโนโลยีีเพื่่�อการจััดการธุุรกิิจภััตตาคาร

3. ใช้้ภาษาไทยในการสื่่�อความได้้

4. ใช้้เทคโนโลยีีสารสนเทศเพื่่�อการค้้นหาความรู้้�สื่่�อสารและนำเสนอ

5. ใช้้ภาษาต่่างประเทศในการสื่่�อความได้้

6. ประยุุกต์์ใช้้หลัักการและทฤษฎีีพื้้�นฐานด้้านการบริิหารจััดการกัับการฝึึกปฏิิบััติิและการบริิหารจััดการธุุรกิิจภััตตาคาร

7. วิิเคราะห์์ข้้อมููลทั้้�งที่่�เป็็นตััวเลขและไม่่เป็็นตััวเลข

8. แก้้ปััญหาเฉพาะหน้้าในการให้้บริิการธุุรกิิจภััตตาคาร

9. แก้้ปััญหาในการดำเนิินธุุรกิิจภััตตาคารโดยใช้้หลัักการจััดการความเสี่่�ยง

10. ปฏิิบััติิงานในธุุรกิิจภััตตาคารได้้ตามคู่่�มืือการปฏิิบััติิงาน

11. ปฏิิบััติิงานในธุุรกิิจภััตตาคารได้้ตามสถานการณ์์

12. สร้้างสิ่่�งใหม่่ที่่�เป็็นประโยชน์์ต่่อธุุรกิิจภััตตาคาร

13. ยอมรัับกฎระเบีียบของสถานที่่�ปฏิิบััติิงาน

14. แสดงถึึงความรัับผิิดชอบต่่องานที่่�ได้้รัับมอบหมาย

15. แสดงถึึงความซื่่�อสััตย์์สุุจริิต

16. อาสาทำงานทั้้�งที่่�ได้้รัับการร้้องขอ หรืือโดยไม่่ต้้องร้้องขอ

17. สร้้างความสััมพัันธ์์สำหรัับทีีมงานที่่�มีีความแตกต่่างกัันในการดำเนิินธุุรกิิจภััตตาคาร

18. ปฎิิบััติิงานร่่วมกัับผู้้�อื่่�นได้้อย่่างราบรื่่�น

19. ปฏิิบััติิตนอย่่างมีีจริิยธรรมในการเรีียนและการทำงาน
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1.	ผู้้� ประกอบการธุุรกิิจร้้านอาหารและภััตตาคาร
2.	ผู้้� จััดการร้้านอาหารและภััตตาคาร 	
3.	ผู้้� จััดการสิินค้้าคงคลัังในธุุรกิิจร้้านอาหารและภััตตาคาร
4.	ตั ัวแทนจำหน่่ายและผู้้�ให้้คำแนะนำด้้านเครื่่�องมืือ อุุปกรณ์์ในธุุรกิิจร้้านอาหารและภััตตาคาร
5.	 เจ้้าหน้้าที่่�จััดซื้้�อ จััดหาวััตถุุดิิบและส่่วนประกอบที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับธุุรกิิจร้้านอาหารและภััตตาคาร
6.	 เจ้้าหน้้าที่่�การตลาดในธุุรกิิจร้้านอาหารและภััตตาคาร
7.	 นัักพััฒนาสููตรอาหารในธุุรกิิจร้้านอาหารและภััตตาคาร

แนวทางการประกอบอาชีีพ

1.	อั ตราค่่าเล่่าเรีียนรวมตลอดหลัักสููตร 300,000 บาท และชำระค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการ
ศึึกษาในอััตราที่่�สถาบัันกำหนด ตามแผนการเรีียนปกติิ 8 ภาคการศึึกษา ดัังนี้้้��

รายละเอีียดค่่าเล่่าเรีียน

ภาคการศึึกษาที่่�
ค่่าเล่่าเรีียนสำำ�หรัับนัักศึึกษา

ที่่�เข้้าเรีียนในภาคการศึึกษาพิิเศษ
ค่่าเล่่าเรีียนสำำ�หรัับนัักศึึกษา

ที่่�เข้้าเรีียนในภาคปกติิ

ครั้้�งที่่� 1 20,000 40,000

ครั้้�งที่่� 2 – 7 40,000 40,000

ครั้้�งที่่� 8 40,000 20,000

2.  อััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา ไม่่รวมค่่าใช้้จ่่าย ดัังต่่อไปนี้้�
- ค่่าหนัังสืือ เอกสารประกอบวิิชาเรีียน
- ค่่าชุุดปฏิิบััติิการ วััตถุุดิิบและอุุปกรณ์์อื่่�นๆ ที่่�เกี่่�ยวข้้อง
- ค่่ารายวิิชาปรัับพื้้�นฐาน
- ค่่าใช้้จ่่ายในการสอบขึ้้�นทะเบีียนการประเมิินสมรรถนะบุุคคลตามมาตรฐานอาชีีพ
- ค่่าธรรมเนีียมอื่่�นๆ และค่่าเบ็็ดเตล็็ดนอกเหนืืออััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา
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ตััวอย่่างสถานประกอบการที่่�นัักศึึกษาฝึึกปฏิิบััติิ
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ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (1) 3 10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (2) 3

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

1101111 การจััดการธุุรกิิจการค้้าสมััยใหม่่
ในยุุคดิิจิิทััล                         

3 1101112 การตลาดดิิจิิทััล 3

2322101 การประกัันคุุณภาพในธุุรกิิจภััตตาคาร 3 2322102 การจััดการบริิการในธุุรกิิจภััตตาคาร 3

2322151 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจภััตตาคาร 1

3 2322152 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจภััตตาคาร 2

3

รวม 17 รวม 17

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (3) 3 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2 1101214 การจััดการโลจิิสติิกส์์และห่่วงโซ่่
อุุปทาน 

3

1101113 การบััญชีีและการเงิินเพื่่�อการจััดการ
ธุุรกิิจ

3 1101215 การจััดการองค์์การและทรััพยากร
มนุุษย์์ในยุุคดิิจิิทััล                    

3

2322203 การจััดการวััตถุุดิิบและการประกอบ
อาหารในธุุรกิิจภััตตาคาร

3 2322205 การจััดการสููตรอาหารเพื่่�อการ
ประกอบธุุรกิิจภััตตาคาร

3

2322204 การจััดการอุุปกรณ์์ครััวและสิ่่�งอำนวย
ความสะดวกในธุุรกิิจภััตตาคาร 

3 2322206 การจััดการต้้นทุุนในธุุรกิิจภััตตาคาร 3

2322253 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจภััตตาคาร 3

3 2322254 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจภััตตาคาร 4

3

รวม 17 รวม 18

ข้้อมููลการเรีียนและการฝึึกปฏิิบััติิ

ปีีการศึึกษาที่่� 1

ปีีการศึึกษาที่่� 2
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สามารถศึึกษาข้้อมููลหลัักสููตรเพิ่่�มเติิมได้้ที่่�
http://202.28.55.154/checo/UnivSummary2.aspx?id=25582501100147_2108_IP&b=0&u=25000&y=

ปีีการศึึกษาที่่� 4

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (4) 3 2322308 นวััตกรรมในธุุรกิิจภััตตาคาร 3

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 XXXXXXX วิิชาเลืือก (2) 3

1101216 เศรษฐศาสตร์์เพื่่�อการจััดการธุุรกิิจ 3 XXXXXXX วิิชาเลืือก (3) 3

2322307 การวิิจััยสำหรัับธุุรกิิจภััตตาคาร 3 XXXXXXX วิิชาเลืือก (4) 3

XXXXXXX วิิชาเลืือก (1) 3 2322356 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจภััตตาคาร 6

3

2322355 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจภััตตาคาร 5

3

รวม 18 รวม 15

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

2322409 การเป็็นผู้้�ประกอบการในธุุรกิิจ
ภััตตาคาร

3 XXXXXXX วิิชาเลืือก (5) 3

XXXXXXX วิิชาเลืือกเสรีี (1) 3 XXXXXXX วิิชาเลืือกเสรีี (2) 3

2322457 การเรียีนรู้้ �ภาคปฏิิบัตัิิด้้านการจัดัการ
ธุรุกิิจภัตัตาคาร 7

3 2322458 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจภััตตาคาร 8

3

รวม 9 รวม 9

ปีีการศึึกษาที่่� 3
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ชื่่�อปริิญญา
ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)      	 :	 บริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต (การจััดการธุุรกิิจร้้านอาหาร)
	 	 (อัักษรย่่อ)    	:	 บธ.บ. (การจััดการธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร)
ภาษาอัังกฤษ	 (ชื่่�อเต็็ม)      	 :	 Bachelor of Business Administration 
	 	 	 	 	 (Restaurant Business Management) 
	 (อัักษรย่่อ)    	 :	 B.B.A. (Restaurant Business Management

จุุดเด่่นของสาขาวิิชา / หลัักสููตร

หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต 
สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจร้้านอาหาร (ต่่อเนื่่�อง)

(การจััดการศึึกษาผ่่านระบบเทคโนโลยีีสารสนเทศ)

Bachelor of Business Administration Program
in Restaurant business Management (Continuing Program)

(Educational Management through Information Technology Systems)

หลักัสูตูรบริิหารธุรุกิิจ สาขาวิิชาการจัดัการธุรุกิิจร้า้นอาหาร มีีการจัดัการเรีียนการสอนแบบการเรีียนรู้้�ควบคู่่�การ
ฝึึกปฏิิบััติิในสถานประกอบการจริิง (Work–based Education: WBE) การจััดการเรีียนการสอนของหลัักสููตรเน้้น
ให้้ผู้้�เรีียนมีีความรู้้�และการปฏิิบััติิเกี่่�ยวกัับการบริิหารจััดการธุุรกิิจร้้านอาหาร ผ่่านรายวิิชา เช่่น ความปลอดภััยของ
อาหารและการประกันัคุณุภาพ การจัดัการวัตัถุดุิบิและการประกอบอาหาร  การจัดัการอุปุกรณ์ค์รัวั การจัดัการสูตูร
อาหารและการบริิหารต้้นทุน นวััตกรรมในธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร การเป็็นผู้้�ประกอบการในธุุรกิิจร้้านอาหาร 
นอกจากนี้้�ในระหว่่างการศึึกษา นัักศึึกษาจะได้้รัับการแนะนำการใช้้เทคโนโลยีีเพื่่�อค้้นหาความรู้้�ที่่�จำเป็็นต่่างๆ  ซึ่่�ง
จะทำให้้นัักศึึกษามีีความรู้้�พื้้�นฐานที่่�จะสามารถประกอบธุุรกิิจได้้เอง  และสามารถปรัับตััวให้้เข้้ากัับสถานการณ์์ทาง
ธุรุกิิจร้านอาหาร ที่่�มีีการเปล่ี่�ยนแปลงในยุคใหม่่ได้อ้ย่า่งมีีประสิิทธิภิาพ รวมทั้้�งสามารถนำองค์์ความรู้้�ไปใช้เ้พื่่�อปฏิบัิัติิ
งานในธุุรกิิจที่�เก่ี่�ยวข้องกัับการให้้บริิการและร้้านอาหารในรููปแบบต่่างๆ  ซึ่่�งช่่วยพััฒนาการการจััดการธุุรกิิจร้้าน
อาหารของประเทศได้้อีีกด้้วย
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หมวดวิิชาศึึกษาทั่่�วไป

1. บููรณาการและประยุุกต์์ใช้้องค์์ความรู้้�ในการเรีียน การทำงานและการดำเนิินชีีวิิตได้้

2. ใช้้ภาษาในการสื่่�อสารทั้้�งภาษาไทยและ/หรืือภาษาต่่างประเทศได้้อย่่างสอดคล้้องเหมาะสมกัับสถานการณ์์

3. แสดงออกถึึงความมีีวิินััย ขยััน อดทน ซื่่�อสััตย์์ และรัับผิิดชอบต่่อหน้้าที่่�

4. รู้้�เท่่าทัันสื่่�อ เลืือกใช้้และประยุุกต์์ใช้้เทคโนโลยีีดิิจิิทััลในการสร้้างสรรค์์ผลงานได้้อย่่างเหมาะสม

5. นำเสนอ จััดลำดัับการเล่่าเรื่่�องได้้อย่่างเป็็นระบบ วิิพากษ์์ โน้้มน้้าวผู้้�อื่่�น และควบคุุมสถานการณ์์ได้้

6. วิิเคราะห์์ วางแผน ตััดสิินใจอย่่างมีีวิิจารณญาณ และแก้้ไขปััญหาอย่่างสร้้างสรรค์์

7. ออกแบบนวััตกรรม สามารถผลัักดัันความคิิดและแรงบัันดาลใจก่่อให้้เกิิดผลงาน และนำไปสู่่�ฐานคิิดของการเป็็นผู้้�ประกอบการ   

8.
ทำงานร่วมกัับผู้้�อื่�น มีีมนุุษยสััมพัันธ์ กล้้าเผชิิญปััญหา สามารถทำงานที่�หลากหลาย และปรัับตััวให้้สอดคล้้องกัับวััฒนธรรมท่ี่�แตก
ต่่างได้้

9. ปฏิิบััติิตนตามกฎระเบีียบขององค์์กร สัังคม ประเทศชาติิ มีีจิิตสาธารณะ และยึึดมั่่�นในจรรยาบรรณวิิชาชีีพ

10. สร้้างสมดุุลให้้ชีีวิิตและการทำงาน บริิหารจััดการทั้้�งด้้านสุุขภาพ การเงิิน เวลา และบุุคคลได้้อย่่างเหมาะสม

11. ใฝ่่รู้้� ใฝ่่เรีียน แสวงหาความรู้้�ด้้วยตนเอง

ผลลััพธ์์การเรีียนรู้้�ของหลัักสููตร
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หมวดวิิชาเฉพาะ

1. ประยุุกต์์ใช้้หลัักการพื้้�นฐานด้้านการบริิหารจััดการในธุุรกิิจร้้านอาหาร

2. วิิเคราะห์์ข้้อมููลเพื่่�อการพััฒนาธุุรกิิจร้้านอาหาร

3. สร้้างสรรค์์สิ่่�งใหม่่ที่่�เป็็นประโยชน์์ต่่อธุุรกิิจร้้านอาหาร

4. วางแผนกลยุุทธ์์สำหรัับบริิหารจััดการธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร

5. ใช้้อุุปกรณ์์เครื่่�องมืือได้้ตรงตามลัักษณะงานในธุุรกิิจร้้านอาหาร

6. ควบคุุมคุุณภาพ มาตรฐานและการให้้บริิการของธุุรกิิจร้้านอาหาร

7. ควบคุุมต้้นทุุนในธุุรกิิจร้้านอาหาร

8. แก้้ปััญหาเฉพาะหน้้าในการให้้บริิการธุุรกิิจร้้านอาหาร

9. ไม่่แสวงหาผลประโยชน์์ส่่วนตนจากองค์์กร

10. ไม่่เปิิดเผยข้้อมููลของลููกค้้าและองค์์กร (PDPA)

11. ปฏิิบััติิตามกฎระเบีียบขององค์์กร 

12. ปฏิิบััติิตนตามข้้อกำหนดด้้านสุุขาภิิบาลอาหารสำหรัับสถานที่่�จำหน่่ายอาหาร

1. ผู้้�ประกอบการธุุรกิิจร้้านอาหาร
2. ผู้้�จััดการร้้านอาหาร
3. นัักพััฒนาสููตรอาหารในธุุรกิิจร้้านอาหาร
4. ตััวแทนจำหน่่ายและผู้้�ให้้คำแนะนำด้้านวััตถุุดิิบอาหาร 
5. เจ้้าหน้้าที่่�จััดหาวััตถุุดิิบและส่่วนประกอบที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับธุุรกิิจร้้านอาหาร

แนวทางการประกอบอาชีีพ
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1.	อั ตราค่่าเล่่าเรีียนรวมตลอดหลัักสููตร 192,000 บาท และชำระค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการ
ศึึกษาในอััตราที่่�สถาบัันกำหนด ตามแผนการเรีียนปกติิ 4 ภาคการศึึกษา ดัังนี้้�

รายละเอีียดค่่าเล่่าเรีียน

ภาคการศึึกษาที่่�
ค่่าเล่่าเรีียนสำำ�หรัับนัักศึึกษา

ที่่�เข้้าเรีียนในภาคการศึึกษาพิิเศษ
ค่่าเล่่าเรีียนสำำ�หรัับนัักศึึกษา

ที่่�เข้้าเรีียนในภาคปกติิ

ครั้้�งที่่� 1 20,000 48,000

ครั้้�งที่่� 2 – 3 43,000 48,000

ครั้้�งที่่� 4 43,000 -

2.  อััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา ไม่่รวมค่่าใช้้จ่่าย ดัังต่่อไปนี้้�
- ค่่าหนัังสืือ เอกสารประกอบวิิชาเรีียน
- ค่่าชุุดปฏิิบััติิการ วััตถุุดิิบและอุุปกรณ์์อื่่�นๆ ที่่�เกี่่�ยวข้้อง
- ค่่ารายวิิชาปรัับพื้้�นฐาน
- ค่่าใช้้จ่่ายในการสอบขึ้้�นทะเบีียนการประเมิินสมรรถนะบุุคคลตามมาตรฐานอาชีีพ
- ค่่าธรรมเนีียมอื่่�นๆ และค่่าเบ็็ดเตล็็ดนอกเหนืืออััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา
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ตััวอย่่างสถานประกอบการที่่�นัักศึึกษาฝึึกปฏิิบััติิ
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ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

101XXXX หมวดอััตลัักษณ์์ PIM 3 101XXXX หมวดอััตลัักษณ์์ PIM 3

102XXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 102XXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2

1201112 การตลาดดิิจิิทััล 3 102XXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

2412101 ธุุรกิิจร้้านอาหารเบื้้�องต้้น 3 1201113 การบััญชีีและการเงิินเพื่่�อการจััดการ
ธุุรกิิจ

3

2412102 การประกัันคุุณภาพในธุุรกิิจร้้าน
อาหาร

3 1201214 การจััดการโลจิิสติิกส์์และห่่วงโซ่่
อุุปทาน

3

2412151 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจร้้านอาหาร 1 

3 2412103 การจััดการวััตถุุดิิบและวิิทยาศาสตร์์
ประกอบอาหาร

3

2412152 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจร้้านอาหาร 2

3

รวม 18 รวม 20

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

102XXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 2412205 นวััตกรรมในธุุรกิิจร้้านอาหาร 3

2401201 การจััดการองค์์การและทรััพยากร
มนุุษย์์ในยุุคดิิจิิทััล

3 2412206 การเป็็นผู้้�ประกอบการธุุรกิิจร้้าน
อาหาร 

3

2412204 การวิิจััยในธุุรกิิจร้้านอาหาร 3 241XXXX กลุ่่�มวิิชาเลืือก (3) 3

241XXXX กลุ่่�มวิิชาเลืือก (1) 3 241XXXX กลุ่่�มวิิชาเลืือก (4) 3

241XXXX กลุ่่�มวิิชาเลืือก (2) 3 241XXXX กลุ่่�มวิิชาเลืือกเสรีี (1) 3

2412253 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจร้้านอาหาร 3

3 2412254 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจร้้านอาหาร 4

3

รวม 18 รวม 18

ข้้อมููลการเรีียนและการฝึึกปฏิิบััติิ

ปีีการศึึกษาที่่� 1

ปีีการศึึกษาที่่� 2

สามารถศึึกษาข้้อมููู�ลหลัักสููู�ตรเพิ่่�มเติิมได้้ที่่่�� http://202.28.55.154/checo/frm_report_listcurr.aspx?s=S




