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คณะเรา
“การจััดการธุุรกิจัอาหาร” 

ปรััชญาคณะการัจััดการัธุุรักิจัอาหารั
“ผลิิตบััณฑิิตที่่�ที่ำางานเป็็น โดดเด่นด้านนวััตกรรม

ม่คุุณธุรรมสููง มุ่งสูู่สูากลิ”
                                                                                                                                                                                                                   

ปณิธุาน
คณะการจััดการธุุรกิจัอาหาร ได้นำอักษรย่่อของสถาบัันการจััดการปััญญาภิิวััฒน์ (PIM) มาขย่าย่ควัาม

เพื่่�อใช้้เปั็นแนวัทางผลิิตบััณฑิิต ค่อ

P: Practicality (ความรู้้�สู่้�การู้ปฏิิบััติิ)
หมาย่ถึง ควัามมุ่งมั�นในการผลิิตบััณฑิิตให้เปั็นผ้้มีควัามร้้ดี นำควัามร้้ที�ได้จัากการศึึกษาไปัปัระยุ่กต์ใช้้ใน

การปัฏิิบััติจัริงได้ ทั�งในการปัระกอบัอาช้ีพื่ การดำรงช้ีวัิต รวัมทั�งการพื่ัฒนาแลิะขย่าย่องค์ควัามร้้ แลิะการ
วัางแผนเพื่่�ออนาคตได้อย่่างมีปัระสิทธุิภิาพื่

I: Innovation (นวัติกรู้รู้มและการู้สู่รู้�างสู่รู้รู้ค์)
หมาย่ถึง ควัามมุ่งมั�นในการผลิิตบััณฑิิตให้เป็ันผ้้มีภิ้มิปััญญา แลิะมีควัามสามารถในการสร้างสรรค์

นวััตกรรม เทคโนโลิย่ีแลิะแนวัคิดใหม่ ให้สอดคล้ิองกับับัริบัททางสังคมแลิะวััฒนธุรรมตามยุ่คสมัย่ แลิะ 
สอดรบัักบััควัามเปัลิี�ย่นแปัลิงตา่งๆ ในอนาคต เปัน็ผ้ม้ศีึกัย่ภิาพื่ในการผลิกัดนัควัามคดิแลิะแรงบันัดาลิใจั อนั
เปั็นนามธุรรมให้ก่อเกิดเปั็นร้ปัธุรรมอย่่างกลิมกลิ่นทั�งศึาสตร์แลิะศึิลิปั์ เพื่่�อพื่ัฒนาวัิถีช้ีวัิตแลิะสังคม

M: Morality (คุณธรู้รู้มจรู้ิยธรู้รู้ม)
หมาย่ถึง ควัามมุ่งมั�นในการผลิิตบััณฑิิตให้เป็ันผ้้มีควัามบัริบ้ัรณ์พื่ร้อมด้วัย่คุณธุรรม จัริย่ธุรรม เข้าใจั 

ในศึิลิปัะแลิะวััฒนธุรรมทั�งของช้าติตนแลิะของปัระช้าคมนานาช้าติ มีควัามมั�นคงทางอารมณ์ ปัรับัตัวัให้เข้า
กับัสภิาวัการณ์ต่างๆ ได้

                                                                                                                            

วิิสััยทััศน์
“คุณะการจััดการธุุรกิจัอาหารที่่�สูร้างองคุ์คุวัามรู้แลิะนวััตกรรม

ร่วัมกับัองคุ์กรธุุรกิจัอาหารระดับันานาชาติ”
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สัญัลักัษณ์แลัะสัปีรัะจัำาคณะ

พัันธุกิจั
1.  การจััดการศึึกษาส้่ควัามเปั็นเลิิศึ
2.  สร้างสรรค์งานวัิจััย่แลิะนวััตกรรมที�นำไปัใช้้ปัระโย่ช้น์ในธุุรกิจัอาหาร
3.  การบัริการวัิช้าการที�เปั็นปัระโย่ช้น์ต่อชุ้มช้น สังคม แลิะองค์กรด้านธุุรกิจัอาหาร
4.  การบัริหารองค์กรส้่ควัามเปั็นเลิิศึ 

มงกุฎ
หมาย่ถึง ควัามเปั็นเลิิศึ

ต้นอ่อนข้้าวั
หมาย่ถึง ตัวัแทนผลิผลิิตทางการเกษตร

ฟัันเฟัือง
หมาย่ถึง การแปัรร้ปัผลิผลิิต การจััดการห่วังโซ่่คุณค่าอาหารเพื่่�อขับัเคลิ่�อนทางเศึรษฐกิจั

สู่ป็ระจัำาคุณะ / สู่เข้่ยวั
เปั็นสัญลิักษณ์ของควัามเจัริญงอกงามแลิะควัามอุดมสมบั้รณ์ เปั็นตัวัแทนของอาหาร

ธุรรมช้าติ อาหารออร์แกนิคแลิะผลิิตภิัณฑิ์อาหารเพื่่�อสุขภิาพื่ แสดงถึงการจััดการห่วังโซ่่
คุณค่าอาหารที�มีปัระสิทธุิภิาพื่ได้มาตรฐานแลิะปัลิอดภิัย่
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ติดต่อคณะ
ชั�น 9 อาคุาร 4 หรืออาคุาร CP ALL ACADEMY

โทัรัศัพัทั์ 0 2855 0786 หรัือ 0 2855 0917
ติดต่อ CCDS

PIM-แจั้งวิัฒนะ/PIM-EEC 
โที่รศััพที่์ 0 2855 0460, 0 2855 0461, 

0 2855 0492, 0 2855 1362, 083 079 5501, 
085 485 8795, 096 765 9403, 096 765 8790

หลัักสัูตรั / สัาขาวิิชาทัี�เปิดสัอน
1. หลิักส้ตรบัริหารธุุรกิจับััณฑิิต  สาขาวัิช้าการจััดการธุุรกิจัอาหาร 

 · วัิช้าเอกการจััดการธุุรกิจัอาหาร
 · วัิช้าเอกการจััดการธุุรกิจัค้าส่งอาหารสมัย่ใหม่
2. หลิักส้ตรบัริหารธุุรกิจับััณฑิิต  สาขาวัิช้าการจััดการธุุรกิจัอาหาร (ต่อเน่�อง)
3. หลิักส้ตรบัริหารธุุรกิจับััณฑิิต  สาขาวัิช้าการจััดการธุุรกิจัภิัตตาคาร
4. หลิักส้ตรบัริหารธุุรกิจับััณฑิิต สาขาวัิช้าการจััดการธุุรกิจัร้านอาหาร (ต่อเน่�อง)
    (การจััดการศึึกษาผ่านระบับัเทคโนโลิย่ีสารสนเทศึ)
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การัเข้าถึึงข้อมููลัคณะ
1. เว็็บไซต์์คณะการจััดการธุุรกิจัอาหาร: https://fbm.pim.ac.th/

2. Facebook: https://www.facebook.com/FoodBusinessManagement/
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ชื�อปรัิญญา
ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)				:	บริิหาริธุุริกิิจบัณฑิิต็	(กิาริจัดกิาริธุุริกิิจอาหาริ)
	 	 (อักิษริย่อ)		:	บธุ.บ.	(กิาริจัดกิาริธุุริกิิจอาหาริ)
ภาษาอังกิฤษ	 (ช่ื่�อเต็ม็)						:		Bachelor	of	Business	Administration	(Food	Business	Management)
	 	 (อักิษริย่อ)		:	B.B.A.	(Food	Business	Management)

หมายเหต็ุ:	 สำนัักงานัปลััดกระทรว็งการอุดมศึึกษาว็ิทยาศึาสต์ร์ ว็ิจััย แลัะนัว็ัต์กรรม (สป.อว็.) 
 รับทราบหลัักสูต์รเม่�อว็ันัท่� 27 พฤศึจัิกายนั 2566 

จัุดเด่นของสัาขาวิิชา / หลัักสัูตรั

หลัักสัูตรับรัิหารัธุุรักิจับัณฑิิต
 สัาขาวิิชาการัจััดการัธุุรักิจัอาหารั

Bachelor of Business Administration Program 
in Food Business Management

หลักัสตู์รบรหิารธุรุกจิั สาขาว็ชิาการจัดัการธุรุกจิัอาหาร คอ่ หลักัสตู์รปรญิญาต์รป่ฏิบิตั์กิารรว่็มผลัติ์ท่�ไดจ้ัดัทำ 
บันัทึกข้อต์กลังคว็ามร่ว็มม่อระหว็่างสถาบันัการจััดการปัญญาภิิว็ัฒนั์แลัะบริษัท ซ่พ่ ออลัล์ั จัำกัด (มหาชนั) แลัะ
บนััทกึขอ้ต์กลังคว็ามรว่็มมอ่ระหว็า่งสถาบนััการจัดัการปญัญาภิวิ็ฒันั ์แลัะบรษิทั สยามแมค็โคร จัำกดั (มหาชนั) เพ่�อ
รว่็มกนััพฒันัาด้านัว็ชิาการ การฝึกึปฏิบิตั์งิานัของนักัศึกึษา การพฒันัากระบว็นัการผลัติ์แลัะบรกิาร แลัะรว่็มกันัพัฒนัา
บุคลัากร โดยแบ่งเป็นั ว็ิชาเอกการจััดการธุุรกิจัอาหาร   แลัะว็ิชาเอกการจััดการธุุรกิจัค้าส่งอาหารสมัยใหม่ 

โดยการจััดการเร่ยนัการสอนัแบบการเร่ยนัรู้คว็บคู่การฝึึกปฏิิบัต์ิในัสถานัประกอบการจัริง (Work–based 
Education: WBE) การจัดัการเรย่นัการสอนัของหลักัสูต์รเน้ันัให้ผูเ้รย่นัมอ่งค์คว็ามรูแ้ลัะการปฏิบัิต์เิก่�ยว็กับการบริหาร
จััดการธุุรกิจัอาหาร คว็ามรู้เบ่�องต์้นัของห่ว็งโซ่อาหาร ต์ั�งแต์่ว็ัต์ถุดิบ กระบว็นัการผลัิต์ จันัถึงผลัิต์ภิัณฑ์์อาหาร การ
คว็บคุมคุณภิาพ การให้บริการด้านัอาหารแลัะเคร่�องด่�ม การจััดการเชิงกลัยุทธุ์แลัะการต์ลัาด เพ่�อต์อบสนัองกลัุ่มผู้
ประกอบการดา้นัธุรุกจิัอาหารแลัะเคร่�องด่�มท่�ต์อ้งการกลัุม่บคุลัากรท่�มค่ว็ามรูแ้ลัะประสทิธุภิิาพในัการทำงานัไปเปน็ั
สว่็นัหนัึ�งขององคก์ร รว็มถงึใหส้อดคลัอ้งกบัการเจัรญิเต์บิโต์ของภิาคอตุ์สาหกรรมอาหารแลัะเคร่�องด่�มในัประเทศึไทย
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หมูวิดวิิชาศึกษาทัั�วิไป

1. บูรณาการแลัะประยุกต์์ใช้องค์คว็ามรู้ในัการเร่ยนั การทำงานัแลัะการดำเนัินัช่ว็ิต์ได้

2. ใช้ภิาษาในัการส่�อสารทั�งภิาษาไทยแลัะ/หร่อภิาษาต์่างประเทศึได้อย่างสอดคลั้องเหมาะสมกับสถานัการณ์

3. แสดงออกถึงคว็ามม่ว็ินััย ขยันั อดทนั ซ่�อสัต์ย์ แลัะรับผิดชอบต์่อหนั้าท่�

4. รู้เท่าทันัส่�อ เลั่อกใช้แลัะประยุกต์์ใช้เทคโนัโลัย่ดิจัิทัลัในัการสร้างสรรค์ผลังานัได้อย่างเหมาะสม

5. นัำเสนัอ จััดลัำดับการเลั่าเร่�องได้อย่างเป็นัระบบ ว็ิพากษ์ โนั้มนั้าว็ผู้อ่�นั แลัะคว็บคุมสถานัการณ์ได้

6. ว็ิเคราะห์ ว็างแผนั ต์ัดสินัใจัอย่างม่ว็ิจัารณญาณ แลัะแก้ไขปัญหาอย่างสร้างสรรค์

7. ออกแบบนัว็ัต์กรรม สามารถผลัักดันัคว็ามคิดแลัะแรงบันัดาลัใจัก่อให้เกิดผลังานั แลัะนัำไปสู่ฐานัคิดของการเป็นัผู้ประกอบการ   

8.
ทำงานัร่ว็มกับผูอ่้�นั มม่นุัษยสัมพันัธ์ุ กล้ัาเผชิญปัญหา สามารถทำงานัท่�หลัากหลัาย แลัะปรับตั์ว็ให้สอดคล้ัองกับวั็ฒนัธุรรมท่�แต์ก
ต์่างได้

9. ปฏิิบัต์ิต์นัต์ามกฎระเบ่ยบขององค์กร สังคม ประเทศึชาต์ิ ม่จัิต์สาธุารณะ แลัะยึดมั�นัในัจัรรยาบรรณว็ิชาช่พ

10. สร้างสมดุลัให้ช่ว็ิต์แลัะการทำงานั บริหารจััดการทั�งด้านัสุขภิาพ การเงินั เว็ลัา แลัะบุคคลัได้อย่างเหมาะสม

11. ใฝึ่รู้ ใฝึ่เร่ยนั แสว็งหาคว็ามรู้ด้ว็ยต์นัเอง

ผลัลััพัธุ์การัเรัียนรัู้ของหลัักสัูตรั
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หมูวิดวิิชาเฉพัาะ วิิชาเอกการัจััดการัธุุรักิจัอาหารั 

1.
อธุิบายคว็ามรู้ด้านัว็ัต์ถุดิบอาหาร ผลัิต์ภิัณฑ์์อาหาร การคว็บคุมคว็ามปลัอดภิัย กฎหมายอาหารต์ามมาต์รฐานัอาหารระดับชาต์ิ
แลัะนัานัาชาต์ิ

2. อธุิบายคว็ามรู้การจััดการด้านัธุุรกิจัต์ลัอดห่ว็งโซ่อุปทานัอาหาร

3. ใช้เทคโนัโลัย่สารสนัเทศึในัการจััดทำข้อมูลัด้านัธุุรกิจัแลัะด้านัอาหารเพ่�อการนัำเสนัอ

4. ว็ิเคราะห์ข้อมูลัเชิงต์ัว็เลัขเพ่�อการจััดการต์้นัทุนัในัธุุรกิจัอาหาร

5. ปฏิิบัต์ิต์ามคู่ม่อด้านัการแปรรูปอาหารให้เป็นัไปต์ามมาต์รฐานัการผลัิต์อาหารแลัะหลัักสุขลัักษณะท่�ด่ส่ว็นับุคคลั

6.
ปฏิิบัต์ิงานัด้านัการขาย แลัะการบริการในัธุุรกิจัอาหาร ทั�งรูปแบบออฟไลันั์แลัะออนัไลันั์ต์ามข้อกำหนัดขององค์กร ด้ว็ยคว็าม
รับผิดชอบแลัะคว็ามซ่�อสัต์ย์

7.
ปฏิิบัต์ิการการดำเนัินัธุุรกิจั โดยใช้แนัว็คิดการเป็นัผู้ประกอบการธุุรกิจัอาหาร ทั�งรูปแบบออฟไลันั์แลัะออนัไลันั์ โดยอาศึัยการ
ทำงานัเป็นัท่ม

8. ส่�อสารข้อมูลัด้านัอาหารแลัะผลัิต์ภิัณฑ์์อาหารให้ต์รงกับกลัุ่มลัูกค้าเป้าหมาย

9.
สร้างผลังานัว็ิจััยแลัะนัว็ัต์กรรมต์้นัแบบต์ามหลัักจัริยธุรรมการว็ิจััยแลัะทรัพย์สินัทางปัญญา ด้ว็ยการเช่�อมโยงด้านัธุุรกิจัแลัะ
อาหาร โดยอาศึัยการทำงานัเป็นัท่ม

หมูวิดวิิชาเฉพัาะ วิิชาเอกการัจััดการัธุุรักิจัอาหารั 

1.
อธุิบายคว็ามรู้ด้านัว็ัต์ถุดิบอาหาร ผลัิต์ภิัณฑ์์อาหาร การคว็บคุมคว็ามปลัอดภิัย กฎหมายอาหารต์ามมาต์รฐานัอาหารระดับชาต์ิ
แลัะนัานัาชาต์ิ

2. อธุิบายคว็ามรู้การจััดการด้านัธุุรกิจัต์ลัอดห่ว็งโซ่อุปทานัอาหาร

3. ใช้เทคโนัโลัย่สารสนัเทศึในัการจััดทำข้อมูลัด้านัธุุรกิจัแลัะด้านัอาหารเพ่�อการนัำเสนัอ

4. คาดการณ์ข้อมูลัเชิงต์ัว็เลัขเพ่�อจััดการต์้นัทุนัสินัค้าคงคลัังแลัะการจััดซ่�อสินัค้าในัธุุรกิจัค้าส่งอาหารสมัยใหม่

5.
ปฏิบิตั์ติ์ามคูม่อ่ดา้นัการเต์รย่มวั็ต์ถดุบิอาหารในัธุรุกจิัค้าสง่อาหารสมยัใหม่ โดยใชม้าต์รฐานัคว็ามปลัอดภัิยดา้นัอาหาร แลัะหลักั
สุขลัักษณะท่�ด่ส่ว็นับุคคลั

6.
ปฏิบิตั์งิานัดา้นัการขาย แลัะการบริการในัธุรุกิจัคา้สง่อาหารสมัยใหม ่ทั�งรปูแบบออฟไลัน์ัแลัะออนัไลัน์ัต์ามขอ้กำหนัดขององค์กร 
ด้ว็ยคว็ามรับผิดชอบแลัะคว็ามซ่�อสัต์ย์

7.
ปฏิิบัต์ิการการดำเนัินัธุุรกิจั โดยใช้แนัว็คิดการเป็นัผู้ประกอบการธุุรกิจัอาหาร ทั�งรูปแบบออฟไลันั์แลัะออนัไลันั์ โดยอาศึัยการ
ทำงานัเป็นัท่ม

8. ส่�อสารข้อมูลัด้านัอาหารแลัะผลัิต์ภิัณฑ์์อาหารให้ต์รงกับกลัุ่มลัูกค้าเป้าหมาย

9.
สร้างผลังานัวิ็จััยแลัะนัวั็ต์กรรมต้์นัแบบต์ามหลัักจัริยธุรรมการวิ็จััยแลัะทรัพย์สินัทางปัญญา ด้ว็ยการเช่�อมโยงด้านัธุุรกิจัค้าส่ง
อาหารสมัยใหม่ โดยอาศึัยการทำงานัเป็นัท่ม
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1. อัต์ราค่าเล่ัาเร่ยนัรว็มต์ลัอดหลัักสูต์ร 300,000 บาท แลัะชำระค่าเล่ัาเร่ยนัแบบเหมาจ่ัายต่์อภิาคการ
ศึึกษาในัอัต์ราท่�สถาบันักำหนัด ต์ามแผนัการเร่ยนัปกต์ิ 8 ภิาคการศึึกษา ดังนั่�

รัายลัะเอียดค่าเลั่าเรัียน

ภาคุการศัึกษาที่่�
คุ่าเลิ่าเร่ยนสูำาหรับันักศัึกษา

ที่่�เข้้าเร่ยนในภาคุการศัึกษาพิเศัษ
คุ่าเลิ่าเร่ยนสูำาหรับันักศัึกษา

ที่่�เข้้าเร่ยนในภาคุป็กติ

ครั�งท่� 1 20,000 40,000

ครั�งท่� 2 – 7 40,000 40,000

ครั�งท่� 8 40,000 20,000

2.  อัต์ราค่าเลั่าเร่ยนัแบบเหมาจั่ายต์่อภิาคการศึึกษา ไม่รว็มค่าใช้จั่าย ดังต์่อไปนั่�
    - ค่าหนัังส่อ แลัะเอกสารประกอบว็ิชาเร่ยนั

- ค่าชุดปฏิิบัต์ิการ ว็ัต์ถุดิบแลัะอุปกรณ์อ่�นัๆ ท่�เก่�ยว็ข้อง
- ค่ารายว็ิชาปรับพ่�นัฐานั
- ค่าใช้จั่ายในัการสอบขึ�นัทะเบ่ยนัการประเมินัสมรรถนัะบุคคลัต์ามมาต์รฐานัอาช่พ
- ค่าธุรรมเนั่ยมอ่�นัๆ แลัะค่าเบ็ดเต์ลั็ดนัอกเหนั่ออัต์ราค่าเลั่าเร่ยนัแบบเหมาจั่ายต์่อภิาคการศึึกษา

แนวิทัางการัปรัะกอบอาชีพั

วิิชาเอกการัจััดการัธุุรักิจัอาหารั
1. เจั้าของกิจัการธุุรกิจัอาหาร
2. ผู้จััดการร้านัค้าปลั่กประเภิทอาหาร
3. เจั้าหนั้าท่�ปฏิิบัต์ิการในัธุุรกิจัอาหาร
4. เจั้าหนั้าท่�การต์ลัาดแลัะการขายในัธุุรกิจัอาหาร
5. เจั้าหนั้าท่�พัฒนัาผลัิต์ภิัณฑ์์อาหาร
6. เจั้าหนั้าท่�ฝึ่ายประกันัคุณภิาพร้านัค้าปลั่กประเภิทอาหาร

วิิชาเอกการัจััดการัธุุรักิจัค้าสั่งอาหารัสัมูัยใหมู่
1. เจั้าของกิจัการธุุรกิจัอาหาร
2. ผู้จััดการแผนักกลัุ่มอาหารในัธุุรกิจัค้าส่ง 
3. ผู้จััดการแผนักสินัค้าคงคลัังแลัะแผนักจััดซ่�อในัธุุรกิจัค้าส่งกลัุ่มอาหาร   
4. เจั้าหนั้าท่�ปฏิิบัต์ิการในัธุุรกิจัค้าส่งกลัุ่มสินัค้าอาหาร
5. เจั้าหนั้าท่�ฝึ่ายประกันัคุณภิาพอาหารในัธุุรกิจัค้าส่ง
6. เจั้าหนั้าท่�การต์ลัาดแลัะการขายในัธุุรกิจัค้าส่งกลัุ่มสินัค้าอาหาร
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ตัวิอย่างสัถึานปรัะกอบการัทัี�นักศึกษาฝึึกปฏิิบัติ
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ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (PIM) 3 10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (PIM) 3

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 2 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3

1101111 การจััดการธุุรกิจัการค้าสมัยใหม่ในัยุค
ดิจัิทัลั                         

3 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 2

1101112 การต์ลัาดดิจัิทัลั 3 1101113 การบัญช่แลัะการเงินัเพ่�อการจััดการ
ธุุรกิจั

3

2302101 การขายแลัะมาต์รฐานัการบริการในั
ธุุรกิจัอาหาร

3 xxxxxx กลัุ่มว็ิชาเลั่อก (1) 3

2342101 การจััดการระบบคุณภิาพแลัะคว็าม
ปลัอดภิัยด้านัอาหาร

3 2342102 การจััดการโภิชนัาการเพ่�อธุุรกิจัอาหาร 3

2342151 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร 1

3 2342152 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร 2

3

ริวิม 20 ริวิม 20

ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (PIM) 3 10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (PIM) 3

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 2 1101216 เศึรษฐศึาสต์ร์เพ่�อการจััดการธุุรกิจั 3

1101214 การจััดการโลัจัิสต์ิกส์แลัะห่ว็งโซ่อุปท
านั                                             

3 2342204 การจััดการห่ว็งโซ่อุปทานัในัธุุรกิจั
อาหาร

3

1101215 การจััดการองค์การแลัะทรัพยากร
มนัุษย์ในัยุคดิจัิทัลั                     

3 xxxxxx กลัุ่มว็ิชาเลั่อก (2) 3

2342203 การจัดัการวัตัถุดุบิและเทคโนโลยีี
การแปรรูปอาหาร   

3 2342254 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร 4

3

2342253 การเรยีีนรู �ภาคปฏิิบตัิด�านการจัดัการ
ธุรุกิจัอาหาร 3

3

ริวิม 20 ริวิม 18

ข้อมููลัการัเรัียนแลัะการัฝึึกปฏิิบัติ

วิิชาเอกการัจััดการัธุุรักิจัอาหารั
ปีการัศึกษาทัี� 1

ปีการัศึกษาทัี� 2
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ปีการัศึกษาทัี� 4

ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

10xxxxx หมวัดศึาสตร์แห่งช้ีวัิต 3 2302302 กฎหมาย่แลิะข้อบัังคับัสำหรับัธุุรกิจั
อาหาร

3

2302303 การจััดการเพื่่�อเปั็นผ้้ปัระกอบัการ
ธุุรกิจัอาหารในยุ่คดิจัิทัลิ

3 xxxxxx กลิุ่มวัิช้าเลิ่อก (3) 3

2342305 การจััดการต้นทุนในธุุรกิจัอาหาร 3 xxxxxx วัิช้าเลิ่อกเสรี (1) 3

2342355 การเรีย่นร้้ภิาคปัฏิิบััติด้านการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร  5

3 2342356 การเรีย่นร้้ภิาคปัฏิิบััติด้านการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร 6

3

ริวิม 12 ริวิม 12

ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

xxxxxx กลัุ่มว็ิชาเลั่อก (4) 3 xxxxxx ว็ิชาเลั่อกเสร่ (2) 3

2302404 การจััดการนัว็ัต์กรรมในัธุุรกิจัอาหาร 3 2302405 การว็ิจััยธุุรกิจัอาหาร 3

2342457 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร 7            

3 2342458 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร 8

3

ริวิม 9 ริวิม 9

ปีการัศึกษาทัี� 3

สามาริถศึึกิษาข้้อมูลหลักิสูต็ริเพิ่ิ�มเต็ิมได้ท่�
http://202.28.55.154/checo/UnivSummary2.aspx?id=25522501103649_2139_IP&b=0&u=25000&y=
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ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (PIM) 3 10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (PIM) 3

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 2 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 2

1101111 การจััดการธุุรกิจัการค้าสมัยใหม่ในัยุค
ดิจัิทัลั                         

3 1101215 การจััดการองค์การแลัะทรัพยากร
มนัุษย์ ในัยุคดิจัิทัลั 3

3

1101112 การต์ลัาดดิจัิทัลั 3 2352102 การปฏิิบัต์ิการสินัค้าในัธุุรกิจัค้าส่งสมัย
ใหม่    

3

2352101 การจััดการผลัิต์ภิัณฑ์์อาหารแลัะการ
บริการในัธุุรกิจัค้าส่งสมัยใหม่

3 xxxxxxx กลัุ่มว็ิชาเลั่อก (1) 3

2352151 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัค้าส่งอาหารสมัยใหม่ 1  

3 2352152 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัค้าส่งอาหารสมัยใหม่ 2  

3

ริวิม 20 ริวิม 20

ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (PIM) 3 10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (PIM) 3

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 2 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3

1101216 เศึรษฐศึาสต์ร์เพ่�อการจััดการธุุรกิจั 3 1101113 การบัญช่แลัะการเงินัเพ่�อการจััดการ
ธุุรกิจั

3

2302101 การขายแลัะมาต์รฐานัการบริการในั
ธุุรกิจัอาหาร

3 xxxxxxx กลัุ่มว็ิชาเลั่อก (2) 3

2352203 การปฏิิบัต์ิการสินัค้ากลัุ่มอาหารสดในั
ธุุรกิจัค้าส่งสมัยใหม่  

3 xxxxxxx กลัุ่มว็ิชาเลั่อก (3) 3

2352253 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัค้าส่งอาหารสมัยใหม่ 3

3 2352254 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัค้าส่งอาหารสมัยใหม่ 4

3

ริวิม 17 ริวิม 18

วิิชาเอกการัจััดการัธุุรักิจัค้าสั่งอาหารัสัมูัยใหมู่ 
ปีการัศึกษาทัี� 1

ปีการัศึกษาทัี� 2
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ปีการัศึกษาทัี� 3

ปีการัศึกษาทัี� 4

ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

10xxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3 2302302 กฎหมายแลัะข้อบังคับสำหรับธุุรกิจั
อาหาร  

3

1101214 การจััดการโลัจัิสต์ิกส์แลัะห่ว็งโซ่
อุปทานั

3 2302303 การจััดการเพ่�อเป็นัผู้ประกอบการ
ธุุรกิจัอาหารในัยุคดิจัิทัลั           

3

2352304 การจััดการสินัค้าคงคลัังในัธุุรกิจัค้าส่ง
สมัยใหม่

3 xxxxxxx กลัุ่มว็ิชาเลั่อก (4) 3

2352305 การจััดซ่�อสินัค้าในัธุุรกิจัค้าส่งสมัยใหม่ 3 xxxxxxx ว็ิชาเลั่อกเสร่ (1) 3

2352355 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัค้าส่งอาหารสมัยใหม่ 5

3 2352356 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัค้าส่งอาหารสมัยใหม่ 6

3

ริวิม 15 ริวิม 18

ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

2302404 การจััดการนัว็ัต์กรรมในัธุุรกิจัอาหาร 3 2352457 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัค้าส่งอาหารสมัยใหม่ 7

6

2302405 การว็ิจััยธุุรกิจัอาหาร 3

xxxxxxx ว็ิชาเลั่อกเสร่ (2) 3

ริวิม 9 ริวิม 6

สามาริถศึึกิษาข้้อมููลหลักิสููต็ริเพิ่ิ�มเต็ิมได้ท่��:	http://202.28.55.154/checo/frm_report_listcurr.aspx?s=S
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ชื�อปรัิญญา
ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)	 :		บริิหาริธุุริกิิจบัณฑิิต็	(กิาริจัดกิาริธุุริกิิจอาหาริ)
	 	 (อักิษริย่อ)	 :		บธุ.บ.	(กิาริจัดกิาริธุุริกิิจอาหาริ)
ภาษาอังกิฤษ	 (ชื่่�อเต็็ม)	 :		Bachelor	of	Business	Administration	
	 	 	 	 		(Food	Business	Management)
	 	 (อักิษริย่อ)					:		B.B.A.	(Food	Business	Management)

หมายเหต็ุ:		ได้รับอนัุมัต์ิหลัักสูต์รจัากสภิาสถาบันั ในัการประชุมครั�งท่� 1/2565 
 เม่�อว็ันัท่� 25 เด่อนั มกราคม พ.ศึ. 2565

จัุดเด่นของสัาขาวิิชา / หลัักสัูตรั

หลัักสัูตรับรัิหารัธุุรักิจับัณฑิิต
สัาขาวิิชาการัจััดการัธุุรักิจัอาหารั (ต่อเนื�อง)

Bachelor of Business Administration Program
in Food Business Management (Continuing Program)

ผลัิต์บัณฑ์ิต์ท่�ม่คว็ามรู้แลัะประสบการณ์ด้านัการจััดการธุุรกิจัอาหารต์ลัอดห่ว็งโซ่อาหาร แลัะม่องค์คว็ามรู้ด้านั
การประกันัคุณภิาพ คว็ามปลัอดภิัยอาหารแลัะนัว็ัต์กรรมอาหาร ซึ�งบัณฑ์ิต์สามารถปฏิิบัต์ิงานัในัสาขาว็ิชาได้อย่าง
มป่ระสทิธุภิิาพ จัากการใชท้กัษะการคดิว็เิคราะห ์คว็ามคดิรเิริ�มสรา้งสรรค ์รว็มถงึการใชค้อมพวิ็เต์อรแ์ลัะเทคโนัโลัย่
สารสนัเทศึในัการศึึกษาค้นัคว็้าด้ว็ยต์นัเอง การนัำเสนัอ แลัะการส่�อสารอย่างม่คุณธุรรม จัริยธุรรม ธุรรมมาภิิบาลั 
จัรรยาบรรณทางว็ิชาการแลัะอาช่พ
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หมูวิดวิิชาศึกษาทัั�วิไป

1. บูรณาการแลัะประยุกต์์ใช้องค์คว็ามรู้ในัการเร่ยนั การทำงานัแลัะการดำเนัินัช่ว็ิต์ได้

2. ใช้ภิาษาในัการส่�อสารทั�งภิาษาไทยแลัะ/หร่อภิาษาต์่างประเทศึได้อย่างสอดคลั้องเหมาะสมกับสถานัการณ์

3. แสดงออกถึงคว็ามม่ว็ินััย ขยันั อดทนั ซ่�อสัต์ย์ แลัะรับผิดชอบต์่อหนั้าท่�

4. รู้เท่าทันัส่�อ เลั่อกใช้แลัะประยุกต์์ใช้เทคโนัโลัย่ดิจัิทัลัในัการสร้างสรรค์ผลังานัได้อย่างเหมาะสม

5. นัำเสนัอ จััดลัำดับการเลั่าเร่�องได้อย่างเป็นัระบบ ว็ิพากษ์ โนั้มนั้าว็ผู้อ่�นั แลัะคว็บคุมสถานัการณ์ได้

6. ว็ิเคราะห์ ว็างแผนั ต์ัดสินัใจัอย่างม่ว็ิจัารณญาณ แลัะแก้ไขปัญหาอย่างสร้างสรรค์

7. ออกแบบนัว็ัต์กรรม สามารถผลัักดันัคว็ามคิดแลัะแรงบันัดาลัใจัก่อให้เกิดผลังานั แลัะนัำไปสู่ฐานัคิดของการเป็นัผู้ประกอบการ   

8.
ทำงานัร่ว็มกับผูอ่้�นั มม่นุัษยสัมพันัธ์ุ กล้ัาเผชิญปัญหา สามารถทำงานัท่�หลัากหลัาย แลัะปรับตั์ว็ให้สอดคล้ัองกับวั็ฒนัธุรรมท่�แต์ก
ต์่างได้

9. ปฏิิบัต์ิต์นัต์ามกฎระเบ่ยบขององค์กร สังคม ประเทศึชาต์ิ ม่จัิต์สาธุารณะ แลัะยึดมั�นัในัจัรรยาบรรณว็ิชาช่พ

10. สร้างสมดุลัให้ช่ว็ิต์แลัะการทำงานั บริหารจััดการทั�งด้านัสุขภิาพ การเงินั เว็ลัา แลัะบุคคลัได้อย่างเหมาะสม

11. ใฝึ่รู้ ใฝึ่เร่ยนั แสว็งหาคว็ามรู้ด้ว็ยต์นัเอง

ผลัลััพัธุ์การัเรัียนรัู้ของหลัักสัูตรั
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หมูวิดวิิชาเฉพัาะ

1. อธุิบายคว็ามรู้ด้านัการจััดการคุณภิาพแลัะคว็ามปลัอดภิัยของผลัิต์ภิัณฑ์์อาหารต์ลัอดห่ว็งโซ่อาหาร

2. ประยุกต์์ใช้คว็ามรู้ด้านัการจััดการในัธุุรกิจัอาหาร

3. ส่�อสารภิาษาไทยแลัะภิาษาต์่างประเทศึได้อย่างถูกต์้องต์ามบริบททางว็ิชาการแลัะการปฏิิบัต์ิงานั

4. ปฏิิบัต์ิการผลัิต์อาหารโดยใช้คว็ามรู้ด้านัโภิชนัาการแลัะการแปรรูปอาหารได้ถูกต์้องต์ามมาต์รฐานัการผลัิต์อาหาร

5. ประยุกต์์เทคโนัโลัย่สารสนัเทศึในัการนัำเสนัอข้อมูลัด้านัธุุรกิจัอาหารได้ต์รงต์ามคว็ามต์้องการของผู้ม่ส่ว็นัได้เส่ย

6. ว็ิเคราะห์ข้อมูลัเชิงต์ัว็เลัขเพ่�อการต์ัดสินัใจัในัด้านัธุุรกิจัอาหารได้อย่างถูกต์้องต์ามหลัักการทางคณิต์ศึาสต์ร์

7.
อภิิปรายแนัว็คิดในัการดำเนัินังานัเป็นัเจั้าของธุุรกิจัอาหารในัรูปแบบออฟไลันั์แลัะ/หร่อออนัไลันั์อย่างม่เหต์ุผลัในัเชิงการ
บริหารธุุรกิจั

8. สร้างสรรค์นัว็ัต์กรรมในัธุุรกิจัอาหารในัรูปแบบต์่างๆท่�สอดคลั้องกับการเปลั่�ยนัแปลังของธุุรกิจัในัปัจัจัุบันั

9. เช่�อมโยงคว็ามรู้ด้านัการจััดการธุุรกิจัอาหารแลัะนัำสู่งานัว็ิจััยท่�ต์อบสนัองคว็ามต์้องการของผู้ประกอบการ

10. ปฏิิบัต์ิต์ามหนั้าท่�คว็ามรับผิดชอบต์่อต์นัเองแลัะส่ว็นัรว็ม

11. ประพฤต์ิต์ามระเบ่ยบว็ินััยแลัะข้อบังคับต์่าง ๆ ขององค์กรแลัะสังคม

12. สนัับสนัุนัการทำงานัเป็นัท่มทั�งการเป็นัผู้นัำแลัะผู้ต์าม

13. แก้ไขข้อขัดแย้ง แลัะปัญหาท่�เกิดจัากการเร่ยนัแลัะการฝึึกปฏิิบัต์ิงานัได้

14. แสดงออกถึงคว็ามซ่�อสัต์ย์ต์่อบุคคลัอ่�นัแลัะองค์กร

1. เจั้าของกิจัการธุุรกิจัอาหาร
2. ผู้จััดการร้านัค้าปลั่กประเภิทอาหาร 
3. ผู้จััดการธุุรกิจัแปรรูปอาหาร 
4. เจั้าหนั้าท่�ปฏิิบัต์ิการในัธุุรกิจัอาหาร
5. เจั้าหนั้าท่�การต์ลัาดแลัะการขายในัธุุรกิจัอาหาร
6. เจั้าหนั้าท่�พัฒนัาผลัิต์ภิัณฑ์์อาหาร
7. เจั้าหนั้าท่�ฝึ่ายประกันัคุณภิาพอาหาร

แนวิทัางการัปรัะกอบอาชีพั
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1. อัต์ราค่าเล่ัาเร่ยนัรว็มต์ลัอดหลัักสูต์ร 165,000 บาท แลัะชำระค่าเล่ัาเร่ยนัแบบเหมาจ่ัายต่์อภิาคการ
ศึึกษาในัอัต์ราท่�สถาบันักำหนัด ต์ามแผนัการเร่ยนัปกต์ิ 5 ภิาคการศึึกษา ดังนั่�

รัายลัะเอียดค่าเลั่าเรัียน

ภาคุการศัึกษาที่่�
คุ่าเลิ่าเร่ยนสูำาหรับันักศัึกษา

ที่่�เข้้าเร่ยนในภาคุการศัึกษาพิเศัษ
คุ่าเลิ่าเร่ยนสูำาหรับันักศัึกษา

ที่่�เข้้าเร่ยนในภาคุป็กติ

ครั�งท่� 1 17,000 37,000

ครั�งท่� 2 – 4 37,000 37,000

ครั�งท่� 5 37,000 17,000

2.  อัต์ราค่าเลั่าเร่ยนัแบบเหมาจั่ายต์่อภิาคการศึึกษา	ไม่ริวิมค่าใชื่้จ่าย ดังต์่อไปนั่�
- ค่าหนัังส่อ เอกสารประกอบว็ิชาเร่ยนั
- ค่าชุดปฏิิบัต์ิการ ว็ัต์ถุดิบแลัะอุปกรณ์อ่�นัๆ ท่�เก่�ยว็ข้อง
- ค่ารายว็ิชาปรับพ่�นัฐานั
- ค่าใช้จั่ายในัการสอบขึ�นัทะเบ่ยนัการประเมินัสมรรถนัะบุคคลัต์ามมาต์รฐานัอาช่พ
- ค่าธุรรมเนั่ยมอ่�นัๆ แลัะค่าเบ็ดเต์ลั็ดนัอกเหนั่ออัต์ราค่าเลั่าเร่ยนัแบบเหมาจั่ายต์่อภิาคการศึึกษา

ตัวิอย่างสัถึานปรัะกอบการัทัี�นักศึกษาฝึึกปฏิิบัติ
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ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม(PIM) 3 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 2

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 2 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3

1101111 การจััดการธุุรกิจัการค้าสมัยใหม่
ในัยุคดิจัิทัลั                         

3 10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม(PIM) 3

1101112 การต์ลัาดดิจัิทัลั 3 1101113 การบัญช่แลัะการเงินัเพ่�อการจััดการ
ธุุรกิจั

3

2332106 การจััดการระบบคุณภิาพอาหาร
แลัะคว็ามปลัอดภิัยด้านัอาหาร

3 1101214 การจััดการโลัจัิสต์ิกส์แลัะห่ว็งโซ่
อุปทานั                                               

3

2332155 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิ
ด้านัการจััดการธุุรกิจัอาหาร 1                  

3 2312160 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิ
ด้านัการจััดการธุุรกิจัอาหาร 2

3

2332156 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิ
ด้านัการจััดการธุุรกิจัอาหาร 2    

3

ริวิม 17 ริวิม 21

ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3 2332210 การจััดการเพ่�อเป็นัผู้ประกอบการ
ธุุรกิจัอาหารในัยุคดิจัิทัลั     

3

1101215 การจััดการองค์การแลัะทรัพยากร
มนัุษย์ในัยุคดิจัิทัลั                    

3 2332211 หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3

2332208 นัว็ัต์กรรมการจััดการธุุรกิจัอาหาร 3 23332xx กลัุ่มว็ิชาเลั่อก (1)  3

2332209 การว็ิจััยธุุรกิจัอาหาร 3 23332xx กลัุ่มว็ิชาเลั่อก (2) 3

1101216 เศึรษฐศึาสต์ร์เพ่�อการจััดการธุุรกิจั 3 xxxxxxx กลัุ่มว็ิชาเลั่อกเสร่  3

2332257 การเรยีีนรู �ภาคปฏิิบตัิ
ด�านการจัดัการธุรุกิจัอาหาร 3                  

3 2332258 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิ
ด้านัการจััดการธุุรกิจัอาหาร 4    

3

ริวิม 18 ริวิม 18

ข้อมููลัการัเรัียนแลัะการัฝึึกปฏิิบัติ

ปีการัศึกษาทัี� 1

ปีการัศึกษาทัี� 2

สามาริถศึึกิษาข้้อมูลหลักิสูต็ริเพิ่ิ�มเต็ิมได้ท่�
http://202.28.55.154/checo/UnivSummary2.aspx?id=25602501100814_2096_IP&b=0&u=25000&y=
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หลัักสัูตรับรัิหารัธุุรักิจับัณฑิิต
 สัาขาวิิชาการัจััดการัธุุรักิจัภััตตาคารั

Bachelor of Business Administration Program 
in Restaurant Business Management

ชื�อปรัิญญา
ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)							 :	 บริิหาริธุุริกิิจบัณฑิิต็	(กิาริจัดกิาริธุุริกิิจภัต็ต็าคาริ)
	 	 (อักิษริย่อ)					:	 บธุ.บ.	(กิาริจัดกิาริธุุริกิิจภัต็ต็าคาริ)
ภาษาอังกิฤษ	 (ชื่่�อเต็็ม)							 :	 Bachelor	of	Business	Administration
	 	 	 	 	 (Restaurant	Business	Management)
	 (อักิษริย่อ)					 :	 B.B.A.	(Restaurant	Business	Management)

หมายเหต็ุ:  สำนัักงานัปลััดกระทรว็งการอุดมศึึกษาว็ิทยาศึาสต์ร์ ว็ิจััย แลัะนัว็ัต์กรรม (สป.อว็.)
 รับทราบหลัักสูต์ร เม่�อว็ันัท่� 18 เมษายนั พ.ศึ. 2565

จัุดเด่นของสัาขาวิิชา / หลัักสัูตรั

พัฒนัาคว็ามสามารถคว็บคู่กับคว็ามรู้เบ่�องต์้นัเพ่�อการบริหารธุุรกิจั  ซึ�งนัักศึึกษาจัะได้เร่ยนัรู้ทั�งภิาคทฤษฎ่แลัะ
ปฏิบิตั์ผิา่นัการเรย่นัการสอนัในัชั�นัเรย่นัคว็บคูก่บัการฝึกึปฏิบิตั์ใินัสถานัประกอบการจัรงิ (Work–based Education: 
WBE) การจััดการเร่ยนัการสอนัของหลัักสูต์รเน้ันัให้ผู้เร่ยนัม่คว็ามรู้แลัะการปฏิิบัต์ิเก่�ยว็กับการบริหารจััดการธุุรกิจั
ภิัต์ต์าคารผ่านัว็ิชาเร่ยนัท่�สำคัญ เช่นั คว็ามปลัอดภิัยของอาหารแลัะการประกันัคุณภิาพ การจััดการว็ัต์ถุดิบแลัะการ
ประกอบอาหาร  การจััดการอุปกรณ์ครัว็ การจััดการสูต์รอาหารแลัะการบริหารต์้นัทุนั นัว็ัต์กรรมในัธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร 
การเป็นัผูป้ระกอบการในัธุรุกิจัภัิต์ต์าคาร  นัอกจัากนั่�ในัระหว่็างการศึกึษา นักัศึกึษาจัะได้รบัการแนัะนัำการใชเ้ทคโนัโลัย่
เพ่�อค้นัหาคว็ามรู้ท่�จัำเป็นัต์่างๆ  ซึ�งจัะทำให้นัักศึึกษาม่คว็ามรู้พ่�นัฐานัท่�จัะสามารถประกอบธุุรกิจัได้เอง  แลัะสามารถ
ปรบัต์วั็ใหเ้ขา้กบัสถานัการณท์างธุรุกจิัภิตั์ต์าคารท่�มก่ารเปล่ั�ยนัแปลังในัยคุใหม่ไดอ้ย่างมป่ระสิทธุภิิาพ รว็มทั�งสามารถ
นัำองค์คว็ามรู้ไปใช้เพ่�อปฏิิบัต์ิงานัในัธุุรกิจัท่�เก่�ยว็ข้องกับการให้บริการอาหารหร่อภิัต์ต์าคารในัรูปแบบต์่างๆ  ซึ�งช่ว็ย
พัฒนัาการการจััดการธุุรกิจัภิัต์ต์าคารของประเทศึได้อ่กด้ว็ย
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หมูวิดวิิชาศึกษาทัั�วิไป

1. บูรณาการแลัะประยุกต์์ใช้องค์คว็ามรู้ในัการเร่ยนั การทำงานัแลัะการดำเนัินัช่ว็ิต์ได้

2. ใช้ภิาษาในัการส่�อสารทั�งภิาษาไทยแลัะ/หร่อภิาษาต์่างประเทศึได้อย่างสอดคลั้องเหมาะสมกับสถานัการณ์

3. แสดงออกถึงคว็ามม่ว็ินััย ขยันั อดทนั ซ่�อสัต์ย์ แลัะรับผิดชอบต์่อหนั้าท่�

4. รู้เท่าทันัส่�อ เลั่อกใช้แลัะประยุกต์์ใช้เทคโนัโลัย่ดิจัิทัลัในัการสร้างสรรค์ผลังานัได้อย่างเหมาะสม

5. นัำเสนัอ จััดลัำดับการเลั่าเร่�องได้อย่างเป็นัระบบ ว็ิพากษ์ โนั้มนั้าว็ผู้อ่�นั แลัะคว็บคุมสถานัการณ์ได้

6. ว็ิเคราะห์ ว็างแผนั ต์ัดสินัใจัอย่างม่ว็ิจัารณญาณ แลัะแก้ไขปัญหาอย่างสร้างสรรค์

7. ออกแบบนัว็ัต์กรรม สามารถผลัักดันัคว็ามคิดแลัะแรงบันัดาลัใจัก่อให้เกิดผลังานั แลัะนัำไปสู่ฐานัคิดของการเป็นัผู้ประกอบการ   

8.
ทำงานัร่ว็มกับผูอ่้�นั มม่นุัษยสัมพันัธ์ุ กล้ัาเผชิญปัญหา สามารถทำงานัท่�หลัากหลัาย แลัะปรับตั์ว็ให้สอดคล้ัองกับวั็ฒนัธุรรมท่�แต์ก
ต์่างได้

9. ปฏิิบัต์ิต์นัต์ามกฎระเบ่ยบขององค์กร สังคม ประเทศึชาต์ิ ม่จัิต์สาธุารณะ แลัะยึดมั�นัในัจัรรยาบรรณว็ิชาช่พ

10. สร้างสมดุลัให้ช่ว็ิต์แลัะการทำงานั บริหารจััดการทั�งด้านัสุขภิาพ การเงินั เว็ลัา แลัะบุคคลัได้อย่างเหมาะสม

11. ใฝึ่รู้ ใฝึ่เร่ยนั แสว็งหาคว็ามรู้ด้ว็ยต์นัเอง

ผลัลััพัธุ์การัเรัียนรัู้ของหลัักสัูตรั
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หมูวิดวิิชาเฉพัาะ

1. อธุิบายหลัักการแลัะทฤษฎ่พ่�นัฐานัด้านัการบริหารจััดการ

2. เลั่อกเทคโนัโลัย่เพ่�อการจััดการธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร

3. ใช้ภิาษาไทยในัการส่�อคว็ามได้

4. ใช้เทคโนัโลัย่สารสนัเทศึเพ่�อการค้นัหาคว็ามรู้ส่�อสารแลัะนัำเสนัอ

5. ใช้ภิาษาต์่างประเทศึในัการส่�อคว็ามได้

6. ประยุกต์์ใช้หลัักการแลัะทฤษฎ่พ่�นัฐานัด้านัการบริหารจััดการกับการฝึึกปฏิิบัต์ิแลัะการบริหารจััดการธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร

7. ว็ิเคราะห์ข้อมูลัทั�งท่�เป็นัต์ัว็เลัขแลัะไม่เป็นัต์ัว็เลัข

8. แก้ปัญหาเฉพาะหนั้าในัการให้บริการธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร

9. แก้ปัญหาในัการดำเนัินัธุุรกิจัภิัต์ต์าคารโดยใช้หลัักการจััดการคว็ามเส่�ยง

10. ปฏิิบัต์ิงานัในัธุุรกิจัภิัต์ต์าคารได้ต์ามคู่ม่อการปฏิิบัต์ิงานั

11. ปฏิิบัต์ิงานัในัธุุรกิจัภิัต์ต์าคารได้ต์ามสถานัการณ์

12. สร้างสิ�งใหม่ท่�เป็นัประโยชนั์ต์่อธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร

13. ยอมรับกฎระเบ่ยบของสถานัท่�ปฏิิบัต์ิงานั

14. แสดงถึงคว็ามรับผิดชอบต์่องานัท่�ได้รับมอบหมาย

15. แสดงถึงคว็ามซ่�อสัต์ย์สุจัริต์

16. อาสาทำงานัทั�งท่�ได้รับการร้องขอ หร่อโดยไม่ต์้องร้องขอ

17. สร้างคว็ามสัมพันัธุ์สำหรับท่มงานัท่�ม่คว็ามแต์กต์่างกันัในัการดำเนัินัธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร

18. ปฎิบัต์ิงานัร่ว็มกับผู้อ่�นัได้อย่างราบร่�นั

19. ปฏิิบัต์ิต์นัอย่างม่จัริยธุรรมในัการเร่ยนัแลัะการทำงานั
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1. ผู้ประกอบการธุุรกิจัร้านัอาหารแลัะภิัต์ต์าคาร
2. ผู้จััดการร้านัอาหารแลัะภิัต์ต์าคาร  
3. ผู้จััดการสินัค้าคงคลัังในัธุุรกิจัร้านัอาหารแลัะภิัต์ต์าคาร
4. ต์ัว็แทนัจัำหนั่ายแลัะผู้ให้คำแนัะนัำด้านัเคร่�องม่อ อุปกรณ์ในัธุุรกิจัร้านัอาหารแลัะภิัต์ต์าคาร
5. เจั้าหนั้าท่�จััดซ่�อ จััดหาว็ัต์ถุดิบแลัะส่ว็นัประกอบท่�เก่�ยว็ข้องกับธุุรกิจัร้านัอาหารแลัะภิัต์ต์าคาร
6. เจั้าหนั้าท่�การต์ลัาดในัธุุรกิจัร้านัอาหารแลัะภิัต์ต์าคาร
7. นัักพัฒนัาสูต์รอาหารในัธุุรกิจัร้านัอาหารแลัะภิัต์ต์าคาร

แนวิทัางการัปรัะกอบอาชีพั

1. อัต์ราค่าเล่ัาเร่ยนัรว็มต์ลัอดหลัักสูต์ร 300,000 บาท แลัะชำระค่าเล่ัาเร่ยนัแบบเหมาจ่ัายต่์อภิาคการ
ศึึกษาในัอัต์ราท่�สถาบันักำหนัด ต์ามแผนัการเร่ยนัปกต์ิ 8 ภิาคการศึึกษา ดังนั่��

รัายลัะเอียดค่าเลั่าเรัียน

ภาคุการศัึกษาที่่�
คุ่าเลิ่าเร่ยนสูำาหรับันักศัึกษา

ที่่�เข้้าเร่ยนในภาคุการศัึกษาพิเศัษ
คุ่าเลิ่าเร่ยนสูำาหรับันักศัึกษา

ที่่�เข้้าเร่ยนในภาคุป็กติ

ครั�งท่� 1 20,000 40,000

ครั�งท่� 2 – 7 40,000 40,000

ครั�งท่� 8 40,000 20,000

2.  อัต์ราค่าเลั่าเร่ยนัแบบเหมาจั่ายต์่อภิาคการศึึกษา	ไม่ริวิมค่าใชื่้จ่าย ดังต์่อไปนั่�
- ค่าหนัังส่อ เอกสารประกอบว็ิชาเร่ยนั
- ค่าชุดปฏิิบัต์ิการ ว็ัต์ถุดิบแลัะอุปกรณ์อ่�นัๆ ท่�เก่�ยว็ข้อง
- ค่ารายว็ิชาปรับพ่�นัฐานั
- ค่าใช้จั่ายในัการสอบขึ�นัทะเบ่ยนัการประเมินัสมรรถนัะบุคคลัต์ามมาต์รฐานัอาช่พ
- ค่าธุรรมเนั่ยมอ่�นัๆ แลัะค่าเบ็ดเต์ลั็ดนัอกเหนั่ออัต์ราค่าเลั่าเร่ยนัแบบเหมาจั่ายต์่อภิาคการศึึกษา
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ตัวิอย่างสัถึานปรัะกอบการัทัี�นักศึกษาฝึึกปฏิิบัติ
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ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (1) 3 10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (2) 3

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 2

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 2 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3

1101111 การจััดการธุุรกิจัการค้าสมัยใหม่
ในัยุคดิจัิทัลั                         

3 1101112 การต์ลัาดดิจัิทัลั 3

2322101 การประกันัคุณภิาพในัธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร 3 2322102 การจััดการบริการในัธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร 3

2322151 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร 1

3 2322152 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร 2

3

ริวิม 17 ริวิม 17

ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (3) 3 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 2 1101214 การจััดการโลัจัิสต์ิกส์แลัะห่ว็งโซ่
อุปทานั 

3

1101113 การบัญช่แลัะการเงินัเพ่�อการจััดการ
ธุุรกิจั

3 1101215 การจััดการองค์การแลัะทรัพยากร
มนัุษย์ในัยุคดิจัิทัลั                    

3

2322203 การจััดการว็ัต์ถุดิบแลัะการประกอบ
อาหารในัธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร

3 2322205 การจััดการสูต์รอาหารเพ่�อการ
ประกอบธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร

3

2322204 การจััดการอุปกรณ์ครัว็แลัะสิ�งอำนัว็ย
คว็ามสะดว็กในัธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร 

3 2322206 การจััดการต์้นัทุนัในัธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร 3

2322253 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร 3

3 2322254 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร 4

3

ริวิม 17 ริวิม 18

ข้อมููลัการัเรัียนแลัะการัฝึึกปฏิิบัติ

ปีการัศึกษาทัี� 1

ปีการัศึกษาทัี� 2
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สามาริถศึึกิษาข้้อมูลหลักิสูต็ริเพิ่ิ�มเต็ิมได้ท่�
http://202.28.55.154/checo/UnivSummary2.aspx?id=25582501100147_2108_IP&b=0&u=25000&y=

ปีการัศึกษาทัี� 4

ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (4) 3 2322308 นัว็ัต์กรรมในัธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร 3

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3 XXXXXXX ว็ิชาเลั่อก (2) 3

1101216 เศึรษฐศึาสต์ร์เพ่�อการจััดการธุุรกิจั 3 XXXXXXX ว็ิชาเลั่อก (3) 3

2322307 การว็ิจััยสำหรับธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร 3 XXXXXXX ว็ิชาเลั่อก (4) 3

XXXXXXX ว็ิชาเลั่อก (1) 3 2322356 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร 6

3

2322355 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร 5

3

ริวิม 18 ริวิม 15

ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

2322409 การเป็นัผู้ประกอบการในัธุุรกิจั
ภิัต์ต์าคาร

3 XXXXXXX ว็ิชาเลั่อก (5) 3

XXXXXXX ว็ิชาเลั่อกเสร่ (1) 3 XXXXXXX ว็ิชาเลั่อกเสร่ (2) 3

2322457 การเรยีีนรู �ภาคปฏิิบตัิด�านการจัดัการ
ธุรุกิจัภตัตาคาร 7

3 2322458 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัภิัต์ต์าคาร 8

3

ริวิม 9 ริวิม 9

ปีการัศึกษาทัี� 3
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ชื�อปรัิญญา
ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)							 :	 บริิหาริธุุริกิิจบัณฑิิต็	(กิาริจัดกิาริธุุริกิิจริ้าน่อาหาริ)
	 	 (อักิษริย่อ)					:	 บธุ.บ.	(กิาริจัดกิาริธุุริกิิจบริิกิาริและริ้าน่อาหาริ)
ภาษาอังกิฤษ	 (ชื่่�อเต็็ม)							 :	 Bachelor	of	Business	Administration	
	 	 	 	 	 (Restaurant	Business	Management)	
	 (อักิษริย่อ)					 :	 B.B.A.	(Restaurant	Business	Management

จัุดเด่นของสัาขาวิิชา / หลัักสัูตรั

หลัักสัูตรับรัิหารัธุุรักิจับัณฑิิต 
สัาขาวิิชาการัจััดการัธุุรักิจัรั้านอาหารั (ต่อเนื�อง)

(การัจััดการัศึกษาผ่านรัะบบเทัคโนโลัยีสัารัสันเทัศ)

Bachelor of Business Administration Program
in Restaurant business Management (Continuing Program)

(Educational Management through Information Technology Systems)

หลักัสตู์รบริหารธุรุกิจั สาขาวิ็ชาการจัดัการธุรุกิจัรา้นัอาหาร มก่ารจัดัการเรย่นัการสอนัแบบการเรย่นัรูค้ว็บคูก่าร
ฝึึกปฏิิบัต์ิในัสถานัประกอบการจัริง (Work–based Education: WBE) การจััดการเร่ยนัการสอนัของหลัักสูต์รเนั้นั
ให้ผู้เร่ยนัม่คว็ามรู้แลัะการปฏิิบัต์ิเก่�ยว็กับการบริหารจััดการธุุรกิจัร้านัอาหาร ผ่านัรายว็ิชา เช่นั คว็ามปลัอดภิัยของ
อาหารแลัะการประกนััคณุภิาพ การจัดัการว็ตั์ถดุบิแลัะการประกอบอาหาร  การจัดัการอปุกรณค์รวั็ การจัดัการสตู์ร
อาหารแลัะการบริหารต้์นัทุนั นัว็ัต์กรรมในัธุุรกิจับริการแลัะร้านัอาหาร การเป็นัผู้ประกอบการในัธุุรกิจัร้านัอาหาร 
นัอกจัากนั่�ในัระหว็่างการศึึกษา นัักศึึกษาจัะได้รับการแนัะนัำการใช้เทคโนัโลัย่เพ่�อค้นัหาคว็ามรู้ท่�จัำเป็นัต์่างๆ  ซึ�ง
จัะทำให้นัักศึึกษาม่คว็ามรู้พ่�นัฐานัท่�จัะสามารถประกอบธุุรกิจัได้เอง  แลัะสามารถปรับต์ัว็ให้เข้ากับสถานัการณ์ทาง
ธุรุกิจัร้านัอาหาร ท่�มก่ารเปล่ั�ยนัแปลังในัยุคใหม่ไดอ้ยา่งมป่ระสิทธุภิิาพ รว็มทั�งสามารถนัำองค์คว็ามรูไ้ปใชเ้พ่�อปฏิบัิต์ิ
งานัในัธุุรกิจัท่�เก่�ยว็ข้องกับการให้บริการแลัะร้านัอาหารในัรูปแบบต์่างๆ  ซึ�งช่ว็ยพัฒนัาการการจััดการธุุรกิจัร้านั
อาหารของประเทศึได้อ่กด้ว็ย
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หมูวิดวิิชาศึกษาทัั�วิไป

1. บูรณาการแลัะประยุกต์์ใช้องค์คว็ามรู้ในัการเร่ยนั การทำงานัแลัะการดำเนัินัช่ว็ิต์ได้

2. ใช้ภิาษาในัการส่�อสารทั�งภิาษาไทยแลัะ/หร่อภิาษาต์่างประเทศึได้อย่างสอดคลั้องเหมาะสมกับสถานัการณ์

3. แสดงออกถึงคว็ามม่ว็ินััย ขยันั อดทนั ซ่�อสัต์ย์ แลัะรับผิดชอบต์่อหนั้าท่�

4. รู้เท่าทันัส่�อ เลั่อกใช้แลัะประยุกต์์ใช้เทคโนัโลัย่ดิจัิทัลัในัการสร้างสรรค์ผลังานัได้อย่างเหมาะสม

5. นัำเสนัอ จััดลัำดับการเลั่าเร่�องได้อย่างเป็นัระบบ ว็ิพากษ์ โนั้มนั้าว็ผู้อ่�นั แลัะคว็บคุมสถานัการณ์ได้

6. ว็ิเคราะห์ ว็างแผนั ต์ัดสินัใจัอย่างม่ว็ิจัารณญาณ แลัะแก้ไขปัญหาอย่างสร้างสรรค์

7. ออกแบบนัว็ัต์กรรม สามารถผลัักดันัคว็ามคิดแลัะแรงบันัดาลัใจัก่อให้เกิดผลังานั แลัะนัำไปสู่ฐานัคิดของการเป็นัผู้ประกอบการ   

8.
ทำงานัร่ว็มกับผูอ่้�นั มม่นุัษยสัมพันัธ์ุ กล้ัาเผชิญปัญหา สามารถทำงานัท่�หลัากหลัาย แลัะปรับตั์ว็ให้สอดคล้ัองกับวั็ฒนัธุรรมท่�แต์ก
ต์่างได้

9. ปฏิิบัต์ิต์นัต์ามกฎระเบ่ยบขององค์กร สังคม ประเทศึชาต์ิ ม่จัิต์สาธุารณะ แลัะยึดมั�นัในัจัรรยาบรรณว็ิชาช่พ

10. สร้างสมดุลัให้ช่ว็ิต์แลัะการทำงานั บริหารจััดการทั�งด้านัสุขภิาพ การเงินั เว็ลัา แลัะบุคคลัได้อย่างเหมาะสม

11. ใฝึ่รู้ ใฝึ่เร่ยนั แสว็งหาคว็ามรู้ด้ว็ยต์นัเอง

ผลัลััพัธุ์การัเรัียนรัู้ของหลัักสัูตรั
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หมูวิดวิิชาเฉพัาะ

1. ประยุกต์์ใช้หลัักการพ่�นัฐานัด้านัการบริหารจััดการในัธุุรกิจัร้านัอาหาร

2. ว็ิเคราะห์ข้อมูลัเพ่�อการพัฒนัาธุุรกิจัร้านัอาหาร

3. สร้างสรรค์สิ�งใหม่ท่�เป็นัประโยชนั์ต์่อธุุรกิจัร้านัอาหาร

4. ว็างแผนักลัยุทธุ์สำหรับบริหารจััดการธุุรกิจับริการแลัะร้านัอาหาร

5. ใช้อุปกรณ์เคร่�องม่อได้ต์รงต์ามลัักษณะงานัในัธุุรกิจัร้านัอาหาร

6. คว็บคุมคุณภิาพ มาต์รฐานัแลัะการให้บริการของธุุรกิจัร้านัอาหาร

7. คว็บคุมต์้นัทุนัในัธุุรกิจัร้านัอาหาร

8. แก้ปัญหาเฉพาะหนั้าในัการให้บริการธุุรกิจัร้านัอาหาร

9. ไม่แสว็งหาผลัประโยชนั์ส่ว็นัต์นัจัากองค์กร

10. ไม่เปิดเผยข้อมูลัของลัูกค้าแลัะองค์กร (PDPA)

11. ปฏิิบัต์ิต์ามกฎระเบ่ยบขององค์กร 

12. ปฏิิบัต์ิต์นัต์ามข้อกำหนัดด้านัสุขาภิิบาลัอาหารสำหรับสถานัท่�จัำหนั่ายอาหาร

1. ผู้ประกอบการธุุรกิจัร้านัอาหาร
2. ผู้จััดการร้านัอาหาร
3. นัักพัฒนัาสูต์รอาหารในัธุุรกิจัร้านัอาหาร
4. ต์ัว็แทนัจัำหนั่ายแลัะผู้ให้คำแนัะนัำด้านัว็ัต์ถุดิบอาหาร 
5. เจั้าหนั้าท่�จััดหาว็ัต์ถุดิบแลัะส่ว็นัประกอบท่�เก่�ยว็ข้องกับธุุรกิจัร้านัอาหาร

แนวิทัางการัปรัะกอบอาชีพั
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1. อัต์ราค่าเล่ัาเร่ยนัรว็มต์ลัอดหลัักสูต์ร 192,000 บาท แลัะชำระค่าเล่ัาเร่ยนัแบบเหมาจ่ัายต่์อภิาคการ
ศึึกษาในัอัต์ราท่�สถาบันักำหนัด ต์ามแผนัการเร่ยนัปกต์ิ 4 ภิาคการศึึกษา ดังนั่�

รัายลัะเอียดค่าเลั่าเรัียน

ภาคุการศัึกษาที่่�
คุ่าเลิ่าเร่ยนสูำาหรับันักศัึกษา

ที่่�เข้้าเร่ยนในภาคุการศัึกษาพิเศัษ
คุ่าเลิ่าเร่ยนสูำาหรับันักศัึกษา

ที่่�เข้้าเร่ยนในภาคุป็กติ

ครั�งท่� 1 20,000 48,000

ครั�งท่� 2 – 3 43,000 48,000

ครั�งท่� 4 43,000 -

2.  อัต์ราค่าเลั่าเร่ยนัแบบเหมาจั่ายต์่อภิาคการศึึกษา	ไม่ริวิมค่าใชื่้จ่าย ดังต์่อไปนั่�
- ค่าหนัังส่อ เอกสารประกอบว็ิชาเร่ยนั
- ค่าชุดปฏิิบัต์ิการ ว็ัต์ถุดิบแลัะอุปกรณ์อ่�นัๆ ท่�เก่�ยว็ข้อง
- ค่ารายว็ิชาปรับพ่�นัฐานั
- ค่าใช้จั่ายในัการสอบขึ�นัทะเบ่ยนัการประเมินัสมรรถนัะบุคคลัต์ามมาต์รฐานัอาช่พ
- ค่าธุรรมเนั่ยมอ่�นัๆ แลัะค่าเบ็ดเต์ลั็ดนัอกเหนั่ออัต์ราค่าเลั่าเร่ยนัแบบเหมาจั่ายต์่อภิาคการศึึกษา
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ตัวิอย่างสัถึานปรัะกอบการัทัี�นักศึกษาฝึึกปฏิิบัติ
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ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

101XXXX หมว็ดอัต์ลัักษณ์ PIM 3 101XXXX หมว็ดอัต์ลัักษณ์ PIM 3

102XXXX หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3 102XXXX หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 2

1201112 การต์ลัาดดิจัิทัลั 3 102XXXX หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3

2412101 ธุุรกิจัร้านัอาหารเบ่�องต์้นั 3 1201113 การบัญช่แลัะการเงินัเพ่�อการจััดการ
ธุุรกิจั

3

2412102 การประกันัคุณภิาพในัธุุรกิจัร้านั
อาหาร

3 1201214 การจััดการโลัจัิสต์ิกส์แลัะห่ว็งโซ่
อุปทานั

3

2412151 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัร้านัอาหาร 1 

3 2412103 การจััดการว็ัต์ถุดิบแลัะว็ิทยาศึาสต์ร์
ประกอบอาหาร

3

2412152 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัร้านัอาหาร 2

3

ริวิม 18 ริวิม 20

ภาคกิาริศึึกิษาท่�	1 ภาคกิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่ว่ิยกิติ็ ริหัสวิิชื่า ริายวิิชื่า หน่่วิยกิิต็

102XXXX หมว็ดศึาสต์ร์แห่งช่ว็ิต์ 3 2412205 นัว็ัต์กรรมในัธุุรกิจัร้านัอาหาร 3

2401201 การจััดการองค์การแลัะทรัพยากร
มนัุษย์ในัยุคดิจัิทัลั

3 2412206 การเป็นัผู้ประกอบการธุุรกิจัร้านั
อาหาร 

3

2412204 การว็ิจััยในัธุุรกิจัร้านัอาหาร 3 241XXXX กลัุ่มว็ิชาเลั่อก (3) 3

241XXXX กลัุ่มว็ิชาเลั่อก (1) 3 241XXXX กลัุ่มว็ิชาเลั่อก (4) 3

241XXXX กลัุ่มว็ิชาเลั่อก (2) 3 241XXXX กลัุ่มว็ิชาเลั่อกเสร่ (1) 3

2412253 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัร้านัอาหาร 3

3 2412254 การเร่ยนัรู้ภิาคปฏิิบัต์ิด้านัการจััดการ
ธุุรกิจัร้านัอาหาร 4

3

ริวิม 18 ริวิม 18

ข้อมููลัการัเรัียนแลัะการัฝึึกปฏิิบัติ

ปีการัศึกษาทัี� 1

ปีการัศึกษาทัี� 2

สามาริถศึึกิษาข้้อมููลหลักิสููต็ริเพิ่ิ�มเต็ิมได้ท่�� http://202.28.55.154/checo/frm_report_listcurr.aspx?s=S




