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คณะเรา
“การจััดการธุุรกิจัอาหาร” 

ปรััชญาคณะการัจััดการัธุุรักิจัอาหารั
“ผลิิตบััณฑิิตที่่�ที่ำางานเป็็น โดดเด่นด้านนวััตกรรม

ม่คุุณธุรรมสููง มุ่งสูู่สูากลิ”
                                                                                                                                                                                                                   

ปณิธุาน
คณะการจััดการธุุรกิจัอาหาร ได้นำอักษรย่่อของสถาบัันการจััดการปััญญาภิิวััฒน์ (PIM) มาขย่าย่ควัาม

เพื่่�อใช้้เปั็นแนวัทางผลิิตบััณฑิิต ค่อ

P: Practicality (ความรู้้�สู่้�การู้ปฏิิบััติิ)
หมาย่ถึง ควัามมุ่งมั�นในการผลิิตบััณฑิิตให้เปั็นผ้้มีควัามร้้ดี นำควัามร้้ที�ได้จัากการศึึกษาไปัปัระยุ่กต์ใช้้ใน

การปัฏิิบััติจัริงได้ ทั�งในการปัระกอบัอาช้ีพื่ การดำรงช้ีวัิต รวัมทั�งการพื่ัฒนาแลิะขย่าย่องค์ควัามร้้ แลิะการ
วัางแผนเพื่่�ออนาคตได้อย่่างมีปัระสิทธุิภิาพื่

I: Innovation (นวัติกรู้รู้มและการู้สู่รู้�างสู่รู้รู้ค์)
หมาย่ถึง ควัามมุ่งมั�นในการผลิิตบััณฑิิตให้เป็ันผ้้มีภิ้มิปััญญา แลิะมีควัามสามารถในการสร้างสรรค์

นวััตกรรม เทคโนโลิย่ีแลิะแนวัคิดใหม่ ให้สอดคล้ิองกับับัริบัททางสังคมแลิะวััฒนธุรรมตามยุ่คสมัย่ แลิะ 
สอดรับักับัควัามเปัลิี�ย่นแปัลิงต่างๆ ในอนาคต เป็ันผ้้มศีึกัย่ภิาพื่ในการผลัิกดันควัามคิดแลิะแรงบันัดาลิใจั อนั
เปั็นนามธุรรมให้ก่อเกิดเปั็นร้ปัธุรรมอย่่างกลิมกลิ่นทั�งศึาสตร์แลิะศึิลิปั์ เพื่่�อพื่ัฒนาวัิถีช้ีวัิตแลิะสังคม

M: Morality (คุณธรู้รู้มจรู้ิยธรู้รู้ม)
หมาย่ถึง ควัามมุ่งมั�นในการผลิิตบััณฑิิตให้เปั็นผ้้มีควัามบัริบ้ัรณ์พื่ร้อมด้วัย่คุณธุรรม จัริย่ธุรรม เข้าใจั 

ในศึิลิปัะแลิะวััฒนธุรรมทั�งของช้าติตนแลิะของปัระช้าคมนานาช้าติ มีควัามมั�นคงทางอารมณ์ ปัรับัตัวัให้เข้า
กับัสภิาวัการณ์ต่างๆ ได้

                                                                                                                            

วิิสััยทััศน์
“คุณะการจััดการธุุรกิจัอาหารที่่�สูร้างองคุ์คุวัามรู้แลิะนวััตกรรม

รวัมกับัองคุ์กรธุุรกิจัอาหารระดับันานาชาติ”
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สัญัลักัษณ์แลัะสัปีรัะจัำาคณะ

พัันธุกิจั
1.  การจััดการศึึกษาส้่ควัามเปั็นเลิิศึ
2.  สร้างสรรค์งานวัิจััย่แลิะนวััตกรรมที�นำไปัใช้้ปัระโย่ช้น์ในธุุรกิจัอาหาร
3.  การบัริการวัิช้าการที�เปั็นปัระโย่ช้น์ต่อชุ้มช้น สังคม แลิะองค์กรด้านธุุรกิจัอาหาร
4.  การบัริหารองค์กรส้่ควัามเปั็นเลิิศึ 

มงกุฎ
หมาย่ถึง ควัามเปั็นเลิิศึ

ต้นอ่อนข้้าวั
หมาย่ถึง ตัวัแทนผลิผลิิตทางการเกษตร

ฟัันเฟัือง
หมาย่ถึง การแปัรร้ปัผลิผลิิต การจััดการห่วังโซ่่คุณค่าอาหารเพื่่�อขับัเคลิ่�อนทางเศึรษฐกิจั

สู่ป็ระจัำาคุณะ / สู่เข้่ยวั
เปั็นสัญลิักษณ์ของควัามเจัริญงอกงามแลิะควัามอุดมสมบั้รณ์ เปั็นตัวัแทนของอาหาร

ธุรรมช้าติ อาหารออร์แกนิคแลิะผลิิตภิัณฑิ์อาหารเพื่่�อสุขภิาพื่ แสดงถึงการจััดการห่วังโซ่่
คุณค่าอาหารที�มีปัระสิทธุิภิาพื่ได้มาตรฐานแลิะปัลิอดภิัย่
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การัเข้้าถึึงข้้อมููลัคณะ
1. เว็็บไซต์์คณะการจััดการธุุรกิจัอาหาร: https://fbm.pim.ac.th/

ติดต่อคณะ
ชั�น 9 อาคุาร 4 หรืออาคุาร CP ALL ACADEMY

โทัรัศัพัทั์ 0 2855 0786 หรัือ 0 2855 0917
ติดต่อ CCDS

PIM-แจั้งวิัฒนะ/PIM-EEC 
โที่รศััพที่์ 0 2855 0460, 0 2855 0461, 

0 2855 0492, 0 2855 1362, 083 079 5501, 
085 485 8795, 096 765 9403, 096 765 8790

หลัักสัูตรั / สัาข้าวิิชาทัี�เปิดสัอน
1. หลิักส้ตรบัริหารธุุรกิจับััณฑิิต  สาขาวัิช้าการจััดการธุุรกิจัอาหาร
2. หลิักส้ตรบัริหารธุุรกิจับััณฑิิต  สาขาวัิช้าการจััดการธุุรกิจัอาหาร (ต่อเน่�อง)
3. หลิักส้ตรบัริหารธุุรกิจับััณฑิิต  สาขาวัิช้าการจััดการธุุรกิจัภิัตตาคาร
4. หลิักส้ตรบัริหารธุุรกิจับััณฑิิต  สาขาวัิช้าการจััดการธุุรกิจัร้านอาหาร (ต่อเน่�อง) 
   (การจััดการศึึกษาผ่านระบับัเทคโนโลิย่ีสารสนเทศึ)
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ชื�อปรัิญญา
ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)				:	บริิหาริธุุริกิิจบัณฑิิต็	(กิาริจัดกิาริธุุริกิิจอาหาริ)
	 	 (อักิษริย่อ)		:	บธุ.บ.	(กิาริจัดกิาริธุุริกิิจอาหาริ)
ภาษาอังกิฤษ	 (ชื่่�อเต็ม็)						:		Bachelor	of	Business	Administration	(Food	Business	Management)
	 	 (อักิษริย่อ)		:	B.B.A.	(Food	Business	Management)

หมายเหต็ุ:	 สำนัักงานัปลััดกระทรว็งการอุดมศึึกษาว็ิทยาศึาสต์ร์ ว็ิจััย แลัะนัว็ัต์กรรม (สป.อว็.) 
 รับทราบหลัักสูต์รเม่�อว็ันัท่� 12 เมษายนั พ.ศึ. 2565

จัุดเด่นข้องสัาข้าวิิชา / หลัักสัูตรั

หลัักสัูตรับรัิหารัธุุรักิจับัณฑิิต
 สัาข้าวิิชาการัจััดการัธุุรักิจัอาหารั

Bachelor of Business Administration Program 
in Food Business Management

หลัักสูต์รบริหารธุุรกิจั สาขาว็ิชาการจััดการธุุรกิจัอาหาร ม่การจััดการเร่ยนัการสอนัแบบการเร่ยนัรู�คว็บคู�การ
ฝึกึปฏิบัิต์ใินัสถานัประกอบการจัริง (Work–based Education: WBE) การจัดัการเรย่นัการสอนัของหลักัสูต์รเนั�นัให�
ผูู้�เร่ยนัม่องค์คว็ามรู�แลัะการปฏิิบัต์ิเก่�ยว็กับการบริหารจััดการธุุรกิจัอาหาร คว็ามรู�เบ่�องต์�นัของห�ว็งโซ�อาหาร ต์ั�งแต์�
ว็ัต์ถุดิบ กระบว็นัการผู้ลัิต์ จันัถึงผู้ลัิต์ภััณฑ์์อาหาร การคว็บคุมคุณภัาพ การให�บริการด�านัอาหารแลัะเคร่�องด่�ม การ
จััดการเชิงกลัยุทธุ์แลัะการต์ลัาด เพ่�อต์อบสนัองกลุั�มผูู้�ประกอบการด�านัธุุรกิจัอาหารแลัะเคร่�องด่�มท่�ต์�องการกลุั�ม
บคุลัากรท่�มค่ว็ามรู�แลัะประสทิธุภิัาพในัการทำงานัไปเปน็ัส�ว็นัหนัึ�งขององคก์ร รว็มถงึให�สอดคลั�องกบัการเจัรญิเต์บิโต์
ของภัาคอุต์สาหกรรมอาหารแลัะเคร่�องด่�มในัประเทศึไทย
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หมูวิดวิิชาศึกษาทัั�วิไป

1. บูรณาการแลัะประยุกต์์ใช�องค์คว็ามรู�ในัการเร่ยนั การทำงานัแลัะการดำเนัินัช่ว็ิต์ได�

2. ใช�ภัาษาในัการส่�อสารทั�งภัาษาไทยแลัะ/หร่อภัาษาต์�างประเทศึได�อย�างสอดคลั�องเหมาะสมกับสถานัการณ์

3. แสดงออกถึงคว็ามม่ว็ินััย ขยันั อดทนั ซ่�อสัต์ย์ แลัะรับผู้ิดชอบต์�อหนั�าท่�

4. รู�เท�าทันัส่�อ เลั่อกใช�แลัะประยุกต์์ใช�เทคโนัโลัย่ดิจัิทัลัในัการสร�างสรรค์ผู้ลังานัได�อย�างเหมาะสม

5. นัำเสนัอ จััดลัำดับการเลั�าเร่�องได�อย�างเป็นัระบบ ว็ิพากษ์ โนั�มนั�าว็ผูู้�อ่�นั แลัะคว็บคุมสถานัการณ์ได�

6. ว็ิเคราะห์ ว็างแผู้นั ต์ัดสินัใจัอย�างม่ว็ิจัารณญาณ แลัะแก�ไขปัญหาอย�างสร�างสรรค์

7. ออกแบบนัว็ัต์กรรม สามารถผู้ลัักดันัคว็ามคิดแลัะแรงบันัดาลัใจัก�อให�เกิดผู้ลังานั แลัะนัำไปสู�ฐานัคิดของการเป็นัผูู้�ประกอบการ   

8.
ทำงานัร�ว็มกับผูู้�อ่�นั มม่นุัษยสัมพันัธ์ุ กลั�าเผู้ชิญปัญหา สามารถทำงานัท่�หลัากหลัาย แลัะปรับตั์ว็ให�สอดคลั�องกับวั็ฒนัธุรรมท่�แต์ก
ต์�างได�

9. ปฏิิบัต์ิต์นัต์ามกฎระเบ่ยบขององค์กร สังคม ประเทศึชาต์ิ ม่จัิต์สาธุารณะ แลัะยึดมั�นัในัจัรรยาบรรณว็ิชาช่พ

10. สร�างสมดุลัให�ช่ว็ิต์แลัะการทำงานั บริหารจััดการทั�งด�านัสุขภัาพ การเงินั เว็ลัา แลัะบุคคลัได�อย�างเหมาะสม

11. ใฝึ่รู� ใฝึ่เร่ยนั แสว็งหาคว็ามรู�ด�ว็ยต์นัเอง

ผลัลััพัธุ์การัเรัียนรัู้ข้องหลัักสัูตรั



FBM-7

หมูวิดวิิชาเฉพัาะ

1.
อธุิบายคว็ามรู�ด�านัการคว็บคุมคว็ามปลัอดภััย กฎหมายอาหารต์ามมาต์รฐานัอาหารระดับชาต์ิแลัะนัานัาชาต์ิแลัะการจััดการ
ธุุรกิจัต์ลัอดห�ว็งโซ�อาหาร

2. สรุปคว็ามรู�ด�านัการจััดการธุุรกิจัต์ลัอดห�ว็งโซ�อาหาร

3. ส่�อสารภัาษาไทยแลัะภัาษาต์�างประเทศึได�อย�างถูกต์�องต์ามบริบททางว็ิชาการแลัะการปฏิิบัต์ิงานั

4. ปฏิิบัต์ิการผู้ลัิต์อาหารโดยใช�คว็ามรู�ด�านัโภัชนัาการแลัะการแปรรูปอาหารได�ถูกต์�องต์ามมาต์รฐานัการผู้ลัิต์อาหาร

5. ประยุกต์์เทคโนัโลัย่สารสนัเทศึในัการนัำเสนัอข�อมูลัด�านัธุุรกิจัอาหารได�ต์รงต์ามคว็ามต์�องการของผูู้�ม่ส�ว็นัได�เส่ย

6. ว็ิเคราะห์ข�อมูลัเชิงต์ัว็เลัขเพ่�อการต์ัดสินัใจัในัด�านัธุุรกิจัอาหารได�อย�างถูกต์�องต์ามหลัักการทางคณิต์ศึาสต์ร์

7.
อภัิปรายแนัว็คิดในัการดำเนัินังานัเป็นัเจั�าของธุุรกิจัอาหารในัรูปแบบออฟไลันั์แลัะ/หร่อออนัไลันั์อย�างม่เหต์ุผู้ลัในัเชิงการ
บริหารธุุรกิจั

8. สร�างสรรค์นัว็ัต์กรรมในัธุุรกิจัอาหารในัรูปแบบต์�างๆท่�สอดคลั�องกับการเปลั่�ยนัแปลังของธุุรกิจัในัปัจัจัุบันั

9. เช่�อมโยงคว็ามรู�ด�านัการจััดการธุุรกิจัอาหารแลัะนัำสู�งานัว็ิจััยท่�ต์อบสนัองคว็ามต์�องการของผูู้�ประกอบการ

10. ปฏิิบัต์ิต์ามหนั�าท่�คว็ามรับผู้ิดชอบต์�อต์นัเองแลัะส�ว็นัรว็ม

11. ประพฤต์ิต์ามระเบ่ยบว็ินััยแลัะข�อบังคับต์�าง ๆ ขององค์กรแลัะสังคม

12. สนัับสนัุนัการทำงานัเป็นัท่มทั�งการเป็นัผูู้�นัำแลัะผูู้�ต์าม

13. แก�ไขข�อขัดแย�ง แลัะปัญหาท่�เกิดจัากการเร่ยนัแลัะการฝึึกปฏิิบัต์ิงานัได�

14. แสดงออกถึงคว็ามซ่�อสัต์ย์ต์�อบุคคลัอ่�นัแลัะองค์กร

1. เจั�าของกิจัการธุุรกิจัอาหาร
2. ผูู้�จััดการร�านัค�าปลั่กประเภัทอาหาร 
3. ผูู้�จััดการธุุรกิจัแปรรูปอาหาร 
4. เจั�าหนั�าท่�ปฏิิบัต์ิการในัธุุรกิจัอาหาร
5. เจั�าหนั�าท่�การต์ลัาดแลัะการขายในัธุุรกิจัอาหาร
6. เจั�าหนั�าท่�พัฒนัาผู้ลัิต์ภััณฑ์์อาหาร
7. เจั�าหนั�าท่�ฝึ่ายประกันัคุณภัาพอาหาร

แนวิทัางการัปรัะกอบอาชีพั
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1. อัต์ราค�าเลั�าเร่ยนัรว็มต์ลัอดหลัักสูต์ร 300,000 บาท แลัะชำระค�าเลั�าเร่ยนัแบบเหมาจั�ายต์�อภัาคการ
ศึึกษาในัอัต์ราท่�สถาบันักำหนัด ต์ามแผู้นัการเร่ยนัปกต์ิ 8 ภัาคการศึึกษา ดังนั่�

รัายลัะเอียดค่าเลั่าเรัียน

ภาคุการศัึกษาที่่�
คุ่าเลิ่าเร่ยนสูำาหรับันักศัึกษา

ที่่�เข้้าเร่ยนในภาคุการศัึกษาพิเศัษ
คุ่าเลิ่าเร่ยนสูำาหรับันักศัึกษา

ที่่�เข้้าเร่ยนในภาคุป็กติ

ครั�งท่� 1 20,000 40,000

ครั�งท่� 2 – 7 40,000 40,000

ครั�งท่� 8 40,000 20,000

2.  อัต์ราค�าเลั�าเร่ยนัแบบเหมาจั�ายต์�อภัาคการศึึกษา	ไม่ริวมค่่าใชื่้จ่าย ดังต์�อไปนั่�
- ค�าหนัังส่อ แลัะเอกสารประกอบว็ิชาเร่ยนั
- ค�าชุดปฏิิบัต์ิการ ว็ัต์ถุดิบแลัะอุปกรณ์อ่�นัๆ ท่�เก่�ยว็ข�องนั
- ค�ารายว็ิชาปรับพ่�นัฐานั
- ค�าใช�จั�ายในัการสอบขึ�นัทะเบ่ยนัการประเมินัสมรรถนัะบุคคลัต์ามมาต์รฐานัอาช่พ
- ค�าธุรรมเนั่ยมอ่�นัๆ แลัะค�าเบ็ดเต์ลั็ดนัอกเหนั่ออัต์ราค�าเลั�าเร่ยนัแบบเหมาจั�ายต์�อภัาคการศึึกษา

ตัวิอย่างสัถึานปรัะกอบการัทัี�นักศึกษาฝึึกปฏิิบัติ
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ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	1 ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่ว่ยกิติ็ ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่่วยกิิต็

10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (PIM) 3 10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (PIM) 3

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 2 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 3

1101111 การจััดการธุุรกิจัการค�าสมัยใหม�
ในัยุคดิจัิทัลั                         

3 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 2

1101112 การต์ลัาดดิจัิทัลั 3 1101113 การบัญช่แลัะการเงินัเพ่�อการจััดการ
ธุุรกิจั

3

2312108 การจััดการระบบคุณภัาพอาหาร
แลัะคว็ามปลัอดภััยด�านัอาหาร

3 2312110 การจััดการโภัชนัาการเพ่�อธุุรกิจัอาหาร 3

2312109 การขายแลัะมาต์รฐานัการบริการ
ในัธุุรกิจัอาหาร

3 2312160 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิด�านัการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร 2

3

2312159 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิด�านัการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร 1

3

ริวม 20 ริวม 17

ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	1 ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่ว่ยกิติ็ ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่่วยกิิต็

10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (PIM) 3 10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม (PIM) 3

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 3 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 3

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 2 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 3

1101214 การจััดการโลัจัิสต์ิกส์แลัะ
ห�ว็งโซ�อุปทานั                                            

3 1101216 เศึรษฐศึาสต์ร์เพ่�อการจััดการธุุรกิจั 3

1101215 การจััดการองค์การแลัะทรัพยากร
มนัุษย์ในัยุคดิจัิทัลั                  

3 2312212 กฎหมายแลัะข�อบังคับสำหรับธุุรกิจั
อาหาร

3

2312211 การจััดการว็ัต์ถุดิบแลัะเทคโนัโลัย่
การแปรรูปอาหาร   

3 2312213 การจััดการห�ว็งโซ�อุปทานัในัธุุรกิจั
อาหาร

3

2312261 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิด�านัการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร 3

3 2312262 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิด�านัการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร 4

3

ริวม 20 ริวม 21

ข้้อมููลัการัเรัียนแลัะการัฝึึกปฏิิบัติ

ปีการัศึกษาทัี� 1

ปีการัศึกษาทัี� 2
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ปีการัศึกษาทัี� 4

ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	1 ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่ว่ยกิติ็ ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่่วยกิิต็

xxxxxx ว็ิชาเลั่อก (1) 3 xxxxxx ว็ิชาเลั่อก (2) 3

2312314 การจััดการเพ่�อเป็นัผูู้�ประกอบการ
ธุุรกิจัอาหารในัยุคดิจัิทัลั     

3 xxxxxx ว็ิชาเลั่อก (3) 3

2312315 การจััดการต์�นัทุนัในัธุุรกิจัอาหาร 3 xxxxxx ว็ิชาเลั่อกเสร่ (1) 3

2312363 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิด�านัการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร  5

3 2312364 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิด�านัการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร 6

3

ริวม 12 ริวม 12

ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	1 ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่ว่ยกิติ็ ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่่วยกิิต็

xxxxxx ว็ิชาเลั่อก (4) 3 xxxxxx ว็ิชาเลั่อกเสร่ (2) 3

2312416 นัว็ัต์กรรมการจััดการธุุรกิจัอาหาร 3 2312417 การว็ิจััยธุุรกิจัอาหาร 3

2312465 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิด�านัการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร 7            

3 2312466 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิด�านัการจััดการ
ธุุรกิจัอาหาร 8        

3

ริวม 9 ริวม 9

ปีการัศึกษาทัี� 3

สามาริถศึึกิษาข้้อมูลหลักิสูต็ริเพิ่ิ�มเต็ิมได้ท่�
http://202.28.55.154/checo/UnivSummary2.aspx?id=25522501103649_2139_IP&b=0&u=25000&y=
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ชื�อปรัิญญา
ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)	 :		บริิหาริธุุริกิิจบัณฑิิต็	(กิาริจัดกิาริธุุริกิิจอาหาริ)
	 	 (อักิษริย่อ)	 :		บธุ.บ.	(กิาริจัดกิาริธุุริกิิจอาหาริ)
ภาษาอังกิฤษ	 (ชื่่�อเต็็ม)	 :		Bachelor	of	Business	Administration	
	 	 	 	 		(Food	Business	Management)
	 	 (อักิษริย่อ)					:		B.B.A.	(Food	Business	Management)

หมายเหต็ุ:		ได�รับอนัุมัต์ิหลัักสูต์รจัากสภัาสถาบันั ในัการประชุมครั�งท่� 1/2565 
 เม่�อว็ันัท่� 25 เด่อนั มกราคม พ.ศึ. 2565

จัุดเด่นข้องสัาข้าวิิชา / หลัักสัูตรั

หลัักสัูตรับรัิหารัธุุรักิจับัณฑิิต
สัาข้าวิิชาการัจััดการัธุุรักิจัอาหารั (ต่อเนื�อง)

Bachelor of Business Administration Program
in Food Business Management (Continuing Program)

ผู้ลัิต์บัณฑ์ิต์ท่�ม่คว็ามรู�แลัะประสบการณ์ด�านัการจััดการธุุรกิจัอาหารต์ลัอดห�ว็งโซ�อาหาร แลัะม่องค์คว็ามรู�ด�านั
การประกันัคุณภัาพ คว็ามปลัอดภััยอาหารแลัะนัว็ัต์กรรมอาหาร ซึ�งบัณฑ์ิต์สามารถปฏิิบัต์ิงานัในัสาขาว็ิชาได�อย�าง
มป่ระสทิธุภิัาพ จัากการใช�ทกัษะการคดิว็เิคราะห ์คว็ามคดิรเิริ�มสร�างสรรค ์รว็มถงึการใช�คอมพวิ็เต์อรแ์ลัะเทคโนัโลัย่
สารสนัเทศึในัการศึึกษาค�นัคว็�าด�ว็ยต์นัเอง การนัำเสนัอ แลัะการส่�อสารอย�างม่คุณธุรรม จัริยธุรรม ธุรรมมาภัิบาลั 
จัรรยาบรรณทางว็ิชาการแลัะอาช่พ
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หมูวิดวิิชาศึกษาทัั�วิไป

1. บูรณาการแลัะประยุกต์์ใช�องค์คว็ามรู�ในัการเร่ยนั การทำงานัแลัะการดำเนัินัช่ว็ิต์ได�

2. ใช�ภัาษาในัการส่�อสารทั�งภัาษาไทยแลัะ/หร่อภัาษาต์�างประเทศึได�อย�างสอดคลั�องเหมาะสมกับสถานัการณ์

3. แสดงออกถึงคว็ามม่ว็ินััย ขยันั อดทนั ซ่�อสัต์ย์ แลัะรับผู้ิดชอบต์�อหนั�าท่�

4. รู�เท�าทันัส่�อ เลั่อกใช�แลัะประยุกต์์ใช�เทคโนัโลัย่ดิจัิทัลัในัการสร�างสรรค์ผู้ลังานัได�อย�างเหมาะสม

5. นัำเสนัอ จััดลัำดับการเลั�าเร่�องได�อย�างเป็นัระบบ ว็ิพากษ์ โนั�มนั�าว็ผูู้�อ่�นั แลัะคว็บคุมสถานัการณ์ได�

6. ว็ิเคราะห์ ว็างแผู้นั ต์ัดสินัใจัอย�างม่ว็ิจัารณญาณ แลัะแก�ไขปัญหาอย�างสร�างสรรค์

7. ออกแบบนัว็ัต์กรรม สามารถผู้ลัักดันัคว็ามคิดแลัะแรงบันัดาลัใจัก�อให�เกิดผู้ลังานั แลัะนัำไปสู�ฐานัคิดของการเป็นัผูู้�ประกอบการ   

8.
ทำงานัร�ว็มกับผูู้�อ่�นั มม่นุัษยสัมพันัธ์ุ กลั�าเผู้ชิญปัญหา สามารถทำงานัท่�หลัากหลัาย แลัะปรับตั์ว็ให�สอดคลั�องกับวั็ฒนัธุรรมท่�แต์ก
ต์�างได�

9. ปฏิิบัต์ิต์นัต์ามกฎระเบ่ยบขององค์กร สังคม ประเทศึชาต์ิ ม่จัิต์สาธุารณะ แลัะยึดมั�นัในัจัรรยาบรรณว็ิชาช่พ

10. สร�างสมดุลัให�ช่ว็ิต์แลัะการทำงานั บริหารจััดการทั�งด�านัสุขภัาพ การเงินั เว็ลัา แลัะบุคคลัได�อย�างเหมาะสม

11. ใฝึ่รู� ใฝึ่เร่ยนั แสว็งหาคว็ามรู�ด�ว็ยต์นัเอง

ผลัลััพัธุ์การัเรัียนรัู้ข้องหลัักสัูตรั
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หมูวิดวิิชาเฉพัาะ

1. อธุิบายคว็ามรู�ด�านัการจััดการคุณภัาพแลัะคว็ามปลัอดภััยของผู้ลัิต์ภััณฑ์์อาหารต์ลัอดห�ว็งโซ�อาหาร

2. ประยุกต์์ใช�คว็ามรู�ด�านัการจััดการในัธุุรกิจัอาหาร

3. ส่�อสารภัาษาไทยแลัะภัาษาต์�างประเทศึได�อย�างถูกต์�องต์ามบริบททางว็ิชาการแลัะการปฏิิบัต์ิงานั

4. ปฏิิบัต์ิการผู้ลัิต์อาหารโดยใช�คว็ามรู�ด�านัโภัชนัาการแลัะการแปรรูปอาหารได�ถูกต์�องต์ามมาต์รฐานัการผู้ลัิต์อาหาร

5. ประยุกต์์เทคโนัโลัย่สารสนัเทศึในัการนัำเสนัอข�อมูลัด�านัธุุรกิจัอาหารได�ต์รงต์ามคว็ามต์�องการของผูู้�ม่ส�ว็นัได�เส่ย

6. ว็ิเคราะห์ข�อมูลัเชิงต์ัว็เลัขเพ่�อการต์ัดสินัใจัในัด�านัธุุรกิจัอาหารได�อย�างถูกต์�องต์ามหลัักการทางคณิต์ศึาสต์ร์

7.
อภัิปรายแนัว็คิดในัการดำเนัินังานัเป็นัเจั�าของธุุรกิจัอาหารในัรูปแบบออฟไลันั์แลัะ/หร่อออนัไลันั์อย�างม่เหต์ุผู้ลัในัเชิงการ
บริหารธุุรกิจั

8. สร�างสรรค์นัว็ัต์กรรมในัธุุรกิจัอาหารในัรูปแบบต์�างๆท่�สอดคลั�องกับการเปลั่�ยนัแปลังของธุุรกิจัในัปัจัจัุบันั

9. เช่�อมโยงคว็ามรู�ด�านัการจััดการธุุรกิจัอาหารแลัะนัำสู�งานัว็ิจััยท่�ต์อบสนัองคว็ามต์�องการของผูู้�ประกอบการ

10. ปฏิิบัต์ิต์ามหนั�าท่�คว็ามรับผู้ิดชอบต์�อต์นัเองแลัะส�ว็นัรว็ม

11. ประพฤต์ิต์ามระเบ่ยบว็ินััยแลัะข�อบังคับต์�าง ๆ ขององค์กรแลัะสังคม

12. สนัับสนัุนัการทำงานัเป็นัท่มทั�งการเป็นัผูู้�นัำแลัะผูู้�ต์าม

13. แก�ไขข�อขัดแย�ง แลัะปัญหาท่�เกิดจัากการเร่ยนัแลัะการฝึึกปฏิิบัต์ิงานัได�

14. แสดงออกถึงคว็ามซ่�อสัต์ย์ต์�อบุคคลัอ่�นัแลัะองค์กร

1. เจั�าของกิจัการธุุรกิจัอาหาร
2. ผูู้�จััดการร�านัค�าปลั่กประเภัทอาหาร 
3. ผูู้�จััดการธุุรกิจัแปรรูปอาหาร 
4. เจั�าหนั�าท่�ปฏิิบัต์ิการในัธุุรกิจัอาหาร
5. เจั�าหนั�าท่�การต์ลัาดแลัะการขายในัธุุรกิจัอาหาร
6. เจั�าหนั�าท่�พัฒนัาผู้ลัิต์ภััณฑ์์อาหาร
7. เจั�าหนั�าท่�ฝึ่ายประกันัคุณภัาพอาหาร

แนวิทัางการัปรัะกอบอาชีพั
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1. อัต์ราค�าเลั�าเร่ยนัรว็มต์ลัอดหลัักสูต์ร 165,000 บาท แลัะชำระค�าเลั�าเร่ยนัแบบเหมาจั�ายต์�อภัาคการ
ศึึกษาในัอัต์ราท่�สถาบันักำหนัด ต์ามแผู้นัการเร่ยนัปกต์ิ 5 ภัาคการศึึกษา ดังนั่�

รัายลัะเอียดค่าเลั่าเรัียน

ภาคุการศัึกษาที่่�
คุ่าเลิ่าเร่ยนสูำาหรับันักศัึกษา

ที่่�เข้้าเร่ยนในภาคุการศัึกษาพิเศัษ
คุ่าเลิ่าเร่ยนสูำาหรับันักศัึกษา

ที่่�เข้้าเร่ยนในภาคุป็กติ

ครั�งท่� 1 17,000 37,000

ครั�งท่� 2 – 4 37,000 37,000

ครั�งท่� 5 37,000 17,000

2.  อัต์ราค�าเลั�าเร่ยนัแบบเหมาจั�ายต์�อภัาคการศึึกษา	ไม่ริวมค่่าใชื่้จ่าย ดังต์�อไปนั่�
- ค�าหนัังส่อ เอกสารประกอบว็ิชาเร่ยนั
- ค�าชุดปฏิิบัต์ิการ ว็ัต์ถุดิบแลัะอุปกรณ์อ่�นัๆ ท่�เก่�ยว็ข�อง
- ค�ารายว็ิชาปรับพ่�นัฐานั
- ค�าใช�จั�ายในัการสอบขึ�นัทะเบ่ยนัการประเมินัสมรรถนัะบุคคลัต์ามมาต์รฐานัอาช่พ
- ค�าธุรรมเนั่ยมอ่�นัๆ แลัะค�าเบ็ดเต์ลั็ดนัอกเหนั่ออัต์ราค�าเลั�าเร่ยนัแบบเหมาจั�ายต์�อภัาคการศึึกษา

ตัวิอย่างสัถึานปรัะกอบการัทัี�นักศึกษาฝึึกปฏิิบัติ
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ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	1 ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่ว่ยกิติ็ ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่่วยกิิต็

10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม(PIM) 3 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 2

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 2 10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 3

1101111 การจััดการธุุรกิจัการค�าสมัยใหม�
ในัยุคดิจัิทัลั                         

3 10xxxxx หมว็ดอัต์ลัักษณ์ของพ่ไอเอ็ม(PIM) 3

1101112 การต์ลัาดดิจัิทัลั 3 1101113 การบัญช่แลัะการเงินัเพ่�อการจััดการ
ธุุรกิจั

3

2332106 การจััดการระบบคุณภัาพอาหาร
แลัะคว็ามปลัอดภััยด�านัอาหาร

3 1101214 การจััดการโลัจัิสต์ิกส์แลัะห�ว็งโซ�
อุปทานั                                               

3

2332155 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิ
ด�านัการจััดการธุุรกิจัอาหาร 1                  

3 2312160 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิ
ด�านัการจััดการธุุรกิจัอาหาร 2

3

2332156 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิ
ด�านัการจััดการธุุรกิจัอาหาร 2    

3

ริวม 17 ริวม 20

ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	1 ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่ว่ยกิติ็ ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่่วยกิิต็

10xxxxx หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 3 2332210 การจััดการเพ่�อเป็นัผูู้�ประกอบการ
ธุุรกิจัอาหารในัยุคดิจัิทัลั     

3

1101215 การจััดการองค์การแลัะทรัพยากร
มนัุษย์ในัยุคดิจัิทัลั                    

3 2332211 หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 3

2332208 นัว็ัต์กรรมการจััดการธุุรกิจัอาหาร 3 23332xx กลัุ�มว็ิชาเลั่อก (1)  3

2332209 การว็ิจััยธุุรกิจัอาหาร 3 23332xx กลัุ�มว็ิชาเลั่อก (2) 3

1101216 เศึรษฐศึาสต์ร์เพ่�อการจััดการธุุรกิจั 3 xxxxxxx กลัุ�มว็ิชาเลั่อกเสร่  3

2332257 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิ
ด�านัการจััดการธุุรกิจัอาหาร 3                  

3 2332258 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิ
ด�านัการจััดการธุุรกิจัอาหาร 4    

3

ริวม 18 ริวม 18

ข้้อมููลัการัเรัียนแลัะการัฝึึกปฏิิบัติ

ปีการัศึกษาทัี� 1

ปีการัศึกษาทัี� 2

สามาริถศึึกิษาข้้อมูลหลักิสูต็ริเพิ่ิ�มเต็ิมได้ท่�
http://202.28.55.154/checo/UnivSummary2.aspx?id=25602501100814_2096_IP&b=0&u=25000&y=
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ชื�อปรัิญญา
ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)							 :	 บริิหาริธุุริกิิจบัณฑิิต็	(กิาริจัดกิาริธุุริกิิจบริิกิาริและริ้าน่อาหาริ)
	 	 (อักิษริย่อ)					:	 บธุ.บ.	(กิาริจัดกิาริธุุริกิิจบริิกิาริและริ้าน่อาหาริ)
ภาษาอังกิฤษ	 (ชื่่�อเต็็ม)							 :	 Bachelor	of	Business	Administration	
	 	 	 	 	 (Service	and	Restaurant	Business	Management)	
	 (อักิษริย่อ)					 :	 B.B.A.	(Service	and	Restaurant	Business	Management)

จัุดเด่นข้องสัาข้าวิิชา / หลัักสัูตรั

หลัักสัูตรับรัิหารัธุุรักิจับัณฑิิต 
สัาข้าวิิชาการัจััดการัธุุรักิจัรั้านอาหารั (ต่อเนื�อง)

(การัจััดการัศึกษาผ่านรัะบบเทัคโนโลัยีสัารัสันเทัศ)

Bachelor of Business Administration Program
in Restaurant business Management (Continuing Program)

(Educational Management through Information Technology Systems)

หลักัสตู์รบรหิารธุรุกจิั สาขาว็ชิาการจัดัการธุรุกิจับรกิารแลัะร�านัอาหาร มก่ารจัดัการเรย่นัการสอนัแบบการเรย่นั
รู�คว็บคู�การฝึึกปฏิิบัต์ิในัสถานัประกอบการจัริง (Work–based Education: WBE) การจััดการเร่ยนัการสอนัของ
หลัักสูต์รเนั�นัให�ผูู้�เร่ยนัม่คว็ามรู�แลัะการปฏิิบัต์ิเก่�ยว็กับการบริหารจััดการธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหาร ผู้�านัรายวิ็ชา 
เช�นั คว็ามปลัอดภััยของอาหารแลัะการประกันัคุณภัาพ การจััดการวั็ต์ถุดิบแลัะการประกอบอาหาร  การจััดการ
อปุกรณค์รวั็ การจัดัการสตู์รอาหารแลัะการบรหิารต์�นัทุนั นัว็ตั์กรรมในัธุรุกจิับรกิารแลัะร�านัอาหาร การเปน็ัผูู้�ประกอบ
การในัธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหาร นัอกจัากนั่�ในัระหว็�างการศึึกษา นัักศึึกษาจัะได�รับการแนัะนัำการใช�เทคโนัโลัย่
เพ่�อค�นัหาคว็ามรู�ท่�จัำเป็นัต์�างๆ  ซึ�งจัะทำให�นักัศึกึษามค่ว็ามรู�พ่�นัฐานัท่�จัะสามารถประกอบธุรุกิจัได�เอง  แลัะสามารถ
ปรับต์ัว็ให�เข�ากับสถานัการณ์ทางธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหาร ท่�ม่การเปลั่�ยนัแปลังในัยุคใหม�ได�อย�างม่ประสิทธุิภัาพ 
รว็มทั�งสามารถนัำองคค์ว็ามรู�ไปใช�เพ่�อปฏิบิตั์งิานัในัธุรุกจิัท่�เก่�ยว็ข�องกบัการให�บรกิารแลัะร�านัอาหารในัรปูแบบต์�างๆ  
ซึ�งช�ว็ยพัฒนัาการการจััดการธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหารของประเทศึได�อ่กด�ว็ย
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หมูวิดวิิชาศึกษาทัั�วิไป

1. บูรณาการแลัะประยุกต์์ใช�องค์คว็ามรู�ในัการเร่ยนั การทำงานัแลัะการดำเนัินัช่ว็ิต์ได�

2. ใช�ภัาษาในัการส่�อสารทั�งภัาษาไทยแลัะ/หร่อภัาษาต์�างประเทศึได�อย�างสอดคลั�องเหมาะสมกับสถานัการณ์

3. แสดงออกถึงคว็ามม่ว็ินััย ขยันั อดทนั ซ่�อสัต์ย์ แลัะรับผู้ิดชอบต์�อหนั�าท่�

4. รู�เท�าทันัส่�อ เลั่อกใช�แลัะประยุกต์์ใช�เทคโนัโลัย่ดิจัิทัลัในัการสร�างสรรค์ผู้ลังานัได�อย�างเหมาะสม

5. นัำเสนัอ จััดลัำดับการเลั�าเร่�องได�อย�างเป็นัระบบ ว็ิพากษ์ โนั�มนั�าว็ผูู้�อ่�นั แลัะคว็บคุมสถานัการณ์ได�

6. ว็ิเคราะห์ ว็างแผู้นั ต์ัดสินัใจัอย�างม่ว็ิจัารณญาณ แลัะแก�ไขปัญหาอย�างสร�างสรรค์

7. ออกแบบนัว็ัต์กรรม สามารถผู้ลัักดันัคว็ามคิดแลัะแรงบันัดาลัใจัก�อให�เกิดผู้ลังานั แลัะนัำไปสู�ฐานัคิดของการเป็นัผูู้�ประกอบการ   

8.
ทำงานัร�ว็มกับผูู้�อ่�นั มม่นุัษยสัมพันัธ์ุ กลั�าเผู้ชิญปัญหา สามารถทำงานัท่�หลัากหลัาย แลัะปรับตั์ว็ให�สอดคลั�องกับวั็ฒนัธุรรมท่�แต์ก
ต์�างได�

9. ปฏิิบัต์ิต์นัต์ามกฎระเบ่ยบขององค์กร สังคม ประเทศึชาต์ิ ม่จัิต์สาธุารณะ แลัะยึดมั�นัในัจัรรยาบรรณว็ิชาช่พ

10. สร�างสมดุลัให�ช่ว็ิต์แลัะการทำงานั บริหารจััดการทั�งด�านัสุขภัาพ การเงินั เว็ลัา แลัะบุคคลัได�อย�างเหมาะสม

11. ใฝึ่รู� ใฝึ่เร่ยนั แสว็งหาคว็ามรู�ด�ว็ยต์นัเอง

ผลัลััพัธุ์การัเรัียนรัู้ข้องหลัักสัูตรั
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หมูวิดวิิชาเฉพัาะ

1. ประยุกต์์ใช�หลัักการพ่�นัฐานัด�านัการบริหารจััดการในัธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหาร

2. ว็ิเคราะห์ข�อมูลัเพ่�อการพัฒนัาธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหาร

3. พัฒนัาสิ�งใหม�ท่�เป็นัประโยชนั์ต์�อธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหาร

4. ว็างแผู้นักลัยุทธุ์สำหรับบริหารจััดการธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหาร

5. ใช�อุปกรณ์เคร่�องม่อได�ต์รงต์ามลัักษณะงานัในัธุุรกิจัร�านัอาหาร

6. คว็บคุมคุณภัาพ มาต์รฐานัแลัะการให�บริการของธุุรกิจัร�านัอาหาร

7. คว็บคุมต์�นัทุนัในัธุุรกิจัร�านัอาหาร

8. แก�ปัญหาเฉพาะหนั�าในัการให�บริการธุุรกิจัร�านัอาหาร

9. ไม�แสว็งหาผู้ลัประโยชนั์ส�ว็นัต์นัจัากองค์กร

10. ไม�เปิดเผู้ยข�อมูลัของลัูกค�าแลัะองค์กร (PDPA)

11. ปฏิิบัต์ิต์ามกฎระเบ่ยบขององค์กร 

12. ปฏิิบัต์ิต์นัต์ามข�อกำหนัดด�านัสุขาภัิบาลัอาหารสำหรับสถานัท่�จัำหนั�ายอาหาร

1. ผูู้�ประกอบการธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหาร
2. ผูู้�จััดการร�านัอาหาร
3. นัักพัฒนัาสูต์รอาหารในัธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหาร
4. ต์ัว็แทนัจัำหนั�ายแลัะผูู้�ให�คำแนัะนัำด�านัว็ัต์ถุดิบอาหาร 
5. เจั�าหนั�าท่�จััดหาว็ัต์ถุดิบแลัะส�ว็นัประกอบท่�เก่�ยว็ข�องกับธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหาร

แนวิทัางการัปรัะกอบอาชีพั
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1. อัต์ราค�าเลั�าเร่ยนัรว็มต์ลัอดหลัักสูต์ร 165,000 บาท แลัะชำระค�าเลั�าเร่ยนัแบบเหมาจั�ายต์�อภัาคการ
ศึึกษาในัอัต์ราท่�สถาบันักำหนัด ต์ามแผู้นัการเร่ยนัปกต์ิ 4 ภัาคการศึึกษา ดังนั่�

รัายลัะเอียดค่าเลั่าเรัียน

ภาคุการศัึกษาที่่�
คุ่าเลิ่าเร่ยนสูำาหรับันักศัึกษา

ที่่�เข้้าเร่ยนในภาคุการศัึกษาพิเศัษ
คุ่าเลิ่าเร่ยนสูำาหรับันักศัึกษา

ที่่�เข้้าเร่ยนในภาคุป็กติ

ครั�งท่� 1 17,000 37,000

ครั�งท่� 2 – 3 37,000 37,000

ครั�งท่� 4 37,000 17,000

2.  อัต์ราค�าเลั�าเร่ยนัแบบเหมาจั�ายต์�อภัาคการศึึกษา	ไม่ริวมค่่าใชื่้จ่าย ดังต์�อไปนั่�
- ค�าหนัังส่อ เอกสารประกอบว็ิชาเร่ยนั
- ค�าชุดปฏิิบัต์ิการ ว็ัต์ถุดิบแลัะอุปกรณ์อ่�นัๆ ท่�เก่�ยว็ข�อง
- ค�ารายว็ิชาปรับพ่�นัฐานั
- ค�าใช�จั�ายในัการสอบขึ�นัทะเบ่ยนัการประเมินัสมรรถนัะบุคคลัต์ามมาต์รฐานัอาช่พ
- ค�าธุรรมเนั่ยมอ่�นัๆ แลัะค�าเบ็ดเต์ลั็ดนัอกเหนั่ออัต์ราค�าเลั�าเร่ยนัแบบเหมาจั�ายต์�อภัาคการศึึกษา



FBM-20

ตัวิอย่างสัถึานปรัะกอบการัทัี�นักศึกษาฝึึกปฏิิบัติ



FBM-21

ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	1 ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่ว่ยกิติ็ ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่่วยกิิต็

101XXXX หมว็ดอัต์ลัักษณ์ PIM 3 101XXXX หมว็ดอัต์ลัักษณ์ PIM 3

102XXXX หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 3 102XXXX หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 2

1201112 การต์ลัาดดิจัิทัลั 3 102XXXX หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 3

2412101 การประกันัคุณภัาพในัธุุรกิจัร�านั
อาหาร

3 1201214 การจััดการโลัจัิสต์ิกส์แลัะห�ว็งโซ�
อุปทานั

3

2412102 การจััดการว็ัต์ถุดิบแลัะว็ิทยาศึาสต์ร์
ประกอบอาหาร

3 2412103 การบัญช่บริหารสำหรับธุุรกิจัร�านั
อาหาร

3

2414151 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิด�านัการจััดการ
ธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหาร 1

3 241XXXX กลัุ�มว็ิชาเลั่อก (1) 3

2414152 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิด�านัการจััดการ
ธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหาร 2

3

ริวม 18 ริวม 20

ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	1 ภาค่กิาริศึึกิษาท่�	2

ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่ว่ยกิติ็ ริหัสวิชื่า ริายวิชื่า หน่่วยกิิต็

102XXXX หมว็ดศึาสต์ร์แห�งช่ว็ิต์ 3 2412206 เศึรษฐศึาสต์ร์เพ่�อการจััดการธุุรกิจั
บริการแลัะร�านัอาหาร

3

2412204 การว็ิจััยในัธุุรกิจัธุุรกิจับริการแลัะร�านั
อาหาร

3 2412207 การจััดการเพ่�อเป็นัผูู้�ประกอบการ
ธุุรกิจัอาหาร 

3

2412205 นัว็ัต์กรรมในัธุุรกิจับริการแลัะร�านั
อาหาร 

3 241XXXX กลัุ�มว็ิชาเลั่อก (4) 3

241XXXX กลัุ�มว็ิชาเลั่อก (2) 3 241XXXX กลัุ�มว็ิชาเลั่อก (5) 3

241XXXX กลัุ�มว็ิชาเลั่อก (3) 3 241XXXX กลัุ�มว็ิชาเลั่อกเสร่ (1) 3

2444253 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิด�านัการจััดการ
ธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหาร 3

3 2444254 การเร่ยนัรู�ภัาคปฏิิบัต์ิด�านัการจััดการ
ธุุรกิจับริการแลัะร�านัอาหาร 4

3

ริวม 18 ริวม 18

ข้้อมููลัการัเรัียนแลัะการัฝึึกปฏิิบัติ

ปีการัศึกษาทัี� 1

ปีการัศึกษาทัี� 2




