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คณะเรา
“การจััดการธุุรกิิจอาหาร” 

ปรััชญาคณะการจััดการธุุรกิิจอาหาร
“ผลิิตบััณฑิิตที่่�ทำำ�งานเป็็น โดดเด่่นด้้านนวััตกรรม

มีีคุุณธรรมสููง มุ่่�งสู่่�สากล”
                                                                                                                                                                                                                   

ปณิิธาน
คณะการจััดการธุุรกิิจอาหาร ได้้นำอัักษรย่่อของสถาบัันการจััดการปััญญาภิิวััฒน์์ (PIM) มาขยายความ

เพื่่�อใช้้เป็็นแนวทางผลิิตบััณฑิิต คืือ

P: Practicality (ความรู้้�สู่่�การปฏิิบััติิ)
หมายถึึง ความมุ่่�งมั่่�นในการผลิิตบััณฑิิตให้้เป็็นผู้้�มีีความรู้้�ดีี นำความรู้้�ที่่�ได้้จากการศึึกษาไปประยุุกต์์ใช้้ใน

การปฏิิบััติิจริิงได้้ ทั้้�งในการประกอบอาชีีพ การดำรงชีีวิิต รวมทั้้�งการพััฒนาและขยายองค์์ความรู้้� และการ
วางแผนเพื่่�ออนาคตได้้อย่่างมีีประสิิทธิิภาพ

I: Innovation (นวััตกรรมและการสร้้างสรรค์์)
หมายถึง ความมุ่่�งมั่่�นในการผลิิตบััณฑิิตให้้เป็็นผู้้�มีีภููมิปััญญา และมีีความสามารถในการสร้้างสรรค์์

นวััตกรรม เทคโนโลยีีและแนวคิิดใหม่่ ให้้สอดคล้้องกัับบริิบททางสัังคมและวััฒนธรรมตามยุุคสมััย และ 
สอดรัับกับความเปลี่่�ยนแปลงต่่างๆ ในอนาคต เป็็นผู้้�มีศีักัยภาพในการผลัักดัันความคิิดและแรงบันัดาลใจ อันั
เป็็นนามธรรมให้้ก่่อเกิิดเป็็นรููปธรรมอย่่างกลมกลืืนทั้้�งศาสตร์์และศิิลป์์ เพื่่�อพััฒนาวิิถีีชีีวิิตและสัังคม

M: Morality (คุุณธรรมจริิยธรรม)
หมายถึง ความมุ่่�งมั่่�นในการผลิิตบััณฑิิตให้้เป็็นผู้้�มีีความบริบููรณ์์พร้้อมด้้วยคุณธรรม จริิยธรรม เข้้าใจ 

ในศิิลปะและวััฒนธรรมทั้้�งของชาติิตนและของประชาคมนานาชาติิ มีีความมั่่�นคงทางอารมณ์์ ปรัับตััวให้้เข้้า
กัับสภาวการณ์์ต่่างๆ ได้้

                                                                                                                            

วิิสััยทััศน์์
“คณะการจััดการธุุรกิิจอาหารที่่�สร้้างองค์์ความรู้้�และนวััตกรรม

รวมกัับองค์์กรธุุรกิิจอาหารระดัับนานาชาติิ”
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สัญัลักัษณ์์และสีปีระจำำ�คณะ

พัันธกิิจ
1.  การจััดการศึึกษาสู่่�ความเป็็นเลิิศ
2.  สร้้างสรรค์์งานวิิจััยและนวััตกรรมที่่�นำไปใช้้ประโยชน์์ในธุุรกิิจอาหาร
3.  การบริิการวิิชาการที่่�เป็็นประโยชน์์ต่่อชุุมชน สัังคม และองค์์กรด้้านธุุรกิิจอาหาร
4.  การบริิหารองค์์กรสู่่�ความเป็็นเลิิศ 

มงกุุฎ
หมายถึึง ความเป็็นเลิิศ

ต้้นอ่่อนข้้าว
หมายถึึง ตััวแทนผลผลิิตทางการเกษตร

ฟัันเฟืือง
หมายถึึง การแปรรููปผลผลิิต การจััดการห่่วงโซ่่คุุณค่่าอาหารเพื่่�อขัับเคลื่่�อนทางเศรษฐกิิจ

สีีประจำำ�คณะ / สีีเขีียว
เป็็นสััญลัักษณ์์ของความเจริิญงอกงามและความอุุดมสมบููรณ์์ เป็็นตััวแทนของอาหาร

ธรรมชาติิ อาหารออร์์แกนิิคและผลิิตภััณฑ์์อาหารเพื่่�อสุุขภาพ แสดงถึึงการจััดการห่่วงโซ่่
คุุณค่่าอาหารที่่�มีีประสิิทธิิภาพได้้มาตรฐานและปลอดภััย
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การเข้้าถึึงข้้อมููลคณะ
1. เว็็บไซต์์คณะการจััดการธุุรกิิจอาหาร: https://fbm.pim.ac.th/

ติดต่อคณะ
ชั้้�น 9 อาคาร 4 หรืืออาคาร CP ALL ACADEMY

โทรศัพท์ 0 2855 0786 หรือ 0 2855 0917
ติิดต่่อ CCDS

PIM-แจ้้งวััฒนะ/PIM-EEC 
โทรศััพท์์ 0 2855 0460, 0 2855 0461, 

0 2855 0492, 0 2855 1362, 083 079 5501, 
085 485 8795, 096 765 9403, 096 765 8790

หลัักสููตร / สาขาวิิชาที่่�เปิิดสอน
1.	 หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต  สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจอาหาร
2.	 หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต  สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจอาหาร (ต่่อเนื่่�อง)
3.	 หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต  สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจภััตตาคาร
4.	 หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต  สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจร้้านอาหาร (ต่่อเนื่่�อง) 
   (การจััดการศึึกษาผ่่านระบบเทคโนโลยีีสารสนเทศ)
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ชื่่�อปริิญญา
ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)    : บริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต (การจััดการธุุรกิิจอาหาร)
	 	 (อัักษรย่่อ)  : บธ.บ. (การจััดการธุุรกิิจอาหาร)
ภาษาอัังกฤษ	 (ชื่่�อเต็ม็)      :  Bachelor of Business Administration (Food Business Management)
	 	 (อัักษรย่่อ)  : B.B.A. (Food Business Management)

หมายเหตุุ:	 สำนัักงานปลััดกระทรวงการอุุดมศึึกษาวิิทยาศาสตร์์ วิิจััย และนวััตกรรม (สป.อว.) 
	รั ับทราบหลัักสููตรเมื่่�อวัันที่่� 12 เมษายน พ.ศ. 2565

จุุดเด่่นของสาขาวิิชา / หลัักสููตร

หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต
 สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจอาหาร

Bachelor of Business Administration Program 
in Food Business Management

หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจ สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจอาหาร มีีการจััดการเรีียนการสอนแบบการเรีียนรู้้�ควบคู่่�การ
ฝึกึปฏิบัิัติใินสถานประกอบการจริง (Work–based Education: WBE) การจัดัการเรีียนการสอนของหลักัสููตรเน้้นให้้
ผู้้�เรีียนมีีองค์์ความรู้้�และการปฏิิบััติิเก่ี่�ยวกับการบริิหารจััดการธุุรกิิจอาหาร ความรู้้�เบื้้�องต้้นของห่่วงโซ่่อาหาร ตั้้�งแต่่
วััตถุุดิิบ กระบวนการผลิิต จนถึึงผลิิตภััณฑ์์อาหาร การควบคุุมคุุณภาพ การให้้บริิการด้้านอาหารและเครื่่�องดื่่�ม การ
จััดการเชิิงกลยุทธ์์และการตลาด เพื่่�อตอบสนองกลุ่่�มผู้้�ประกอบการด้้านธุุรกิิจอาหารและเครื่่�องดื่่�มท่ี่�ต้้องการกลุ่่�ม
บุคุลากรที่่�มีีความรู้้�และประสิทิธิภิาพในการทำงานไปเป็น็ส่่วนหนึ่่�งขององค์ก์ร รวมถึงึให้้สอดคล้้องกับัการเจริญิเติบิโต
ของภาคอุุตสาหกรรมอาหารและเครื่่�องดื่่�มในประเทศไทย
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หมวดวิิชาศึึกษาทั่่�วไป

1. บููรณาการและประยุุกต์์ใช้้องค์์ความรู้้�ในการเรีียน การทำงานและการดำเนิินชีีวิิตได้้

2. ใช้้ภาษาในการสื่่�อสารทั้้�งภาษาไทยและ/หรืือภาษาต่่างประเทศได้้อย่่างสอดคล้้องเหมาะสมกัับสถานการณ์์

3. แสดงออกถึึงความมีีวิินััย ขยััน อดทน ซื่่�อสััตย์์ และรัับผิิดชอบต่่อหน้้าที่่�

4. รู้้�เท่่าทัันสื่่�อ เลืือกใช้้และประยุุกต์์ใช้้เทคโนโลยีีดิิจิิทััลในการสร้้างสรรค์์ผลงานได้้อย่่างเหมาะสม

5. นำเสนอ จััดลำดัับการเล่่าเรื่่�องได้้อย่่างเป็็นระบบ วิิพากษ์์ โน้้มน้้าวผู้้�อื่่�น และควบคุุมสถานการณ์์ได้้

6. วิิเคราะห์์ วางแผน ตััดสิินใจอย่่างมีีวิิจารณญาณ และแก้้ไขปััญหาอย่่างสร้้างสรรค์์

7. ออกแบบนวััตกรรม สามารถผลัักดัันความคิิดและแรงบัันดาลใจก่่อให้้เกิิดผลงาน และนำไปสู่่�ฐานคิิดของการเป็็นผู้้�ประกอบการ   

8.
ทำงานร่่วมกัับผู้้�อื่่�น มีีมนุุษยสััมพัันธ์ กล้้าเผชิญปััญหา สามารถทำงานที่�หลากหลาย และปรัับตััวให้้สอดคล้้องกัับวััฒนธรรมท่ี่�แตก
ต่่างได้้

9. ปฏิิบััติิตนตามกฎระเบีียบขององค์์กร สัังคม ประเทศชาติิ มีีจิิตสาธารณะ และยึึดมั่่�นในจรรยาบรรณวิิชาชีีพ

10. สร้้างสมดุุลให้้ชีีวิิตและการทำงาน บริิหารจััดการทั้้�งด้้านสุุขภาพ การเงิิน เวลา และบุุคคลได้้อย่่างเหมาะสม

11. ใฝ่่รู้้� ใฝ่่เรีียน แสวงหาความรู้้�ด้้วยตนเอง

ผลลััพธ์์การเรีียนรู้้�ของหลัักสููตร
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หมวดวิิชาเฉพาะ

1.
อธิิบายความรู้้�ด้้านการควบคุุมความปลอดภััย กฎหมายอาหารตามมาตรฐานอาหารระดัับชาติิและนานาชาติิและการจััดการ
ธุุรกิิจตลอดห่่วงโซ่่อาหาร

2. สรุุปความรู้้�ด้้านการจััดการธุุรกิิจตลอดห่่วงโซ่่อาหาร

3. สื่่�อสารภาษาไทยและภาษาต่่างประเทศได้้อย่่างถููกต้้องตามบริิบททางวิิชาการและการปฏิิบััติิงาน

4. ปฏิิบััติิการผลิิตอาหารโดยใช้้ความรู้้�ด้้านโภชนาการและการแปรรููปอาหารได้้ถููกต้้องตามมาตรฐานการผลิิตอาหาร

5. ประยุุกต์์เทคโนโลยีีสารสนเทศในการนำเสนอข้้อมููลด้้านธุุรกิิจอาหารได้้ตรงตามความต้้องการของผู้้�มีีส่่วนได้้เสีีย

6. วิิเคราะห์์ข้้อมููลเชิิงตััวเลขเพื่่�อการตััดสิินใจในด้้านธุุรกิิจอาหารได้้อย่่างถููกต้้องตามหลัักการทางคณิิตศาสตร์์

7.
อภิิปรายแนวคิิดในการดำเนิินงานเป็็นเจ้้าของธุุรกิิจอาหารในรููปแบบออฟไลน์์และ/หรืือออนไลน์์อย่่างมีีเหตุุผลในเชิิงการ
บริิหารธุุรกิิจ

8. สร้้างสรรค์์นวััตกรรมในธุุรกิิจอาหารในรููปแบบต่่างๆที่่�สอดคล้้องกัับการเปลี่่�ยนแปลงของธุุรกิิจในปััจจุุบััน

9. เชื่่�อมโยงความรู้้�ด้้านการจััดการธุุรกิิจอาหารและนำสู่่�งานวิิจััยที่่�ตอบสนองความต้้องการของผู้้�ประกอบการ

10. ปฏิิบััติิตามหน้้าที่่�ความรัับผิิดชอบต่่อตนเองและส่่วนรวม

11. ประพฤติิตามระเบีียบวิินััยและข้้อบัังคัับต่่าง ๆ ขององค์์กรและสัังคม

12. สนัับสนุุนการทำงานเป็็นทีีมทั้้�งการเป็็นผู้้�นำและผู้้�ตาม

13. แก้้ไขข้้อขััดแย้้ง และปััญหาที่่�เกิิดจากการเรีียนและการฝึึกปฏิิบััติิงานได้้

14. แสดงออกถึึงความซื่่�อสััตย์์ต่่อบุุคคลอื่่�นและองค์์กร

1.	 เจ้้าของกิิจการธุุรกิิจอาหาร
2.	 ผู้้�จััดการร้้านค้้าปลีีกประเภทอาหาร 
3.	 ผู้้�จััดการธุุรกิิจแปรรููปอาหาร 
4.	 เจ้้าหน้้าที่่�ปฏิิบััติิการในธุุรกิิจอาหาร
5.	 เจ้้าหน้้าที่่�การตลาดและการขายในธุุรกิิจอาหาร
6.	 เจ้้าหน้้าที่่�พััฒนาผลิิตภััณฑ์์อาหาร
7.	 เจ้้าหน้้าที่่�ฝ่่ายประกัันคุุณภาพอาหาร

แนวทางการประกอบอาชีีพ
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1.	อั ตราค่่าเล่่าเรีียนรวมตลอดหลัักสููตร 300,000 บาท และชำระค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการ
ศึึกษาในอััตราที่่�สถาบัันกำหนด ตามแผนการเรีียนปกติิ 8 ภาคการศึึกษา ดัังนี้้�

รายละเอีียดค่่าเล่่าเรีียน

ภาคการศึึกษาที่่�
ค่่าเล่่าเรีียนสำำ�หรัับนัักศึึกษา

ที่่�เข้้าเรีียนในภาคการศึึกษาพิิเศษ
ค่่าเล่่าเรีียนสำำ�หรัับนัักศึึกษา

ที่่�เข้้าเรีียนในภาคปกติิ

ครั้้�งที่่� 1 20,000 40,000

ครั้้�งที่่� 2 – 7 40,000 40,000

ครั้้�งที่่� 8 40,000 20,000

2.  อััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา ไม่่รวมค่่าใช้้จ่่าย ดัังต่่อไปนี้้�
- ค่่าหนัังสืือ และเอกสารประกอบวิิชาเรีียน
- ค่่าชุุดปฏิิบััติิการ วััตถุุดิิบและอุุปกรณ์์อื่่�นๆ ที่่�เกี่่�ยวข้้องน
- ค่่ารายวิิชาปรัับพื้้�นฐาน
- ค่่าใช้้จ่่ายในการสอบขึ้้�นทะเบีียนการประเมิินสมรรถนะบุุคคลตามมาตรฐานอาชีีพ
- ค่่าธรรมเนีียมอื่่�นๆ และค่่าเบ็็ดเตล็็ดนอกเหนืืออััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา

ตััวอย่่างสถานประกอบการที่่�นัักศึึกษาฝึึกปฏิิบััติิ
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ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3 10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

1101111 การจััดการธุุรกิิจการค้้าสมััยใหม่่
ในยุุคดิิจิิทััล                         

3 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2

1101112 การตลาดดิิจิิทััล 3 1101113 การบััญชีีและการเงิินเพื่่�อการจััดการ
ธุุรกิิจ

3

2312108 การจััดการระบบคุุณภาพอาหาร
และความปลอดภััยด้้านอาหาร

3 2312110 การจััดการโภชนาการเพื่่�อธุุรกิิจอาหาร 3

2312109 การขายและมาตรฐานการบริิการ
ในธุุรกิิจอาหาร

3 2312160 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร 2

3

2312159 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร 1

3

รวม 20 รวม 17

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3 10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม (PIM) 3

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

1101214 การจััดการโลจิิสติิกส์์และ
ห่่วงโซ่่อุุปทาน                                            

3 1101216 เศรษฐศาสตร์์เพื่่�อการจััดการธุุรกิิจ 3

1101215 การจััดการองค์์การและทรััพยากร
มนุุษย์์ในยุุคดิิจิิทััล                  

3 2312212 กฎหมายและข้้อบัังคัับสำหรัับธุุรกิิจ
อาหาร

3

2312211 การจััดการวััตถุุดิิบและเทคโนโลยีี
การแปรรููปอาหาร   

3 2312213 การจััดการห่่วงโซ่่อุุปทานในธุุรกิิจ
อาหาร

3

2312261 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร 3

3 2312262 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร 4

3

รวม 20 รวม 21

ข้้อมููลการเรีียนและการฝึึกปฏิิบััติิ

ปีีการศึึกษาที่่� 1

ปีีการศึึกษาที่่� 2
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ปีีการศึึกษาที่่� 4

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

xxxxxx วิิชาเลืือก (1) 3 xxxxxx วิิชาเลืือก (2) 3

2312314 การจััดการเพื่่�อเป็็นผู้้�ประกอบการ
ธุุรกิิจอาหารในยุุคดิิจิิทััล     

3 xxxxxx วิิชาเลืือก (3) 3

2312315 การจััดการต้้นทุุนในธุุรกิิจอาหาร 3 xxxxxx วิิชาเลืือกเสรีี (1) 3

2312363 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร  5

3 2312364 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร 6

3

รวม 12 รวม 12

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

xxxxxx วิิชาเลืือก (4) 3 xxxxxx วิิชาเลืือกเสรีี (2) 3

2312416 นวััตกรรมการจััดการธุุรกิิจอาหาร 3 2312417 การวิิจััยธุุรกิิจอาหาร 3

2312465 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร 7            

3 2312466 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจอาหาร 8        

3

รวม 9 รวม 9

ปีีการศึึกษาที่่� 3

สามารถศึึกษาข้้อมููลหลัักสููตรเพิ่่�มเติิมได้้ที่่�
http://202.28.55.154/checo/UnivSummary2.aspx?id=25522501103649_2139_IP&b=0&u=25000&y=
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ชื่่�อปริิญญา
ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)	 :  บริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต (การจััดการธุุรกิิจอาหาร)
	 	 (อัักษรย่่อ)	 :  บธ.บ. (การจััดการธุุรกิิจอาหาร)
ภาษาอัังกฤษ	 (ชื่่�อเต็็ม)	 :  Bachelor of Business Administration 
	 	 	 	   (Food Business Management)
	 	 (อัักษรย่่อ)    	:  B.B.A. (Food Business Management)

หมายเหตุุ:  ได้้รัับอนุุมััติิหลัักสููตรจากสภาสถาบััน ในการประชุุมครั้้�งที่่� 1/2565 
	 เมื่่�อวัันที่่� 25 เดืือน มกราคม พ.ศ. 2565

จุุดเด่่นของสาขาวิิชา / หลัักสููตร

หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต
สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจอาหาร (ต่่อเนื่่�อง)

Bachelor of Business Administration Program
in Food Business Management (Continuing Program)

ผลิิตบััณฑิิตที่�มีีความรู้้�และประสบการณ์์ด้้านการจััดการธุุรกิิจอาหารตลอดห่่วงโซ่่อาหาร และมีีองค์์ความรู้้�ด้้าน
การประกัันคุุณภาพ ความปลอดภััยอาหารและนวััตกรรมอาหาร ซึ่่�งบััณฑิิตสามารถปฏิิบััติิงานในสาขาวิิชาได้้อย่่าง
มีีประสิทิธิภิาพ จากการใช้้ทักัษะการคิดิวิเิคราะห์ ์ความคิดิริเิริ่่�มสร้้างสรรค์ ์รวมถึงึการใช้้คอมพิวิเตอร์แ์ละเทคโนโลยีี
สารสนเทศในการศึึกษาค้้นคว้้าด้้วยตนเอง การนำเสนอ และการสื่่�อสารอย่่างมีีคุุณธรรม จริิยธรรม ธรรมมาภิิบาล 
จรรยาบรรณทางวิิชาการและอาชีีพ
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หมวดวิิชาศึึกษาทั่่�วไป

1. บููรณาการและประยุุกต์์ใช้้องค์์ความรู้้�ในการเรีียน การทำงานและการดำเนิินชีีวิิตได้้

2. ใช้้ภาษาในการสื่่�อสารทั้้�งภาษาไทยและ/หรืือภาษาต่่างประเทศได้้อย่่างสอดคล้้องเหมาะสมกัับสถานการณ์์

3. แสดงออกถึึงความมีีวิินััย ขยััน อดทน ซื่่�อสััตย์์ และรัับผิิดชอบต่่อหน้้าที่่�

4. รู้้�เท่่าทัันสื่่�อ เลืือกใช้้และประยุุกต์์ใช้้เทคโนโลยีีดิิจิิทััลในการสร้้างสรรค์์ผลงานได้้อย่่างเหมาะสม

5. นำเสนอ จััดลำดัับการเล่่าเรื่่�องได้้อย่่างเป็็นระบบ วิิพากษ์์ โน้้มน้้าวผู้้�อื่่�น และควบคุุมสถานการณ์์ได้้

6. วิิเคราะห์์ วางแผน ตััดสิินใจอย่่างมีีวิิจารณญาณ และแก้้ไขปััญหาอย่่างสร้้างสรรค์์

7. ออกแบบนวััตกรรม สามารถผลัักดัันความคิิดและแรงบัันดาลใจก่่อให้้เกิิดผลงาน และนำไปสู่่�ฐานคิิดของการเป็็นผู้้�ประกอบการ   

8.
ทำงานร่่วมกัับผู้้�อื่่�น มีีมนุุษยสััมพัันธ์ กล้้าเผชิญปััญหา สามารถทำงานที่�หลากหลาย และปรัับตััวให้้สอดคล้้องกัับวััฒนธรรมท่ี่�แตก
ต่่างได้้

9. ปฏิิบััติิตนตามกฎระเบีียบขององค์์กร สัังคม ประเทศชาติิ มีีจิิตสาธารณะ และยึึดมั่่�นในจรรยาบรรณวิิชาชีีพ

10. สร้้างสมดุุลให้้ชีีวิิตและการทำงาน บริิหารจััดการทั้้�งด้้านสุุขภาพ การเงิิน เวลา และบุุคคลได้้อย่่างเหมาะสม

11. ใฝ่่รู้้� ใฝ่่เรีียน แสวงหาความรู้้�ด้้วยตนเอง

ผลลััพธ์์การเรีียนรู้้�ของหลัักสููตร
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หมวดวิิชาเฉพาะ

1. อธิิบายความรู้้�ด้้านการจััดการคุุณภาพและความปลอดภััยของผลิิตภััณฑ์์อาหารตลอดห่่วงโซ่่อาหาร

2. ประยุุกต์์ใช้้ความรู้้�ด้้านการจััดการในธุุรกิิจอาหาร

3. สื่่�อสารภาษาไทยและภาษาต่่างประเทศได้้อย่่างถููกต้้องตามบริิบททางวิิชาการและการปฏิิบััติิงาน

4. ปฏิิบััติิการผลิิตอาหารโดยใช้้ความรู้้�ด้้านโภชนาการและการแปรรููปอาหารได้้ถููกต้้องตามมาตรฐานการผลิิตอาหาร

5. ประยุุกต์์เทคโนโลยีีสารสนเทศในการนำเสนอข้้อมููลด้้านธุุรกิิจอาหารได้้ตรงตามความต้้องการของผู้้�มีีส่่วนได้้เสีีย

6. วิิเคราะห์์ข้้อมููลเชิิงตััวเลขเพื่่�อการตััดสิินใจในด้้านธุุรกิิจอาหารได้้อย่่างถููกต้้องตามหลัักการทางคณิิตศาสตร์์

7.
อภิิปรายแนวคิิดในการดำเนิินงานเป็็นเจ้้าของธุุรกิิจอาหารในรููปแบบออฟไลน์์และ/หรืือออนไลน์์อย่่างมีีเหตุุผลในเชิิงการ
บริิหารธุุรกิิจ

8. สร้้างสรรค์์นวััตกรรมในธุุรกิิจอาหารในรููปแบบต่่างๆที่่�สอดคล้้องกัับการเปลี่่�ยนแปลงของธุุรกิิจในปััจจุุบััน

9. เชื่่�อมโยงความรู้้�ด้้านการจััดการธุุรกิิจอาหารและนำสู่่�งานวิิจััยที่่�ตอบสนองความต้้องการของผู้้�ประกอบการ

10. ปฏิิบััติิตามหน้้าที่่�ความรัับผิิดชอบต่่อตนเองและส่่วนรวม

11. ประพฤติิตามระเบีียบวิินััยและข้้อบัังคัับต่่าง ๆ ขององค์์กรและสัังคม

12. สนัับสนุุนการทำงานเป็็นทีีมทั้้�งการเป็็นผู้้�นำและผู้้�ตาม

13. แก้้ไขข้้อขััดแย้้ง และปััญหาที่่�เกิิดจากการเรีียนและการฝึึกปฏิิบััติิงานได้้

14. แสดงออกถึึงความซื่่�อสััตย์์ต่่อบุุคคลอื่่�นและองค์์กร

1.	 เจ้้าของกิิจการธุุรกิิจอาหาร
2.	 ผู้้�จััดการร้้านค้้าปลีีกประเภทอาหาร 
3.	 ผู้้�จััดการธุุรกิิจแปรรููปอาหาร 
4.	 เจ้้าหน้้าที่่�ปฏิิบััติิการในธุุรกิิจอาหาร
5.	 เจ้้าหน้้าที่่�การตลาดและการขายในธุุรกิิจอาหาร
6.	 เจ้้าหน้้าที่่�พััฒนาผลิิตภััณฑ์์อาหาร
7.	 เจ้้าหน้้าที่่�ฝ่่ายประกัันคุุณภาพอาหาร

แนวทางการประกอบอาชีีพ
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1.	อั ตราค่่าเล่่าเรีียนรวมตลอดหลัักสููตร 165,000 บาท และชำระค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการ
ศึึกษาในอััตราที่่�สถาบัันกำหนด ตามแผนการเรีียนปกติิ 5 ภาคการศึึกษา ดัังนี้้�

รายละเอีียดค่่าเล่่าเรีียน

ภาคการศึึกษาที่่�
ค่่าเล่่าเรีียนสำำ�หรัับนัักศึึกษา

ที่่�เข้้าเรีียนในภาคการศึึกษาพิิเศษ
ค่่าเล่่าเรีียนสำำ�หรัับนัักศึึกษา

ที่่�เข้้าเรีียนในภาคปกติิ

ครั้้�งที่่� 1 17,000 37,000

ครั้้�งที่่� 2 – 4 37,000 37,000

ครั้้�งที่่� 5 37,000 17,000

2.  อััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา ไม่่รวมค่่าใช้้จ่่าย ดัังต่่อไปนี้้�
- ค่่าหนัังสืือ เอกสารประกอบวิิชาเรีียน
- ค่่าชุุดปฏิิบััติิการ วััตถุุดิิบและอุุปกรณ์์อื่่�นๆ ที่่�เกี่่�ยวข้้อง
- ค่่ารายวิิชาปรัับพื้้�นฐาน
- ค่่าใช้้จ่่ายในการสอบขึ้้�นทะเบีียนการประเมิินสมรรถนะบุุคคลตามมาตรฐานอาชีีพ
- ค่่าธรรมเนีียมอื่่�นๆ และค่่าเบ็็ดเตล็็ดนอกเหนืืออััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา

ตััวอย่่างสถานประกอบการที่่�นัักศึึกษาฝึึกปฏิิบััติิ
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ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม(PIM) 3 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2 10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

1101111 การจััดการธุุรกิิจการค้้าสมััยใหม่่
ในยุุคดิิจิิทััล                         

3 10xxxxx หมวดอััตลัักษณ์์ของพีีไอเอ็็ม(PIM) 3

1101112 การตลาดดิิจิิทััล 3 1101113 การบััญชีีและการเงิินเพื่่�อการจััดการ
ธุุรกิิจ

3

2332106 การจััดการระบบคุุณภาพอาหาร
และความปลอดภััยด้้านอาหาร

3 1101214 การจััดการโลจิิสติิกส์์และห่่วงโซ่่
อุุปทาน                                               

3

2332155 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิ
ด้้านการจััดการธุุรกิิจอาหาร 1                  

3 2312160 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิ
ด้้านการจััดการธุุรกิิจอาหาร 2

3

2332156 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิ
ด้้านการจััดการธุุรกิิจอาหาร 2    

3

รวม 17 รวม 20

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

10xxxxx หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 2332210 การจััดการเพื่่�อเป็็นผู้้�ประกอบการ
ธุุรกิิจอาหารในยุุคดิิจิิทััล     

3

1101215 การจััดการองค์์การและทรััพยากร
มนุุษย์์ในยุุคดิิจิิทััล                    

3 2332211 หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

2332208 นวััตกรรมการจััดการธุุรกิิจอาหาร 3 23332xx กลุ่่�มวิิชาเลืือก (1)  3

2332209 การวิิจััยธุุรกิิจอาหาร 3 23332xx กลุ่่�มวิิชาเลืือก (2) 3

1101216 เศรษฐศาสตร์์เพื่่�อการจััดการธุุรกิิจ 3 xxxxxxx กลุ่่�มวิิชาเลืือกเสรีี  3

2332257 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิ
ด้้านการจััดการธุุรกิิจอาหาร 3                  

3 2332258 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิ
ด้้านการจััดการธุุรกิิจอาหาร 4    

3

รวม 18 รวม 18

ข้้อมููลการเรีียนและการฝึึกปฏิิบััติิ

ปีีการศึึกษาที่่� 1

ปีีการศึึกษาที่่� 2

สามารถศึึกษาข้้อมููลหลัักสููตรเพิ่่�มเติิมได้้ที่่�
http://202.28.55.154/checo/UnivSummary2.aspx?id=25602501100814_2096_IP&b=0&u=25000&y=
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ชื่่�อปริิญญา
ภาษาไทย	 	 (ชื่่�อเต็็ม)      	 :	 บริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต (การจััดการธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร)
	 	 (อัักษรย่่อ)    	:	 บธ.บ. (การจััดการธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร)
ภาษาอัังกฤษ	 (ชื่่�อเต็็ม)      	 :	 Bachelor of Business Administration 
	 	 	 	 	 (Service and Restaurant Business Management) 
	 (อัักษรย่่อ)    	 :	 B.B.A. (Service and Restaurant Business Management)

จุุดเด่่นของสาขาวิิชา / หลัักสููตร

หลัักสููตรบริิหารธุุรกิิจบััณฑิิต 
สาขาวิิชาการจััดการธุุรกิิจร้้านอาหาร (ต่่อเนื่่�อง)

(การจััดการศึึกษาผ่่านระบบเทคโนโลยีีสารสนเทศ)

Bachelor of Business Administration Program
in Restaurant business Management (Continuing Program)

(Educational Management through Information Technology Systems)

หลักัสูตูรบริหิารธุรุกิจิ สาขาวิชิาการจัดัการธุรุกิิจบริกิารและร้้านอาหาร มีีการจัดัการเรีียนการสอนแบบการเรีียน
รู้้�ควบคู่่�การฝึึกปฏิิบััติิในสถานประกอบการจริง (Work–based Education: WBE) การจััดการเรีียนการสอนของ
หลัักสููตรเน้้นให้้ผู้้�เรีียนมีีความรู้้�และการปฏิิบััติิเกี่่�ยวกับการบริิหารจััดการธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร ผ่่านรายวิิชา 
เช่่น ความปลอดภััยของอาหารและการประกัันคุณภาพ การจััดการวััตถุดิิบและการประกอบอาหาร  การจััดการ
อุปุกรณ์ค์รัวั การจัดัการสูตูรอาหารและการบริหิารต้้นทุน นวัตักรรมในธุรุกิจิบริกิารและร้้านอาหาร การเป็น็ผู้้�ประกอบ
การในธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร นอกจากนี้้�ในระหว่่างการศึึกษา นัักศึึกษาจะได้้รับการแนะนำการใช้้เทคโนโลยีี
เพื่่�อค้้นหาความรู้้�ที่่�จำเป็็นต่่างๆ  ซึ่่�งจะทำให้้นักัศึกึษามีีความรู้้�พื้้�นฐานที่�จะสามารถประกอบธุรุกิิจได้้เอง  และสามารถ
ปรัับตััวให้้เข้้ากัับสถานการณ์์ทางธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร ที่่�มีีการเปลี่่�ยนแปลงในยุุคใหม่่ได้้อย่่างมีีประสิิทธิิภาพ 
รวมทั้้�งสามารถนำองค์ค์วามรู้้�ไปใช้้เพื่่�อปฏิบิัตัิงิานในธุรุกิจิที่่�เกี่่�ยวข้้องกับัการให้้บริกิารและร้้านอาหารในรูปูแบบต่่างๆ  
ซึ่่�งช่่วยพััฒนาการการจััดการธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหารของประเทศได้้อีีกด้้วย
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หมวดวิิชาศึึกษาทั่่�วไป

1. บููรณาการและประยุุกต์์ใช้้องค์์ความรู้้�ในการเรีียน การทำงานและการดำเนิินชีีวิิตได้้

2. ใช้้ภาษาในการสื่่�อสารทั้้�งภาษาไทยและ/หรืือภาษาต่่างประเทศได้้อย่่างสอดคล้้องเหมาะสมกัับสถานการณ์์

3. แสดงออกถึึงความมีีวิินััย ขยััน อดทน ซื่่�อสััตย์์ และรัับผิิดชอบต่่อหน้้าที่่�

4. รู้้�เท่่าทัันสื่่�อ เลืือกใช้้และประยุุกต์์ใช้้เทคโนโลยีีดิิจิิทััลในการสร้้างสรรค์์ผลงานได้้อย่่างเหมาะสม

5. นำเสนอ จััดลำดัับการเล่่าเรื่่�องได้้อย่่างเป็็นระบบ วิิพากษ์์ โน้้มน้้าวผู้้�อื่่�น และควบคุุมสถานการณ์์ได้้

6. วิิเคราะห์์ วางแผน ตััดสิินใจอย่่างมีีวิิจารณญาณ และแก้้ไขปััญหาอย่่างสร้้างสรรค์์

7. ออกแบบนวััตกรรม สามารถผลัักดัันความคิิดและแรงบัันดาลใจก่่อให้้เกิิดผลงาน และนำไปสู่่�ฐานคิิดของการเป็็นผู้้�ประกอบการ   

8.
ทำงานร่่วมกัับผู้้�อื่่�น มีีมนุุษยสััมพัันธ์ กล้้าเผชิญปััญหา สามารถทำงานที่�หลากหลาย และปรัับตััวให้้สอดคล้้องกัับวััฒนธรรมท่ี่�แตก
ต่่างได้้

9. ปฏิิบััติิตนตามกฎระเบีียบขององค์์กร สัังคม ประเทศชาติิ มีีจิิตสาธารณะ และยึึดมั่่�นในจรรยาบรรณวิิชาชีีพ

10. สร้้างสมดุุลให้้ชีีวิิตและการทำงาน บริิหารจััดการทั้้�งด้้านสุุขภาพ การเงิิน เวลา และบุุคคลได้้อย่่างเหมาะสม

11. ใฝ่่รู้้� ใฝ่่เรีียน แสวงหาความรู้้�ด้้วยตนเอง

ผลลััพธ์์การเรีียนรู้้�ของหลัักสููตร
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หมวดวิิชาเฉพาะ

1. ประยุุกต์์ใช้้หลัักการพื้้�นฐานด้้านการบริิหารจััดการในธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร

2. วิิเคราะห์์ข้้อมููลเพื่่�อการพััฒนาธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร

3. พััฒนาสิ่่�งใหม่่ที่่�เป็็นประโยชน์์ต่่อธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร

4. วางแผนกลยุุทธ์์สำหรัับบริิหารจััดการธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร

5. ใช้้อุุปกรณ์์เครื่่�องมืือได้้ตรงตามลัักษณะงานในธุุรกิิจร้้านอาหาร

6. ควบคุุมคุุณภาพ มาตรฐานและการให้้บริิการของธุุรกิิจร้้านอาหาร

7. ควบคุุมต้้นทุุนในธุุรกิิจร้้านอาหาร

8. แก้้ปััญหาเฉพาะหน้้าในการให้้บริิการธุุรกิิจร้้านอาหาร

9. ไม่่แสวงหาผลประโยชน์์ส่่วนตนจากองค์์กร

10. ไม่่เปิิดเผยข้้อมููลของลููกค้้าและองค์์กร (PDPA)

11. ปฏิิบััติิตามกฎระเบีียบขององค์์กร 

12. ปฏิิบััติิตนตามข้้อกำหนดด้้านสุุขาภิิบาลอาหารสำหรัับสถานที่่�จำหน่่ายอาหาร

1.	 ผู้้�ประกอบการธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร
2.	 ผู้้�จััดการร้้านอาหาร
3.	 นัักพััฒนาสููตรอาหารในธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร
4.	ตั ัวแทนจำหน่่ายและผู้้�ให้้คำแนะนำด้้านวััตถุุดิิบอาหาร 
5.	 เจ้้าหน้้าที่่�จััดหาวััตถุุดิิบและส่่วนประกอบที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร

แนวทางการประกอบอาชีีพ
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1.	อั ตราค่่าเล่่าเรีียนรวมตลอดหลัักสููตร 165,000 บาท และชำระค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการ
ศึึกษาในอััตราที่่�สถาบัันกำหนด ตามแผนการเรีียนปกติิ 4 ภาคการศึึกษา ดัังนี้้�

รายละเอีียดค่่าเล่่าเรีียน

ภาคการศึึกษาที่่�
ค่่าเล่่าเรีียนสำำ�หรัับนัักศึึกษา

ที่่�เข้้าเรีียนในภาคการศึึกษาพิิเศษ
ค่่าเล่่าเรีียนสำำ�หรัับนัักศึึกษา

ที่่�เข้้าเรีียนในภาคปกติิ

ครั้้�งที่่� 1 17,000 37,000

ครั้้�งที่่� 2 – 3 37,000 37,000

ครั้้�งที่่� 4 37,000 17,000

2.  อััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา ไม่่รวมค่่าใช้้จ่่าย ดัังต่่อไปนี้้�
- ค่่าหนัังสืือ เอกสารประกอบวิิชาเรีียน
- ค่่าชุุดปฏิิบััติิการ วััตถุุดิิบและอุุปกรณ์์อื่่�นๆ ที่่�เกี่่�ยวข้้อง
- ค่่ารายวิิชาปรัับพื้้�นฐาน
- ค่่าใช้้จ่่ายในการสอบขึ้้�นทะเบีียนการประเมิินสมรรถนะบุุคคลตามมาตรฐานอาชีีพ
- ค่่าธรรมเนีียมอื่่�นๆ และค่่าเบ็็ดเตล็็ดนอกเหนืืออััตราค่่าเล่่าเรีียนแบบเหมาจ่่ายต่่อภาคการศึึกษา



FBM-20

ตััวอย่่างสถานประกอบการที่่�นัักศึึกษาฝึึกปฏิิบััติิ



FBM-21

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

101XXXX หมวดอััตลัักษณ์์ PIM 3 101XXXX หมวดอััตลัักษณ์์ PIM 3

102XXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 102XXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 2

1201112 การตลาดดิิจิิทััล 3 102XXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3

2412101 การประกัันคุุณภาพในธุุรกิิจร้้าน
อาหาร

3 1201214 การจััดการโลจิิสติิกส์์และห่่วงโซ่่
อุุปทาน

3

2412102 การจััดการวััตถุุดิิบและวิิทยาศาสตร์์
ประกอบอาหาร

3 2412103 การบััญชีีบริิหารสำหรัับธุุรกิิจร้้าน
อาหาร

3

2414151 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร 1

3 241XXXX กลุ่่�มวิิชาเลืือก (1) 3

2414152 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร 2

3

รวม 18 รวม 20

ภาคการศึึกษาที่่� 1 ภาคการศึึกษาที่่� 2

รหััสวิิชา รายวิิชา หน่ว่ยกิติ รหััสวิิชา รายวิิชา หน่่วยกิิต

102XXXX หมวดศาสตร์์แห่่งชีีวิิต 3 2412206 เศรษฐศาสตร์์เพื่่�อการจััดการธุุรกิิจ
บริิการและร้้านอาหาร

3

2412204 การวิิจััยในธุุรกิิจธุุรกิิจบริิการและร้้าน
อาหาร

3 2412207 การจััดการเพื่่�อเป็็นผู้้�ประกอบการ
ธุุรกิิจอาหาร 

3

2412205 นวััตกรรมในธุุรกิิจบริิการและร้้าน
อาหาร 

3 241XXXX กลุ่่�มวิิชาเลืือก (4) 3

241XXXX กลุ่่�มวิิชาเลืือก (2) 3 241XXXX กลุ่่�มวิิชาเลืือก (5) 3

241XXXX กลุ่่�มวิิชาเลืือก (3) 3 241XXXX กลุ่่�มวิิชาเลืือกเสรีี (1) 3

2444253 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร 3

3 2444254 การเรีียนรู้้�ภาคปฏิิบััติิด้้านการจััดการ
ธุุรกิิจบริิการและร้้านอาหาร 4

3

รวม 18 รวม 18

ข้้อมููลการเรีียนและการฝึึกปฏิิบััติิ

ปีีการศึึกษาที่่� 1

ปีีการศึึกษาที่่� 2




